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Koézlemények

Kozlemény a ,,Rogos tiro” hagyomanyos kiilonleges termék (HKT) termékleirasanak kisebb
jelent6ségli modositasara benyujtott kérelem felszolalasra torténo megjelentetésérol

Az Agrarminisztérium Boraszati és Kertészeti Féosztalya a hagyomanyos kiilonleges terméknek
termékleirasanak mindsiild mezdgazdasagi termékek és élelmiszerek elismerésének és ellendrzésének
rendjérdl szolo 15/2008. (II. 15.) Korm. rendelet 4. §-anak (1) bekezdése alapjan a Tej Szakmakozi
Szervezet ¢s Terméktanacs altal benyujtott ,,R6gds taré” (HKT) termékleirasanak kisebb jelentdségii
modositasara irdnyuld kérelmét felszolalas céljabol kozzéteszi.

A kozzétételtdl szamitott két honapon beliil irdsban felszolalast nytjthatnak be a Magyarorszag teriiletén
lakohellyel rendelkezé természetes személyek, vagy Magyarorszag teriiletén székhellyel rendelkez6 jogi
személyek, akik felszolalasukban bizonyitani tudjak, hogy a mezdgazdasagi termékek és ¢lelmiszerek
mindségrendszereirdl szol6 1151/2012/EU rendelet 21. cikk (1) bekezdésének a) és b) pontja alapjan:

. a felszolalast benyujtd az elnevezést jogszeriien, elismerten ¢és gazdasagilag jelentds
modon hasznalja és
. a javasolt modositasok jogos érdekét sértik.
A felszolalast — annak elfogadhatdsdga érdekében — részletes, érdemi indokolassal sziikséges
alatamasztani.

A felszolalast papiralapon, az Agrarminisztérium Boréaszati és Kertészeti Fosztalyanak cimezve, 1860
Budapest postacimre, valamint elektronikus uton a gi@am.gov.hu e-mail-cimre kell megkiildeni.

A termékleirds mellékletei az Agrarminisztérium Boraszati és Kertészeti FOosztalyan tekinthetdk meg,
elézetes idopont-egyeztetést kovetden. Kérjik, ez iranyt igényliket a gi@am.gov.hu cimen jelezni
sziveskedjenek!

KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASRA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének masodik albekezdésével 6sszhangban allo, kisebb
jelentdségli moédositas jovahagyasara irdnyuld kérelem

,»,ROgOs tarod”
EU-szam: HU-TSG-0007-01113 — 2013.5.16.
OEM () OFJ () HKT (X)

KERELMEZO CSOPORTOSULAS ES JOGOS ERDEK

A csoportosulds neve: Tej Szakmakdzi Szervezet és Terméktanacs
Cim: 1115 Budapest, Bartok Béla at 152/c., Magyarorszag/Hungary
Telefonszam: +36-1-203-1450

E-mail cim: tejtermek@tejtermek.hu
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A modositasi kérelmet az a szakmakozi szervezet nyujtja be, amelyik a “Rogds turd” unios
bejegyzését is kérelmezte, és amely a magyarorszagi “Rogos turd” eldallitdinak nagy tobbségét
reprezentald szervezet.

TAGALLAM VAGY HARMADIK ORSZAG
Magyarorszag

A TERMEKLEIRAS MODOSITASSAL (MODOSITASOKKAL) ERINTETT ROVATA
[J A termék leirasa
[ A szarmazas igazolasa
Az eléallitas modja
[ Kapcsolat
(1 Cimkézés
Egyéb: Az ellendrzésre vonatkoz6o minimumkovetelmények alfejezet

A MODOSITAS TiPUSA
(1 Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirasanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke
(2) bekezdésének harmadik albekezdése szerinti kisebb jelentdséglinek tekinthetd6 modositasa,
amely nem teszi sziikségessé a kozzétett egységes dokumentum modositasat
[ Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirasanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke
(2) bekezdésének harmadik albekezdése szerinti kisebb jelentdséglinek tekinthetd modositasa,
amely sziikségessé teszi a kozzétett egységes dokumentum modositasat
(1 Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirasanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke
(2) bekezdésének harmadik albekezdése szerinti, kisebb jelent6ségiinek tekintheté oly modon
torténd modositasa, amelyre vonatkozoan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértekil)
dokumentumot
Bejegyzett HKT termékleirasanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének
negyedik albekezdése szerinti, kisebb jelentdséglinek tekinthetd modositasa

MODOSITAS(OK):
5.1. modositas: Termékleirdas 4.2. pontja ,, Felhaszndlhato anyagok és eszkozok”

Koréabban:
A mindenkor érvényes kotelezd jogszabalyoknak megfeleld mindségii anyagok, igy:
a) nyers vagy pasztOrozott tehéntej,
b) tejszin;
C) tejsavbaktérium-szintenyészet vagy mas néven vajkultira,
d) olt6 (vegyes alvasztashoz).

Moédositas:
A mindenkor érvényes kotelezd jogszabalyoknak megfelelé mindségii anyagok, igy:
a) nyers vagy pasztorozott — sovany tejtol a teljes tejig bezarolag — tehéntej,
b) tejszin, homogénezve is,
c) vajkultura (igy példaul lizemi tomegkultira, vagy mélyfagyasztott vagy fagyasztva szaritott
tejipari starter kultura formajaban),
d) olto (vegyes alvasztashoz).
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Indoklas:

A ,,Rogos tard” eloallitdsdhoz barmilyen zsirtartalmu tehéntej felhasznalhato, illetve a tejszin
homogenizalasa sem befolydsolja a termék jellegét, ezért az egységes értelmezés érdekében az a) és b)
pont pontositasra kertlt.

A kereskedelmi forgalomban kiilonboz6 formdju vajkultira érhetd el. A , Felhasznéalhat6 anyagok és
eszk6zok” c) pontjaban ezért ez — az egységes értelmezés érdekében — pontositasra keriilt. A felhasznalt
vajkultira forméja a ,,R0go6s tard” alapvetd érzékszervi és beltartalmi jellemzdit, rogos allomanyat,
tovabba hagyomanyos jellegét nem befolyasolja. A fentiekben leirtak nem vezetnek be Iényeges
modositasokat az eldallitasi mod tekintetében, ezért kisebb jelentdségilinek tekinthetdek.

5.2. modositas: Termékleiras 4.2.8. pontja

Koréabban:

8. Toltés, csomagolas és tarolas

E mivelet soran vigyazni kell arra, hogy a rogos allomany ne torjon €s ne sériiljon meg. A ,,R6g0s turét”
6°C alatt, a mechanikai hatast kizaré modon taroljak értékesitésig.

Modosités:

8. Toltés, csomagolas, jelolés és tarolas

A toltés és csomagoléas soran vigyazni kell arra, hogy a rogds allomany ne torjon, €s ne sériiljon meg.
Csomagolas soran inert védégaz alkalmazasa megengedett. A csomagolason fel kell tlintetni a 4.1. pont
szerinti zsirfokozatot. A ,,R6gos tarot” legfeljebb 10° C-on, mechanikai hatést kizaré méodon kell tarolni.

Indoklas:

A fejezetcim kiegésziilt a jeloléssel.

A szdvegben pontositasra keriilt, hogy a 8. pontot kordbban bevezetd mondatban szerepld ,,e miivelet”
alatt a toltést €s csomagolast kell érteni.

A bekezdés kiegésziilt a csomagoldsra vonatkozd mondattal, amely lehetévé teszi, hogy a csomagolés
soran inert védégazt alkalmazni lehessen. A csomagolas soran hasznalt inert védégaz gatolja a ,,R6g0os
turd” szallitasa ¢és kereskedelmi értékesitése soran a mikrobdk szaporodasat, igy az az
¢lelmiszerbiztonsagi kockazat csokkentését szolgalja. Az inert védOgaz alkalmazéasa a ,,Rogos turd”
hagyomanyos jellegét nem befolyésolja.

A bekezdésben bevezetésre keriilt a ,,Rogos tard” zsirfokozatanak jellésére vonatkozo el6iras. A
csomagolason a 4.1. szerinti zsirfokozat feltiintetésére a fogyasztok egyértelmii tajékoztatasa érdekében
van szilikség.

A késztermék tarolasanak 6°C-rol 10°C-ra torténd emelését az a gyakorlati tapasztalat indokolja, hogy a
,ROg0s turd” eldallitasa soran a savfok érték mar az alvasztds soran eléri a 30-38°SH-t (pH 4,5 kortl),
amely a mikrobiologiai kockézatot minimalisra csokkenti. Ezért a ,,R6g0s tard” eldallitasaval foglalkozo
¢élelmiszervallalkozasok még maximum 10°C-os tarolasi homérsékleten is biztositani tudjak a megfeleld
higiéniai feltételeket, mikrobiologiai tisztasagot, igy a tarolasi hdmérséklet felso hatarértékének 4°C-kal
vald megemelése nem jelent élelmiszerbiztonsagi (mikrobioldgiai) kockazatot. Emellett a 4°C-kal
magasabb tarolasi hdmérséklet biztositasa kevesebb energidt igényel, azaz fenntarthatdsagi szempontbol
is elényosebb a 4°C-kal magasabb hofok alkalmazasa. Tovabba a tarolasi héfok fels6 hataranak
megemelése Osszhangba hozza az ilizemi tdroldsi gyakorlatot a kereskedelemben folytatott tarolasi
gyakorlattal, ahol 10°Con taroljak a termékeket, ezért a termékleiras szovegébdl kikeriilt az, hogy a
tarolasi hdmérséklet csak az értékesitésig torténd tarolasra vonatkozik.
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A jeloléssel, csomagoléssal kapcsolatos 1) mondatok bevezetése és a késztermék tarolasi homérséklete
fels6 hataranak 4°C-kal torténd megemelése az eldallitds tekintetében nem vezet be 1ényeges
modositasokat.

5.3. modositas: Termékleirds 4.2. ,,Az ellendrzésre vonatkozo minimumkovetelmények” alfejezet

Korabban:
(Az eloallitashoz hasznalt alabbi anyagok (tehéntej, tejszin, tejsavbaktérium szintenyészet) specialis
mindségi jellemzdit, ezen beliil:)
(...)
- jo savanyitd képességii 3640 °SH-os, savanyitdé és aromatermeld tejsavbaktériumokat egyarant
tartalmaz¢6 vajkultara.

Modosités:
- jo savanyitd képességii 3640 °SH-os, savanyité és aromatermeld tejsavbaktériumokat egyarant
tartalmazé vajkultira (igy példaul lizemi tomegkultura, vagy mélyfagyasztott vagy fagyasztva
szaritott tejipari starter kultira formajaban);

Indoklés:
A modositasi kérelem 5.1. pontjdban bevezetett modositdssal dsszhangban az ellendrzésre vonatkozo
kovetelmények pontositasra keriiltek.

A HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK TERMEKLEIRASA
,ROGOS TURO”

EU-szam: HU-TSG-0007-01113 — 2013.5.16.
»Magyarorszag”

1. Bejegyzendo elnevezés
,»ROgOs tiro”

2. A termék tipusa
1.3. osztaly: Sajtok

3. A bejegyzés indokolasa

3.1. A termék:

—Xaz adott termékre vagy ¢lelmiszerre jellemzd hagyomanyos eléallitasi vagy feldolgozéasi modszerrel
vagy hagyomanyos 6sszetétellel késziil;

—[Ja hagyomanyosan hasznalt nyersanyagokbodl vagy 6sszetevokbdl késziil.

A ,,Rogos taro” készitésének technoldgidja €élesen elvalik a tobbi friss sajtétol. A tej alapanyagbdl savas

vagy vegyes alvasztdssal készitett, majd kidolgozott alvadékbol kiméletes mddon, graviticios tton,

csurgatassal, azaz Onpréseléssel tavolitjak el a felesleges savd mennyiséget, ligyelve mindvégig, az

adagolas-csomagolas soran is, a kialakult morzsas, rogos, kelviragszer(i dllomany megdrzésére.

A ,,R0g0s tard” elsdsorban allomanyaban €s az ezt eredményez0 alvadék-kidolgozasi és savo-elvalasztasi

eljarasban tér el mas taroféleségektol.

A technologianak koszonhetden kialakult, laza rogokbe Gsszeallo, kelviragra emlékeztetd halmazokbol

allo szerkezettel egyetlen mas friss sajt, illetve tejtermék sem rendelkezik.
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Az izesitéanyagok nélkiil késziild, csak kis mértékben savanyu, sajatosan nedves és morzsalékos
allapotban forgalomba keriilé termék abban kiilonbozik a piacra keriild6 mas tipust friss sajtoktol, hogy
azokat példaul hékezelt-gyurt médon, vagy mint siitemény-alapanyagot, édesen, tejszinesen készitik.

A ,,R0g0s tard” a magyar konyha egyik alapélelmiszerének szamit. Szamos hagyomanyos étel csak ebbdl
a rogos tarobol készithetd el.

3.2. Az elnevezés:

— az adott termék leirasara hagyomanyosan hasznalt elnevezés;

— [ jelzi a termék hagyomanyos jellegét vagy sajatossagat.

Az elnevezésben a ,,R0g0s” kifejezés a termék kiilonleges tulajdonsagat fejezi ki: annak kelviragra
emlékeztetd tejalvadék-rogokbol allo allomanyara utal. A més nyelvekre nehezen lefordithat6 ,,tar6”
megnevezés pedig egy konkrét — kellemesen savanyt, tidén friss €s aromas izli — friss sajtot jeldl.

4. Leiras

4.1. Az 1. pontban szereplo elnevezést viselo termék leirdsa, beleértve fobb fizikai, kémiai,
mikrobioldgiai és érzékszervi jellemzoit, alatamasztva a termék sajdtos jellegét (e rendelet 7. cikkének
(2) bekezdeése)

A ,,R6g0s tard” csontfehér, vagy sargasfehér szinti, a kelviragra emlékeztetd, tejalvadék-rogokbdl allo,
kellemesen savanyu, iidén friss, zamatos és aromads izii tejtermék. A rogok a technoldgia soran egészben
maradnak, nem sériilnek, nem préselédnek.

A rogok feliiletét savo-film vonja be. A nedvességtartalom egyenletesen oszlik el a rogdkben, igy a rog
beliil is nedves.

Fizikai és kémiai kovetelmények:

Zsirfokozat Szarazanyagtartalom, Zsirtartalom a Savfok

legalabb, % (m/m) szarazanyagban, % (m/m) (°SH)

zsirdus 40,0 legalabb 60,0 60-100
Zsiros 35,0 legalédbb 45,0
kevesebb, mint 60,0
félzsiros 25,0 legalabb 25,0
kevesebb, mint 45,0
zsirszegény 20,0 | legalabb 10,0
kevesebb, mint 25,0

sovany 15,0 kevesebb, mint 10,0 | 6090
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Erzékszervi kovetelmények:

Kiilso Egyenletesen csontfehér, a zsiros €és a zsirdus valtozat esetén sargasfehér szinii.

Alloméany | Laza rogokbe 6sszelld, kelviragra emlékezteté, 4 mm — 20 mm méretii halmazok, amelyek
mellett kis mennyiségli savd megjelenhet. Gépi uton csomagolt termékek esetén egynemii
tomb, amely laza rogokbdl allo, kelvirdgra emlékeztetd halmazokra torhetd. Szajban jol
érzékelhetden rogos allomanyu, nyeléskor nem fojtos.

Illat Kellemesen savanyu, aromas, tiszta, idegen szagtol mentes.

Iz Kellemesen savanyu, iidén friss és aromas, zamatos, tiszta, idegen izt6l mentes.

4.2. Az 1. pontban szereplo elnevezést viseld termék termelok dltal betartando eloallitasi modjanak

leirasa, beleértve adott esetben a felhasznalt nyersanyagok vagy az osszetevok jellegét és tulajdonsagait,

valamint a termék elkészitésének modjat (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)

Felhasznalhat6 anyagok és eszkozok:

A mindenkor érvényes kotelezo jogszabalyoknak megfeleld mindségli anyagok, igy:

a)nyers vagy pasztorozott — sovany tejtol a teljes tejig bezardlag — tehéntej,

b) tejszin, homogénezve is;

c) vajkultara (igy példaul iizemi tomegkultira, vagy mélyfagyasztott vagy fagyasztva szaritott tejipari
starter kultara form4jaban).

d) olt6 (vegyes alvasztashoz).

Eldallitasi mod:

A ,Rogos turd” keésziilhet vegyes, lassit vagy gyors alvasztasos modszerrel. A harom modszerrel
eléallitott rogos tird mindségi paraméterei kozott nincs kiilonbség.

A szakaszok azonosak, viszont a technoldgiai folyamatok a hdmérseklet €s a hozzaadott vajkultara (olto)
mennyiségének emelésével fel vannak gyorsitva. A gyors alvasztdsos technologia célja elsdsorban a
hatékonysag novelése, az edényzetek jobb kihasznaltsaga.

Az eldallitas folyamata a kovetkezo:

1. Eldérlelés

Ezt a muveletet csak a gyors alvasztasos modszernél kell alkalmazni, a lasst alvasztaskor a tehéntejet
nem kell eléérlelni.

Gyors alvasztaskor az alvasztas idejét a tehéntej eloérlelésével lerdviditik. Az eléérlelés soran a 6,0—7,2
°SH-on pasztérozott tejet 9—11 °SH eléréséig eldérlelik. Az eldérlelés héfoka 12—-15 C, az idétartama 68
orat vesz igénybe.

A tej eléérlelése (elésavanyitasa) tankokban vagy tejsilokban torténik. Ezt kovetden az eldérlelt tejet a
lehetd leggyorsabban az alvasztd berendezésbe (kadba) juttatjak.

2. Zsirbeallitas
A ,,ROg0s turd” végso zsirfokozatatol fiiggden — amennyiben zsirbeallitas sziikséges — a tehéntejhez teljes
tejet vagy homogénezett tejszint adnak.

3. Beoltas
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Lasst alvasztaskor a tehéntejet 22-32 °C-on, 0,5-1,5 % mennyiségli vajkultaraval (vagy azzal
egyenértékii por vagy fagyasztott vajkultiraval) oltjak be.
Gyors alvasztaskor az eldérlelt tejet 4—5 % mennyiségli vajkulturaval, 30-32 °C-on oltjak be.

4. Alvasztas

A beoltott tejet alvasztd berendezésben, lassu alvasztaskor 12—20 6ran, illetve gyors alvasztaskor 4-6 6ran
keresztiil, 30-38 °SH eléréséig alvasztjdk. Az alvasztds hdfoka lasst alvasztaskor 22-32 °C, gyors
alvasztaskor 30-32 °C. A kivant savfok elérésekor az alvadék méajasan torik és enyhe savokivalas is
megfigyelhetd. Vegyes alvasztasnal oltot is hasznalnak.

5. Alvadék-kidolgozas

Célja az alvadék viztartalmanak a termékre jellemzd értékre vald iranyitott csdkkentése. A miivelet
elésajtolasbol, utomelegitésbdl és utdsajtolasbol all. Az alvadék kidolgozasa igen kiméletes munkat
igényel, mert az alvadék meglehetdsen porlékony.

Az el6sajtolaskor az alvadékot az alvadék kiméletes felvagasat biztosito szerkezettel vagjak fel, apritjak,
keverik, és sziikség esetén pihentetik. A miivelet célja az alvadék gyors savoleaddsanak (szinerézisnek)
eldsegitése. Az apritas soran a megszilardult alvadékot (30—38 °SH-n) néhany perc pihentetés utan kb. di6
nagysagu (2-3 cm) szemcseméretli rogokre apritjak. Az apritads befejezése utan a savo egy részét le kell
engedni. A tovabbi technologiai folyamat sordn az un. alvadékporlas elkeriilése végett a vagoszerkezetre
véddlemezt helyeznek, vagy a vagoszerkezeteket lapatokra cserélik. A felapritott és még savoban 0sz6
alvadékrogoket keveréssel tartjadk mozgasban. Ha az alvadékrogok nem szildrdulnak meg a ,,R0g0s tar6”
allaganak megfeleld mértékben, akkor a szilardulast rovid ideji iilepitéssel, pihentetéssel kell eldsegiteni.
A rovid pihentetés utan az alvadékrogoket ismét meg kell keverni, hogy azok ne tapadhassanak 6ssze.

Az eldsajtolast az utomelegités koveti. Célja az alvadékrogok tovabbi zsugoritdsa, savoleaddsa. Az
utomelegitést allando keverés mellett, 2,5 percenként 1 °C intenzitassal végzik, lassu alvasztas esetén 30—
40 °C, gyorsitott alvasztas esetén 36—48°C eléréséig.

Az utoésajtolasnal a savos alvadékot addig kell kavargatni, iilepiteni, amig az alvadék kivant szildrdsagat
el nem érik. A lassu alvasztasos eldallitasnal az utdsajtolas elmaradhat.

6. Hiités és leeresztés

Célja a felapritott és kimelegitett alvadék talsavanyodasanak, az esetleges szennyezd mikrobdk
szaporodasanak gatlasa, az alvadék Osszetapadasanak akadalyozasa, valamint a tomorddés szabalyozasa.
Az alvadékot 18-22 °C eléréséig 3—4 °C/perc intenzitassal, alvaszté berendezésben (kadban, tankban)
hiitik.

A hiitékozeg lehet a kad vagy tank sajat savoja, amelyet a leeresztd vonalba épitett lemezes hdcserélon 5
°C ald hiitve kell cirkulaltatni. A hiitésre a savé leeresztése utdn ivoviz is hasznédlhat6. A hiitdkamras
visszahlités is megfeleld biztonsdgot ad. A korszerli kulturdk Oonmagunkban is megakadalyozzak a
tulsavanyodast.

A ,,R6g0s tard” savo ¢€s alvadék elegyének leeresztését az alvasztd berendezésbdl gravitacios ton, vagy
az alvadék allomanyat megkiméld szivattytval kell megoldani.

7. Savoelvalasztas

Az alvadéktol kiilonvalt savot el kell tavolitani. A rogds allomany kialakitasanak sarkalatos pontja a
savoelvalasztas (csurgatds) modszere. Elvalasztas kozben az alvadékot idonként 6vatosan atmozgatjak,
hogy a kelvirdgszeri dllomany ne sériiljon. Az elvalasztast addig folytatjak, mig a zsirfokozat szerinti
szarazanyagtartalmat és savfokot elérik.
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8. Toltés, csomagolas, jelolés és tarolas

A toltés és csomagoléds soran vigyazni kell arra, hogy a rogds allomany ne torjon, €s ne sériiljon meg.
Csomagolas soran inert védogaz alkalmazasa megengedett. A csomagolason fel kell tlintetni a 4.1. pont
szerinti zsirfokozatot.

A ,,Rogos turot” legfeljebb 10° C—on , mechanikai hatast kizdré modon kell tarolni.

Az ellenérzésre vonatkozé minimumkovetelmények

A termék sajatos jellegére tekintettel a ,,R0g0s turd” ellendrzése soran kiilondsen a kovetkezoket kell

vizsgalni:

Az eldallitashoz hasznalt alabbi anyagok (tehéntej, tejszin, tejsavbaktérium szintenyészet) specialis

mindségi jellemzdit, ezen beliil:

— friss, max. 7,2 °SH-os tehéntej;

— legfeljebb 7,2 °SH plazmasavfoku tejszin;

— JO savanyitd képességli 36—40 °SH-os, savanyitd és aromatermeld tejsavbaktériumokat egyarant
tartalmazo vajkultira (igy példaul lizemi tomegkultira, vagy mélyfagyasztott vagy fagyasztva
szaritott tejipari starter kultura formajaban);

A gyartasi folyamat soran a 4. fejezetben foglaltakat kell betartani, kiilonos figyelemmel az alabbiakra:

— alvasztas: savfok (30-36 °SH és alvasztési id6 (4-20 ora);

— alvadék-kidolgozas: alvadék-szilardsag ellendrzése (legyen maéjas tapintast, az alvadék falatol
kézzel hatarozottan elvalaszthato, 32—-38 °SH-0s;

— alvadékhiités (18-22 °C eléréséig, 3—4 °C/perc intenzitassal),

— savoelvalasztas (6vatosan, préselés nélkiili csurgatassal, azaz gravitacids uton).

A késztermék mindsége:

— a fizikai és kémiai kdvetelményeknél (zsirfokozat, szarazanyag-tartalom, zsirtartalom, savfok) a 4.
fejezetben foglaltakat kell betartani;

— az ¢érzékszervi kovetelményeknél (kiilsd, allomany, iz, illat) a 4. fejezetben foglaltakat kell
figyelembe venni

4.3. A termék hagyomdnyos jellegét aldatamaszto fobb tényezdk leirdsa (e rendelet 7. cikkének (2)
bekezdése)

A 18-20. szazadban a tar6t —természetes  dllapotiban elmorzsolva, gabonaszemnyi-
mogyoronyi darabokban — frissen fogyasztottak vagy konzervaltak (Magyar Néprajz nyolc kotetben,
Akadémiai Kiad6, Magyar Tudomanyos Akadémia).

A tar6 rogos jellegére vonatkozo torténelmi hivatkozas az elsd vilaghabort utani idészakbdl is szarmazik.
Eszerint ,, mogyoronyi nagysagu alvadékrogokig aprozzuk fel turdt (...) a tiré annal jobban all el, minél
morzsasabb” (Gratz O., A tej és tejtermékek, 294-296. oldal, 1925).

Tapintasra a taro ,, szemcsés vagy morzsalékos > allagu, irja a Tejgazdasagi Szemle 1925-ben (Tors A.
1925., Tejgazdasagi Szemle és Tejgazdasagi Konyvtar (Tejgazdasagi Szemle kiadasa)).

Alvadékrogoket, szép laza  kelvirdgszeri  darabos  allomanyt, kelvirdgra  emlékeztetd
halmazokat, régoket emlit Balatoni Mihaly (Balatoni Mihaly, 1960, Etkezési Turd gyartasa).

Dr. Szakély Sandor és Dr. Tomka Gébor 1970-1977 kozotti fogyasztasi adatokat tesz kézz¢ a ,,_kelvirdgu
dllomanyu ” tehéntird fogyasztasanak alakulasarol 1979-ben (Tejipar, XXVIII évfolyam, 1. szam, 1979)
Dr. Szakaly Sandor szerint Magyarorszagon ,,az 0sszes turdtermelés 80 %-at teszi ki a rogos valtozat”...
A ro6g0s turd abban mutat 1ényegi eltérést a masik haromtdl, hogy a gyartasara szolgalo tej alvasztasa csak
biologiai savanyitdssal torténhet... (Dr. Szakéaly S. 1980., A rogds allomanyu étkezési turd korszerti
gyartasa, Magyar Tejgazdasagi Kutatd Intézet, Pécs).
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Dr. Szakaly Sandor szerint a csak Kozép-Europa teriiletén ismert ,, ROgos turd” osi magyar tejtermék az
Uraltol nyugatra, amelyet évszdzadokon keresztiil hazilag készitettek nyers tejbol (Tejgazdasagtan, 2001).
A ,,Rogos tird” hagyomanyos jellegét igazolja, hogy ,,R6g0s tir6” cimmel kiilon fejezetet tartalmaz a
2002-ben a Foldmivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium és az Agrarmarketing Centrum altal
kiadott ,,Hagyoméanyok-izek-Régiok” gyiijtemény. A gyiijtemény csak olyan termékeket tartalmaz, amely
a kovetelményrendszer szerint dokumentalhatd torténelmi multtal rendelkezik. A gytjteménybe keriilés
alapfeltétele volt az igazolhat6 legalabb kétgeneracios (50) éves mult, a termékhez kotddd tudasanyag,
ismertség ¢és az eldallitas, forgalmazas megléte.

Kozlemény a mezégazdasagi termékek és élelmiszerek foldrajzi arujelzéinek oltalmara iranyulo
eljarasban benyujtott ,,Szabolcsi alma” (OFJ) kérelem felszo6lalasra torténé megjelentetésérol

Az Agrarminisztérium Borészati és Kertészeti FOosztalya a védjegyek ¢€s a foldrajzi arujelzdk oltalméarol
sz0l6 1997. évi XL torvény 116/A. § (10) bekezdése és a mezdgazdasagi termékek és az élelmiszerek,
valamint a szeszes italok foldrajzi arujelzdinek oltalmara iranyuld eljarasrol és a termékek ellendrzésérdl
sz6l6 158/2009. (VIL. 30.) Korm. rendelet 5. §-anak (1) bekezdése alapjan az EKASZ Szakmakozi
Szervezet és Terméktanécs altal benyujtott ,,Szabolcsi alma” unids oltalom alatt all6 foldrajzi jelzésként
torténd bejegyzésére iranyulod kérelmét felszolalas céljabol kozzéteszi.

A kozzétételtdl szamitott két honapon belill irasban felszolalast nydjthatnak be a Magyarorszag teriiletén
lakohellyel rendelkezd természetes személyek, vagy Magyarorszag teriiletén székhellyel rendelkezd jogi
személyek, akik felszolalasukban bizonyitani tudjdk a mezdgazdasagi termékek és élelmiszerek
mindségrendszereirdl szolo 1151/2012/EU rendelet 10 cikk (1) bekezdésének a)-d) pontjaiban szerepld
indokok valamelyikét. A felszolalast — annak elfogadhatosaga érdekében — részletes, érdemi indokolassal
sziikséges alatdmasztani.

A felszolalast papiralapon, az Agrarminisztérium Boréaszati és Kertészeti Foosztalyanak cimezve, 1860
Budapest postacimre, valamint elektronikus tGton a gi@am.gov.hu e-mail-cimre kell megkiildeni.

A termékleirds mellékletei az Agrarminisztérium Boraszati és Kertészeti FOosztalyan tekinthetdk meg,
elézetes idopont-egyeztetést kovetden. Kérjikk, ez iranyt igényliket a gi@am.gov.hu cimen jelezni
sziveskedjenek!

A ,,SZABOLCSI ALMA”

OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI JELZES (OFJ) BEJEGYZESE IRANTI KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 8. cikk (1) a) pontja szerinti adatok

A kérelmezo csoportosulas adatai
Neve: Szabolcsi alma Termeldi Csoport
Cim: 4244 Ujfehérto, Vadastag 2.

Az ellendrzd hatésag adatai:
Név: Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal
Cim: 1024 Budapest, Keleti Karoly u. 24.
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Telefonszam: (36-1) 336 9009
E-mail cim: ugyfelszolgalat@nebih.gov.hu

Név: Szabolcs - Szatmar - Bereg Megyei Kormanyhivatal
Cim: 4400 Nyiregyhaza, HOsok tere 5.
Telefonszam: (36-42) 599-300

E-mail cim: hivatal@szabolcs.gov.hu

TERMEKLEIRAS

1. A TERMEK ELNEVEZESE

»Szabolcsi alma”

2. A TERMEK LEIRASA

2.1. Almafajtak

A ,,Szabolcsi alma” a rézsaviraguak (Rosales) rendjébe és a rozsafélék (Rosaceae) csaladjaba tartozo faj
(nemes alma - Malus domestica) Gala, Jonathan, Jonagold, Golden Delicious, Red Delicious, Idared és
Pinova almafajtdinak és azok valtozatainak (mutdnsainak/klonjainak) a friss fogyasztidsra szant
gylimolcsét foglalja magaba:

2.2. Az egyes almafajtak fobb fizikai, kémiai és érzékszervi tulajdonsdagai

A ,,Szabolcsi almat” harmonikusan édeskés, édes-savas, 1iditd, zamatos iz és illat roppand hus, illetve -
fajtatol fiiggden - erds sargds, narancs, €lénk piros csikozott alapszin €s sargasfehér, vajszini,
vilagossarga vagy sarga szinli gyiimolcshus jellemzi. A ,,Szabolcsi alma” cukortartalma magas, legalabb

12 Brix foku.

A ,,Szabolcsi alma” e jellegzetes tulajdonsagainak kialakuldsdban nagy szerepe van Szabolcs-Szatmar-
Bereg megye szeptemberi iddjarasi koriilményeinek (nappali és éjszakai hdmérséklet valtakozésa,
harmatképzddés stb.).

Az egyes almafajtak fizikai-kémiai €s érzékszervi tulajdonsagait a kovetkezd tablazat foglalja Gssze:

Almafajta Gyiimolcsméret Brix fok Szin

Gala Kicsi, gombolyded vagy | Legalabb 12 Alapszine sargas, narancs-
lapitott alakt, pirossal, sotétpirossal csikozott
Atlagsuly 150-170 g,

Atméré65-75 mm.

Jonathan Kozepes vagy kicsi. Kuposan | Legalabb 13 Alapszine éretten  sargaszold,
gdémbolyded, enyhén feddszine ¢élénkpiros, sotétpirossal
bordazott, szimmetrikus. szélesen csikozott.

Atlagsuly 120-130 g.
Atmérd 65-75 mm.
Jonagold Nagy gombolyded vagy | Legalabb 13 Alapszin sargészold, a

enyhén kupos, kiegyenlitett,
alig bordazott,

gytimolcsfeliilet ~ 35-40 %-a
viladgospiros, sOtétpiros



https://hu.wikipedia.org/wiki/R%C3%B3zsavir%C3%A1g%C3%BAak
https://hu.wikipedia.org/wiki/R%C3%B3zsaf%C3%A9l%C3%A9k
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Atlagsuly 220-250 g, feddszinnel boritott.
Atmérd 70-90 mm kozstti.
Az erds viaszréteg megvédi a
parasodastol.
Golden Gombolyded vagy enyhén | Legalabb 13 Alapszin  zoOldessarga, késobb
Delicious megnyult csonka kup alaku, sarga.
Kozép-nagy vagy nagy - Viaszréteg nem boritja,
valtozékonysaga évjarat- és
termdhely fiiggd.
Atlagstlly 140-180 g,
Atméré 70-80 mm
Red Delicious | Kozép nagy vagy | Legalabb 12 Alapszin  soOtétpirossal  mosott,
nagyméreti, alakjuk csikozott, teljes feliiletét kissé
megnyult, bordazott. csikozott,  fényes  mélypiros
Atlagsuly 150-170 g, feddszin boritja
Atmérd 75-90 mm
Idared Kozepes vagy nagyméretll, | Legalabb 12 Alapszin  élénkpiros, = mosott
lapitott gombalakli, finoman feddszin boritja
bordazott,
Atlagsuly 170-200 g,
Atméré 70-90 mm
Pinova Kozépnagy, enyhén kupos | Legalabb 13 Alapszin éretten sarga, feliiletének
alaku tobb, mint fele jellegzetes
Atlagsuly 150-180 g cinoberpiros  szinnel  boritott,
Atmérd 70-90 mm illetve csikozott.

3. A FOLDRAJZI TERULET MEGHATAROZASA

A ,,Szabolcsi alma” termesztése és betakaritdsa Szabolcs-Szatmar-Bereg megye kozigazgatdsi hatdrain
beliil torténik.

4. A FOLDRAJZI TERULETROL VALO SZARMAZAS IGAZOLASA

A Szabolcsi alma esetén a termeléstdl egészen az értékesitésig szigord nyomon kovetési rendszert
alkalmaznak. Akkreditalt, kiilsd tantsitd szervezet 4altal ellendrzott mindségbiztositasi rendszert
mikddtetnek, mely féleg a GLOBAL G.A.P rendszeren alapul.

Ennek megfeleléen GGN szam szolgal a termék azonositasara az iiltetéstol az értékesitési pontig. A GGN
szambol és a LOT szambol visszavezethetd, hogy az alma melyik iiltetvénybdl, melyik helyrajzi szamu
tertiletrdl, melyik kamrabol szarmazik, az iltetvényben milyen munkamiiveletek voltak az adott évben,
sOt a termdfa kordbbi éveire is vissza lehet kovetni.

Az arumegjeloléséhez haszndlt egyedi cimkék a kovetkezdket tartalmazzak: Termék:/ Fajta:/, Netto
tomeg:/, Osztaly:/, Méret:/ LOT:/ Cikkszadm:/, Szarmazési hely:/ Csomagolja:/ Cime:/, Csomagolas
datuma:/.
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5. A TERMEK ELOALLITASI MODJA

5.1. A termdhely lejtése és a talaj egyes jellemzoi

A termodhely megvalasztasanal fontos a kivalasztott teriilet kornyezetéhez viszonyitott magassaga. A
teriiletnek valamelyik irdnyban lejtdsnek kell lenni, hogy a hideg légtomegek le tudjanak folyni. A
legalkalmasabb talaj humusztartalma 2% koriil mozog. A talaj Arany-féle kotottségi szama 30-50 kozotti.
A talaj pH-ja 5,5-6,5.

5.2. Fajtahasznadlat

Az intenziv ¢és félintenziv rendszerii almaiiltetvények alanya a torpe M9-es, €s a féltorpe M26-0s. A spur
tipusu fajtdk részére, a szabadorsd koronaformaju, valamint az Okoldgiai termesztésre alkalmas
iltetvények szdmara alkalmazhat6 alanyok az MM.106 és a MM.111.

A telepitést virusmentes szaporitdanyaggal kell végezni.

5.3. Az iiltetvény kialakitasa (koronaforma, térdllds)

Engedélyezett Térallas Maximalis Torzsmagassag Kozponti
koronaforma famagassag tengely hossza
Karcsu orso 3x1Im 3,5m 55-70 cm 20-3,0m
Szuperorso 3-35x08-1m |2-25m 40-60 cm 2-25m
Szabad orso 4,0-50 x 1,0-|3-35m 50-80 cm 3-35m
25m

A létesitendd iiltetvény tipusanak megfeleléen kell kialakitani a sor ¢€s tétavolsdgot, valamint a fak
magassagat. A sorokat altalaban E —D-i iranyba kell kialakitani.

5.4. Termesztéstechnologia, termésszabalyozds

A termésszabalyozéds a termesztéstechnologia része. Az évenkénti metszéssel lehet szabalyozni a fan
marado termdriigyek mennyiségét.

A metszés célja a korona szerkezetének szabalyozasa, habitusdnak optimalizaldsa, a fa méretének
(magassag, szélesség) biztositdsa, a korona minél jobb megvilagitottsaganak eldsegitése, a koronarész
novényvédo-szer fedettségének biztositasa, a maximalis termOképesség €s gylimodlecsmindség biztositasa.
A viragzas kezdete el6tt lehet kovetkeztetni a viragzas mértékére. Ha a viragzas a kozepesnél ersebbnek
lehet, akkor ritkitas sziikséges. Figyelembe kell venni azonban a ritkitds eredményét befolyasolo
.tényezdket pl.: a sorok tajoldsa, a talajfoltokat, melyek befolyasolhatjak a viragzas idejét, az almafajta
reagalasat a ritkitasra, a fak tulzott vegetativ novekedését, mely erdteljes onritkulast eredményezhet, az
olyan iddjarasi tényezdket, melyek hidnyos termékenyiilést okozhatnak.

5.5. Tapanyag gazdalkodas

Foszfor: a foszfor gyokérzonaba valo eljutasat a telepités elbtti feltoltd tragyazas segit. Az egyszer
adagolt mennyiség tobb évre elég.

Kalium: A telepités eldtt szokds a kaliumot feltolto tragyaként alkalmazni.

Kalcium: A meszezésnek a savanyu talajokon van jelentdsége. A valosagos kalciumhiany nagyon ritkan
fordul el6. A meszezés hatdsara javul a tobbi tapelembdl a talaj tdpanyag szolgaltatasa.

Nitrogén: A virdgzas el6tt 2-3 héttel talajvizsgélatot kell végezni. A fak szdmara felvehetd nitrogén
mennyiségének meghatarozasa érdekében a gyokérzonaban vizsgalni kell nitrogénszintet.
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Mikroelemek: a mikroelemek hianya permettragyaval kiiszobolhetd ki. A nagyobb nitrogéntartalmu
készitmények hasznalata javasolt, mert ezek 0sszetétele jobban igazodik az alma taplalkozasi igényeihez.
Az iiltetvény telepités elott végzett talajvizsgalat alapjan kell elvégezni a feltoltd tragyazast.

A termorefordulas utdn az évenkénti talajvizsgélat és lombanalizis eredményeinek figyelembevételével
torténik a tdpanyag utdnpotlas. A vizsgalati eredmények mellett sziikséges az iiltetvény szemrevételezése
is. A fak nyugalmi allapotaban kell megnézni a termoOrészek ¢és a riigyek szamat, méretét, a vesszok
szamat, méretét, az elagazodas méretét, a vesszdk, a gallyak és dgak egymdshoz viszonyitott aranyat,
vastagodasuk mértékét. A vegetacid alatt informaciot lehet szerezni a lomb szine, a levél mérete, a
hajtasok hosszusaga, szdma, vastagsaga, a masodrendii ndvekedés gyakorisaga, a korona szerkezete, a
hajtasnovekedés dinamikéja és a kéreg szine alapjan.

5.6. Ontozés

Ontozés: homoktalajokon 4-6 alkalommal 40 I/m? valyogtalajokon pedig 3-4 alkalommal 60 I/m?
vizmennyiséggel. Az 6nt6zés mikroszorofejes vagy csepegteté modszerrel torténik. Termd iiltetvényben a
tapoldatos Ontdzést a viragzas eldtt 2-3 héttel célszerli elkezdeni és a viragzas utan 6-8 hétig célszerti
folytatni.

5.7. Novényvédelem

A novényvédelemnek teljes mértékben meg kell felelnie az agrar-kornyezetgazdalkodas integralt
gylimolcstermesztési eldirasainak.

Az integralt gylimolcstermesztés szerves része a novényorvos iranyitasaval végzett integralt
fajtaspecifikus eldrejelzésen alapuld novényvédelem (helyi meteorologiai allomésok eldrejelzései, a
kihelyezett szex-feromon csapdakban fogott egyedszamok) korszer(i névényvédo gépek hasznalataval.
Csokkenti a kovetkezd évi fertdzés veszélyét, ha a lehullott lombot N miitragyaval megszorjak és
bedolgozzak a talajba.

A ,,Szabolcsi alma” esetében a kovetkezd leggyakrabban eléforduld korokozok és kartevok ellen kell
védekezni:

Gombas betegségek: varasodas, lisztharmat

Baktériumos fertozés: tiizelhalés

Kartevék: almamoly, alma magmoly, galagonya bogy6 moly, almailonca, alma levélaknaz6 moly, lombos
fa fehér moly, takéacsatka, levéltetii, cserebogar, mezei pocok, egér, vértet.

A betakaritas elétti ndvényvédelmi kezeléseket olyan névényvédd szerrel kell végezni, amely véd a
tarolasi betegségekkel szemben.

5.8. Talajmiivelés

A ”’Szabolcsi alma” nagyobb térallast iiltetvényeinél a sorkdzben ugarmiiveléssel, a sorokat gyomirtassal,
illetve oldalaz6 talajmardval tartjak tisztan. Az intenzivebb {ltetvényeknél, ahol az Ont6zés nem
nélkiilozhetetlen a sorkozt gyepesitik. A gyepet vagy vetik, vagy a természetes gyomok kaszalasaval
alakitjak ki. A természetes gyep regeneracio képesebb, mint a vetett, hamar megujul, mig a vetett gyep
hamaréabb elpusztul. Ezekben az iiltetvényekben a kombinalt miivelés az altalanos: a sorkdzt kaszaljak, a
sorokat vegyszeresen gyomirtjak. A munkagépek altal eltomorddott talajt évente egyszer meglazitjak,
levegdsebbé teszik. A tapanyagot vagy a teljes feliiletre, vagy a facsikra szorjak, bedolgozas nélkiil.
Fontos a talaj optimalis levegd- és viztartalmanak biztositasa.

5.9. Betakaritasi technologia

A betakaritas fajtaspecifikus, az évjarat, a piaci és tarolasi igényekhez igazodd, szigortian ellendrzott,
szabalyozott és nyilvantartott folyamat. A fajtatol fiiggéen lehet tobbmenetes. A szedés soran az alma
eldvalogatas utan szedéedénybe keriil, majd konténerbe iiritik ki. A konténert megjeldlik cimkével, mely
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tartalmazza a fajta nevét, méretét, a tabla szamat és a szedd csapat nevét. A konténerek par 6ran beliil az
atvevo helyre keriilnek hiit6kamrakba.

Az alma betakaritasakor ellendrizendé minimum paramétereket a kdvetkezd tablazat foglalja 6ssze.

Fajta Brix-fok Huskeménység
kg/cm?

Gala 11 7

Jonathan 12 7-8

Jonagold 12 6,5-8,0

Golden Delicious 12 7-9

Red Delicious 11 7-8

Idared 11 6,5-8,0

Pinova 12 6,5-8,0

Az alma mindségének meg kell felelnie az 1234/2007/EK tanécsi rendeletnek a gylimolcs- és zoldség-,
valamint a feldolgozott gylimolcs- és feldolgozott zoldség adgazatra alkalmazando részletes szabalyainak
megallapitasarol szolo, 2011. junius 7-i 543/2011/EU bizottsagi végrehajtasi rendelet almara vonatkozo
eldirasainak.

5.10. Hiités, tarolas, csomagolds

A tartdlyladaba sziiretelt alma a szedést kovetden rovid 1don beliil hiitbhazba keriil. A bekeriilés eldtt
minden konténer azonositd cimkét kap, melyen szerepel a szarmazasi hely, a sziiret ideje, a szedést végzd
azonositoja, az alma fajtaja, mindsége, mérete. Hiitbhdzba valo beérkezést kovetden a konténer azonosito
szamot kap, mely a nyomon kovetés alapjaul szolgal. A nyomon kovetés szamitdgépen torténik vonalkod
segitségével. A konténerek fajta €s mindség alapjan keriilnek be a hiitdkamrakba. A tarolas a fajtanak
megfeleld paraméterek (hdmérséklet, paratartalom) alapjan torténik. Egyre jobban elterjed az ULO (Ultra
Low Oxygen) technologia, mellyel a tarolasi 1d6 jelentdsen meghosszabbithatd. A térségben sok helyen
alkalmazzak a SmartFresh Mindségi Rendszert, mely fajtatol fliggden 2-5 honapos tarolési id6tartamig
helyettesitheti a szabalyozott 1égterii tarolast. Megorzi a gylimdlcs keménységét €s savtartalmat a tarolas
soran, valamint javitja a polcon tartdst. Hatékonyan véd a scald ellen, csokkenti a héj viaszossagat,
késlelteti a klorofill lebontasat (a zold alapszin tovabb megmarad). A jol megvalasztott tarolasi
rendszerrel elérhetd, hogy egész évben ugyanaz a kivalo mindségii aru keriiljon piacra.

Az aruva készités folyamata a jogszabalyoknak megfeleld mindségbiztositasi rendszer kovetelményei
szerint szabalyozott, szigortan ellenérzott és dokumentalt. A betéarolt, egyedi azonositoval ellatott
konténerekben 1€év6é almat értékesités elott kivalogatjak, majd a kivant kiszerelési formaba csomagoljak
kézzel, vagy automatizalt gépsorokkal. A valogatds nyomon kdovetett, ahol inputként a feldolgozott
konténerek azonositéit, outputként pedig a vevOk azonositoit rendelik. A kiszerelési egységeket a
mindenkor hatdlyos jogszabalyi eldirdsoknak megfelelé adatokkal latjak el. A kiszerelési egység minden
esetben mérlegelésre kertil.

6. A TERMEK ES A FOLDRAJZI KORNYEZET KAPCSOLATA

A ,,Szabolcsi alma” kapcsolata a foldrajzi teriilettel a mindségen alapul.

A ,,Szabolcsi almat” - fajtatol fliggden - erds sargas, narancs, €lénk piros csikozott alapszine,
harmonikusan édeskés, édes-savas 1idité zamatos ize és roppand husa kiilonbozteti meg mas almaktol. A
»Szabolcsi alma” cukortartalma magas, legalabb 12 Brix foku.
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A ,,Szabolcsi alma” 2. pontban leirt egyedi tulajdonsagai a foldrajzi teriilet, a termétdj kedvezo talaj- és
¢ghajlati viszonyai, valamint az almatermesztok nagy szakmai hozzaértése kozotti szoros 0sszefiiggésbol
adodnak.

6.1. A foldrajzi teriilet sajatossagai:

Szabolcs-Szatmar-Bereg megye talajtani adottsagai kivaldoan alkalmasak az almatermesztés szamara.
Szabolcs-Szatmar-Bereg megye természeti foldrajzi tajegységeinek talajtani, domborzati éghajlati
adottsagai lehetové tették, hogy a mérsékelt égovben honos almafajok és mas gyiimolcsfajok a megye
teriiletén gazdasagosan termeszthetdk. (Pethd, 2005).

Szabolcs-Szatmar - Bereg megyében van Magyarorszag masodik, legnagyobb hordalékkap siksaga,
amely a tiszantali artéri sikbol 20-50 méterre emelkedik ki. A hordalékkup lapos részein talalhato
homokos 16sz0s talajon kialakult csernozjom talaj 2 % koriili humusz tartalma és magas kalcium tartalma,
valamint a Tisza mellékfolyoinak oOntésein kialakult konnyli iszaptalajok kedvezéek az almafak
telepitésére.

6.2. Természeti tényezok

A napsiitéses 6rak szama 1950-2050 o6ra, mintegy 300-400 6raval tobb, mint Magyarorszagtol nyugatra,
illetve északra fekvé orszagokban. Ezért a megye éghajlati adottsagai az almatermesztés szamara
kedvezéek.. Eghajlatira a napsugarzason kiviil hatdssal vannak az oceani, szarazfoldi és a mediterran
légtomegek is. Ennek kovetkeztében idészakonként 6cedni, maskor pedig szarazfoldi éghajlati hatas jut
uralomra.

Szabolcs-Szatmar-Bereg megyében az orszag mas megy¢itdl eltérden a vegetacio 6-8 nappal késobb indul
meg. A nyarak mérsékelten melegek, a juliusi atlaghdmérséklet 20-23°C. Az 6szi honapokban az ersebb
éjszakai kisugarzas kovetkeztében a napi atlagh6mérséklet 1-2 °C alacsonyabb, mint az orszag tobbi
részén, ez teszi lehetévé az érési folyamat lassuldsat. Ezért a ,,Szabolcsi alma” érésmenete lassubb, a
kiilonbozd tapanyagok, illetve a cukor beépiilése a gylimdlcsbe nagyobb aranyu. Ennek kdszonhetden a
»Szabolcsi alma” cukortartalma magas, legaldbb 12 Brix foku és édeskés izii.

6.3. A foldrajzi teriilet és) a termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti

okozati kapcsolat

A ,,Szabolcsi alma” beltartalmi, €lvezeti értékének szempontjabol a legmeghatirozobb koriilmény az
érlelddés ideje alatt uralkodé hdmérséklet, a napfény, tovabba a hajnali paralecsapddas. A levegd relativ
paratartalma a nyari honapokban 75 % koriil mozog. A magasabb relativ paratartalom szeptemberben
rendkiviil kedvezden hat a gylimdlcs szinezOdésére, az érésmenet iitemére. Szeptemberben a meleg
nappalok, a magas relativ paratartalom ¢és az ¢jszakai lehiilés, illetve a hajnali harmatképzddés jelentdsen
hozzajarul a gylimolesok erds szinezddéséhez, valamint az aromds, édeskés, édes-savas iz- és
zamatanyagok kialakulasahoz.

A talaj magas kalcium-tartalmanak kdszonhetéen a gyiimolcshus kalcium tartalma is magasabb, aminek
koszonhetden a ,,Szabolcsi alma’roppands husu.

Mindezen tényezdk hatarozzak meg a “Szabolcsi alma” sajatos tulajdonsagait.

Az optimalis term6hely mellett a Szabolcs —Szatmar Bereg megyében €16 termesztok szaktudasa az
elmult évszazadok alatt felhalmozodott tapasztalatokra épiil, amely kedvezden hat a ,,Szabolcsi alma”
eloallitasara.

Az almatermesztés rendkiviil fontos tényezdje a termelés tudomdnyos miiszaki fejlesztési hattere, a
szakszolgalat, a szaktanacsadas. Az 1949. 6ta miikods, Ujfehértoi Kertészeti Kisérleti Telep, majd a
Kertészeti Kutaté Intézet Ujfehértoi Kutaté Allomasa foglakozik a ,,Szabolcsi alma” termétaj kutatasaval,
a gyiimolcsfak torzskonyvezésével, almafajtdk nemesitésével, élettani vizsgalataval, fajtamindsitési
modszerek kidolgozasaval. Az Ujfehértoi Kutatdo Allomas kivald szakembereinek tobb, mint 70 évre
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visszanyul6 munkdsdga — az almafajtdk nemesitése, fajtafenntartdsa és a mindsitett szaporitéanyag
eldallitasa szempontjabol meghatarozo a ,,Szabolcsi alma” termesztésének sikerességében.
Szabolcs-Szatmar-Bereg  megyében a  kedvezd talajtani, éghajlati  adottsdgok miatt a
gylimolcstermesztésnek tobb évszdzados hagyomanya van. Ezt bizonyitja a hires torok utazo, Evlija
Cselebi irdsa is, aki az 1660-1666 kozotti magyarorszagi utazasairdl szold koteteiben beszamolt a
szabolcsi almaskertek, gyiimolcsosok gazdagsagardl, a rendkiviil izletes gylimdlesokrol. A leirds emliti
azt is, hogy e terilileten olyan mennyiségli gyiimdlcs termett, amelybdl az atvonuld tordk seregek
bdségesen tudtak taplalkozni.

A II. vilaghaborat kovetden indult el egy hatalmas iiltetvénytelepitési program, melynek eredményeként
Szabolcs-Szatmar-Bereg megyében létesiilt az orszag almaiiltetvényeinek kozel 50 %-a, mely az
orszagos termés tobb mint felét adja.

A magyar almatermesztés hirnevét a ,,Szabolcsi alma” alapozta meg. A ,,Szabolcsi alma” elnevezés
markat, rangot jelentett. (Szabo T. — Csoma Zs. 2001).

7. ELLENORZO HATOSAGOK, SZERVEK
- Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (Cim: 1024 Budapest, Keleti Karoly u. 24.)
- Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Kormanyhivatal (Cim: 4400 Nyiregyhaza, Hosok tere 5.)

8. EGYEDI CIMKEZESI ELOIRASOK

A jeldlés a jogszabalyban eldirtakon kiviil a kdvetkezdket tartalmazza:
- amegnevezést: ,,Szabolcsi alma”
- ,.oltalom alatt 4116 foldrajzi jelzés” vagy (OFJ) megjeldlést és a kapcsolodo unids szimbolumot.
- Az arumegjeloléséhez hasznalt egyedi cimkék a kovetkezoket tartalmazzak: Termék: Fajta:/, Netto
tomeg:/, Osztaly:/, Méret:/ LOT:/ Cikkszam:/, Szérmazési hely:/ Csomagolja: /Cime:/,
Csomagolas datuma:/.

A ,,Szabolcsi almat” olyan csomagolasban és kiszerelésben kell forgalomba hozni, amely lehetdvé teszi a
termék egyértelmii azonositasat. A cimkén feltlintetett valamennyi feliratnal nagyobb méretli betiikkel
kell feltiintetni a ,,Szabolcsi alma” OFJ jelolést.

A kiszerelt alma legalabb 50 %-at cimkével kell ellatni, ha a jelolés az alman elhelyezett cimke
alkalmazasaval torténik.

9. ELLENORZESI RENDSZER

A ,,Szabolcsi alma” esetében a termeléstdl egészen az értékesitésig szigord nyomon kdvetési rendszert
alkalmaznak. Akkreditalt, kiilsd tantsitd szervezet 4altal ellendrzott mindségbiztositasi rendszert
mikddtetnek, mely féleg a GLOBAL G.A.P rendszeren alapul.

Ennek megfeleléen GGN szadm szolgél a termék azonositasara az iiltetéstdl az értékesitési pontig. A GGN
szambol és a LOT szambol visszavezethetd, hogy az alma melyik iltetvénybdl, melyik helyrajzi szamu
teriiletrél, melyik kamrabdl szarmazik, az iiltetvényben milyen munkamiiveletek voltak az adott évben,
sOt a termdfa kordbbi éveire is vissza lehet kovetni.
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A fobb ellendrzési szempontokat a

kovetkezd tablazat tartalmazza:

Az ellenérzés
Ellendrzési fazis Minimumkovetelmények modja/modszere,
gyakorisaga
Termdhely Termo korzeten beliili termés Beszallitéi  lista  éves
feliilvizsgalata
Fajtaazonossag A 2.1 pontban leirt fajtdk
ellendrzése
Termesztés Termesztési feltételek betartasa | Evente legalabb 1
helyszini ellendrzés,
Novényvédelem Integralt novényvédelmi | Permetezési naplok
technoldgiai betartasa ellendrzése beszallitas
elott. Termékminta vétele
szuroproba szerint
szermaradék vizsgalatra
Betakaritas 5.10 fejezet szerinti kdvetelmény | Beszallitéi  lista  éves
rendszer feliilvizsgalata.
Nyomon-kdvethetdség Aruatvételi dokumentacid

paratartalom) alapjan torténik.

biztositasa éves ellendrzése.
Aruva-készités Nyomon-kdvethetdség Gyartasi naplo vezetésének
biztositasa éves ellendrzése
Térolas Az almafajtara eldirt | A kamra adatait naponta
(hémérséklet, 0Oy, COg,, | rogziteni kell a tarolasi

naploba.

A kamraban 1év6 arut
hetente szemrevételezéssel
kell ellendrizni.

A vevOkhoz  torténd

kiszallitas elott

Véletlenszert mintavételezés

Ellenérizni kell,
aru
megfelel-e az

kovetelményeknek.

hogy az
maradéktalanul
eldirt
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EGYSEGES DOKUMENTUM
,»Szabolcsi alma”
EU-szdm: [csak az EU-n beliili haszndlatra]
OEM () OFJ (X)

1. Elnevezés (OFJ)
,»Szabolcsi alma”

2. Tagallam vagy harmadik orszag
Magyarorszag


http://lexikon.katolikus.hu/

2. szam FOLDMUVELESUGYI ERTESITO 41

3. A mezégazdasagi termék vagy élelmiszer leirasa

3. 1 A termék tipusa [a XI. mellékletben szereplo felsorolas alapjan]
1.6. Gyiimolcs, zoldségfélék és gabonafélék frissen vagy feldolgozva

3.2 Az 1. pontban szereplo elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,,Szabolcsi alma” a ,,Malus domestica” almafaj Gala, Jonathan, Jonagold, Golden Delicious, Red
Delicious, Idared és a Pinova almafajtainak és azok véltozatainak (mutinsainak/klonjainak), a friss
fogyasztasra szant gyliimolcsét foglalja magaba.

A ,,Szabolcsi almat” harmonikusan édeskés, édes-savas, 1iditd, zamatos iz és illat, roppano hus, illetve -
fajtatol fiiggden - erds sargas, narancs, €lénk piros csikozott alapszin ¢és sargasfehér, vajszin,
vilagossarga vagy sarga szinli gylimoleshus jellemzi. jellemzi. A ,,Szabolcsi alma” cukortartalma magas,
legalabb 12 Brix foku.

Az egyes almafajtak fizikai-kémiai és érzékszervi tulajdonsagait a kovetkezd tablazat foglalja 6ssze:

Almafajta Gyiimolcsméret Brix fok | Feddszin
Gala Kicsi, gombolyded vagy lapitott alaku, Legalabb | Alapszine
Atlagsuly 150-170 g, 12 sdrgés, narancs-
Atméré 65-75 mm. pirossal,
sotétpirossal
csikozott
Jonathan Kozepes vagy kicsi. Kuposan gombdlyded, enyhén | Legalabb | Alapszine
bordazott, szimmetrikus. 13 éretten
Atlagsuly 120-130 g. sargaszold,
Atmérd 65-75 mm. feddszine
élénkpiros,
sotétpirossal
szélesen
csikozott.
Jonagold Nagy gombolyded vagy enyhén kupos, kiegyenlitett, alig Legalabb | Alapszin
bordazott, 13 sargaszold, a
Atlagsuly 220-250 g, gylimolcsfeliilet
Atmérd 70-90 mm kozotti. 35-40 %-a
vilagospiros,
sOtétpiros
feddészinnel
boritott.
Golden Gombolyded vagy enyhén megnytlt csonka kup alaki, | Legalabb | Alapszin
Delicious Kozép-nagy vagy nagy - valtozékonysaga évjarat- és | 13 zOldessarga,
termohely filiggo. késdébb sarga.
Atlagsuly 140-180 g, Viaszréteg nem
Atmérd 70-80 mm boritja.
Red Ko6zép nagy vagy nagyméretli, alakjuk megnyult, bordazott. | Legalabb | Alapszin
Delicious Atlagsuly 150-170 g, 12 sGtétpirossal
Atmérd 75-90 mm mosott,
csikozott, teljes
feliiletét  kissé
csikozott,
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fényes
mélypiros
feddszin
boritja.

Idared

Kozepes vagy nagyméretli, lapitott gombalaku, finoman
bordazott,

Atlagsily 170-200 g,

Atmérd 70-90 mm

Legalabb
12

Alapszin
¢lénkpiros,
mosott feddszin
boritja.

Pinova

K6zépnagy, enyhén kupos alaki
Atlagsuly 150-180 g
Atméré 65-80 mm

Legalabb
13

Alapszin
¢retten sarga,
feliiletének
tobb, mint fele
jellegzetes
cinéberpiros
szinnel boritott,
illetve
csikozott.

3.3.Takarmany (kizarolag allati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizardlag
feldolgozott termékek esetében)

nem relevans

3.4. Az eloallitas azon miiveletei, amelyeket a meghatirozott foldrajzi teriileten kell
elvégezni
A “Szabolcsi alma” termesztését €és betakaritasat kizardlag a 4. pontban meghatarozott f6ldrajzi
tertileten lehet végezni.

3.5 A bejegyzett elnevezést viselo termék szeletelésére, apritasara, csomagolasara stb.
vonatkozo egyedi szabalyok
A ,,Szabolcsi almat” olyan csomagolédsban és kiszerelésben kell forgalomba hozni, amely lehetévé
teszi a termék egyértelmli azonositasat. A csomagolason elhelyezett cimkén feltiintetett
valamennyi feliratnal nagyobb méretl betlikkel kell feltiintetni a ,,Szabolcsi alma” OFJ jeldlést.

3.6 A bejegyzett elnevezést visel6 termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabalyok
A kiszerelt alma legalabb 50 %-at cimkével kell ellatni, ha a jelolés az alman elhelyezett cimke
alkalmazasaval torténik.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatarozasa

A ,,Szabolcsi alma” termesztése €s betakaritdsa Szabolcs-Szatmar-Bereg megye kozigazgatasi
hatarain beliil torténik.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
A ,,Szabolcsi alma” kapcsolata a foldrajzi teriilettel a mindségen alapul.

A ,,Szabolcsi almat” - fajtatol fiiggden -

erds sargds, narancs, ¢lénk piros csikozott alapszine,

harmonikusan édeskés, édes-savas 1iditd zamatos ize €s roppan6d husa kiilonbozteti meg mas almaktol. A
»Szabolcsi alma” cukortartalma magas, legalabb 12 Brix foka.
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A ,,Szabolcsi alma” 3.2. pontban leirt egyedi tulajdonsagai a foldrajzi teriilet, a termotaj kedvezo talaj- és
¢ghajlati viszonyai, valamint az almatermesztok nagy szakmai hozzaértése kozotti szoros 0sszefiiggésbol
adodnak.

Szabolcs-Szatmar-Bereg megye talajtani adottsagai kivaldoan alkalmasak az almatermesztés szamara.
Szabolcs-Szatmar-Bereg megye természeti foldrajzi tajegységeinek talajtani, domborzati éghajlati
adottsagai lehetové tették, hogy a mérsékelt égdvben honos almafajok és mas gyiimolcsfajok a megye
teriiletén gazdasagosan termeszthetdk. (Pethd, 2005).

Szabolcs-Szatmar - Bereg megyében van Magyarorszag masodik, legnagyobb hordalékkap siksaga,
amely a tiszantali artéri sikbol 20-50 méterre emelkedik ki. A hordalékkup lapos részein taldlhatod
homokos 16sz0s talajon kialakult csernozjom talaj 2 % koriili humusz tartalma és magas kalcium tartalma,
valamint a Tisza mellékfolyoinak oOntésein kialakult konnyli iszaptalajok kedvezéek az almafak
telepitésére.

A napsiitéses 6rak szama 1950-2050 o6ra, mintegy 300-400 6raval tobb, mint Magyarorszagtol nyugatra,
illetve északra fekvd orszdgokban. Ezért a megye éghajlati adottsagai az almatermesztés szdmara
kedvezdek. Eghajlatara a napsugarzason kiviil hatassal vannak az oceani, szarazfoldi és a mediterran
légtomegek is. Ennek kovetkeztében idészakonként 6ceani, maskor pedig szarazfoldi éghajlati hatas jut
uralomra.

Szabolcs-Szatmar-Bereg megyében az orszag mas megy¢itdl eltérden a vegetacio 6-8 nappal késobb indul
meg. A nyarak mérsékelten melegek, a jlliusi atlaghdmérséklet 20-23°C. Az 6szi honapokban az ersebb
éjszakai kisugarzas kovetkeztében a napi atlaghémérséklet 1-2 °C alacsonyabb, mint az orszag tobbi
részén, ez teszi lehetévé az érési folyamat lassuldsat. Ezért a ,,Szabolcsi alma” érésmenete lasstubb, a
kiilonb6z6 tapanyagok, illetve a cukor beépiilése a gylimodlcsbe nagyobb aranyd. Ennek kdszoénhetden a
»Szabolcsi alma” cukortartalma magas, legaldbb 12 Brix foku és édeskés izii.

A ,,Szabolcsi alma” beltartalmi, élvezeti értékének szempontjabdl a legmeghatarozobb koriilmény az
¢érlelddés ideje alatt uralkodé homérséklet, a napfény, tovabba a hajnali paralecsapddas. A levegd relativ
paratartalma a nyari honapokban 75 % koriil mozog. A magasabb relativ paratartalom szeptemberben
rendkiviil kedvezden hat a gylimodlcs szinezddésére, az érésmenet iitemére. Szeptemberben a meleg
nappalok, a magas relativ paratartalom és az éjszakai lehtilés, illetve a hajnali harmatképzddés jelentdsen
hozzéjarul a gylimolcsok erds szinezOdéséhez, valamint a jellegzetes aromas, édeskés, édes-savas iz- és
zamatanyagok kialakulasahoz.

A talaj magas kalcium-tartalmanak kdszonhetéen a gyiimolcshus kalcium tartalma is magasabb, aminek
kodszonhetden a ,,Szabolcsi alma’roppanos husu.

Mindezen tényezok hatarozzak meg a “Szabolcsi alma” sajatos tulajdonsagait.

Az optimalis terméhely mellett a Szabolcs —Szatmar Bereg megyében €16 termesztok szaktudasa az
elmult évszazadok alatt felhalmozodott tapasztalatokra épiil, amely kedvezden hat a ,,Szabolcsi alma”
eldallitasara.

Az almatermesztés rendkiviil fontos tényezdje a termelés tudomanyos muszaki fejlesztési hattere, a
szakszolgélat, a szaktanacsadas. Az 1949. ota miikods, Ujfehértoi Kertészeti Kisérleti Telep, majd a
Kertészeti Kutatd Intézet Ujfehért(')i Kutatd Allomasa foglakozik a ,,Szabolcsi alma” termé6ta) kutatasaval,
a gyimdlcsfak torzskonyvezésével, almafajtdk nemesitésével, élettani vizsgalataval, fajtamindsitési
modszerek kidolgozasaval. Az Ujfehértoi Kutatdé Allomas kivalo szakembereinek tobb, mint 70 évre
visszanyuld6 munkédsdga — az almafajtdk nemesitése, fajtafenntartdsa és a mindsitett szaporitdéanyag
eldallitasa szempontjabol meghatarozo a ,,Szabolcsi alma” termesztésének sikerességében.
Szabolcs-Szatmar-Bereg  megyében a  kedvezd talajtani, éghajlati  adottsagok miatt a
gylimolcstermesztésnek tobb évszazados hagyomanya van. Ezt bizonyitja a hires torok utazo, Evlija
Cselebi irdsa is, aki az 1660-1666 kozotti magyarorszagi utazéasairdl szolo koteteiben beszamolt a
szabolcsi almaskertek, gyiimolcsosok gazdagsagardl, a rendkiviil izletes gylimolcsokrol. A leiras emliti
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azt is, hogy e terilileten olyan mennyiségli gyiimdlcs termett, amelybdl az atvonuld tordk seregek
bdségesen tudtak taplalkozni.

A II. vilaghéaborat kovetden indult el egy hatalmas iiltetvénytelepitési program, melynek eredményeként
Szabolcs-Szatmar-Bereg megyében Iétesiilt az orszag almaiiltetvényeinek kozel 50 %-a, mely az orszagos
termés tobb mint felét adja.

A magyar almatermesztés hirnevét a ,,Szabolcsi alma” alapozta meg. A ,,Szabolcsi alma” elnevezés
markat, rangot jelentett. (Szab6 T. — Csoma Zs. 2001).

Hivatkozas a termékleiras kozzétételére
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