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World Food Day 2021 

Kisfilm pályázat 

 

„Akadálytalanul a termőföldtől az asztalig”  

 

Pályázati kiírás és szabályzat 

Jelen pályázati kiírás alapján az Agrárminisztérium (a továbbiakban: Szervező) - 

együttműködve az Egységes Gyógypedagógiai Módszertani Intézmények 

Országos Egyesületével - pályázatot hirdet a 2021. évi élelmezési világnap 

(október 15.) alkalmából „Akadálytalanul a termőföldtől az asztalig” címmel. 

 

A pályázat kiírója 

Agrárminisztérium 

1055 Budapest, Kossuth  Lajos tér 11. 

e-mail: dev.coop@am.gov.hu 

 

A pályázat célja 

Szemléletformálás, nézőpontváltás, figyelem felkeltés a 2021. évi Élelmezési 

Világnaphoz kapcsolódóan. 

Az Akadálytalanul a termőföldtől az asztalig címmel az ENSZ Élelmezési 

Rendszerek Csúcstalálkozójának témáját igyekszünk közelebb hozni az 

emberekhez, mozgáskorlátozott fiatalok, személyek bevonásával. A téma széles 

és több részterületet fog át, amelyek közül négyet részesítünk előnyben, azzal a 

céllal, hogy a pályázók bemutathassák, és minél szélesebb körben 

megismerhessék és népszerűsíthessék a megjelölt témák valamelyikének 

fontosságát, lényegét, akár tudományos vagy hétköznapi, akár játékos, vagy 

elgondolkodtató, vagy éppen megható formában. A pályázat ráirányítja a 

figyelmet az egyén önmagáért és közösségért való felelősségvállalásának 

fontosságára. 

 

Választható témák: 

1. Mit teszel Te az élelmiszerpazarlás ellen? 

2. Miért jó helyi piacokon vásárolni? 

3. Szerinted mit takar az egészséges és fenntartható táplálkozás? 

4. Mit kell tudni a hulladékok csökkentéséről/újrahasznosításáról? 

 

A pályázat határideje, beküldési módja: 

A pályázás 2 lépcsőben történik:  

 A pályázati szándék bejelentésének határideje, a választott téma 

megjelölésével: 2021. november 8. éjfélig a dev.coop@am.gov.hu email címre 

 A pályamunkák beérkezésének határideje: 2021. november 30. éjfélig 

szintén a dev.coop@am.gov.hu email címre. 

(A Szervező jogosult a pályázat beadási határidejét módosítani, ha az eredeti 

határidőig nem érkezik be megfelelő számú pályázat. (Jelen pályázati kiírás 

módosítása (pl. határidő módosítása) esetén a Szervező a módosítást megfelelő 

módon közzéteszi.). 

mailto:hunconvenor@am.gov.hu
mailto:hunconvenor@am.gov.hu
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Pályázati feladat 

 Készítsetek egy 3-5 perces videofilmet bármilyen technikával! 

 Az alkotások készülhetnek a megadott témák egy szűkebb kérdésére 

vonatkozóan, illetve készülhetnek általánosságban. 

 A pályázatban való részvétel díjmentes. 

 A pályázati filmet a pályázóknak Youtube videóként kell feltölteni és a film 

linkjét a dev.coop@am.gov.hu e-mail címre "Akadálytalanul a termőföldtől az 

asztalig videópályázat” tárgy megjelöléssel elküldeni, a csapat nevének és a 

kért adatoknak a feltüntetésével az adatlapon. 

 Az elkészítés technikai hátteréről és a megvalósítás költségeiről a pályázó 

gondoskodik. 

 

A pályázati anyag tartalma 

Kötelező elemek: 1 db MP4 formátumú, legalább HD (1280 x 720 pixel) 

felbontású, fekvő tájolással készített, 3-5 perc hosszúságú kisfilm, amely az alább 

felsorolt kötelező arculati elemeket is tartalmazza. 

 Az alábbi mondat szerepeljen a film elején vagy végén: „A film az 

Agrárminisztérium által szervezett "Akadálytalanul a termőföldtől az asztalig” 

című pályázati felhívásra készült”, 

 A Szervező és a FAO logója (a felhívásban és pályázati űrlapon megtalálható) 

 A film címe, készítők neve, intézménye 

 

A videó mellé a pályázati adatlapon kérjük feltüntetni az alábbiakat: 

 A pályázó intézmény/szervezet megjelölése, a pályamunkát készítők neve, a 

pályázat éve, kapcsolattartó neve, elérhetősége (név, email, telefonszám), 

nyilatkozat arról, hogy a kisfilm minden szereplője hozzájárult a pályázati 

feltételek szerinti további felhasználáshoz, a kisfilm minden kiskorú 

szereplőjének szülője (törvényes képviselője) hozzájárult a szerepléshez és a 

pályázati feltételek szerinti további felhasználáshoz, a készítők elfogadják a 

pályázati feltételeket, a kisfilm eredeti, önálló munka és szerzői jogokat nem sért 

(pályázati adatlap mellékelve). 

 A feltöltött Youtube videó linkje. 

 

A pályázat közzététele 

A pályázati szándék bejelentését követően a pályázati felhívást előzetesen 

megküldjük a pályázatba meghívott intézményeknek, szervezeteknek október 8-

ig, majd ezt követően október 15-én, az Élelmezési Világnapon hivatalosan is 

meghirdetésre kerül, megjelenik az Agrárminisztérium Facebook eseményében.  

 

A pályázók köre 

A pályázaton mozgáskorlátozottakkal foglalkozó hazai intézmények/szervezetek 

(iskolák, egyesületek) vehetnek részt 3-10 fős csapatokkal (beleértve a segítőket). 

A pályázaton való indulás feltétele, hogy a Pályázó vállalja a pályázati 

felhívásban meghirdetett feltételek teljesítését. A pályázó csapatok mindegyikébe 

szükséges mozgáskorlátozott együttműködő(ke)t bevonni. Egy pályázó/csapat 

akár több pályaművel is indulhat, de különböző témákból. A pályázó csapatok 



3 
 

mentort/csapatvezetőt jelölnek ki, aki kapcsolattartóként működik közre, és 

ötleteivel, véleményével támogathatja a pályamű elkészítését.  

 

A jelentkezés feltételei 

Pályázó teljes körűen és feltétel nélkül elfogadja jelen pályázati kiírásban 

részletezett feltételeket és a nyertesek kiválasztásának módját. A pályázó a 

pályázati anyag benyújtásával hozzájárul, hogy a pályázatban szereplő 

információkat, illusztrációkat, képi- és hanganyagokat a Szervező nyilvánosan 

felhasználja. A pályázó hozzájárul ahhoz, hogy a pályázat benyújtásával a 

Szervező jelen pályázattal összefüggésben felhasználhatja a pályázó szervezet, 

valamint a pályázók nevét és e-mailcímét. Egyéb személyes adatot a Szervező 

nem használ fel a pályáztatás során. Pályázó vállalja, hogy a kisfilm minden 

szempontból márkanév- illetve brand-mentes, megfelel a reklámozási korlátokról 

szóló jogi szabályozásnak. A pályázó vállalja, hogy a kisfilm minden szereplőjétől 

beszerzi és díjazás esetén az Agrárminisztérium részére átadja az arra vonatkozó 

nyilatkozatokat (szükség esetén, szülői törvényes képviselő), hogy jóváhagyja a 

filmben való szereplést, valamint hozzájárul a film pályázatra való 

benyújtásához, illetve a kisfilm felhasználásához. 

  

A pályázatok elbírálására vonatkozó információk 

Valamennyi beérkező, érvényes pályázat zsűrizését az AM-FAO-NÉBIH 

képviselőiből álló zsűri végzi. A zsűrizés 2021. november 24-ig zajlik, a nyertesek 

kihirdetésére várhatóan december elején kerül sor. A zsűri döntése ellen 

fellebbezésnek nincs helye. A közönség az Agrárminisztérium Facebook 

eseményében szavazhat az általa legtetszetősebbnek ítélt pályaműre. 

 

A zsűrizés szempontjai: 

 - a film megfelelősége jelen pályázati kiírásban foglaltaknak és a formai 

követelmények hibátlan teljesítése 

- a megvalósítás ötletessége 

- a videófilm tartalma, az elhangzott információk helyessége 

- technikai kritériumok: előnyt jelent a jó kép- és hangminőség, a vágás minősége 

 

Eredményhirdetés: 

Tervezett időpont: 2021. december eleje 

Helyszín: Agrárminisztérium épülete, 2051 Budapest, Apáczai Csere János u.9. 

 

Pályázati nyeremények 

Minden pályázó csapat nyereményben részesül, de a zsűri által kiválasztott 1-3. 

helyezett, valamint a közönségszavazás nyertese külön díjazásban részesül.  

A nyeremény az első 3 díjazott részére: szakmai kirándulás, valamint további, a 

pályázati tárgykörhöz tartozó tárgyi ajándékok. Pénzdíjat a pályázat nem 

tartalmaz. 

 

Díjátadó 

A díjak átadására várhatóan 2021. december elején kerül sor. A rendezvényre 

minden csapat e-mail-ben meghívást kap, melyben tájékoztatjuk a rendezvény 

részleteiről. 
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A díjak átadását követően a nyertesek nevét az Agrárminisztérium Facebook 

eseményében hozza nyilvánosságra.  

 Felelősség kizárása 

Az Agrárminisztériumot a rajta kívül álló okból bekövetkező téves 

adatszolgáltatásából eredően felelősség nem terheli. A programmal kapcsolatos 

egyéb információk megtalálhatók az Agrárminisztérium Facebook eseményében. 

A pályázók a pályázat beküldésével a részvétel valamennyi feltételét elfogadják. 

  

Adatvédelem 

A jelen pályázathoz kapcsolódó adatszolgáltatás önkéntes. A Szervező szavatolja, 

hogy az adatkezelés mindenben a hatályos jogszabályi rendelkezések 

megtartásával történik. 

  

Kapcsolat 

A pályázattal kapcsolatos tartalmi vagy technikai kérdést feltenni 

a dev.coop@am.gov.hu  e-mailcímen lehet.  

  

Általános szabályozás 

Pályázók a pályázatban való részvételükkel hozzájárulnak, hogy a pályázat 

szervezője, a Szervező a résztvevők adatait (név, e-mail cím) díjmentesen 

nyilvántartásba vegye és a jelen pályázat lebonyolítása és dokumentálása céljára 

a jövőben is díjmentesen kezelje. Pályázók hozzájárulnak továbbá ahhoz, hogy a 

megadott e-mail címeket az Agrárminisztérium további ismertetése céljából 

felhasználja. Harmadik személyeknek ezen információkat nem adja tovább, 

fenntartja magának a jogot arra, hogy amennyiben valamely résztvevő a pályázat 

szellemével bármilyen módon összeférhetetlen vagy azt sértő magatartást 

tanúsít, úgy a pályázót azonnali hatállyal kizárja a versenyből.  

A pályázat útján létrejövő kisfilmek vonatkozásában a pályázók a Szervező 

részére területi és időbeli korlátozás nélküli, teljes körű felhasználási jogot 

nyújtanak, amely kiterjed a filmek egészének vagy azok tartalmának 

felhasználására és harmadik személynek további felhasználás céljából történő 

átadására, valamint azok számítógépre vagy elektronikus adathordozóra történő 

másolására, azok korlátlan terjesztésére, kiállítására, nyilvános előadására, 

nyilvánosság számára történő korlátlan hozzáférhetővé tételére.  

 

Szervező fenntartja magának a jogot jelen kiírás módosítására, ill. kiegészítésére. 

Szervező kizárja a felelősségét minden a Facebook oldalán történő meghibásodás, 

külső támadás esetére, valamint kizár minden kártalanítási, kártérítési igényt 

ezzel kapcsolatban. Szervező nem tartozik felelősséggel az informatikai eszközök 

rendelkezésre állásáért és működéséért, illetve harmadik személyek 

tevékenységéért. Szervező nem tartozik felelősséggel az on-line felületek 

helytelen működéséért, amely tőle független okra vezethető vissza, így 

különösképpen: az on-line felületet működtető kiszolgáló hibája vagy 

elérhetetlensége, az internet-hálózathoz való csatlakozás hiánya, a gerinchálózat 

működési zavarai, az internetes felülethez, vagy annak egy részéhez történő 

csatlakozás sikertelensége. 

mailto:hunconvenor@am.gov.hu
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Hasznos tudnivalók: 

 

Az élelmezési világnap rövid története 

Az élelmezési világnap létrehozása magyar kezdeményezés volt. 1979-ben 

a FAO Konferencián, Rómában, Dr. Romány Pál, akkori élelmezésügyi és 

mezőgazdasági miniszter vetette fel egy, a gazdáknak dedikált világnap 

létrehozásának ötletét. (Az Élelmezési Világnap honlapja: www.fao.org/world-

food-day. 

Azóta minden évben világszerte számtalan programot rendeznek az élelmezési 

világnapon, október 16-án, az ENSZ Élelmezésügyi és Mezőgazdasági Szervezete 

(FAO) alapításának napján (2021-ben a megemlékezéseket  világszerte október 

15-én tartják, tekintettel arra, hogy október 16. szombatra esik).  

Ehhez kapcsolódik a 2021-es kisfilm pályázat, amely először 2020-ban került 

megszervezésre, „Te mit teszel az élelmiszerpazarlás ellen?” címmel. Múlt évben 

a mezőgazdasági szakközépiskolások pályázhattak, ebben az évben pedig a 

mozgáskorlátozottak részére ajánljuk fel a részvételi lehetőséget. 

 

Gondolatébresztő  a kifejtendő témákkal kapcsolatban 

 

 

1. Miért fontos az élelmiszerpazarlás elkerülése? 

 

AZ ENSZ Élelmezésügyi és Mezőgazdasági Szervezete (FAO) által gyűjtött 

adatok alapján világszinten az emberi fogyasztásra megtermelt élelmiszer 

egyharmada (évi kb. 1,3 milliárd tonna) kidobásra kerül. Az egy főre eső 

élelmiszerpazarlás Európában és Észak-Amerikában évi 95-115 kg, 

Magyarországon 68 kg, a szubszaharai Afrikában és Délkelet-Ázsiában évi 6-

11 kg. A Nemzeti Élelmiszerlánc-biztonsági Hivatal által 2016-ban végzett 

kutatási adatok szerint a hazai élelmiszerpazarlás közel fele (48,8%-a) 

elkerülhető lenne. A fel nem használt élelmiszerrel a fogyasztó nem csak a 

termék árát dobja ki az ablakon, hanem az élelmiszer előállítása során 

(feleslegesen) felhasznált erőforrások, munka és energia is kárba vész, nem 

beszélve a hulladék elszállításának és kezelésének költségéről. 

Az Élelmiszer Érték Fórum 2014 óta segít a hazai ágazati szereplőknek az 

élelmiszerhulladék visszaszorításában, 2016 óta pedig a Nébih szervezésében 

zajló „Maradék nélkül” program nyújt a lakosság számára gyakorlati tanácsokat 

az otthoni élelmiszerpazarlás elkerüléséhez. 2018-ban elindult a Maradék nélkül 

iskolai program is, amely a fiatalabb korosztályt célozza meg videókkal, 

kiadványokkal, animációkkal (https://maradeknelkul.hu/). Ezeket az 

erőfeszítéseket az „Élj Maradéktalanul” kampány is kiegészíti. 

 

Mit tehetünk mi? 

Az alábbi tippek segítenek, hogy mi is hozzájárulhassunk az élelmiszerpazarlás 

csökkentéséhez: 

 éhes hassal ne vásároljunk! 

http://www.fao.org/world-food-day
http://www.fao.org/world-food-day
https://maradeknelkul.hu/
https://maradeknelkul.hu/
https://www.eljmaradektalanul.hu/
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 bevásárlás előtt készítsünk listát, így elkerülhetjük, hogy a szükséges 

élelmiszert a boltban felejtsük, és azt is, hogy olyasmit vásároljunk, amire 

nincs szükségünk; 

 amennyiben tudjuk, hogy egy élelmiszert hamar elfogyasztunk, válasszunk 

inkább közeli lejáratút; 

 igyekezzünk a hűtőben a megfelelő polcra tenni a húst, a tejterméket és a 

zöldség-gyümölcsöt; 

 ha lejárat közelivé válik valamely élelmiszer, de nincs kedvünk a 

megszokott formában fogyasztani, egy új receptet kereshetünk hozzá, vagy 

lefagyaszthatjuk. 

  

 

2. Miért válasszuk a rövid élelmiszerláncot, a helyi termelőt? 

 

Napjainkban az Európai Unió országaiban egyre nagyobb figyelmet kapnak a 

helyi gazdaságok, a helyi termékek, melyek által a tudatos vásárlás és a 

minőségi élelmiszerek beszerzése és fogyasztása a mindennapok részévé válhat. 

A rövid ellátási lánc (REL) lényege, hogy közvetlenül a termelőtől – vagy 1 köztes 

szereplő bevonásával – jutunk hozzá a minőségi élelmiszerekhez, így hazai, friss, 

ízletes és megbízható forrásból származó termékeket vásárolunk a család 

asztalára. Ez mind a termelőnek, mind pedig a fogyasztónak hozzáadott értékkel 

bír: a helyi termékek megvásárlásával egyrészt jelentősen rövidítünk az 

értékesítési láncon, másrészt segítjük a vidéki termelők gyors piacra jutását.  

Értékesítési helyek: piac, vásárcsarnok, helyi termelői piacok, házhoz szállítás, 

mozgó bolt, szedd magad akciók. 

Hasznos linkek: www.kisleptek.hu, https://helyitermekhelyikozosseg.hu/; 

http://www.helyboljobb.hu/ 

 

A REL előnyei számunkra: 

 ha helyi termelőtől vásárolunk, támogatjuk a környezetvédelmet is: a 

terméknek nem kell több ezer kilométert utazni – így is csökkentve a 

levegőszennyezést, a CO2 kibocsátást –, és jóval kevesebb csomagolóanyag 

szükséges a friss, helyi termék értékesítéséhez; 

 jobb minőségű termékhez juthatunk hozzá, mivel a termék frissen kerül 

elénk, nem veszít értékéből/ízéből a hosszú utazás során;  

 megismerhetjük a termelőt, ha pedig megkedveltük a nála vásárolt 

élelmiszert, bizalommal kereshetjük bármikor; 

 a helyi termékek vásárlásával a gazdákat támogatjuk, ezáltal 

hozzájárulunk a megélhetésükhöz; 

 többet tudhatunk meg az adott termékről: az adott élelmiszer hogyan 

készül, vagy akár szedhetjük magunk az érett, friss gyümölcsöket, 

zöldségeket; 

 ma már az interneten keresztül is számos termelő kínálja friss áruját, amit 

megrendelés esetén, elsősorban a rövid élelmiszerlánc előnyeit kihasználva 

házhoz is szállít. 

 

 

 

http://www.kisleptek.hu/
https://helyitermekhelyikozosseg.hu/
http://www.helyboljobb.hu/
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3. Az egészséges és fenntartható táplálkozás  

 

A táplálkozásunk nemcsak egészségünk (és testsúlyunk!) megőrzésében játszik 

fontos szerepet, hanem számottevő a környezetre kifejtett hatása is. Az 

élelmiszer-fogyasztásban megnőtt az ún. erőforrás-intenzív termékek fogyasztása 

az Európai Unió területén: a hús- és sajtfogyasztás, gyümölcs és palackozott 

italok növekvő trendje figyelhető meg. A világ népessége az elmúlt 40 évben közel 

ugyanannyival nőtt, mint az emberi faj kialakulásától 1990-ig eltelt idő alatt 

összesen. A Föld népességének növekedése felveti a kérdést: milyen lehetőségek 

vannak táplálkozásunk átalakítására úgy, hogy azzal hozzájáruljunk 

környezetünk megóvásához, egyúttal egészségesebb étrendünk kialakításához a 

fenntartható táplálkozás által? 

Hasznos linkek: https://elelmiszervilag.hu, 

http://korkorosgazdasag.hu/elgondolkodtato/tudatos-etkezessel-fenntarthato-

jovoert-egeszseges-es-kornyezetkimelo-valasztasok/; https://tudatosvasarlo.hu/7-

tipp-fenntarthato-etkezeshez/;  http://www.fao.org/3/ca5268hu/CA5268HU.pdf 

 

Hogyan alakíthatjuk ki egészséges és fenntartható étrendünket?  

 Étrendünkben növeljük meg a növényi alapú termékek, zöldségek és 

gyümölcsök, teljes értékű gabonafélék és magvak, diófélék és hüvelyesek 

arányát. Ha nem is szeretnénk vegán vagy vegetáriánus lenni, de 

mindenevőként is segíthetünk azzal, ha hús- vagy tejmentes napokat 

vezetünk be, vagy csökkentjük az elfogyasztott adagokat, vagy az állati 

eredetű élelmiszereket tartalmazó étkezéseink számát. 

 Amikor csak tudunk, vásároljunk helyi, hazai termékeket, öko-

élelmiszereket, fokozottan állatbarát tartásból származó termékeket. 

 Fogyasszunk szezonális gyümölcsöt és zöldséget, amikor pedig ez nem 

lehetséges, válasszunk inkább feldolgozott formát (télen a friss eper 

helyett vásároljuk a belőle készült lekvárt). 

 Ne pazaroljunk: annyi élelmiszert vásároljunk, amennyit biztosan el is 

tudunk fogyasztani, a maradékot dolgozzuk fel. 

 A bármilyen szempontból fenntarthatóbb módon előállított termékek ára 

gyakran magasabb lehet, vásároljunk inkább kevesebb, de környezetbarát 

módon előállított élelmiszert. 

 Amikor csak lehetséges, használjuk a saját csomagolási eszközeinket a 

nem előrecsomagolt élelmiszerekhez. A csomagolási hulladékokat gyűjtsük 

és dobjuk ki szelektíven. 

 Ha van hozzá kedvünk és lehetőségünk, termesszünk zöldségeket, 

gyümölcsöket, és ha szeretünk korán kelni, tartsunk csirkéket😊. 

 

 

4. Hulladékok csökkentése, újrahasznosítás 

 

Hulladék nem egyenlő a szeméttel! 

Pár évtizeddel ezelőtt a falusi gazdálkodásban szinte semmilyen szemét nem 

keletkezett, hiszen mindent felhasználtak. A manapság a városokban nem 

tudnak mit kezdeni a saját maguk által termelt szennyel és szeméttel, amelynek 

mennyiségét szelektív hulladékgyűjtéssel próbálják meg csökkenteni. A 

https://elelmiszervilag.hu/
http://korkorosgazdasag.hu/elgondolkodtato/tudatos-etkezessel-fenntarthato-jovoert-egeszseges-es-kornyezetkimelo-valasztasok/
http://korkorosgazdasag.hu/elgondolkodtato/tudatos-etkezessel-fenntarthato-jovoert-egeszseges-es-kornyezetkimelo-valasztasok/
https://tudatosvasarlo.hu/7-tipp-fenntarthato-etkezeshez/
https://tudatosvasarlo.hu/7-tipp-fenntarthato-etkezeshez/
http://www.fao.org/3/ca5268hu/CA5268HU.pdf
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hulladékok hasznosítása nemcsak a környezet védelmét szolgálja, hanem abból 

alapanyagot gyártanak, illetve a hulladékban található anyag és energia 

visszanyerésével kiváltható a nem megújuló természeti erőforrások egy része.  

Az újrahasznosítás a gyűjtőneve mindazon tevékenységeknek, amelyek célja, 

hogy az ember által készített, tartós, nem természetes, főleg hulladékká váló 

anyagokat nyersanyaggá alakítsa át és olyan másodlagos, újrahasznosítható 

anyagokat állítson elő, amelyek segítik a természetes anyagok felhasználásának 

csökkentését. Sok kortárs művész használ fel hulladékká vált tárgyakat 

alkotásaiban. A hulladék feldolgozásának ez egy érdekes és sokszínű formája, 

ami által a haszontalan kacatok és hulladék anyagok termékként, vagy éppen 

művészeti alkotásként öntenek újra formát és értéket. 

A hulladék újrahasznosítás is energiát emészt fel, ezért az újrahasznosításnál 

talán még fontosabb a keletkező hulladék csökkentése.  

Hasznos linkek: http://korkorosgazdasag.hu; 

http://korkorosgazdasag.hu/elgondolkodtato/nyolc-tipp-hulladekmennyiseg-

csokkentesere/; https://humusz.hu/nuhu10pont; 

 

Hogyan járulhatunk hozzá a környezetünkben keletkezett hulladék 

csökkentéséhez? 

 vásárláskor keletkezett hulladékot tudatos vásárlással csökkenthetjük (ld. 

előző témakörök); 

 a hulladékot szelektíven gyűjthetjük; 

 növényi hulladékból komposztálással (növényi hulladék külön gyűjtésével) 

javíthatjuk kertünk talaját;  

 kertünkbe ültessünk zöldséget/gyümölcsöt a díszkert helyett, ha nincs 

kertünk, erkélyre, virágládába is ültethetünk pl. paradicsomot, 

fűszernövényeket; 

 a papírhulladékot lehet a legsokoldalúbban hasznosítani: használhatjuk 

takarításhoz, csomagoláshoz, papírmasé, merített papír és egyéb formában 

dísztárgyakat készíthetünk belőle. 

 régi, megunt ruhaneműnk másoknak még örömet jelenthet. Kinyúlt 

pólónkat is tudjuk hasznosítani, készülhet belőle szőnyeg, lábtörlő és egyéb 

használati és dísztárgy, patchwork. 

 sok példát találunk PET palack, flakon, fémdoboz, üveg hasznosítására is.  

http://korkorosgazdasag.hu/
http://korkorosgazdasag.hu/elgondolkodtato/nyolc-tipp-hulladekmennyiseg-csokkentesere/
http://korkorosgazdasag.hu/elgondolkodtato/nyolc-tipp-hulladekmennyiseg-csokkentesere/
https://humusz.hu/nuhu10pont
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World Food Day 2021  

 Kisfilm pályázat  

* 

„Akadálytalanul a termőföldtől az asztalig 
Pályázati adatlap 

A pályázat címe Akadálytalanul a termőföldtől az asztalig 

A pályázati videó Youtube linkje  

A pályázatot beküldő intézmény/szervezet neve,   

A pályázatot készítők neve 

 

 

 

 

A mentor/kapcsolattartó neve  

            A mentor/kapcsolattartó e-mail címe  

            A mentor/kapacsolattartó telefonszáma  

 

 

Alulírott …………………………………..nyilatkozom, hogy a beküldött kisfilm minden szereplője hozzájárult a pályázati feltételek 

szerinti további felhasználáshoz, a kisfilm minden kiskorú szereplőjének szülője (törvényes képviselője) hozzájárult a szerepléshez és a 

pályázati feltételek szerinti további felhasználáshoz, a készítők elfogadják a pályázati feltételeket, a kisfilm eredeti, önálló munka és szerzői 

jogokat nem sért. 

 

………………………………………………….. 

Aláírás 

 


