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Koézlemények

Az Orszagos Foallatorvos 1/2023. szamu hatarozata

Az élelmiszerlancrol és hatosagi feliigyeletérdl szolo 2008. évi XLVI. torvény (a tovabbiakban: Eltv.) 42.
§ (4) bekezdése és 52. § (3) bekezdése, valamint a foldmivelésiigyi hatdsagi €s igazgatasi feladatokat
ellatdo szervek kijeldlésérdl szold 383/2016. (XII. 2.) Korm. rendelet 16. § (2) bekezdése alapjan,
¢lelmiszerlanc-feliigyeleti jogkdromben eljarva meghoztam az alabbi

HATAROZATOT.

A 3/2022. szama hatarozatomat visSzavonom, az abban elrendelt baromfik zartan tartdsadnak
kotelezettségét feloldom.

E hatarozatot az Agrarminisztérium hivatalos lapjaban, honlapjan, valamint a nemzeti hirligynokségen
keresztiil kell kozzétenni. A hatarozat kozlése idopontjanak az els6 kozzététel idopontja mindsiil.

E hatarozat rendelkezése azonnal végrehajtando.

E hatarozattal szemben fellebbezésnek helye nincs, azonban a hatdrozat kozlésétdl szamitott harminc
napon beliil a hatarozat ellen kdzigazgatasi per indithatd. A keresetlevelet a FOvarosi Torvényszéknek
(1055 Budapest, Marko6 u. 27.) cimezve az Agrarminisztériumhoz (1055 Budapest, Kossuth Lajos tér 11.)
kell benytjtani. A kozigazgatdsi hatdrozat birosagi feliilvizsgalatanak illetéke 30.000 Ft, a feleket a
perben targyi illeték-feljegyzési jog illeti meg. A keresetlevélnek a hatarozat végrehajtasara nincs halaszto
hatélya, azonban a keresetlevélben a végrehajtas felfliggesztése kérhetd. A keresetet a birdsag — targyalas
tartasara iranyul6 kérelem hidnyaban — targyalason kiviil biralja el.

INDOKOLAS

A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal madarinfluenza referencialaboratoriuma 2023. aprilis 26-4t
kdvetden nem mutatott ki Gjabb magas patogenitasit madarinfluenza fert6zést baromfi allomanyokban.

Tekintettel arra, hogy a jarvanyhelyzet kedvezden alakul, a betegség hosszabb ideje nem keriilt
megallapitasra, ezért az Eltv. 52. § (3) bekezdése alapjan, az Eltv. 42. § (4) bekezdés e) pontja szerint
2022. november 3-an kiadott 3/2022. szamu hatarozatomban elrendelt baromfik zart tartasara vonatkozo
kotelezettség okafogyotta valt.

Az Eltv. 42. § (4) bekezdése szerint az orszagos foallatorvos rendkiviili élelmiszerlanc-eseményre
vonatkozoan allatjarvanyiigyi intézkedést tartalmazo hatdrozatot hozhat, amely hatirozatot a
minisztérium hivatalos lapjadban, honlapjan, valamint a nemzeti hirligyndkségen keresztiil kell kozzétenni.

Az altalanos kozigazgatasi rendtartasrol sz6l6 2016. évi CL. torvény (a tovabbiakban: Akr.) 84. § a)
pontja értelmében az orszagos foallatorvos rendkiviili élelmiszerlanc-eseményre vonatkozé hatarozata
azonnal végrehajtando.
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Dontésemet a fenti jogszabélyhelyek alapjan, valamint az Akr. 80. § (1) bekezdésében és 81. §-aban
foglaltakra tekintettel hoztam meg.

A jogorvoslatrol szold tdjékoztatas, a birdsagi feliilvizsgalat lehetdsége, feltételei, és illeték mértéke,
illetve az illeték-feljegyzési jog az Akr. 113. § (1) bekezdésének a) pontjan, a 114. § (1) bekezdésén,
valamint a 116. § (4) bekezdésének a) pontjan, tovabba a kdzigazgatési perrendtartasrol szold 2017. évi L.
torvény 39. § (1) bekezdésén, 12. § (1) bekezdésén, 13. § (1) bekezdésén és (3) bekezdésének a) pontjan,
valamint az illetékekrél szolo 1990. évi XCIIL torvény 45/A. §-a (1) bekezdésén és 62. § (1)
bekezdésének h) pontjan alapul.

Hataskoromet és illetékességemet az Eltv 42. § (4) bekezdése, 52. § (3) bekezdése, a foldmiivelésiigyi
hat6sagi és igazgatasi feladatokat ellato szervek kijelolésérdl szolo 383/2016. (XII. 2.) Korm. rendelet 16.
§ (2) bekezdése, valamint a Kormany tagjainak feladat- és hataskorérdl szold 182/2022. (V. 24.) Korm.
rendelet 54. §-anak 3. pontja alapozza meg.

Dr. Pdsztor Szabolcs . K.
orszagos fodllatorvos

A Somlo/Somloi OEM termékleiras modositasi kérelme

I. A kérelem benyujtéja

Név: Nagy-Somloi Borvidék Hegykozsége
Cim: 8481 Somlovasarhely, Somlai ut 1.
Telefonszam: +36 88 236 138

E-mail cim: hegykozseg@somloiborvidek.hu
Képviseld: Barath Sandor elnok

I1. Foldrajzi arujelz6: Somlo/Somloi (oltalom alatt allo eredetmegjelolés)

Jelen kérelem formailag a Somldé/Somloéi oltalom alatt allo eredetmegjeldlés termékleirdsanak
modositasara irdnyul, azonban tartalmat tekintve érinti a Nagy-Somlo eredetmegjeldlés oltalmat (és annak
termékleirasat) is. Jelen kérelem pusztan egy eleme ¢és eszkdze a Somld/Nagy-Somlo elnevezések
parhuzamos oltalmabol fakadd helyzet felszamoldsanak, ennélfogva tartalmilag nem vizsgéalhatd
kizardlag 6nmagaban.

A Somloi borvidék termeldi arrdl dontdttek, hogy e két elnevezés koziil a jovében csak a Somlo foldrajzi
aryjelzOt kivanjdk hasznalni. Ennek eredményeként a Nagy-Somlo név torlését kezdeményeztiik. A
foldrajzi arujelzok kérdésének rendezését megeldzden a borvidék nevének moddositasara is sor keriilt mar
(1d. a sz6l6- és bortermelés részletes szabalyairol szold 26/2021. (VII.29.) AM rendelet 1. melléklet 2.5
pont).
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ITI. A modositas targya

A. UNIOS MODOSITASOK
(A 2019/33/EU bizottsagi felhatalmazason alapul6 rendelet 14. cikk (1) bekezdésének megfeleléen unids
modositasnak mindsiil)

1. A modositas targya: Uj termékkategoria felvétele (mindségi pezsgd)
a) a termékleiras érintett fejezetei:
- II. A borok leirasa
- III. Kiilonds boraszati eljarasok
- V. Maximalis hozam
- VI. Engedélyezett sz616fajtak
- VII. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
- VIIL Tovabbi feltételek
b) indoklas: A Nagy-Soml6 eredetmegjelolés termékleirasabol atkeriild elem.
c) hatalyba 1épés borpiaci éve: 2023/2024. borpiaci év

B. STANDARD MODOSITASOK
(A 2019/33/EU bizottsagi felhatalmazason alapul6 rendelet 14. cikk (1) bekezdésének megfeleléen nem
mindsiil uniés modositasnak)

2. Meglévd bortipus (fehér) jellemzdinek megvaltoztatasa
a) a termékleiras érintett fejezetei:
- II. A borok leirasa
- III. Kiilonos borészati eljarasok
- V. Maximalis hozam
- VIIL Tovabbi feltételek
b) a modositas az egységes dokumentumot érinti: igen
¢) indoklas: A Nagy-Somlo eredetmegjelolés termékleirasabol kisebb modositasokkal atkeriild elem. A
modositasok elsdsorban a széldmiivelést (milivelésmodok) érintik.
d) hatalyba lépés borpiaci éve: 2023/2024. borpiaci év

3. A ,,diil6s” bortipus torlése
a) a termékleiras érintett fejezetei:
- II. A borok leirasa
- IIL Kiilonos borészati eljarasok
- V. Maximalis hozam
- VI Engedélyezett sz616fajtak
- VIIL Tovabbi feltételek
b) a mddositas az egységes dokumentumot érinti: igen
¢) indoklas: Az elmult évek tapasztalatai azt mutatjak, hogy a koriilhatarolt teriileten a diilok helyett az
eléallitds paramétereinek a pontosabb, szigoribb meghatarozasa jelentheti a klasszifikacid pontosabb
meghatarozasat. A magasabb mindségi szinten késziild és forgalomba keriild Somloi borokat
elsdsorban nem a dilonév hasznalata kiilonbozteti meg a tobbitdl. Ennek megfeleléen a ,,dilds”
bortipus feleslegessé valt.
d) hatalyba Iépés borpiaci éve: 2023/2024. borpiaci év
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4. A Superior bortipus Iétrehozasa
a) a termékleiras érintett fejezetei:
- II. A borok leirasa
- IIL Kiilonos boraszati eljarasok
- V. Maximalis hozam
- VL Engedélyezett sz6l6fajtak
- VIIL Tovabbi feltételek
b) a modositas az egységes dokumentumot érinti: igen
c¢) indoklés: Az elmult évek tapasztalatai azt mutatjadk, hogy a magasabb mindségi szintet képviseld
Somloi borokat a szigorubb eléallitasi feltételek, valamint analitikai és érzékszervi eléirasok emelik ki
az alapszintli Somloi mindségbdl.
d) hatalyba Iépés borpiaci éve: 2023/2024. borpiaci év

5. A rozé és a voros bortipusok felvétele
a) a termeékleiras érintett fejezetei:
- II. A borok leirasa
- IIL Kiilonds borészati eljarasok
- V. Maximalis hozam
- VI Engedélyezett sz6l6fajtak
- VIIL Tovabbi feltételek
b) a modositas az egységes dokumentumot érinti: igen
¢) indoklas: A Nagy-Somlo eredetmegjelolés termékleirasabol kisebb modositasokkal atkeriild elem. A
modositasok elsésorban a sz6l6miivelést (miivelésmodok) érintik.
d) hatalyba Iépés borpiaci éve: 2023/2024. borpiaci év

6. A koriilhatarolt teriilet kiegészitése (Borgata, Celldomolk, Kemeneskapolna, Kissomlyo, Mesteri)
a) a termékleiras érintett fejezetei:
- IV. Koriilhatarolt tertilet
b) a modositas az egységes dokumentumot érinti: igen
c¢) indoklas: A Nagy-Somlo eredetmegjeldlés termekleirasabol atkeriild elem.
d) hatalyba Iépés borpiaci éve: 2023/2024. borpiaci év

7. Engedélyezett szOl16fajtak kiegészitése:
A fehér bortipus esetében: Banati rizling, Budai, Chardonnay, Cserszegi fliszeres, Csomorika, Ezerjo,
Hibernal, Irsai Olivér, Kabar, Kirdlyleanyka, Korona, Kovérszold, Ottonel muskotaly, Patria, Pinot
blanc, Piros bakator, Pozsonyi fehér, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Rozalia, Sarfehér, Sarga
muskotaly, Sauvignon, Semillon, Sziirkebarat, Zengd, Zenit, Zéta, Zeus, Zold veltelini,

A tobbi bortipus, illetve a mindségi pezsgd esetében az engedélyezett sz616fajtdk megnevezése.
a) a termékleiras érintett fejezetei:

- VI Engedélyezett sz616fajtak

b) a modositas az egységes dokumentumot érinti: igen

c¢) indoklas: A Nagy-Soml6 eredetmegjeldlés termékleirasabol atkeriild elem.

d) hatalyba 1épés borpiaci éve: 2023/2024. borpiaci év
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8. Jeldlési szabalyok megvaltoztatasa
a) a termékleiras érintett fejezetei:
- VIIL Tovabbi feltételek
b) a modositas az egységes dokumentumot €rinti: igen
c) indoklés: A jelolési szabalyok esetében a fent leirtakhoz képest 1ényeges valtozas, hogy a borvidék
termeldinek kozossége dontott a borvidék 1 arculatardl, és az ahhoz kapcsolodo 1j arculati elemekrol.
Ez érinti a cimkén kotelezden jelolendd abrat is. Az abra kifejezi a borvidék egységességét, ahogy ezt
a célt szolgaljak az eredetvédelemmel 0sszefiiggd modositasok is.
d) hatalyba Iépés borpiaci éve: 2023/2024. borpiaci év

9. A kisebb foldrajzi egységek feltlintethetoségének szabalyainak kiegészitése
a) a termeékleiras érintett fejezetei:
- VIIIL. Tovabbi feltételek
b) a mddositas az egységes dokumentumot érinti: igen
c¢) indoklas: A foldrajzi teriilet egységét az is kifejezi, hogy a kisebb foldrajzi egységek jelolését nem
kivanja a borvidék termeldi kozossége csak a diilds borokhoz kotni. A termdteriiletet alkotd6 harom
hegy és azok kdrnyezetében elhelyezkedd telepiilések, illetve diildk is jellhetdveé valnak.
d) hatalyba Iépés borpiaci éve: 2023/2024. borpiaci év

10. A kiszerelésre vonatkozo szabalyok kiegészitése
a) a termékleiras érintett fejezetei:
- VIIL. Tovabbi feltételek
b) a modositas az egységes dokumentumot €rinti: igen
c) indoklas: A kiszerelésben torténd modositasok a Nagy-Somléo OEM eltorlésével fiiggnek Ossze, az
ott leirt szabalyok keriilnek 4 a Soml6 OEM termékleirasaba, meghagyva a Soml6 OEM
termékleirasaban szerepld elemeket is.
d) hatalyba Iépés borpiaci éve: 2023/2024. borpiaci év

11. A bejelentésekre vonatkozo szabalyok kiegészitése
a) a termékleiras érintett fejezetei:
- VIIL Tovabbi feltételek
b) a modositas az egységes dokumentumot érinti: igen
¢) indoklas: A médositasok a Nagy-Somlo OEM torlésével 6sszefiiggd valtozasokat tartalmazza.
d) hatalyba Iépés borpiaci éve: 2023/2024. borpiaci év

Kijelentem, hogy a jelen kérelemben foglalt moddositdsokat az érintett hegykodzségek tagjai
szabalyszerlien 0Osszehivott kozgyllésen véleményezték. Ennek igazolasat tartalmazo kozgytilési
jegyzokonyveket csatolom.
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I. NEV

Soml6/Somloi
Oltalom alatt all6 eredetmegjeldlés

Il. A BOROK LEIRASA

1. BOR

Bortipusok:

1. Fehér
2. Superior
3. Rozé
4. Voros

a)l/1A. Analitikai el6irasok

A tényleges Maximalis Maxima
Minimalis Osszes y'eg Maximalis . lis
N alkoholtartal . oOsszes .
Bortipus osszes savtartalom om illésav- kénessav- osszes
P alkoholtartal [g/1] tartalom cukorta
P [%vol] tartalom
om [%vol] minimum . [g/1] rtalom
I minimum [mg/I1]
[g/1
1. | Fehérfehérbor 91134 4,04.6-110 1510-17 1,08 d *ak
2. | Superiord@lés 12,08 4,54.6-11.0 1510-17 1,08* *akk *ak
ber
Rozé 9 4,0 15 1,08* o o
Voros 9 4,0 15 1.2* = =

Valogatott szuretelésd bor, késdi szliretelést bor hagyomanyos kifejezés, valamint tdppedt sz616bdl

készUlt bor, fébor és jégbor korlatozottan hasznalhatd eqyéb kifejezések feltlintetése esetén a

megengedett maximalis illdésav-tartalom 2,0 g/liter.

**a vonatkozd jogszabalyokban meghatarozott érték

b)H/18. Erzékszervi jellemzék

Bortipus

Erzékszervi jellemzék

.| Fehér

Szin: a z6ldes halvany szalmasargatol az intenziv szalmasarga-arany szinig valtozhat.
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lllat: karakteresen megjelennek a fehér husd gyumolcs illatok, mint az &szibarack vagy a

kortedsvanyos jegyek

iz: a gyiimolcs aromak, amelyek enyhén sés, mineralis jegyekkel egésziilnek ki A-Somiéi

18

Szin: a zéldes halvany szalmasargatdl az intenziv szalmasarga-arany szinig valtozhat

lllat: 6sszetett illat, ami gyimolcsds, asvanyos és hordds érlelési jegyekkel egésziilhet ki.

berSuperi

iz: komplex bor, &sszetett, fehér husu (pl.: korte alma, barack) és citrusos gyiimdlcs aromak

or

jellemezhetik, amelyek keverednek a jellegzetes enyhén sés, koves, fahordds érlelési jegyekkel.

Mindezeket a hattérben érett savak gazdagitjak. Legalabb kdzepes testtel, és hosszu

lecsengéssel rendelkezik.

[w

Rozé

Szin: halvany lazac vagy hagymahéj szini lehet.

[llat: piros husu bogyds gylimolcsdk, elsésorban malna, afonya, kdzepes intenzitassal jelenik

medg.
Iz friss savak mellett az illatban tapasztalt aromatika is visszakdszon, kbzepesen kénnyd test friss

savak mellett jelenik meg.

>

Szin: a vilagos vordstél a rubinvordsdn keresztiil, az egészen sotét tintavordsig terjedhet

Vords

[llat: friss, vagy tulérett piroshisu gylimolcsdk, mint a megqy, szeder vagy az afonya, amelyek

mellett a hordds érlelésbdl eredd fliszeresség is megjelenhet.

iz: lekerekedett savak, kézepes tannintartalom, az illatban megjelend gyimélcsés izvilagon tdl a

hordds jegyek is feltinhetnek.

2. MINOSEGI PEZSGO

Bortipusok:
1. Fehér

2. Rozé

a) Analitikai eléirasok

Minimalis . Maximali | Maximal M
osszes Osszes Tenyleges Maximalis | s 0sszes | is O6sszes @
. alkoholtart | . B dioxid
Bortipus | alkoholtart | savtartalo alom illésavtar- | kénessav- | cukortar talnvom
alom m [g/I] %vol talom [g/l] | tartalom | talom | . 5q.c.
[%voll [%vol] : : as
[mg/1] [a/M on) [bar]
1.|Fener |9 46-11 10-13 1,08 185 * 3,5%*
2.| Rozé 9 46-11 10-13 1,08 185 * 3,54
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* a 607/2009/EK bizottsaqgi rendelet XIV. melléklet ,A" részének tablazata szerint

** 25 cl-nél nem nagyobb palack esetén a minimalis nyomas 3,0 bar

b) Erzékszervi jellemzék

Bortipus Erzékszervi jellemzék

1. | Fehér Szin: halvanysarga. Gyongyozésiik kdzepesen intenziv és tartds.
lllat: visszafogott, ugyanakkor komplex illataban a fehér husu, korte, barack, érett alma, illetve citrus
gylimolcsok mellett mineralis jegyek is megjelennek.
iz: a lendiiletes savakat gyakran sds-asvanyos és gylimolcsos izek ellensulyozzék.
Erlelt pezsgéknél a gyiimdlcsdsséget az élesztd autolizisébdl szarmazd (pl.: brids, keksz) illat- és
izjegyek valthatjak fel, vagy egészithetik ki.

2.| Rozé Szin: halvanyrézsaszin-rézsaszin. Gyongyozésiik kdzepesen intenziv és tartds.

[llat: visszafogott, ugyanakkor komplex illatdban a piros husu, eper, szeder, friss gyimolcsok is

megjelenhetnek, amelyek mellett mineralis jegyeket érezhetlink.

iz: a lendiiletes savakat gyakran sos-asvanyos, gyimolcsos izek

ellensulyozzak.

Erlelt pezsgéknél a gyiimolcsdsséget az élesztd autolizisébdl szarmazo (pl. brids, keksz) illat- és izjegyek

valthatjak fel vagy egészithetik ki.

. KULONOS BORASZATI ELJARASOK

A. BORKESZITES

1. BOR
Nem engedélyezett boraszati
Bortipus Kotelez6en alkalmazandé boraszati eljarasok eljarasok (a hatalyos jogszabalyokon
tal)
1. | Fehér — asz0l6 feldolgozasa soran csak szakaszos lizemuU prés — a ,késéi sziretelésu bor”,
hasznalata megengedett Jvalogatott sziiretelést bor”,
fébor" ,muzealis bor”
hagyomanyos kifejezések, valamint
toppedt sz616bdl késziilt bor és
jégbor kifejezések hasznalata
esetén: a bor édesitése
—  édesités 5 g/I mértéken felll vagy
édesséqi kategoria valtozasat
eredményezé mddon
2. | Superior — asz0l6 feldolgozasa soran csak szakaszos Uizemu prés - a must cukortartalmanak
hasznalata megengedett novelése
— furmint, harsleveld, juhfark, olasz rizling fajtak - a bor savtartalmanak névelése
hasznalata vagy azok barmilyen aranyu hazasitasa vagy csokkentése
— legkorabban a sziiretet kbvetd masodik év februar 1- — abor édesitése
jétél hozhatd forgalomba
— legalabb 50%-ban 5 hénapos hordds vagy amforas
érlelés
— maximum 65% |ékihozatal
3.| Rozé édesités 5 g/l mértéken feltl vagy
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a sz616 feldolgozasa soran csak szakaszos lizem( prés édesséqi kategoria valtozasat
hasznéalata a megengedett eredményezé mddon

4. [ Voros édesités 5 g/l mértéken felil vagy
a sz616 feldolgozasa soran csak szakaszos Gizem( prés édességi kategdria valtozasat
hasznalata a megengedett eredményezé mddon

2. Minéségi pezsq6

Nem engedélyezett boraszati eljarasok

Bortipus Kotelez6en alkalmazandé boraszati eljarasok , - B B
(a hatalyos jogszabalyokon tiil)
1. | Fehér — asz06l6 feldolgozésa soran csak szakaszos Gzem prés —

hasznalata megengedett

a sz616 feldolgozasa soran csak szakaszos lizem( prés —
hasznéalata megengedett

N
‘73
(e}
N
D~
|

B. A SZOLOTERMESZTES SZABALYAI

1. Muvelésmédd:
i. A 2010. augusztus 1. eldtt telepitett szdéldultetvények esetében barmilyen, korabban
engedélyezett mivelésmdd engedélyezett
i. 2010.augusztus 1. és 2023. julius 31. kdzdtt telepitett szolSlltetvények esetében:
i. bakmUvelés
ii. alacsony kordon
iii. k6zépmagas kordon
iv. ernydmuvelés
v. Lenz Moser

vi. Guyot
vii. lyra
i. A 2023.augusztus 1-je utan telepitett Gltetvények esetében:
a. bakmuvelés,
b. alacsony kordon,
C. k6zépmagas kordon
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d. ernydmuvelés
e. Guyot

2. Tokeslrlséqg
a. A 2010. augusztus 1. el6tt telepitett szél6iltetvények esetében barmilyen.
b. 2010. augusztus 1. és 2023. julius 31. kozott telepitett szoldultetvények esetében: legaldbb

3800 téke/hektar
c. A 2023. augusztus 1-jét kdvetben telepitett lltetvények esetén a tékeslrlséq: legaldbb
4300 téke/hektar,
3. A sziret médja:
a. Bor:

i. Fehér, rozé és vords bortipusok kézi vagy gépi
ii. Superior: csak kézi
b. Mindséqgi pezsgd: kézi vagy gépi
4. A sz6l6 mindsége (minimalis cukortartalma természetes alkoholtartalomban kifejezve):
iii. fehérbor: 9 %vol (14,9 °"MM)
iv. Superior bor: 12,08 %vol (19 °MM)
5. A sz6l6 mindsége (minimalis cukortartalom természetes alkoholtartalomban kifejezve):

1. BOR
. A sz616 minimalis cukortartalma Magyar A sz616 potencialis alkohol
Bortipus mustfokban (IMM°], 17,5 °C-on) tartalma ([%vol], 20 °C-on)
1. | Fehér 149 9
2. | Superior 19 12,08
3.|Rozé 149 9
4. Vorés 149 9
2. MINGSEGI PEZSGO
) A sz616 minimalis cukortartalma Magyar A sz616 potencialis alkohol
Bortipus mustfokban (IMM°], 17,5 °C-on) tartalma ([%vol], 20 °C-on)
1. | Fehér 149 9
2. | Rozé 14,9 9

A Nagy-Somldi Borvidék Hegykdzsége Valasztmanyanak dontése az Agrarminisztérium eldzetes
engedélyével éves szinten eseti eltérést allapithat meg a minimalis cukortartalomra vonatkozé szabalyok
aldl. Az eltérés mértéke legfeliebb +1°MM (£0,74 %-vol természetes alkoholtartalomban kifejezve). Az
Agrarminisztérium altal jovahagyott dontést a Nagy-Somldi Borvidék Hegykodzsége elektronikus levélben
és honlapjan kozli tagjaival.

6. Organikus mvelés

2023. augusztus 1-jét kovetden Superior kategdridban csak a mezdgazdasagi termékek és élelmiszerek

Okoldgiai gazdalkodasi kovetelmények szerinti tanusitasardl, eldallitdsardl, forgalmazasardl, jeldlésérdl és
ellenérzésének eljarasrendjérdl szoéld 34/2013. (V. 14.) VM rendelet szerinti_ mindsitd szervezet altal
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nyilvantartasba vett, 100%-ban organikus, vagy organikus atallas alatt |évd szdlbteriletrdl sziretelt

alapanyaga hasznalhato fel

IV. KORULHATAROLT TERULET

A korilhatarolt teriilet meghatarozasa:

Borgata, Borszdrcsok, Celldomolk Doba, Kemeneskapolna, Kissomlyo, Mesteri Somléjend,
Somlész6l6s, Somldvasarhely telepiléseknek a sz616 termobhelyi kataszter szerint I. és Il. osztalyu
hatarrészeibe tartozé-terlleteik
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V. MAXIMALIS HOZAM

1. BOR
Bortipus Maximalis hozam
1. | Fehér 2,5 kg/téke -de legfeljebb: 12,5 t/ha sz616 és 91 hl/ha seprds Ujbor
2. | Superior 1,5 kg/téke -de legfeljebb: 8 t/ha sz616 és 50 hl/ha seprds Gjbor (Maximum 65% |é
kihozatal)
3. |Rozé 2,5 kg/téke, de legfeljebb: 12,5 t/ha sz616 és 91 hl/ha seprds uUjbor
4. | Vords 2,5kg/téke -de legfeljebb: 12,5 t/ha sz616 és 91 hil/ha seprds Ujbor
2. MINGSEGI PEZSGO
Bortipus Maximalis hozam
1. | Fehér 14 t/ha sz616 vagy 100 hl/ha seprds ujbor
2. |Rozé 14 t/ha sz616 vagy 100 hl/ha seprds ujbor

A Nagy-Somldi Borvidék Hegykozsége Valasztmanyanak dontése az Agrarminisztérium elbzetes

engedélyével éves szinten eseti eltérést allapithat meg a maximalis hozamra vonatkoz6 szabalyok alél. Az

eltérés mértéke +20% (kg/t6kében kifejezve). Az Agrarminisztérium altal jévahagyott dontést a Naqgy-

Somldi Borvidék Hegykozsége elektronikus levélben és honlapjan kozli tagjaival.

|

VI. ENGEDELYEZETT SZOLOFAJTAK

1. BOR

Bortipus

Engedélyezett sz6l6fajta

Fehérber

-

Banati rizling, Budai, Chardonnay, Cserszeqi fliszeres, Csomorika, Ezerjo, Furmint,

Harslevell, Irsai Olivér, Juhfark, Kabar, Kiralyleanyka, Korona, Kovérszolo, Olasz
rizling, Ottonel muskotaly, Patria, Pinot blanc, Piros bakator, Pozsonyi fehér,
Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Rozalia, Sarfehér, Sarga muskotaly, Sauvignon,

Semillon, Szirkebarat, Tramini, Zengd, Zenit, Zéta, Zeus, Zold veltelini,

S

. | BélésberSuperior

Furmint, Harsleveld, Juhfark, Olasz rizling

|wo
X
o
N
D

Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kék bakator, Kékfrankos,

Kékoportd, Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt

N
<
O:
=
o:
n

Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kék bakator, Kékfrankos,
Kékoportd, Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
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2. MINOSEGI PEZSGO

Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta
1. | Fehér Banati rizling, Budai, Chardonnay, Cserszeqi fliszeres, Csomorika, Ezerj6, Furmint,

Harsleveld, Irsai Olivér, Juhfark, Kabar, Kadarka, Kék bakator, Kékoporto, Kiradlyleanyka,
Korona, Koévérszdl6, Olasz rizling, Ottonel muskotaly, Patria, Pinot blanc, Pinot noir, Piros
bakator, Pozsonyi fehér, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Rozalia, Sarfehér, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Semillon, Syrah, Sziirkebarat, Tramini, Zengd, Zenit, Zéta, Zeus, Z6ld veltelini,
Zweigelt

[~

Rozé Banati rizling, Budai, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Chardonnay, Cserszeqi
flszeres, Csomorika, Ezerj6, Furmint, HarslevelU, Irsai Olivér, Juhfark, Kabar, Kadarka, Kék
bakator, Kékfrankos, Kékoportd, Kirdlylednyka, Korona, Kovérszélé, Merlot, Olasz rizling,
Ottonel muskotaly, Patria, Pinot blanc, Pinot noir, Piros bakator, Pozsonyi fehér, Rajnai
rizling, Rizlingszilvani, Rozalia, Sarfehér, Sdrga muskotaly, Sauvignon, Semillon, Syrah,
Szirkebarat, Tramini, Zengd, Zenit, Zéta, Zeus, Zold veltelini, Zweigelt

VIl. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL

A.BOR

1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti tényezdk

A Semle-aKisalfold és a Bakony talalkozasanal, a Marcal-medence keleti hataran kitiiremkedé vulkanikus
tandhegy_a Somld, a Sag-hegy és a Kis-Somlyo, féldtorténet harmad és negyed idészakaban keletkeztek
a Pannon tenger alatti vulkani tevékenységnek kdszonhetden. A vulkanikus aktivitds 4-5 millié évvel
ezeldtt tortént, amikor a hegyet alkotd bazalttdmeg lava formajaban a felszinre kertlt. Azel6tt évmillidkig
egy nagy beltd boritotta a Karpat-medencét, aminek aljara 100-200 m vastagsagban laza homokos-
agyagos Uledék rakédott. A bekdvetkezd éghajlatvaltozas kovetkeztében ez a hatalmas té, aminek mai
maradéka a Balaton, kiszaradt, majd az ezt kdvetd idékben a teriileten atrohand folyok és szélviharok
kovetkeztében a talajfelszin mintegy 100-150 m-rel megsuillyedt.

Az asvanyos Osszetételében valtozatos (foldpat, olivin, augit, magnetit stb.) bazalt mallasabol kivald
termdétalaj képzddott, mely az itteni borok kitlind mindségének, egyediségének zaloga.

A somldi koncentralt, hatdrozott savd bor, a vulkanikus talajnak kdszonhetden, egyedilalld asvanyos
izvilaggal.

Az lltetvények jelentds része a 170 és 350 m tengerszint feletti magassagokban talalhatok.

s

A nthaay Sldtdrténet harm
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A Semls-hegytermoterilet klimajat a kdzelben hiz6doé domb- és hegyvonulatok befolyasoljak. valamint
a—Mareal-felyobefolyasela— Ezek egylttes hatasaként a Semloi-lehatarolt termoéterilet éghajlata
kiegyenlitett, széls6ségektdl mentes, korai tavaszodas és inkabb enyhe, mint zord tél jellemzi. A nyarak
rendszerint mérsékelten melegek, a sz6l6 szamara kedvezotlen 25 °C feletti kozéphdmeérsékletl napok
szama rendkivil alacsony. Az 6sz folyaman egy mediterran anticiklon hatasara hosszu, napfényes
napokat eredményez, mely a sz6l6 érése szempontjabdl meghatarozd. A Somlé klimajara kilonds hatast
gyakorol a bazaltban jelentésen feldusult talajSemié—tanchegybazaltsapkaja, amely nappal begydjti a
napsugarzas hotartalmat, majd éjszaka visszasugarozza, amivel kedvezé mikroklimat teremt a
sz6lémuveléshez. Emiatt — szinte egyedulallo modon —az eszak| oIdann is meqszak|tas nelkil korbe
Olelik a szbloteriletek.mely i
Az évi napfénytartam 1950-2000 6ra kdzott valtozik. A sokéves atlagban lehullé csapadék 650-700 mm. A
szél jellemzé iranya az északnyugati, de gyakoriak a déli, délnyugati szelek is. Mivel a terilet a
légmozgéasoknak kitett, a paratartalom alacsony, ennél fogva a kodképzdédés nem tul gyakori.

Kedvezd  fekvése miatt _ Somld és kornyéke  a bronz kor  oOta lakott  vidék.
Somldn valdszinlleg a romai korban kezdtek jelentds mértékben sz6l6t termelni.

2. A borok leirasa

A Somldi borok — ide értve a fehér-, voros borokat is — gerincét a friss, Ude, j0l, vagy hatarozottan
érezhetd savak adjak, koszonhetéen a termdterilet elhelyezkedésének, a magasabb tengerszint feletti
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magassagokban talalhatd szdldteriileteknek és az Alpok iranyabdl érkezd hivosebb |égaramlatoknak.
iziik rendkivil karakteres, fehérborok esetében a fehér hisi, mig a rozé- és vorosborok esetében a
pirosbogyds gylimolcsre jellemzd izjegyekkel egésziilnek ki a tufads bazalt kdzetben kialakult
mikroorganizmusok hatasabdl levezetheté enyhén sés izjegyekkel és a helyi fajtakra jellemzd finom

kesernyés vagy enyhén fliszeres aromakkal. A-Semioi-borok-gerincétalekerekedett savak-adjaklzikbena

a a Adoadao a
G G 7 o

3. Az okszerii kapcsolat bemutatasa és bizonyitasa

A Somld bazaltsapkajanak pétldlagos hdtaroldsa, a hegyoldalra nagyobb beesési szogben érkezd
napsugarak eqgylttesen garantaljdk a magas mustfokot, a borok kdzepesen testes jellegét, iz- és
zamatgazdagsagat, ezaltal gazdag borokat eredményezve, kdzepesen magas alkohollal.

Ezt fokozzak az észak-nyugat feldl érkezd esti hiivos légaramlatok, amik lehitik a sz6l6ndvényt. Ezzel a
paratlan természeti adottsaggal a sz6l6 nagy mennyiségben tud szénhidratokat felhalmozni. Az északi,
hdvos szelek masik hatdsa, hogy Somlén komplex aromaju, savkarakteres borokat késtolhatunk. A
talajokra jellemzd bazalthatas is alapvetd szerepet jatszik a bormindség kialakulasaban. A béazikus jelleg(,
tehat koénnyen malld  vulkanikus kézetbdl, a bazaltbdl felszabaduld kaliumnak, magnéziumnak,
kalciumnak, és féleg a mikroelemeknek kdszénhetden a borok mineralis jellegliek, és az asvanyi anyagok
magas koncentracidja a borok sbs izérzetében koszon vissza. A homokos, agyagos altalajnak
koszdonhetden a somldi borok savai lekerekedettek, simak, elegansak.
A somldi talajok j6 vizhaztartdsdnak és a vegetacios idészakban nagy mennyiségben lehullé csapadéknak
koszonhetéen a széléndvény szamara kiegyensulyozott, stresszhatasoktdl mentes novekedést tesz

7 s s s 7
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B. MINOSEGI PEZSGO

1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti tényezdk

A Kisalfold és a Bakony talalkozdsanal, a Marcal-medence keleti hataran kitiremkedd vulkanikus
tandhegyek, a Somld, a Sag-hegy és a Kis-Somlyo, foldtérténet harmad és negyed iddszakaban
keletkeztek a Pannon tenger alatti vulkani tevékenységnek kdszénhetden.

A vulkanikus aktivitds 4-5 millié évvel ezeldtt tértént, amikor a hegyet alkotd bazalttémeg lava
formajaban a felszinre kerilt. Azel6tt évmillidkig egy nagy beltd boritotta a Karpat-medencét, aminek
aljara 100-200 m vastagsagban laza homokos-agyagos lledék rakédott. A bekdvetkezd éghajlatvaltozas
kovetkeztében ez a hatalmas td, aminek mai maradéka a Balaton, kiszaradt, majd az ezt kovetd idékben a
terlleten atrohano folydk és szélviharok kdvetkeztében a talajfelszin mintegy 100-150 m-rel megsillyedt.
A Somld azért emelkedik ki a felszinbdl, mert az eltertilé6 kemény bazalt, mint egy sisak rakédott ra az
alatta elhelyezkedd laza rétegekre, megvédve azokat a lepusztulastél. igy az elmult évmillidk tandi lettek.
Innen ered a tanuhegy elnevezés.

Az asvanyos Osszetételében valtozatos (foldpat, olivin, augit, magnetit stb.) bazalt mallasabol kivald
termdtalaj képz6dott, mely az itteni borok kitind minéségének, egyediségének zaloga.

A somldi koncentralt, hatarozott savu bor, a vulkanikus talajnak kdszonhetéen, egyedilalld asvanyos
izvilaggal.

Az lltetvények jelentds része 170 és 350 m tengerszint feletti magassagokban taldlhatd. A borvidék
klimajat a kdzelben hizdédd domb- és hegyvonulatok befolyasoljak. Ezek egylttes hatasaként a borvidék
elhatarolt termdéteriletének éghajlata kiegyenlitett, szélséségektdl mentes, korai tavaszodas és inkabb
enyhe, mint zord tél jellemzi. A nyar rendszerint mérsékelten meleqg, a sz6l6 szamara kedvezdtlen 25°C
feletti kozéphdmérsékletd napok szama rendkivil alacsony. Az 6sz folyaman egy mediterran anticiklon
sok napfényes napot eredményez, mely a sz6l6 érése szempontjabdl meghatarozé. A Somld klimajara
kiildnos hatast gyakorol a bazaltban jelentésen feldusult talaj, amely nappal begylijti a napsugarzas
hétartalmat, majd éjszaka visszasugarozza, amivel kedvezé mikroklimat teremt a sz616mUveléshez. Emiatt
— szinte egyedilallé mbédon — az északi oldalon is megszakitas nélkil korbe dlelik a szélbteriletek.
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Az évi napfénytartam 1950-2000 6éra kozott valtozik. A sokéves atlagban lehulld csapadék 650-700 mm. A
szél jellemzd irdnya északnyuqgati, de gyakoriak a déli, délnyugati szelek is. Mivel a terilet a
légmozgasoknak kitett, a mequld para viszonylag gyorsan eltlinik a kddds napokon.

b) Emberi tényezdk

A tobb évezredes szOl6- és bortermesztés hagyomanyaval rendelkezé Somlén a mindségi pezsgd
gyartasa a bortermeléshez képest révidebb idbre, mintegy 6tven éves multra vezethetd vissza, hiszen az
eléallitasahoz sziikséges technoldgiai feltételek ekkortdl valtak elérhetdvé a helyi termeldk részére.

A pezsgdkészitésre hasznalt fajtdk szelekcidja soran alakultak ki a somloi pezsgdgyartasban alapborként
gyakran felhasznalt, autochton fajtak, mint példaul a Furmint és Harsleveld.

A Somldi mindséqgi pezsgd termelésének sikere a nyolcvanas évek elejére nyulik vissza, amikor a Somloi
alapborokbdél a Hungarovin pincészet allitott eld palackos erjesztéssel Somldi mindséqi pezsgdt, amely
magas mindségén keresztil lett hires a hazai és nemzetkdzi gasztrondmia piacan.

2. A pezsgdk leirasa

A somldi mindségi pezsgd visszafogott, ugyanakkor komplex illatdban a gylimdlcsok mellett mineralis
iegyeket érezhetiink. izben a lendiiletes savakat gyakran sds-asvanyos és gyiimolcsos (fehér mindségi
pezsgd esetén fehér husu, mig rozé mindségi pezsgd esetében a friss, pirosbogyds gylimdlcsok is
megjelenhetnek) izek ellensulyozzak. Az érlelt pezsgbknél a gyiimodlcsdsséget az élesztd autolizisébdl
szarmazod illat- és izjegyek valthatjak fel, vagy egészitik ki. Gyongyozésiik kbzepesen intenziv és tartos.

3. Az okszer( kapcsolat bemutatasa és bizonyitasa

A somldi fehér mindségi pezsgdk mindsége elsésorban az érlelési idoben rejlik. A somldi pezsgdk
visszafogott, ugyanakkor komplex illat- és izvildguk sokszinlségére vezethetd vissza. A hosszu érlelés
érdekében olyan savgerinces alapborokra van sziikség, amelyet egyrészt az éshonos és évtizedek 6ta
termelésben [évé borszdl6fajtak biztositanak, masrészt a pezsgdkészitésben jellemzben hasznalt,
nemzetkdzi sz6l6fajtdk, mint a chardonnay vagy a pinot noir is, amely a terméterileten mar régdta
megtalalhato.

A somldi mindséqi pezsgdk eqyik zaloga az dsszetett és fent emlitett kornyezeti tényezékdn tul, hogy
t6bb olyan fajta is szerepel a fajtavalasztékban, mely jellemzéen magas savtartalmu alapbort ad.

Az északi, hGvos szelek hatasara Somlén komplex aromaiju, friss savu pezsgdket kdstolhatunk. A talajokra
jellemzé bazalthatas is alapvetd szerepet jatszik a mindség kialakuldsdban. A bazikus jelleg(l, tehat
kénnyen mallé vulkanikus kézetbdl, a bazaltbél felszabaduld K, Mg, Ca-nak, és féleg a mikroelemeknek
koszonhetéen a mindséqi pezsgdkészités soran felhasznalt alapborok mineralis jelleglek, és az asvanyi
anyagok magas koncentracidja a mindségi pezsgdben is fellelhetd sbs izérzetében kdszon vissza. A
homokos, agyagos altalajnak kdszonhetbéen a somldi mindségi pezsgdk savai ldeséget és eleganciat
tikréznek.
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VIIl. TOVABBI FELTETELEK

1. Jeldlési szabalyok

a)

b)

d)

Az ,oltalom alatt all6 eredetmegjellés” kifejezés valamennyi, a magyar nyelvben
meghonosodott melléknév-képzds valtozatanak feltlintetése engedélyezett.
Superior bor csak évjaratmegjeldléssel hozhaté forgalomba.Az—elalem—alatt—aHé

" N "

A Superior sz6 a Somldi szdval azonos tipografiaval (betltipus, -szin, -méret) lehet
feltintethetd.Malamenny—az—H—pontban—koral isebb—foldrajzi—eay nevéne i

Bor esetében is kotelez6 az édesséqi kategdria (szaraz/félszaraz/félédes/édes)

e)

feltintetése.
A rozé kifejezés helyettesithetd a rosé kifejezéssel.

Mindséqi pezsgdn fajta feltiintetése a blanc de blanc, blanc de noir kifejezések hasznalata

esetén nem megengedett.
A jelolhetdé hagyomanyos kifejezések, eqyéb korlatozottan hasznalhatd kifejezések, illetve

1. BOR

Az aladbbi kifejezések jelolhetdék az egyes bortipusok esetében a tablazatban jeldlt korlatozasok

figyelembe vételével.
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a) A cimkén a ,Balaton borrégid” megnevezés feltlintethetd.

b) A Superior kategdriaban kotelezéen feltlintetendd a ,Somld Superior” logé.
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Y 4
cetleo—

T e
Somloi Borvidéek

2. A feltiintetheto kisebb foldrajzi egységek neve, koriilhatarolasuk és feltiintetésiik
szabalyai:
i)Korzetek:
- Somlé hegy: Veszprém megye Borszdrcsdk, Doba, Somldjend, Somldszdblds,
Somldvasarhely telepilései
- Sag-hegy: Vas megye Cellddmolk, Mesteri és Kemeneskapolna telepiilései
- Kis-Somlyd heqgy: Vas megye Borgata és Kissomlyd telepilései
i) Telepllések: Borgata, Borszdrcsok, Celldomolk, Doba, Kemeneskapolna, Kissomlyd, Mesteri,
BorszéresékDeba-Somldjend, Somldszélds, Somldvasarhely. Telepllésnevek feltlintetésének
szabalyai: a telepllésnevek a cimkén csak a ,Somld” felirat méretének legfeliebb 70%-at
kitevd betlimérettel tintetheték fel.
iii) Duldk:

- Doba: Baro-tag, Fels6-hegyalja, Szazfordulo, Szent Marton-duld, Varalja
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- Somlojend: Szent llona-dilé

- Somloszdl6s: Aszo-dil6, Baro-tag, Hegykut-dulo, Ragalja, Séd-dalé

- Somlovasarhely: Apatsagi-duld, Arany-hegy, Grofi-dalo, Gydr, Kiukép-dild, Serétes-dalo,
Taposokut-dualé

3. A kiszerelésre vonatkozo szabalyok:
a) Somldi bor Gvegpalackban, illetve 3 litert elérd, vagy azt meghaladd kiszerelésben Bag-in-Box, és
keghordds csomagolasban hozhaté forgalomba.
b) Az ,a" pont szerinti szabaly alél kivételt képeznek az adott termdbhelyen belil a termeld altal, sajat
pincéjében értékesitett, sajat termelési borok.
c) Superior bort csak 0,75l-es, vagy annak egész szamu tobbszérdse méretl vegpalackban lehet
forgalomba hozni.

Sy i lackbanlehat £ | y

4. Az illetékes helyi borbirdlé bizottsag kijeldlése: 2 Balatoni Borregio Borminosito

Bizottsaga.Somlei Borok Borminosito Bizottsaga

5. Nyilvantartasok, adatszolgaltatasok, bejelentések:
a. Nyilvantartasok
i. keletkezett szarmazasi blzonyltvanyok (szoIo és borszarmaza5|) peldanyal

wiil) pincekdnyvbortermeldi regiszterek;
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| vhiv) sSzOloterllet illetve pince helye szerint illetékes hegybird altal az oltalom alatt allo

eredetmegjeloléses  eldallitdjardl, a  hegykdzségi  informatikai  rendszerben
(tovabbiakban: HEGYIR), vezetett nyilvantartasok (Ultetvénykataszter, pincekataszter)

viv) az érzékszervi mindsitést végzé Balatoni Borrégio Bormindsito Bizottsaganak

Somlol—Berek —Borminosito—Bizetisaganak —mindsitési és a minta hitelesito
jegyzdkonyve;

g-b. Bejelentések
i.  Termelési szandék bejelentése: A boraszati termeldnek a Somlo/Somléi oltalom alatt
allo eredetmegjel6lést boraszati termék termelésének szandekat— beleértve a sz616
alapanyag termelést is — megkezdését a hegybironak koteles bejelenteni. A bejelentés
mindaddig érvényes, mig a termeld a hegykdzségnél ezen szandékat moddositd
nyilatkozatot nem tesz.rni oy aprili i 3 ileti illete

I.. e s | .I . ”

ii. Minden olyan szdéldiltetvényt, amelyen Superior névvel megkildnboztetett borszéld
alapanyagat kivanjak eldallitani, a termeld koteles azt a hegybirdnak a szliretet megel6zé
aprilis 30-ig bejelenteni. s Uret-idé jat—ké& a5 2

ii. Atermelo a pince nyilvantartasba vételét kotelesnek kérvényezni.ese

iv. A védett eredetl bort palackozd boraszati Gzem a bor tovabbi feldolgozasra torténd
értékesitését kotelesaforgalomba-hozatali-engedélyel rendelkezé-védett eredetd-bo

Abbi 2 szerzddés megkotését
kovetd 8 napon belll koteles értesiteni a hegybirdt az adasveételi szerzédés
megtorténtérdl.

V. A szbléparcella tékeszamanak valtozasat koteles a termeld minden év aprilis 30-ig a

hegybironak bejelenteni.A—beraszati—tizem—palackozasi—szandékarél48éraval—a

6. Forgalmazasi szabalyok: Somloi Superior bort a sziretet kovetd 2. év februar 1-tol lehet
forgalomba hozni.Semléi-bert-a-sziretet kdvetd-éy 0-t& aslomba-hozni-

7. Termék eléallitasa a lehatarolt termoteriileten kiviil: a sz616 feldolgozasa, a must erjesztése, a bor
érlelése kizardélag Apacatorna, Obudavar, Papa, Tuskevar, Mor telepliléseken torténhet.

IX. ELLENORZES

1. A termékleiras ellenérzésére kijeldlt szervezetek:
A termékleiras betartasanak hatdsagi ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijelolt hatosagok végzik el.

Jelenleg hatélyos jogszabéalyok szerinti hatbsagok:
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(1) Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Altalanos Ellendrzési Igazgatdsag
1024 Budapest, Keleti Karoly u. 24.

Tel.: +36 1 346 09 30

e-mail.: bor@nebih.gov.hu

Web.: portal.nebih.gov.hu

(2) megyei Kormanyhivatalok

Bacs-Kiskun Varmegyei -Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6000 Kecskemét, Deak Ferenc tér 3.

Tel: +36 76 513 713

Fax: +36 76 998 346

e-mail: kormanyhivatal@bacs.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun

Baranya Varmegyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7623 Pécs, Jozsef Attila utca 10.

Tel.: +36 72 507 000

Fax.: +36 72 507 012

e-mail: hivatal@baranya.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/baranya

Bekés Varmegyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5600 Békéscsaba, Derkovits sor 2.

Tel.: +36 66 622 000

Fax: +36 66 622 001

e-mail: vezeto@bekes.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bekes

Borsod-Abauj-Zemplén Varmegyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3525 Miskolc, Varoshaz tér 1.

Tel.: +36 46 512 901

Fax: +36 46 512 903

e-mail: hivatal@borsod.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemplen

Csongrad Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6720 Szeged, Rakoczi tér 1.

Tel.: +36 62 680 663

Fax: +36 62 680 661

e-mail: vezeto@csongrad.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/csongrad



mailto:bor@nebih.gov.hu
mailto:kormanyhivatal@bacs.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun
mailto:hivatal@baranya.gov.hu
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mailto:vezeto@bekes.gov.hu
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Fejér Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8000 Székesfehérvar, Szent Istvan tér 9.

Tel.: +36 22 526 900

Fax: +36 22 526 905

e-mail: hivatal@fejer.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/fejer

Gydr-Moson-Sopron Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9021 Gyér, Arpad ut 32.

Tel.: +36 96 795 679

Fax: +36 96 795 605

e-mail: hivatal@gyor.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron

Hajdu-Bihar Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4024 Debrecen, Piac utca 54.

Tel.: +36 52 504 100

Fax: +36 52 504 105

e-mail: hivatal@hajdu.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar

Heves Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3300 Eger, Kossuth Lajos ut 9.

Tel.: +36 36 521 500

Fax: +36 36 521 525

e-mail: titkarsag@heves.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves

Jasz-Nagykun-Szolnok Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5000 Szolnok, Kossuth Lajos utca 2.

Tel.: +36 56 795 764

Fax: +36 56 795 789

e-mail: titkarsag@jasz.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/jasz-nagykun-szolnok

Komarom-Esztergom Varmegyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
2800 Tatabanya, Bardos Laszl6 utca 2.

Tel.: +36 34 515 100

Fax: +36 34 795 642

e-mail: hivatal@komarom.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/komarom-esztergom

Nograd Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei


mailto:hivatal@fejer.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/fejer
mailto:hivatal@gyor.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron
mailto:hivatal@hajdu.gov.hu
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http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves
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2. szam FOLDMUVELESUGYI ERTESITO

31

3100 Salgdtarjan, Zemlinszky R. Ut 9.

Tel.: +36 32 620 702

e-mail: hivatal@nograd.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/nograd

Pest Varmegyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
1052 Budapest, Varoshaz utca 7.

Tel: +36 1 328 5812

e-mail: pest@pest.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/pest

Somogy Varmegyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7400 Kaposvar, Nagy Imre tér 1.

Tel.: +36 82 502 600

e-mail: hivatal@somogy.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/somogy

Szabolcs-Szatmar-Bereg Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei

4400 Nyiregyhaza, H8sOk tere 5.

Tel.: +36 42 599 300

Fax: +36 42 599 309

e-mail: hivatal@szabolcs.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg

Tolna Varmegyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7100 Szekszard, Augusz Imre utca 7.

Tel.: +36 74 529 871

Fax: +36 74 415 686

e-mail: hivatal@tolna.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/tolna

Vas Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9700 Szombathely, Berzsenyi Daniel tér 1.

e-mail: kormanyhivatal@vas.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/vas

Veszprém Varmegyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8200 Veszprém, Megyehaz tér 1.

e-mail: vemkh.hivatal@veszprem.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem

Zala Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8900 Zalaegerszeg, Kosztolanyi Dezsé utca 10.


mailto:hivatal@nograd.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/nograd
mailto:pest@pest.gov.hu
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Tel.: +36 92 507 700
Fax: +36 92 507 705
e-mail: hivatal@zala.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/zala

2. Az ellendrzések kore és modja:

- A boraszati termékek analitikai tulajdonsagainak vizsgalata forgalomba hozatal el6tt;

- A boraszati terméket el6allitd Gizem adminisztrativ ellendrzése a gazdasagi akta alapjan,
illetve helyszini vizsgalata kockazatelemzésen alapulé ellendrzési terv alapjan;

- Kockazatelemzésen alapulo ellenérzési terv alapjan érzékszervi és analitikai vizsgalat a

forgalomba hozott boraszati termékek esetén;

- szarmazasi bizonyitvanyok valdsagtartalmanak ellenérzeése.

X. AHEGYKOZSEGI FELADATOK ELLATASANAK RENDJE

jegyz6kdnyv

Ellen6rzési pontok Ellen6rzés modszere Igazolo llletékes szervezet
dokumentum
I. Strukturalis elemek

A parcella a lehatarolt | Adminisztrativ HEGYIR Nagy-Somloi
terméhelyen ellenérzés: HEGYIR és elektronikus Borvidék
helyezkedik el VINGIS alapjan adatlap Hegykozsége
Szolbultetvényre e Adminisztrativ Helyszini Nagy-Somloi
vonatkozo el6irasok ellendrzés: szemlérdl készult | Borvidék
ellendrzése: e HEGYIR, jegyzokonyv Hegykozsége
(fajta, sor és
totavolsag, e Kockazatelemzésen
lltetvénys(rlség, alapuld helyszini
mUvelésmaod, ellendrzeés
tamrendszer,
atmeneti
intézkedeések stb.)
Pincetechnoldgia e Adminisztrativ Nagy-Somloi

ellendrzés: Borvidék

HEGYIR, Hegykézsége

e Kockazatelemzésen e Helyszini
alapuld helyszini szemlérol
ellendrzeés készilt
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Il. Evjaratfiiggé elemek
1l/1 Sz6l6 eredetének igazoldsa
Potencialis e Kockazatelemzeéses e Helyszini Nagy-Somloi
terméshozam helyszini ellenérzés szemlérdl Borvidék
készllt Hegykdzsége
jegyzokonyv
Sziiret e Kockazatelemzéses e Helyszini Nagy-Somloi
helyszini ellenérzésu szemlérodl Borvidék
e Adminisztrativ készllt Hegykozsége
ellendrzés jegyzokonyv
e Szlreti jelentés,
sz0l16s
szarmazasi
bizonyitvany
kérelem
Sz6l16 e Szlreti jelentés és e Kiadott Nagy-Somléi
mennyiségének és sz6l6 szarmazasi szarmazasi Borvidék
mindségének bizonyitvany iranti bizonyitvany Hegykozsége
ellenérzése kérelem adminisztrativ |e Helyszini
ellendrzés szemlérol
o Kockazatelemzéses készilt
helyszini ellenérzésu jegyzdkonyv
S$z616 szarmazasat igazolé dokumentum e Sz6l6szarmazasi | Hegybird
bizonyitvany
11/2 Bor eredetének igazolasa
Sz616 eredetének és  |o SzOI6 szarmazasi e Kiadott szarmazasi Hegybird
min&ségének bizonyitvany bizonyitvany
ellen6rzése adminisztrativ
ellendrzése
Alkalmazott boraszati |e Pincekdnyy, ¢ Kiadott szarmazasi Hegybiro
eljarasok borszarmazasi bizonyitvany;
bizonyitvany iranti
kérelem
adminisztrativ
ellendrzés e Helyszini szemlérdl Nagy-Somloi
e Kockazatelemzésen készlt jegyz6konyv Borvidék
alapuld helyszini Hegykozsége
ellendrzés
Bor szarmazasat igazolé dokumentum e Elsé borszarmazasi Hegybird
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bizonyitvany

Ill. Forgalomba hozatal

Ill/1 Bor eredetének igazolasa

e Analitikai mindsités
jegyzokonyv

Bor eredetének e Els6 borszarmazasi |e Kiadott szarmazasi Hegybiro
ellenérzése bizonyitvany bizonyitvany
adminisztrativ
ellendrzés
Alkalmazott boraszati [e Pincekonyv, e Kiadott szarmazasi Hegybird
eljarasok borszarmazasi bizonyitvany;
bizonyitvany iranti
kérelem
adminisztrativ
ellendrzés
e Helyszini szemleérdl Nagy-Somloi
e Kockazatelemzésen készllt jegyzbkdnyv Borvidék
alapulé helyszini Hegykdzsége
ellendrzés
Bor szarmazasat igazolé dokumentum e Borszarmazasi Hegybird
bizonyitvany
I1l/2 Bor forgalomba hozatali eljaras
Mintavétel e Somldéi Borok e Mintavételi Nagy-Somloi
Min&sitd jegyzokonyv Borvidék
Bizottsaganak Hegykozsége
szabalyzata szerinti
mintavétel
Organoleptikus o Erzékszervi biralat és |e Erzékszervi minésitési | Balatoni
paraméterek mindsites jegyzokonyv, titkari Borrégio
hatarozat Bormindsitd
BizottsagSemioi
Eorsl
A kozfogyasztasra o Kockazatelemzés e Erzékszervi mindsitesi  |[Nagy-Somloi
forgalomba hozott | Probavasarlas jegyzbkdnyy, titkari Borvidék
termékek ellenérzése hatarozat Hegykdzsege
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A Villanyi OEM termékleiras modositasi kérelme

I. A kérelem benyujtoja

Név: Villanyi Borvidék Hegykozségi Tanacsa
Cim: 7800 Siklos, Felszabadulas utca 80.
Telefonszam: +36 72 579 242, +36 20 968 8201
E-mail cim: nagy.gergely@villanyiborvidek.hu
Képviseld: Nagy Gergely, titkar

Képviselt felek: -

II. Foldrajzi arujelzo: Villanyi oltalom alatt all6 eredetmegjeldlés
II1. A mddositas targya

A. UNIOS MODOSITASOK
(A 2019/33/EU bizottsagi felhatalmazason alapulo rendelet 14. cikk (1) bekezdésének megfeleléen unids
modositasnak mindsiil)

B. STANDARD MODOSITASOK
(A 2019/33/EU bizottsagi felhatalmazason alapuld rendelet 14. cikk (1) bekezdésének megfeleléen nem
min6siil uniés modositasnak)

1. A modositas targya: A Villanyi OEM borok termékleirdsanak érzékszervi jellemzodire vonatkozo
eldirasainak modositasa.
a) atermékleiras érintett fejezetei:
- II. A borok leirasa
b) a modositas az egységes dokumentumot érinti: igen
c) indoklas:
A Villanyi Fehér-, Rozé-, Voros-, Késoi sziiretelésti fehér-, Classicus fehér-, Classicus rozé-,
Classicus vOros-, Classicus késéi sziiretelésti fehér-, Premium fehér-, Premium vords-, Premium
késoi sziiretelésti fehér-, Super Premium vords bortipusok a Villdnyi Fehér-, Rozé pezsgdk ¢és a
Villanyi Fehér-, Rozé szén-dioxid hozdadaséval készilt gyongydzOé bortipusok érszékszervi
jellemzdinek meghatarozo része az elsé Villiny OEM termékleirassal keriilt meghatdrozasra. A
tobb éves termelési tapasztalat és a Villanyi borvidék borbirdld bizottsaga (FBB) tapasztalatai
alapjan szilikségessé¢ valt a fentnevezett terméktipusok érzékszervi leirdsdnak esetenkénti
részletesebb kifejtése, pontositasa.
A leiras a boraszati termékek és a termdhely kapcsolatanak figyelembevételével keriilt korrigalasra,
mely nem general egyéb maddositast a termékleirdsban.
Az érzékszervi leirasok modositasat a Villanyi Borvidék Hegykozségi Tandcsa 2019. majus ho 13.
napjan tartott kozgyulésén fogadta el, melyet az érintett hegykozségek szintén 2019. mdajusdban
targyaltak. Ellenvélemény megfogalmazasara nem keriilt sor.
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Fentiek alapjan a termeldknek volt ideje felkésziilni a modositassal jard valtozasokra.

d) hatalyba 1épés borpiaci éve: 2023/2024. borpiaci évt6l forgalomba keriilé termékek.

e) A modositas nem érinti a 2019/33/EU bizottsagi felhatalmazason alapuld rendelet 14. cikk (1)
bekezdésének a)-d) pontjaiban felsoroltakat, igy az nem mindsiil uniés modositasnak.

2. A modositas targya: A Villanyi OEM borok termékleirasanak modositasa a sziiret kezdési idépontja

tekintetében.

a) a termékleiras érintett fejezetei:
- III. Kiilonds boraszati eljarasok

b) a mddositas az egységes dokumentumot érinti: igen

c¢) indoklas:
A sziiret kezdeti idépontja az elmult évtized alapjan szinte minden esetben a borpiaci év elsd hetére
esett, igy nincs gyakorlati jelentdsége, hogy a sziiret kezdet datumat testiiletiink hatarozatahoz, vagy
egy jol ismert fix datumhoz kotjiik. A borvidék termeldivel egyeztetve szeretnénk a sziiret kezdeti
idépontjat a jovében az aktualis borpiaci év elsé napjahoz kotni.

d) hatdlyba 1épés borpiaci éve: 2023/2024. borpiaci évtdl sziiretelt sz6lokbol késziilt boradszati
termékek.

e) A modositas nem érinti a 2019/33/EU bizottsagi felhatalmazason alapulé rendelet 14. cikk (1)
bekezdésének a)-d) pontjaiban felsoroltakat, igy az nem mindsiil unids modositasnak.

3. A modositas targya: A Villanyi OEM borok termékleirdsdnak moddositasa a maximalis hozamok
tekintetében.
a) a termékleiras érintett fejezetei:
- V. Maximalis hozam
b) a modositas az egységes dokumentumot érinti: igen
c) indoklas:
A modositas nem érinti a megengedett maximalis hozamokat, minddssze finomhangolasra keriilnek
azok. Az elmult évtizedek termelési adatai alapjan tobbszor visszatérd problémaként meriilt fel,
hogy a hektaronként sziiretelhetd maximalis termésmennyiség €s a hektaronként eldallithatd
maximalis seprds jbor mennyiség nem feltétlen volt 6sszhangban. A modositéds ezt a zavart oldana
fel egy ,,vagy” sz0 beiktatasaval.
d) hatalyba 1épés borpiaci éve: 2023/2024. borpiaci évtdl sziiretelt szO6l6kbol késziilt boraszati
termekek.
e) A modositas nem érinti a 2019/33/EU bizottsagi felhatalmazason alapuld rendelet 14. cikk (1)
bekezdésének a)-d) pontjaiban felsoroltakat, igy az nem mindsiil unids modositasnak.

4. A Villanyi OEM borok termékleirdsanak médositasa a ,,Classicus fehér” bortipus esetén.

a) a termékleiras érintett fejezetei:
- VI. Engedélyezett sz6lofajtak
- VIIIL. Tovabbi feltételek

b) a modositas az egységes dokumentumot érinti: igen

c) indoklas:
Az Irsai Olivér sz616fajta szerepelt mar az els6 Villanyi termékleirasban is. Megtalalhato jelenleg is
a Villanyi Fehér bortipus a Villanyi Fehér-, Roz¢ pezsgdk és a Villanyi Fehér-, Rozé szén-dioxid
hozaadasaval késziilt gyongy6z6 bortipusok sz6l6fajtai kozott.
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Az elmult 16 évben a fajta aranya 3 hektarr6l majdnem 37 hektarra nétt, mely tobb, mint 1000%-0s
novekedést jelent. A feldolgozott termés tilnyomo része 6nallo fajtaként keriil a piacra, melyet a
jelenlegi szabalyozds nem enged Villiny OEM fajtaborként forgalomba hozni. A fogyasztok
Pannon OEM, illetve Dunantil OFJ Irsai Olivérként talaljak ezeket a termékeket a piacon. A
modositas erre a problémara kivan megoldast kinalni.

d) hatalyba Iépés borpiaci éve: 2023/2024. borpiaci évtdl sziiretelt sz6lokbol késziilt boraszati
termékek.

e) A modositas nem érinti a 2019/33/EU bizottsagi felhatalmazason alapuld rendelet 14. cikk (1)
bekezdésének a)-d) pontjaiban felsoroltakat, igy az nem mindsiil uniés modositasnak.

5. A Villanyi OEM borok termékleirdsanak moddositasa a ,,Villanyi DHC logé”, valamint a ,,Villanyi

Franc logd™ tekintetében.

a) a termékleiras érintett fejezetei:
- VIIIL. Tovabbi feltételek

b) a modositas az egységes dokumentumot érinti: nem

c) indoklas:
Modositasra keriilt a Villanyi Borvidék arculati kézikdnyve, mely soran a borvidék altal hasznalt
arculati elemek szinkronizaldsra keriiltek, mely a nevezett két 4brat is érintette. A moddositasok a
logodkat stilusukban hozta 6sszhangba.

d) hatalyba 1épés borpiaci éve: 2023/2024. borpiaci évtdl forgalomba keriilé termékek.

e) A modositas nem érinti a 2019/33/EU bizottsagi felhatalmazason alapuld rendelet 14. cikk (1)
bekezdésének a)-d) pontjaiban felsoroltakat, igy az nem mindsiil uniés modositasnak.

6. A Kormanyhivatalok megnevezésének és elérhetdségeiknek aktualizalasa.

a) a termékleiras érintett fejezetei:
- IX. Ellendrzés

b) a modositas az egységes dokumentumot érinti: nem

c) indoklas:
Technikai jellegli modositas, tartalmi szempontbdl nem érinti a termékleirast.

d) hatalyba 1épés borpiaci éve: 2023/2024. borpiaci évtol.

e) A modositas nem érinti a 2019/33/EU bizottsagi felhatalmazason alapuld rendelet 14. cikk (1)
bekezdésének a)-d) pontjaiban felsoroltakat, igy az nem mindsiil uniés modositasnak.

7. A hegykozségi feladatok ellatasanak rendje.

a) a termékleiras érintett fejezetei:
- IX. A hegykozségi feladatok ellatasanak rendje

b) a modositas az egységes dokumentumot érinti: nem

c) indoklas:
Technikai jellegli modositas, tartalmi szempontbol nem érinti a termékleirast.

d) hatalyba 1épés borpiaci éve: 2023/2024. borpiaci évtol.

e) A modositas nem érinti a 2019/33/EU bizottsagi felhatalmazason alapuld rendelet 14. cikk (1)
bekezdésének a)-d) pontjaiban felsoroltakat, igy az nem mindsiil uniés modositasnak.

I. NEV
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Villany/Villanyi
eredetmegjeldlés vagy foldrajzi jelzés: eredetmegjeldlés

Il. A BOROK LEIRASA

1. BOR

Bortipusok:
1. Fehér

Rozé

VOoros

Késoi sziretelés
Classicus fehér
Classicus rozé
Classicus voros

© N O kW

Classicus voros Redy
9. Classicus késoi szliretelési

10. Premium fehér
11. Premium voOros

12. Premium késoi sziretelesu
13. Super Premium vords

a) Analitikai eléirasok

Minimalis T
T . s Maximalis
Bortipus Minimalis 6sszes tényleges Osszes savtartalom ill6savtartalom
P alkoholtartalom [%vol] alkoholtartalom [g/1] [a/1]
[%vol] 9
1. Fehér 9 9 4-10 1,08
2. Rozé 9 9 4-10 1,08
3. Voros 9 9 4-10 1,2
4, Késdi sziretelésl 13,1 9 4-10 14
5. Classicus fehér 9 9 4-10 1,08
6. Classicus rozé 9 9 4-10 1,08
7. Classicus voros 9 9 4-10 1,2
8. Classicus voros Redy 9 9 4-10 1,2
9. Clas§|cus I,<e§O| 13,1 9 4-10 1,4
sziretelés(
10. Premium fehér 11,3 9 4-10 1,0
11. Premium voros 10,9 9 4-10 12
12. Premium késéi 13,1 9 4-10 14
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szliretelésu

13.

Super Premium voros 12.83 12.83 4-10 1,2

A maximalis kénessav tartalom és a maximalis cukortartalom a vonatkozé hatélyos jogszabalyok szerint

b) Erzékszervi jellemzok

Bortipus

Erzékszervi jellemzék

Fehér

Szine a halvany citromtél | a mély aranysargaig valtozhat, zoldes és sargas arnyalatokkal.
lllata a friss, primer jelleg( gylimolcsds, viragos, alkalmanként herbas-vegetalis jegyektdl a
komplexebb fliszeres, édesfliszeres, hordds érlelésre utald fas és a palackos érlelés mézes
aromakig valtozhat:
izében szaraz, savai leginkabb kozepesek, harmonikusak, mely kézepes testtel egészil ki.
izében az illat aroma jegyei készonnek vissza, (kivételt képezhetnek az lllatos fajtak) esetleges
Hosszabb érlelés esetén megjelenhetnek a hordds érlelésbdl adodd aroma jegyek, melyek
mélyithetik a bor aroma karakterét és teltebb testet biztosithatnak a fehérbornak.

Rozé

Szine halvany rézsaszintél a halvany hagymahéjig valtozhat.

lllataban friss, intenziv primer gyliimélcsds jegyek jellemzik.

izében széraz, élénk-kdzepes savval rendelkezd, kdnnyed-kdzepes testes borok Friss, tde,
primer gyimolcsds aromakarakterek jellemzik, Fahordds érlelés jegyei sem izében, sem

illatdban nem érzédnek.

. A

Voros

Szine halvany rubinpirostél mélygranatvorosig valtozhat,

lllatdban egyarant megjelenhetnek a fajtakra jellemzoé primer gyiimolcsés, fliszeres aroma
jegyek, a hordds érlelésbél adodo fas, édesflszeres karakterek és az esetleges palackos
érlelésbdl fakado tercier jegyek.
izében széraz, kozepes sav, kdzepes-magas tannin, valamint erételjesebb kdzepes-telt test
jellemzi. Komplex izvilaguak, ahol a gylimolcsos, viragos és fliszeres aromak egyarant jelen
lehetnek. Hosszabb érlelés esetén megjelenhetnek az dszkolas hordds, édesfliszeres, pérkolési

aromai is.

Késoi
szliretelési
fehér

Szine a vilagos aranyszintdl a mélyarany szinig valtozhat. lllatdban a maradék cukortartalomtdl
fliggben intenziv gyimolcsos jegyektdl a fliszeres, mézes aszalt gyimolcsokig terjed, amik az
esetleges fahordés érlelés jegyeivel egészilhet ki.
izében Elénk savtartalom mellett a maradék cukortartalomtdl fiiggéen ize és aroméaja a
zamatos gylimolcsiztdl, a flszeres, mézes, édes gylimolcsig terjedhet, ami kiegésziilhet az

érleltebb, teltebb aromakkal és az esetleges hordds érlelés jegyeivel.

Classicus
fehér

Szine a zoldes citromtél az aranysargaig valtozhat.
lllatdban és zamataban intenziv, friss, konnyed primer gylimolcsos (citrusfélék, grapefruit, alma,
csonthéjasok stb.) jelleg dominal, mely virdg, méz és flszeres jelleggel egésziilhet ki.
Kozepesen testes, karakteres, élénk savgerinct borok. izében az illat aromajegyei koszonnek
vissza, emellett a hosszabb érlelés utan aszkolasbdél adédd aroma jegyek jelenhetnek meg.
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Legalabb kézepesen hosszan tartd izérzet jellemzi.

Classicus rozé

Szine halvany rézsaszintél a halvany hagymahéjig véltozhat.
Illataban, Friss, tde, intenziv, gazdag primer, gytimélcsés jegyek dominalnak.
izében széraz, élénk savakkal rendelkezé, konnyed-kézepesen testes borok, aroméiban a friss,
primer gylimolcsds jegyek dominalnak. Fahordds érlelés jegyei sem izében, sem illatdban nem

érzédnek.

Classicus
vOros

Szine a vilagos rubintél a mély granatvordsig valtozhat.

Illataban izvildaga komplex, a fimon gyiimdlcsds - elsdsorban a kék és piros
bogydsgylimolcsdkre (szilva, szeder, fekete ribizli, malna, meggy stb. jellemzd - aromaktdl, az
intenziv fUszeres, foldes aromakig terjedhet. Aromaiban mind a primer, mind a fejlédé esetleg
palackos érlelés jegyei egyarant megjelenhetnek.

izében kozepes sav, kdzepes vagy kicsit teltebb test, kozepes- integralt tannin érezhetd. I1zében
az illat komplex, elsésorban a kék és piros bogydsgyimolcsdkre (szilva, szeder, fekete ribizli,
malna, meqggy stb.) jellemzé — aromai mellett intenziv fliszeres, foldes jegyek jelenhetnek meg,
valamint a hordds érlelés visszafogott jegyei. Aromaiban mind a primer, mind a fejlédd esetleg
palackos érlelés jegyei egyarant megjelenhetnek. Hosszantarto izérzet jellemzi.

s .. .

. s

Classicus
vorés Redy

Szine a fiatal vorosborokra jellemzé kdzepes arnyalatu lilds vagy rubin szintdl a kdzepesen
mély szin vilagig. lllatdban fiatal, maximum fejlédé aroma jegyeket mutat, az elsédleges piros
és feketebogyds gyimolcsdk a meghatarozok, melyet kis virdgossag, flszeresség és az enyhe
hordé hasznalatra utal6 visszafogott fas jegyek egészithetnek ki. Szajban széraz, kdzepes-
jatékos sav szerkezettel bir, melyhez maximum kozepes- integralt tannin és konnyed-
maximum kézepes test parosul. izvilagaban, lendiiletes, a bor fiatalos jellegébél adédo, primer,
gyumolcsos jegyek dominalnak, melyet nem tulzé virdgos, enyhén fliszeres jegyek
egészithetnek ki, hattérben az esetleges révid dszokhordds érlelésre utald visszafogott fas,
édesfliszeres aroméakkal.

Classicus
késoi
szliretelési
fehér

Szine a vilagos aranytél a mélyarany szinig valtozhat.
lllatban érett, mély aromak jellemzik, érett-talérett gyimolcsok, fliszeres, mézes, viragos
aromak, valamint aszalt gyimolcsds jegyek fedezhetdk fel.
izében Elénk savtartalmu, testesebb, intenziv mély aromékkal rendelkezé bor, ahol az érett
gylmolcsds, flszeres, mézes, valamint az aszalt gylimolcsos izjegyek jelennek meg.

Esetenként a visszafogott hordéhasznalatbdl adédé fas jegyek is megjelenhetnek.

10.

Premium
fehér

Szine a vilagos citromsargatdl az aranysargaig terjedhet.
lllata igen Gsszetett, egyarant tartalmazhatnak primer és fejl6d6é aroma jegyeket, elegans,
érett gyimolcsds és krémes jellemzékkel, valamint a fahordds érlelés jegyeivel.
Izében szaraz, Testes, érlelt borok, izében az illat komplex aroma jegyei kdszénnek vissza, a
fahordds érlelés jegyeivel kiegésziilve. Iddvel a palackos érlelés jegyei érezhetdk bennik.
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11.

Premium
vOros

Szine a vilagos rubintél a mélysotét granatvordsig valtozhat, akar ibolyas, lilas arnyalatokkal.
lllataban intenziv gyiimolcsésség jellemzi (cseresznye, meggy, malna, szamdca, szilva, fekete
ribizli, szeder stb.), mely aszalt gyimolcsds és lekvaros jegyekkel parosulhat, gyakran
kiegészilve az intenziv fGszeres, akar csokoladés és enyhe foldes aromakkal, valamint a hordds

érlelésbdl adddo fas, édesfliszeres jegyekkel.

Izében szaraz, Testes, koncentralt borok, minimum kdzepes savszerkezettel, magas, barsonyos,
selymes-integréalt tanninnal, igen 6sszetett izvildggal, ahol az intenziv gyliimélcsdsség
(cseresznye, meggy, malna, szamoca, szilva, fekete ribizli, szeder stb.), az aszalt gylimdlcsdkre
és lekvarra jellemzé izek és illatok jelenhetnek meg, gyakran kiegészilve az intenziv flszeres,
akar csokoladés és enyhe foldes iz és zamatanyagokkal. A fahordos érlelés jegyei mind izében
és illatdban megjelennek. Hosszan tarté izérzet jellemzi, az atlagosnal hosszabb érlelési
potenciallal kell rendelkeznie.

s

12.

Premium
késoi
szliretelési
fehér

Szine a vilagos aranytél a mélyarany szinig valtozhat. Illatdban, mély érett gyimolcsds, mézes,
flszeres, eseteként aszaltgyliimolcsos jegyek jellemzik.

Izében Testes, telt, dsszetett, intenziv iz vildggal rendelkezé borok, ahol az érett gytiimdlcs, a

fUszeres, mézes és az aszalt gyiimdlcsékre jellemzd iz jegyek jelenhetnek meg. Esetenként a

visszafogott hordéhasznalatbél adédo fas jegyek is megjelenhetnek.

, ,

13.

Super
Premium
vOros

Szine mély rubinvoros, akar biborvoros, lilas arnyalatokkal.

lllatdban kozepesnél intenzivebb, fejlédd vagy fejlett jegyeket mutat, aromaiban dsszetett,
elsésorban még a primer jegyekbdl adddo érett gyimolcsos jelleg, a cabernet franc-ra
jellemzé kokény, erdei szamoca, szilva, feketecseresznye, ciganymeggy dominalnak, de mar
eléfordulhat enyhén aszalt gyimolcsokre és lekvarra jellemzé érlelt jegyek valamint fiszeres,
borsos, foldes jegyek egyarant, melyek a hordds érlelésbdl adodd étcsokoladés, édesflszeres,
porkoléses, dohanyos jegyekkel egésziilhetnek ki.
izében szaraz, élénk, érett savszerkezet, magas- barsonyos, selymes- integralt tannin, testes,
telt, vastag, slr( textdra, magasabb alkohol érzet és koncentralt, komplex aromakarakterisztika
jellemzi a bort. Osszetett aromaiban az illat jegyeivel kell egyensulyban lennie, azaz a fajtara
jellemzé érett, kokény, erdei szamdca, szilva, feketecseresznye, cigdnymeggy gyimoélcsds
jegyei mellett el6fordulhat mar helyenként lekvaros, aszalt gylimoélcsos palackos érlelésre utald
jegyek, valamint fliszeres, borsos, foldes jegyek egyarant, melyek a hordds érlelésbdl adédo
étcsokoladés, édesflszeres, porkoléses, dohanyos jegyekkel egésziilhetnek ki. A bort
mindenképpen hosszu utdiz jellemzi, nagyformatumu, elegans, komplex bor, kiemelkedd érési

otenciallal.

2. PEZSGO
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Bortipusok:
1. Fehér
2. Rozé
a) Analitikai el6irasok
T Minimalis . L Szén-dioxid
Minimalis 8sszes tényleges Osszes Maximalis (talnyomas 20°C-
Bortipus alkoholtartalom yleg illésavtartalom y
[%vol] alkoholtartalom savtartalom [g/I] [/ on)
[%vol] [bar]
1. Fehér 9 9 4-10 1,08 min. 3,5
2. Rozé 9 9 4-10 1,08 min. 3,5

A maximalis kénessav tartalom és a maximalis cukortartalom a vonatkozo hatalyos jogszabalyok szerint

b) Erzékszervi jellemzék

Bortipus

Erzékszervi jellemzék

1. Fehér

Szine a halvany citromsargatél az aranysargaiqg terjedhet. Illatdban és izében a szdlére jellemzd

elsédleges friss, gyimolcsos, viragos aromak meghatarozdak, amelyek kiegészilnek az érlelés soran

kialakult, élesztds, kekszes, tésztos masodlagos illat és aromaanyagokkal. A masodik alkoholos

erjedésbdl szarmazd szénsav finom gydngydzése végigkiséri a kdstolas teljes folyamatat, mely élénk

savszerkezettel parosul.

2. Rozé

szine a vildgos rozsaszintél a halvany hagymahéijig terjedhet. izében és illatdban a szélére jellemzd

ayumolcsos, viragos és fliszeres aromaanyagok meghatarozdak, amelyek kiegésziilnek az érlelés soran

kialakult élesztds, kekszes, tdsztos masodlagos illat és aromaanyagokkal. A masodik alkoholos

erjedésbdl szarmazd szénsav finom gydngydzése végigkiséri a kostolas teljes folyamatat, amihez

kellemes savegyensuly tarsul.

3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipusok:
1. Fehér
2. Rozé

a) Analitikai eléirasok
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e Minimalis " . L Szén-dioxid
Minimalis 6sszes , Osszes Maximalis . . o
. tényleges - (talnyomas 20°C-
Bortipus alkoholtartalom savtartalom illésavtartalom

[%vol] alkoholtartalom [g/1] [g/1] on)
[%vol] [bar]
Fehér 9 9 4-10 1,08 1-2,5
Rozé 9 9 4-10 1,08 1-2,5

A maximalis kénessav tartalom és a maximalis cukortartalom a vonatkozo hatalyos jogszabalyok szerint

b) Erzékszervi jellemzék

Bortipus Erzékszervi jellemzék
Szine a zoldesfehértdl az aranysarga szinig terjedhet, minden esetben primer gyliimélcsos illatu és izd,
1 Fehér Ude, élénk savtartalommal. Fahordds érlelés jegyei sem izében, sem illataban nem érzédnek.
Szine halvany rézsaszintél a halvany hagymahéjig terjedhet, primer gyliimoélcsos jellegd, friss, dde
karakter(, élénk savszerkezettel parosulva. Fahordds érlelés jegyei sem izében, sem illatdban nem
2. Rozé

érzédnek.

A. BORKESZITES

I1l. KULONOS BORASZATI ELJARASOK

1. BOR
Nem engedélyezett
. . " . . s res s a i eljarasok
Bortipus Kotelez6en alkalmazandé boraszati eljarasok bc’)rasza.tl € jarafo (a
hatalyos jogszabalyokon
tal)
1. Fehér nincs nincs
2. Rozé nincs nincs
3. Voros nincs nincs
T . . édesités, alkoholtartalom
4. | Késoi sziretelésl nincs Y
novelés
5. Classicus fehér nincs édesités
6. Classicus rozé nincs édesités
7. | Classicus voros nincs édesités
- a Kékoporto szél6fajta aranyanak 51-66% kozott kell lennie
Classicus vords | - a Blauburger, Kadarka, Kékfrankos, Zweigelt sz6l6fajtak aranyanak 20- s
8. o ) édesités
Redy** 49% kozott kell lennie
- az egyéb szél6fajtak ardnyanak 0-14% kozott kell lennie
Classicus késéi . édesités, alkoholtartalom
9. . . nincs R
szliretelésu novelés
10. | Premium fehér nincs édesités
. - Legalabb 1 évig fahorddban kell érlelni. Kadarka, valamint Portugieser s
11. | Premium vords édesités

fajtafeltiintetéssel megkilonboztetett Villanyi premium borok esetében
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legalédbb 6 hdnapig fahordéban kell érlelni a borokat.

12.

Premium késoi
szlretelésu

nincs

édesités, alkoholtartalom

novelés

13.

Super Premium

Legalabb 2 évig kell érlelni, amelybdl a fahorddban térténd érlelés ideje

legalabb 1 év

édesités

*Félédes, édes, félszaraz borokat csak az ennek megfeleld természetes eredetl cukortartalommal
rendelkezdé sz616bdl, kizarélag Harslevell, Ottonel muskotaly, Olasz rizling, Rajnai rizling, Sarga
muskotaly, illetve Tramini fajtakbdl lehet késziteni.

B. A SZOLOTERMESZTES SZABALYAI

1. Miivelésmad, iiltetvénysiiriiség, riigyterhelés

Az alabbi termesztéstechnoldgiaval termelt sz616bdl késziilhetnek a termékek:

1. BOR
) Mivelésmod 2012. 08. |\ 1emad 2012. 08. 01- szélsiiltetvény
Bortipus 01. elott telepitett " p .. . . " .
. p ) tol telepitett iltetvénynél riigyterhelése
iiltetvénynél*
ernyd
guyot p
bak SU;VOC;
1 Fehér “aI?csony kordon bak
, kdzépmagas kordon
2. Rozé alacsony kordon
e magas kordon o
3. Voros s kézépmagas kordon
T - egyes fliggony
4. Késoi sziiretelés( GDC** magas kordon
svivor* Ultetvénys(riisége: legalabb
yvez 3 300 té/ha
moser
ernyé
gtL)]ZI(:t ernyé
5. Classicus fehér guyot bakmuvelésnél
. , alacsony kordon . N
6. Classicus rozé s bak legfeljebb 8 riigy/m2
. . kézépmagas kordon ) L
7. Classicus voros alacsony kordon egyéb mivelésmddnal
. - magas kordon s . N
8. Classicus voros Redy caves fiaadny* kdzépmagas kordon legfeljebb 6 rigy/m2,
9. Classicus késéi 9y GDgg* y magas kordon de legfeljebb 20
szlretelésu ovivoz* Ultetvénys(riisége: legaldbb rigy/téke
yvez. 3 300 té/ha
moser
ernyd ernyé
10. Premium fehér guyot guyot
11. Premium voros bak bak legfeljebb 6 rigy/m2
12. Premium késéi alacsony kordon alacsony kordon terhelés(, de legfeljebb
szlretelésu kdzépmagas kordon kdzépmagas kordon 15 rugy/téke
13. Super Premium voros magas kordon magas kordon

egyes fliggony**

Ultetvénys(r(isége: legaldbb
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GDC**
sylvoz**
moser**

5000 té/ha

* 2012. augusztus 1. eldtt telepitett meglévd szoldultetvények esetében azok slrlségétdl fliggetlenil az
onnan szarmazo sz6l6bdl az Ultetvény kivagasaig készilhetnek Villany OEM-sel ellatott termékek.
évben sziretelt sz6l6bol készilhet villanyi

**-gal jelolt mavelésmodu dltetvényekrdl utoljara 2025.

termék.
2. PEZSGO
) Mivelésmod 2012. 08. |\ 1emad 2012. 08. 01- szélsiiltetvény
Bortipus 01. eldtt telepitett | )\ lepitett iiltetvénynél riigyterhelése
iiltetvénynél* P y 9y
ernyd
gsgft ernyé
alacsony kordon gl::li)t
. kézépmagas kordon
1. Fehér alacsony kordon
) magas kordon .
2. Rozé e kézépmagas kordon
egyes figgony
GDC** ) magas kordon
ovivoz* UltetvénysUrisége: legalabb
yvoz | 3300 té/ha
moser

* 2012. augusztus 1. el6tt telepitett meglévd szolbdiltetvények esetében azok striségétdl fliggetlenil az
onnan szarmazé sz616bdl az Ultetvény kivagasaig készilhetnek Villany OEM-sel ellatott termékek.
**-gal jelolt muavelésmodu dltetvényekrdl utoljara 2025. évben sziretelt sz6l6bdl készilhet villanyi

termék.

3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Miivelésméd 2012. 08.

Miavelésméd 2012. 08. 01-

Szé6loiiltetvény

Bortipus 01. el6tt telepitett . . .. - .. .
.. P J t6l telepitett iiltetvénynél riigyterhelése
iiltetvénynél*
ernyd
guyot 4
o
alacsony kordon gbZk
. kdzépmagas kordon
1. Fehér alacsony kordon
i magas kordon .,
2. Rozé ek kézépmagas kordon
egyes fuggony
magas kordon
GDC** - T .
svivoz* UltetvényslrGsége: legaldbb
yvez 3 300 té/ha
moser

* 2012. augusztus 1. eldtt telepitett meglévd szolbultetvények esetében azok strliségétdl fliggetlenil az
onnan szarmazé sz616bdl az Ultetvény kivagasaig készilhetnek Villany OEM-sel ellatott termékek.
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**-gal jelolt mvelésmodu Ultetvényekrdl utoljara 2025. évben szilretelt szO6l6bdl késziilhet villanyi

termék.

2. Sziiret modja és a sz6l6 mindsége

Valamennyi termékkategoria és terméktipus kiméletes szirettel, valogatott sz6l16bdl készil.

A termékek az alabbi minimalis természetes cukortartalmu szdl6boél készithetdek:

1. BOR
Bortipus A sz616 minimalis természetes cukortartalma
(MM°) és potencialis alkoholtartalma (V/V%)
1. Fehér 14,9 MM° - 9 V/N%
2. Rozé 14,9 MM° - 9 V/V%
3. Voros 14,9 MM° - 9 V/V%
4. Késoi sziretelés( 22,5 MM° - 131 V/V %
5. Classicus fehér 14,9 MM° - 9 V/V%
6. Classicus rozé 14,9 MM° - 9 V/V%
7. Classicus voros 14,9 MM° - 9 V/V%
8. Classicus vords Redy 14,9 MM° - 9 V/V%
9. Classicus késdi szlretelésu 22,5 MM° - 13,1 V/V %
Harslevel(, Rajnai rizling, Sauvignon blanc és Tramini
esetén: 20 MM° - 12,83 V/V%
10. Premiumn fehér Olasz rizling esetén: 19 MM° - 12,08 V/V%
Chardonnay esetén: 18,5 MM° - 11,71 V/V%
Ottonel muskotaly és Sdrga muskotaly esetén: 18 MM°
- 11,34 V/N%
Cabernet franc, Cabernet sauvignon, és Merlot esetén:
20 MM° - 12,83 V/V%
11. Premium voros Kékfrankos, Pinot noir, Syrah, és Zweigelt esetén: 19
MM° - 12,08 V/V%
Kadarka és Kékoporté esetén: 17,5 MM° - 10,97 V/V%
12. Premium késéi sziretelés( 22,5 MM° - 13,1 V/V %
13. Super Premium voros 20 MM° - 12,83 V/V%

2. PEZSGO

A sz616 minimalis természetes cukortartalma

Bortipus (MM?°) és potencialis alkoholtartalma (V/V%)
1. Fehér 14,9 MM° - 9 V/NV%
2. Rozé 149 MM° - 9V/V%
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3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus A sz616 minimalis természetes cukortartalma

(MM?°) és potencialis alkoholtartalma (V/V%)
. Fehér 14,9 MM° - 9 V%
2. Rozé 14,9 MM° - 9 V%

A sziuret kezdési idépontja az aktualis borpiaci év elsé napja. Az a termék, ami augusztus 1. napja elétt
szUretelt sz616bdl készialt L Villany” névvel nem kaphat szarmazasi bizonyitvanyt és Villany OEM-ként nem
hozhat6é forgalomba. Rendkivili kérilmények (pl. id6jaras, fertdzés) esetén az illetékes minisztérium

IV. KORULHATAROLT TERULET

A villanyi korulhatarolt terilet meghatarozasa:
e Bisse, Csarnota, Diosviszl6, Harkany, Hegyszentmarton, Kisharsany, Kistétfalu, Marfa, Nagyharsany,
Nagytotfalu, Palkonya, Siklods, Szava, Tdrony, Villany, Villanykdvesd, Vokany telepuiléseknek
sz0l6 termohelyi kataszter szerint I. és II. osztalyd hatarrészeibe tartozo teriletek.

V. MAXIMALIS HOZAM

1. BOR
Bortipus Maximalis hozam
1. Fehér legfeljebb 14 t/ha vagy 100 hi/ha seprés ujbor
, legfeljebb 14 t/ha vagy 100 hl/ha seprds uUjborlegfeliebb-14-t/ha-terméshozamu-sz6l6bdlnyert;
2. Rozé . PR s p
legfeljebb-100-hl/ha-sepros-tjborbol-készitheto
. legfeljebb 14 t/ha vagy 100 hl/ha seprds uUjborlegfelijebb-14-t/ha-terméshozamu-sz6l6bdlnyert;
3. Voros . PR s p
legfeljebb-100-hl/ha-sepros-tjborbol-készitheto
4. Késdi szlretelésu legfeljebb 13 t/ha vagy 90 hl/ha seprds ujbor
. , legfeljebb 13 t/ha vagy 90 hi/ha seprés Ujborlegfeljebb-13-t/ha-terméshozami-szél6bdélnyert,
5. Classicus fehér . PR s B
legfeljebb-90-hl/ha sepros-ujborbol készitheto
. , legfeljebb 13 t/ha vagy 90 hi/ha seprés Ujborlegfeljebb-13-t/ha-terméshozami-sz6l6béhnyert
6. Classicus rozé . P s B
legfeljebb 90 hl/ha sepros ujborbol készitheto
7. Classicus vords legfeljebb 13 t/ha vagy 90 hi/ha seprés Ujborlegfeljebb-13-t/haterméshozamisz8l6bélnyert,
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. . legfeljebb 13 t/ha vagy 90 hl/ha seprés Ujborlegfeljebb-13-t/haterméshozamisz8l8bélnyert
8. Classicus voros Redy . PR i x
legfeljebb 90 hl/ha sepros ujborbol készitheto
9 Classicus késoi legfeljebb 9,3 t/ha vagy 70 hl/ha seprés Ujborlegfeliebb-9;3-t/haterméshozami-sz8l6bélnyert;
' sziretelés legfeljebb-70-hl/ha-sepros-ujborbélkészitheto
10. Premium fehér legfeljebb 8,5 t/ha vagy 60 hl/ha seprés ujbor
. . legfeljebb 8,5 t/ha vagy 60 hl/ha seprés Ujborlegfeliebb-8,5-t/haterméshozami-sz8l6bélnyert
11. Premium voéros . PR s .
legfeljebb-60-hi/ha-sepros-ujborbél-készitheto
12 Premium késoi legfeljebb 6 t/ha vagy 45 hi/ha seprds Ujborlegfeliebb-6-t/haterméshozamu-sz8l6bélnyert
) sziretelési legfeljebb-45-hitha-seprés-tjborbdl készithetd
. . legfeljebb 5 t/ha vagy 35 hi/ha seprés Ujborlegfeljebb-5-t/haterméshozamu-szélébdHegfeljebb
13. | Super Premium voros PR s B
35-hlfhasepros-ujborbol-készithete

2. PEZSGO

Bortipus Maximalis hozam
, legfeljebb 14 t/ha vagy 100 hl/ha seprés Ujborlegfeljebb-14-t/ha-terméshozamu-szélébdlnyert;
1. Fehér . PR g B
legfeljebb-100-hl/ha-sepros-tjborbol készitheto
, legfeljebb 14 t/ha vagy 100 hi/ha seprés Ujborlegfeljebb-14-t/ha-terméshozamu-szélébdlnyert;
2. Rozé . PR g B

legfeljebb-100-hl/ha-sepros-ijborbol készithetd

3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus Maximalis hozam
, legfeljebb 14 t/ha vagy 100 hi/ha seprds Ujborlegfeljebb-14-t/ha-terméshozamu-sz6lobdlnyert
1. Fehér . Y s P
legtfeljebb-100-hi/ha-sepros-ijborbol készithetd
, legfeljebb 14 t/ha vagy 100 hi/ha seprds Ujborlegfelijebb14-t/ha-terméshozamisz6lébdlnyert
2. Rozé . PR s B
legtfeljebb-100-hi/ha-sepros-ijborbdl készithetd
VI. ENGEDELYEZETT SZOLOFAJTAK
1. BOR
Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta
Chardonnay, Cserszegi flszeres, Harslevel(, Irsai Olivér, Kadarka, Kiralylednyka, Olasz rizling,
1. Fehér Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Pinot noir, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon blanc, Szirkebarat, Tramini, Zengd, Zenit, Z6ld veltelini
5 Rozé Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Menoire,
) Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
. Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Menoire,
3. Voros . . .
Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
4. Késdi sziiretelésl Harslevell, Ottonel muskotaly, Olasz rizling, Rajnai rizling, Sdrga muskotaly, Tramini
Chardonnay, Harslevel(, Kiralylednyka, Olasz rizling, Ottonel muskotaly, Pinot
5. Classicus fehér blanc, Rajnai rizling, Sarga muskotaly, Sauvignon blanc, Szirrkebarat, Tramini, Zengé, Z6ld
veltelini
. , Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoport6, Menoire,
6. Classicus rozé . . .
Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
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. - Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Menoire,
7. Classicus voros . . .
Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
. . Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Menoire,
8. Classicus voros Redy

Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt

9. | Classicus késdi szuretelési Harslevel(, Ottonel muskotaly, Olasz rizling, Rajnai rizling, Sdrga muskotaly, Tramini

. , Chardonnay, Harslevel(, Olasz rizling, Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Sdrga muskotaly,
10. Premium fehér y Vel 2zl g. ! .y. ynainzing gamu 4

Sauvignon blanc, Tramini

. . Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Pinot noir,

11. Premium voros .
Syrah, Zweigelt

12. | Premium késéi sziretelést Harslevel(, Tramini, Ottonel muskotaly, Olasz rizling, Rajnai rizling, Sarga muskotaly
13. Super Premium vords Cabernet franc

2. PEZSGO

Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta
Chardonnay, Cserszegi flszeres, Harslevel(, Irsai Olivér, Kirdlylednyka, Olasz rizling, Ottonel
muskotaly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sdrga muskotaly, Sauvignon blanc,
1. Fehér Szirkebarat, Tramini, Zengd, Zenit, Zold veltelini
Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Menoire,
Merlot,- Pinot noir, Syrah, Zweigelt
Chardonnay, Cserszegi flszeres, Harslevel(, Irsai Olivér, Kiralylednyka, Olasz rizling, Ottonel
muskotaly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sdrga muskotaly, Sauvignon blanc,
2. Rozé Szirkebarat, Tramini, Zengd, Zenit, Zold veltelini

Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Menoire,
Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt

3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta
Chardonnay, Cserszegi flszeres, Harslevel(, Irsai Olivér, Kirdlylednyka, Olasz rizling, Ottonel
muskotaly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sdrga muskotaly, Sauvignon blanc,
1. Fehér Szirkebarat, Tramini, Zengd, Zenit, Zold veltelini
Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Menoire,
Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
Chardonnay, Cserszegi flszeres, Harslevel(, Irsai Olivér, Kiralylednyka, Olasz rizling, Ottonel
muskotaly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sdrga muskotaly, Sauvignon blanc,
2. Rozé Szlrkebarat, Tramini, Zengd, Zenit, Z6ld veltelini
Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Menoire,
Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
Vil. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL
A. BOR

1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk:
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A Villanyi borvidék, mint lehatarolt terméhely széldilltetvényei, a kdrnyezé siksagbdl kiemelkedd Villanyi-
hegység déli kitettségl lankain kb. 25 km hosszan tertilnek el.

A termohely foldrajzi helyzete alapjan kimagasl6 mennyiség( és iddétartaml napsugarzasban részesdl,
melyet a homérsékleti adatok is igazolnak. A kozéphdmérséklet kb. 11°C, a vegetacids idbdszak
atlaghdmérséklete 17,5°C. A hidegebb évszakokban a teriileten gyakori a kdd, de a kozéphdmérséklet —
1°C ala nem siillyed. A csapadék évi mennyisége a sokéves atlag alapjan 700 mm. Eghajlati szempontbdl
két hatas érvényesil, keveredik a kontinentalis és a mediterran éghajlat, a széléboritotta déli lejtékdn
elsésorban a mediterran hatas érvényesil. Mérsékelten nedves vidék enyhe téllel, ahol a csapadék
eloszladsa viszonylag egyenletes. Eghajlata 6sszességében kedvezd a szélétermesztés szamara. A
hémérsékletingadozas kicsi. Az uralkodo szél északi és észak-nyugati, de gyakori a nyugat-kelet iranyd
levegémozgas is.

A Villanyi-hegység alapkdzetét tekintve kozépsé-triasz kori mészkdbdl és dolomitbdl, jurakori tengeri
Uledékbdl szarmazoé mészkdbdl, valamint az alsd-kréta idészakban képzddott mészkdbdl all. Az
alapkézeten a Villanyi borvidék tulnyomé részén csernozjom barna erdétalaj alakult ki. A pleisztocén
idészakban, a hideg, szaraz éghajlati stadiumokban kialakult 16sz és |0szszerl ,lejtélledék” képezi a
talajok anyakézetét. Mészben vald gazdagsagabdl adodoan kénnyen aprozddik és mallik, ezért rajta
termékeny talajtakard jott létre. Ennek megfeleléen a talajtakard a lejtékon valtozd vastagsagu mészben
gazdag agyagos 16sz, melyeket a fennsik jellegi hegytetén tobb helyen redzina valt. Az alapkdvon
talalhaté altalaj vastagsaga dalonként eltéré. A termdhelyet altalaban jellemzi, hogy viszonylag vastag,
tapanyagokban gazdag talaj takarja az alapkézetet.

b) Emberi tényezdk:

A villanyi termdéhelyen a bortermelés a régmultra tekint vissza. Feltehetéen mar a keltak idejében is folyt
szOl6termesztés ezen a teriileten, de bizonyitottan a rémai idékben vontak termesztésbe a vidék kitiné
adottsagu teruleteit, melyek kivétel nélkiil a mai napig szinte folyamatos muvelés alatt allnak, alltak.

A rémai idékben a borvidék a Sopianae provincia része volt, ahol Probus csaszar jovoltabdl igen komoly
hangsulyt fektettek a sz6l6k telepitésére, mlvelésére. Az elsé irasos anyag, mely a fentieket igazolja egy
oltarkovon talalhato, melyet a Szarsomlyo-hegy labanal kertilt el6. A felirat egy 400 arpensis (kb. 50
hektar) nagysagu szélolltetveny telepitését dokumentalta, ami a romaiak tartds jelenlétét es
sz6ldmuvelésiik fejlettségét bizonyitja a borvidék mai teriletén.

IV. Béla kiraly 1249-ben a tatarjaras utan a szarsomlydi var alapitdlevelében tett emlitést Harsany hatarat
Ovezd szO6lokrdl. A tatarjarast kdvetd évszazadokbdl fennmaradt iratok mind emlitik a villanyi sz6l6ket és
ezzel a sz6l6mivelés folyamatossagat tanusitjak.

A torok hodoltsag jelentésen atalakitotta a kornyék bortermelését. Ugyanakkor még a torok uralom alatt
is egy jo ideig fennmaradt a sz6l6muvelés, amelyet a korabeli adodsszeirasok és mas iratok bizonyitanak.
Az elnéptelenedett falvakat torokokkel, szlavokkal és racokkal, telepitették be, akik magukkal hoztak
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kultarajukat és szélétermesztési, valamint borkészitési hagyomanyaikat. A mai ismereteink szerint a
racoknak koszonhetd az elsé Kadarka Ultetvények telepitése, mely a mai napig jelen van a borvidék
fajtadsszetételében. A fentieken tul a vordsborok készitésének menetét is jelentdésen befolyasoltak, a
racok hoztdk magukkal a balkani vérésborkultira sajatos ismereteit a XV. szazadtdl kezdédden. igy a
neviikhoz flzédik a héjon erjesztés technoldgiajanak elterjedése, és a villanyi vordsborkultura alapjainak
megteremtése.

A torok uralom alatt megfogyatkozott népesség potlasara a 1740-es évektdl folyamatosan és
szervezetten potoltak a lakossagot féleg német nemzetiségliekkel, akik magukkal hoztak
szOl6termesztési és borkészitési szokasaikat, valamint fajtaikat. A németek betelepiilése donté fordulatot
hozott a borvidék sz616 és bortermelésében. Nekik kdszonhetd, hogy a borvidéken elterjedt a Kékoportod
szOl6fajta (bora a Portugieser), mely még ma is az Ultetvényfelllet jelentds részét teszi ki.
Szakértelmiknek és szorgos munkajuknak kdszonhetéen jelentds mindségi valtozas kdvetkezett be és
ismét felvirdgzott a kornyék szdlé és bortermelése. A fejlédés a pincék és préshazak tekintetében is
megmutatkozott. A betelepllt német nemzetiségleknek készonhetd java részt a villanyi, a villanykdvesdi,
valamint az 53 miemlékké nyilvanitott pincébdl allé palkonyai pincesor is.

A borvidék egyik napjainkban is fontos helyet betdlté fajtaja a Kékfrankos is ebben az idészakban kezdett
elterjedni a borvidék teriletén.

A villanyi borok kivalé min6éségét jelzi, hogy mar az 1800-as évek kdzepén eljutottak a tengerentulra. Az
orszagutak kiépitésével és a kereskedelmi kapcsolatok erdsddésével a borkereskedelem 1850 utan
ugrasszer( fejlédésnek indult, amelynek kdvetkeztében a villanyi borok Eurépa szamos piacara eljutottak
és ismertté valtak.

A villanyi sz6l6 és bortermelés fejlddését a filoxéravész torte meg. A filoxéra jarvany utan a szol6 és
bortermelés jelentdsen korszer(is6dott, Uj fajtak és Uj mddszerek kerlltek el6térbe. Ebben az idészakban
jelentek meg a borvidéken az idékozben vilagfajtava valt francia fajtak, mint a Cabernet franc, a Cabernet
sauvignon, a Merlot vagy a Pinot noir, amelyeket a hagyomanyos fajtak mellett mar ekkor telepitettek.

A 1. vilaghabord utan ismét atalakult a villanyi szél6étermesztés, ahol négy évtizeden keresztll a
nagylzemi gazdalkodas valt meghatarozéva. Ugyanakkor még egy ideig a korszerl borkészitési és
borkezelési technolégia jellemezte a nagylzemi bortermelést is. A szOl6iltetvény atalakitasok
kovetkeztében a korabban dominans vorosbort adé fajta a Kadarka, jelentésen visszaszorult, helyét
atvette a Kékoportd, ami mellett jelentés Kékfrankos, Merlot, Cabernet franc és sauvignon, valamint
Zweigelt Ultetvényeket hoztak létre. A fehérbort add fajtak kozil az Olasz rizling valik dominanssa,
mellette a Banati rizling és a Harslevel( talalhatd meg nagyobb feliileten.

Az 1980-as évek végén felbomld nagylizemi sz6l6termesztést felvaltotta a kisizemi sz816 és bortermelés,
ahol a mindségi szempontok valtak meghatarozova. A villanyi borok mindségfejlodése a 2005-ben
bevezetett Villanyi, Villanyi classicus és Villanyi premium termékhierarchiaval és a hozzajuk kapcsolodo
kiemelt eredetvédelmi szabalyozassal csucsosodott ki. 2014-ben a legmagasabb mindségi kategoria
létrehozasa, a Villanyi super premium borok tipusanak bevezetése teszi teljessé a Villanyi
eredetmegjeldléssel ellatott termékeinek hierarchigjat, ahol a legmagasabb minéség a legmagasabb
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értékkel parosul. A super premium borok Cabernet franc fajtabdl késziilnek, amelyek az elmult évtizedek
alatt a borvidéken dolgozd sz6l6- és bortermelék munkdja, a fajta és a termdhely adottsagai kozott
kialakult 6sszhangnak kodszonhetben a villanyi termdhely vezértermékévé valtak; méltan megérdemelik

« s ez

2. A borok leirasa:

A Villanyi fehér, rozé és vorosborok iz és illatvilaganak kozos jellemzéje a gyiimolcsos karakter, ami fehér
és rozé borok esetében a frissességgel parosul, vorosborok esetében teltséggel, komplexebb, fliszeres
jelleggel egészil ki.

A Villanyi classicus borok az el6zé tipushoz képest izében és illatdban intenzivebb gylimdlcs, illetve
fUszeres jelleg figyelhetd meg, Osszetettebb aromaanyagokkal, teltebb, karakteresebb, finom savakkal
rendelkez6 borok. A vérosborok testesebbek, tanninban gazdagabbak.

A Villanyi premium borok testes, koncentralt borok, igen 6sszetett iz és zamatvilaggal, ahol az intenziv
gylimolcsosség jellemzd, sok esetben az aszalt gyimolcsokre és lekvarokra jellemzd izek és illatok
jelenhetnek meg, gyakran kiegésziilve az intenziv flszeres karakterekkel. Testes, érlelt borok, a fahordds
érlelés jegyei szinében, izében és illatdban minden esetben megjelennek.

A Villanyi super premium borok, amelyek 100%-ban Cabernet franc fajtabol készllnek, hien tikrozi a
Villanyi borvidék kulonleges adottsagait. Nagy formatumu bor, testes, vastag, komplex bor, elegans,
amelyben megjelenik a Villanyra jellemz6 kedvesség, kerekség, gyiimdlcsdsség. A bor hosszu utoizzel bir
és hosszabb tavu érlelésre is alkalmas.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatasa és bizonyitasa:

A borvidék Magyarorszag legdélebbre fekvd borvidéke. A helyi éghajlatot a kontinentalis és a mediterran
hatas hatarozza meg. Magyarorszagon itt kdszont be eldszor a tavasz és a napsitéses 6rak szama is
magasabb az orszagos atlagnal. Az évi csapadékmennyiség és annak viszonylagos egyenletes eloszlasa,
valamint a viszonylag jé viztartéképességgel rendelkezd talajok egyarant hozzdjarulnak a vegetacios
id6szakban a sz6l6 megfeleld vizellatasahoz.

A borvidékre jellemzé éves hédsszeg, ami elérheti a 2000 °C aktiv hédsszeget, lehetévé teszi, hogy a
fehér borsz6l6 mellett a kései érésl, szinanyagban gazdag, vorosbort add szoéléfajtak is nagy
biztonsaggal beérjenek, és kitin6 mindséget produkaljanak a Villanyi-hegység ultetvényeiben. A helyi
klimatikus viszonyoknak kdszonhetd, hogy szinte minden évben tulérett sz616 is szlretelhetd, amelynek
kovetkeztében igen elterjedtek a borvidéken a késdi sziiretelésd borok.

A borvidék fajtadsszetétele az évtizedek, illetve évszazadok soran folyamatosan alakult, melynek egyik
fontos vizvalasztdja volt a XX. szazad eleje, a filoxéravészt kovetd idbszak volt, mivel az addig
hagyomanyosnak mondhaté szél6fajtak mellett megjelentek a mai értelemben vett vilagfajtak is. igy ezek
termesztése a borvidéken tobb mint szazéves multra tekint vissza.
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A Villanyi borvidék elsésorban vordsborai miatt valt ismertté és nemzetkdzi hirGvé, de a természeti
adottsagai hagyomanyosan a fehérborok szamara is kedvezdek. A vorosbort ado szoléfajtak valtozatos
palettdjanak kodszonhetbden, a rozé borok is szép szammal megtalalhatok a borvidék szortimentjében.
Magyarorszagon a Villanyi borvidék az egyik olyan borvidék, amelyik nagy hagyomanyokkal rendelkezik
a siller készités terén. A siller borok jellegliket tekintve a rozé és a vorosborok kozott talalhatdk. A
vidéken az 1800-as évek masodik felében féként kadarkdbdl igen szamottevd volumenben késziltek
siller borok. Ez a fajtaszortiment mara kiegészilt a francia fajtakkal és a kékfrankossal.

Az éghajlati adottsdgok, a meszes-10sz0s, agyagos, tapanyagban gazdag talajok, valamint a bemutatott, a
termdhelyhez kivaléan alkalmazkodd hagyomanyos termesztést fajtak egylttesen eredményezik a
jellegzetes zamatu, finom savgerincl, gyimolcsos-fliszeres borokat, vorésborok esetében pedig a
tanninban, szinanyagban gazdag, testes, harmonikus borokat. Az alkalmazott sz6l6termesztés
technoldgia, az évszazadok soran kialakult k6zépmagas mivelésmddok tovabbfokozzak a természeti és
fajtaadottsagokat a cukor, a szinanyag és a tannintartalom tekintetében.

A vorosborok a mai napig az ugynevezett hagyomanyos eljarassal késziilnek. A magas mindséget ado
villanyi vorosbor készitési technoldgia kdzel 300 éves multra tekint vissza. igy a villanyi borok mindségét
az évszazadok alatt felhalmozott szaktudas garantalja. Az 1980-as évek masodik felétdl jellemzé
mindségjavitd munka, a hegyoldalak legkivalobb 0Okoldgiai adottsagokkal rendelkezd duldinek
betelepitése, a termbhelyhez leginkdbb 6sszhangban |évé széldfajtakkal magas tészamu Ultetvények
létrehozéasa, a hagyomanyos muvelésmddok és a szigoru terméskorlatozas alkalmazasa, valamint a
modern technoldgiaval feldolgozott sz6l6 fahordos érlelése vezetett oda, hogy a borvidéken kialakult a
Villanyi, Villanyi classicus, Villanyi premium és Villanyi super premium borok termékhierarchiaja.

A villanyi borok 1980-as évek végétdl megfigyelheté markans mindségi fejlddése szamos elismerést
kapott: Villany A sz6l6 és a bor varosa (1987), ,Az Ev Bortermel&je” cimet 1991-es alapitasa 6ta eddig
négy alkalommal villanyi termelének itélték oda, ,Az Ev Pincészete” elismerésben - 2002-es fennallasa 6ta
- mar szintén részesult villanyi boraszat. A villanyi borok kivalé eredményekkel szerepelnek a hazai és
nemzetkdzi borversenyeken. Ennek kdvetkeztében a villanyi borok magas presztizst termékekké valtak a
fogyasztok korében.

2. PEZSGO

1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk:

A VIl./A./1./a) pontban leirtakkal megegyezd.

b) Emberi tényezdk:
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A VII./A./1. pontban mar bemutatott emberi tényezdk leirasan tulmenden a villanyi pezsgokre az alabbi
tulajdonsagok érvényesek:

A Villanyi borvidéken a pezsgégyartas 100 éves multra tekint vissza. A Schaumburg-Lippe hercegi
uradalom alapitott el6szor pezsgdgyarat a borvidéken 1912-ben. A pezsgdgyar az |. vilaghaboruig
prosperalt, Crémant Rose és Crémant Blanc pezsgdikkel nagy sikerekre és orszagos hirnévre tettek szert.
A pezsgobgyarat késdbb a Littke csalad vasarolta meg és Gzemeltette. A pezsgdkészités hagyomanyait
elevenitették fel a villanyi termelk, amikor Ujra bevezették a villanyi pezsgdt a piacra.

A termék sikere az itt dolgozd szdlétermeldk és boraszok szakmai tudasanak, és ismertségének
kdszonhetd. A villanyi pezsgd alapvetéen tradicionalis eljarassal, palackban erjesztéssel készil, amelynek
kovetkeztében az elsddleges gylimolcsos illatok mellett a masodlagos izek és zamatok is szépen
kialakulnak.

2. A borok leirasa:

A hosszabb érlelés kovetkeztében szine a halvany sargatél az aranysargaig terjedhet. lllatdban és izében
a szblére jellemzd elsédleges intenziv gyimolcsos, illetve flszeres (rozé) iz és zamatanyagok
meghatarozdak, amelyek kiegésziilnek az autolizis soran keletkezé illatjegyekkel és az érlelés soran
kialakulé masodlagos aromakkal. Ude savakkal rendelkez6é zamatgazdag pezsg6k.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatasa és bizonyitasa:

A borvidék Magyarorszag legdélebbre fekvd borvidéke. A helyi éghajlatot a kontinentalis és a mediterran
hatas hatarozza meg. Magyarorszagon itt kdszont be elészor a tavasz és a napsitéses 6rak szama is
magasabb az orszagos atlagnal. Az évi csapadékmennyiség és annak viszonylagos egyenletes eloszlasa,
valamint a viszonylag jé viztartoképességgel rendelkezé talajok egyarant hozzajarulnak a vegetacids
idészakban a sz6l6 megfeleld vizellatasahoz, ami kilondsen fontos tényezd a pezsgdk esetében, mivel a
borban nem jelennek meg vegetalis, fulledt illatok, valamint éretlen, nyers savak, amelyeket a masodik
alkoholos erjedésbdl szarmazé szén-dioxid kiemelne.

A hosszu vegetacios id6szak, a magas héosszeg optimalis korilményeket biztosit ahhoz, hogy a pezsgdk
alapborat ado sz6l6k megfeleléen beérjenek és még az lide savaik is megmaradjanak.

A szolbultetvények elhelyezkedése, a mediterran jellegl klimatikus adottsagok, a meszes-l6sz0s,
agyagos, tapanyagban gazdag talajok valamint a termdhelynek leginkabb megfelel6 fajtak egyutt adjak a
villanyi pezsg6 egyedi jellegét, ami a masodik alkoholos erjesztés ellenére megorzi zamatgazdagsagat, a
komplex gylimolcsos, illetve flUszeres illat és zamatanyagokat, Ude jellegét és elegans savtartalmat. A
tradicionalis pezsgoOkészitési eljarasnak megfelelé hosszabb érlelés kdvetkeztében elegans, finom
masodlagos illatokkal gyarapodott pezsgok jellemzéek a borvidékre.
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3. SZENDIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk:

A VIl./A./1./a) pontban leirtakkal megegyezd.

b) Emberi tényezdk:

A VIL/A/1. pontban mar bemutatott természeti és emberi tényezdék leirasan tdlmenden a villanyi
széndioxid hozzaadasaval készult gydongydzbéborra az alabbi tulajdonsagok érvényesek:

A Villanyi borvidék esetében viszonylag Uj termékkategorianak szamit a szén-dioxid hozzaadasaval
készllt gydngyozdbor, amelyet a pezsgdkészitési hagyomanyok Ujraélesztése utan, nagy sikerrel vezettek
be a villanyi termel6k a hazai piacon.

A termék piaci és gazdasagi sikere alapvetéen az itt dolgozd szél6termeldk és boraszok szakmai
tudasanak és ismertségének kdszonhetd. A villanyi szén-dioxid hozzaadasaval készilt gydngydzébor
jellemzden a helyi aromatikus fajtakbdl készil, melyet olyan stadiumban sziretelnek, hogy a feldolgozas
soran a szO0l6 természetes, elsddleges iz és zamatanyagai megdrizhetok legyenek, amelyet a palackozas
elotti szén-dioxiddal tortend dusitas meg inkabb kiemel.

2. A borok leirasa:

A villanyi szén-dioxid hozzaadasaval készult fehér és rozé gydngydzéborok harmonikus savtartalommal,
frissességgel, Uide, komplex gyiimdlcsds aromakkal jellemezhetdek.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatasa és bizonyitasa:

A borvidék Magyarorszag legdelebbre fekvd borvideke. A helyi éghajlatot a kontinentalis és a mediterran
hatas hatarozza meg. Magyarorszagon itt kdszont be el6szor a tavasz és a napsitéses orak szama is
magasabb az orszagos atlagnal. Az évi csapadékmennyiség és annak viszonylagos egyenletes eloszlasa,
valamint a viszonylag jé viztartéképességgel rendelkezé talajok egyarant hozzajarulnak a vegetacios
id6szakban a sz6l6 megfeleld vizellatasahoz, ami kilondsen fontos tényezd a szén-dioxid hozzaadasaval
készult gydngydzoéborok esetében, mivel a borban nem jelennek meg vegetalis, filledt illatok, valamint
éretlen, nyers savak, amelyeket a borban jelenlévé szén-dioxid kiemelne.

A szoldlltetvények elhelyezkedése, a mediterran jellegl klimatikus adottsagok, a meszes-16szds,
agyagos, tapanyagban gazdag talajok valamint a terméhelynek leginkabb megfelel6 fajtak egyitt adjak a
termék egyedi jellegét, ami a komplex gylimdlcsos illat és zamatanyagok, Ude jelleg és elegans
savtartalom formajaban nyilvanul meg.
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Vill. TOVABBI FELTETELEK
1. A termoéhelynél kisebb foldrajzi egység feltiintetése

A Villany oltalom alatt allo eredet-megjeldléssel egyiitt feltlintethetd, a villanyi lehatarolt termdéhelynél
kisebb foldrajzi egységek az alabbiak:
— alehatarolt termdhelyet alkotd telepiilések nevei (IV. pontban szerepld telepiilések)

— Dulék:
Borvidéki telepiilés Dilonév Borvidéki telepiilés Dilonév
Diosviszlo Csikorgd Palkonya Weingarten
Hegyszentmarton Nagy-hegy Akasztofa-dald
Bocor Csukma
Kisharsény Hajdus Gontér
Harsos Siklos Koves-fold
Hegyalja Macskalyuk
Dobog6 Makar
Domb-dUlé Véaroshegy
Fekete-hegy Zuhanya
Nagyharsany Konkoly-dulé Turony Sota
Kopar Calcberg
Ordég-arok Jammertal
Rt{emete Villany (")rdt‘)g—érok
Varerdd Somssich
Gombas Sterntall (Csillag-
volgy)
Gontér e Agancsos
Hajdus Villanykovesd Ordég-arok
Mandolas
Nagytétfalu Pacsér-hat
Pakai
Pillangé
Tuskés

Verebes-rét

Volgyi-dild

Telepulés feltlintetéssel az alabbi Villanyi OEM-sel ellatott borok készithetdk:

- Villanyi Classicus
- Villanyi Premium
- Villanyi Super Premium

Telepulés feltlintetéssel megkllonboztetett borok esetében a sz616 legalabb 85%-anak az adott telepiilés
l. és Il. osztalyu hatarrészeibe tartozoé ultetvényeibdl kell szarmaznia.

Dulénév csak Premium és Super Premium bor cimkéjén jel6lheté.
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Dul&feltiintetéssel megkilonboztetett borok esetén a feldolgozott sz6l6 legalabb 95 %-anak az adott
dalébal kell szarmaznia.

2. Fajtafeltiintetés szabalyai

Fajtafeltiintetéssel torténéd megkuldnboztetés az alabbi termékek, terméktipusok és fajtak esetében
lehetséges:
- Villanyi Classicus fehér bortipus esetében a borkészitéshez felhasznalt fajtak kozil csak:
e Chardonnay
e Harslevell

o Kiralylednyka

e Olaszrizling

e Ottonel muskotaly
e Rajnairizling

e Sauvignon blanc

e Sarga muskotaly

e Tramini

e Z06ld veltelini

fajtak neve tlntethetd fel. A tdbbi Villanyi Classicus fehér bortipus készitésére felhasznalhato fajta
hazasitasra alkalmazhato, ebben a kategoriaban 6nallo fajtaborként nem készitheto.

- Villanyi Classicus rozé, Classicus vords, Villanyi Premium vords bortipusok a Cabernet franc
kivételével, valamint széndioxid hozzaadasaval készilt gyongyozébor és pezsgd
termékkategodriak esetében az dsszes fajtabol készithetd termék fajtafeltiintetéssel.

- Villanyi Classicus vords Redy bortipus nem készil fajtafeltlntetéssel.

- Cabernet franc fajtabol készilt Villanyi Premium és Super Premium bortipus csak ,Villanyi
franc” jeloléssel hozhato6 forgalomba.

Villanyi fehér, rozé, siller és voros bor nem készil fajtafeltiintetéssel.

Késdi szlretelésl, Classicus késéi sziretelési és Premium késdi szlretelésl bortipusok esetében
Harslevell, Tramini, Ottonel muskotaly, Olaszrizling, Rajnai rizling, Sarga muskotaly fajtabol készilhet
fajtafeltiintetéssel megkulonboztetett bor.

Fajtafeltiintetéssel megkllonboztetett Villanyi Classicus, Premium és a Késéi sziretelési borok,
széndioxid hozzaadasaval készilt gydngyodzobor és pezsgd esetében 85%-ban az adott sz6l6fajtabdl kell

késziteni a terméket.

Villanyi Super Premium bor 100%-ban Cabernet franc fajtabdél ,Villanyi franc” jelléssel készilhet.
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3. Termékelballitasra vonatkozé eléirasok

Fehér, Rosé, Voros, Késoi sziretelésl, Classicus fehér, Classicus Rosé, Classicus voros, Classicus voros
Redy, Classicus késdi sziretelésl, Premium fehér, Premium vords, Premium késéi sziretelésl, Super
Premium vords, Szén-dioxid hozzaadasaval készilt gydongydzé fehér és rosé valamint fehér és rosé
pezsgd terméktipusok Baranya megye hegykdzségi pincekataszterében szereplé pincéiben allithatdk eld.
Pezsgd esetén a pezsgdsités és palackozas Magyarorszag terlletén lehetséges.

4. Kiszerelés

A Fehér, Rosé, Voros és a Késoi szlretelést bortipusokat Magyarorszag hegykozségi pincekataszterében
szereplé pincéiben lehet kiszerelni minimum 3 liter Grtartalmu tarold edénybe, melynek anyaga nem
lehet Gveg. Ez alol kivételt képeznek az adott termbhelyen belil a termeld altal, sajat boraszati Gizemben,
helyben fogyasztasra értékesitett sajat termelésl borai.

A Classicus fehér, Classicus rosé, Classicus vords és a Classicus késéi szlretelésd bortipusokat
Magyarorszag hegykdzségi pincekataszterében szerepld pincéiben kizardlag Gvegbe és bag-in-boxba
kiszerelve lehet forgalomba hozni. Ez aldl kivételt képeznek az adott termdhelyen belil a termel6 altal,
sajat boraszati Uzemben, helyben fogyasztasra értékesitett sajat termelési borai.

A Classicus voros Redy bortipust Magyarorszag hegykozségi pincekataszterében szereplé pincéiben
kizarélag csavarzaras Uvegpalackba kiszerelve lehet forgalomba hozni. Ez aldl kivételt képeznek az adott
termOhelyen belll a termel6 altal, sajat boraszati Gzemben, helyben fogyasztasra értékesitett sajat
termelést borai. Az egységes megjelenés érdekében a palack és a kapszula tipusat a Villanyi Borvidék
Hegykozségi Tanacsa hatarozza meg.

A Premium fehér, Premium vords, Premium késoi szlretelést és a Super Premium vords bortipusokat,
valamint a Szén-dioxid hozzaadasaval készilt gyongydz6 Fehér és Rosé bortipusokat és a Fehér és Rosé
pezsgoket csak Baranya megye hegykdzségi pincekataszterében szereplé pincéiben kizardlag Uvegbe
palackozva lehet forgalomba hozni. Ez aldl kivételt kepeznek az adott term6helyen belil a termeld altal,
sajat boraszati izemben, helyben fogyasztasra értékesitett sajat termelésa borai.

5. Cimkézés

Az aldbbi 6sszefoglaldé tablazat tartalmazza a Villany OEM borok cimkézésére vonatkozo kilénds
szabalyokat:

1. BOR
Bortipus, vagy felhasznalt fajta Kotelezé jelolés* Fakultativ jel6lés
1. Fehé . . Ve G bor”
N e,r «,védett eredetl bor” * \./ed.ett erdetd bgr

2. Rozé « Villanvi DHC load ¢ Districtus Hungaricus

3. Voros n - 9 Controllatus Villany” v. ,DHC
T . *evjarat Sz

4. Késdi szlretelési Villany
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o siller”
e ,virgin vintage” v. ,elsé
szlret"**
e primér v. Ujbor**
e barrique”**
¢ ,barrique-ban erjesztett” v.
,hordéban erjesztett"**
o barrique-ban érlelt” v.
+horddban” érlelt"**
o szlretlen"**
e ,terméhelyen palackozva"**
e palackos kiszerelés esetén a
logé feltlintetése

© N o w;

Classicus fehér
Classicus rozé
Classicus voros
Classicus voros Redy***
Classicus késoi szuretelési

e Villanyi classicus bor”
e ,védett eredetl bor”
e Villanyi DHC log6
o évjarat
e Classicus voros Redy esetén a
Villanyi Redy logé

o kisebb foldrajzi egység
neve**

e Districtus Hungaricus
Controllatus Villany” v. ,DHC
Villany”

o siller”
e ,virgin vintage” v. ,elsé
sziret"**
e primdr v. Ujbor**
e barrique”**
e barrique-ban erjesztett” v.
+hordéban erjesztett"**
o barrique-ban érlelt” v.
.hordéban” érlelt**
e ,szlretlen"**
o termbhelyen palackozva*.

10.
11.
12.

Premium fehér
Premium voros
Premium késéi sziretelés(

e Villanyi premium bor”
o ,védett eredetl bor”
e Villanyi DHC log6
e évjarat

o kisebb foldrajzi egység
neve**
o siller”

e Districtus Hungaricus
Controllatus Villany” v. ,DHC
Villany”

e ,virgin vintage” v. ,elsé
szlret"**
o barrique”**
e barrique-ban erjesztett” v.
,horddban erjesztett"**
o ,barrique-ban érlelt” v.
.hordéban” érlelt**
o ,szlretlen"**
e ,termobhelyen palackozva"**

13.

Cabernet franc
fajtahasznalat esetén

4

e Villanyi premium bor’
e ,védett eredetl bor”
e a fécimkén: Villanyi DHC logd
e Villanyi franc log¢ a front cimkén
o a fécimkén: ,A Villanyi Franc az
elegancia és a harménia
megtestesitdje.” és angolnyelv({
megfeleléje: ,Villanyi Franc is the
embodiment of elegance and

o kisebb foldrajzi egység
neve**

e Districtus Hungaricus
Controllatus Villany” v. ,DHC
Villany”

e ,virgin vintage” v. ,elsé
szlret"**
e barrique”**
¢ ,barrique-ban erjesztett” v.
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harmony.” .hordéban erjesztett"**
e A f6 cimkén: Villanyi Borvidék e barrique-ban érlelt” v.
Villanyi Franc leiraséara iranyité +horddban” érlelt**
elektronikus azonosité kdd. o ,szlretlen"**
e évjarat o terméhelyen palackozva**
JVillanyi super premium bor” . - )
* y perp y " o kisebb foldrajzi egység
¢ ,védett eredetl bor nevert
e a fécimkén: Villanyi DHC logd L .
(kikerics) o Districtus Hungaricus
e . . Controllatus Villany” v. ,DHC
e Villanyi franc logé a front cimkén .
W o Villany
e a fécimkén: ,A Villanyi Franc az L " .
L (. e ,virgin vintage” v. ,elsé
elegancia és a harménia srliret"**
14. Super Premium voros megtestesitdje.” és angolnyelv( e barrique"**
megfeleldje: ,Villanyi Franc is the L que "
. e ,barrique-ban erjesztett” v.
embodiment of elegance and , . "
> +horddéban erjesztett"**
harmony. . Ll
e A . o barrique-ban érlelt” v.
o A f6 cimkén: Villanyi Borvidék e
Sl Y .hordéban” érlelt**
Villanyi Franc leirdsara iranyitd ., p
. A e ,szlretlen"**
elektronikus azonosité kod. . p
s o terméhelyen palackozva"**
o évjarat

*a jogszabalyi el6irasokon tul

** az erre vonatkozo eldirasoknak megfeleléen
*** az egyseges termék megjelenés érdekében a cimke adattartalmat, formatumat és kivitelezgjét a
Villanyi Borvidék Hegykdzségi Tanacsa hatarozza meg.

2. PEZSGO

Bortipus

Kotelezé jelolés*

Fakultativ jel6lés

1. Fehér
2. Rozé

e ,védett eredetd”
e Villanyi DHC logd

e Districtus Hungaricus
Controllatus Villany” v.
,DHC Villany”
e ,blanc de blanc"**
e ,blanc de noir"**
e nyerspezsgd”**

o termeldi pezsgd"**

*a jogszabalyi eldirasokon tul

** az erre vonatkozo eldirasoknak megfelel6en

3. SZENDIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus Kotelez6 jelolés* Fakultativ jel6lés
. . . .Districtus H i
1. Fehér o ,védett eredet(” * DISHICUS ur?g,arlc"us
> Rozé « Villanvi DHC load Controllatus Villany” v.
‘ y 9 ,DHC Villany”

*a jogszabalyi eldirasokon tul

** az erre vonatkozo eldirasoknak megfelel6en
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6. Villanyi DHC logé

A szabalyos (fektetett vagy allitott négyzetlap, vagy téglalap alaku) cimkék esetében a cimke jobb alsé
sarkaba a Classicus bor, a Premium bor, a Super Premium bor, a széndioxid hozzaadasaval késziilt
gyongyozdbor és a pezsgd jelképét, a magyar kikerics (Colchicum hungaricum) novényrél készilt 1.
abran szerepld logot kell elhelyezni. Villanyi bor esetében Gvegpalackos kiszerelés termék cimkéjén a
logd feltlintethet6 az alabbi el6irasok szerint.

A logd kilsd kettds korében foglal helyet a ,Districtus Hungaricus Controllatus Villany” kifejezés.
Szabalytalan formaju (tépett alsé széll, romboid, sarkara allitott négyszog alaku, ovalis stb.) cimke
esetén a logot a cimke formajatol fliggden, de annak alsé harmadaban kell elhelyezni. A logot az adott
cimkével harmonizaltan (szin, bettipus hasznéalata) kell elkésziteni és elhelyezni. A logo grafikai
megjelenése legalabb 2,0 cm, legfeljebb 3,0 cm atmérdéja lehet.

1. abra: Villanyi DHC logo

7. Villlanyi Redy logé
Classicus voros Redy bor esetén kotelezd a 2. abra szerinti logo hasznalta a cimken.

RED)Y

2. abra: Villanyi Redy logo

VILLANYI
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8. Villanyi franc logé

Premium és Super Premium Cabernet franc borok esetén kotelezd a 3. abra szerinti logoé hasznalata a
front cimkén. A logd grafikai megjelenése legalabb 2,0 cm legfeljebb 3,0 cm atmérdja lehet, amelyet a
front cimke jobb alsé harmadaban kell elhelyezni. A f6cimkén az 1. abra szerinti Villanyi DHC logét a
feltlintetésére vonatkozo el6irasoknak megfeleléen kell elhelyezni, valamint az alabbi mondatot kell
feltintetni: a fécimkén: ,A Villanyi Franc az elegancia és a harmdnia megtestesitje.” és angolnyelv(
megfeleldjét: ,Villanyi Franc is the embodiment of elegance and harmony.”

3. abra: Villanyi franc logo

9. A siller” hagyomanyos kifejezés feltiintetése a bortipusonként leirt vorosborkészitésre
engedélyezett sz6l6fajtabol készilt bor esetében lehetséges.

10. Az évjarat feltlintetésének szabalyai: kotelezé az évjarat feltiintetése Classicus, Premium, Super
Premium és késoi szlretelési borok esetében, amelynek 85 %-ban meg kell egyeznie a cimkén
feltintetett évjarattal. Villanyi bor, szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gydongyodzébor és pezsgd esetében
az évjarat feltlintetése nem kotelezd.

11. Adatszolgaltatasok

Minden parcellat, amely kisebb foldrajzi egység feltlintetésével (teleplléssel vagy dulével) ellatott
Villanyi, Villanyi Classicus, Premium vagy Super Premium bor sz6l¢jét adja, a termeld koteles azt a
parcella fekvése szerint illetékes hegybironak bejelenteni elsé alkalommal 2012. majus 31-ig. A
bejelentett parcellat mindaddig az adott kategoriaként kell kezelni, amig a termel6 masként nem
nyilatkozik, ami a 2011. augusztus 1. el6tt bejelentett parcellakra is vonatkozik.
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12. A termékek érzékszervi biralatat a Villanyi Borvidék Borbiralo Bizottsag végzi.

IX. ELLENORZES

1. A termékleiras ellenérzésére kijeldlt szervezetek:
A termékleiras betartasanak hatosagi ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijellt hatosagok végzik el.
Jelenleg hatéalyos jogszabalyok szerinti hatdsaaq:

(1) Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Altalanos Ellenérzési Igazgatdsag
1024 Budapest, Keleti Karoly u. 24.

Tel.: +36 1 346 09 30

e-mail.: bor@nebih.gov.hu

Web.: portal.nebih.gov.hu

(2) Kormanyhivatalok

Bacs-Kiskun Varmegyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6000 Kecskemét, Deak Ferenc tér 3.

Tel: +36 76 513 713

Fax: +36 76 998 346

e-mail: kormanyhivatal@bacs.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun

Baranya Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7623 Pécs, Jozsef Attila utca 10.

Tel.: +36 72 507 000

Fax.: +36 72 507 012

e-mail: hivatal@baranya.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/baranya

Békés Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5600 Békéscsaba, Derkovits sor 2.

Tel.: +36 66 622 000

Fax: +36 66 622 001

e-mail: vezeto@bekes.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bekes

Borsod-Abauj-Zemplén Varmegyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3525 Miskolc, Varoshaz tér 1.

Tel.: +36 46 512 901

Fax: +36 46 512 903

e-mail: hivatal@borsod.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemplen
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Csongrad Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6720 Szeged, Rakoczi tér 1.

Tel.: +36 62 680 663

Fax: +36 62 680 661

e-mail: vezeto@csongrad.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/csongrad

Fejér Varmegyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8000 Székesfehérvar, Szent Istvan tér 9.

Tel.: +36 22 526 900

Fax: +36 22 526 905

e-mail: hivatal@fejer.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/fejer

Gydr-Moson-Sopron Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9021 Gydr, Arpad ut 32.

Tel.: +36 96 795 679

Fax: +36 96 795 605

e-mail: hivatal@gyor.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron

Hajdu-Bihar Varmegyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4024 Debrecen, Piac utca 54.

Tel.: +36 52 504 100

Fax: +36 52 504 105

e-mail: hivatal@hajdu.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar

Heves Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3300 Eger, Kossuth Lajos ut 9.

Tel: +36 36 521 500

Fax: +36 36 521 525

e-mail: titkarsag@heves.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves

Jasz-Nagykun-Szolnok Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5000 Szolnok, Kossuth Lajos utca 2.

Tel.: +36 56 795 764

Fax: +36 56 795 789

e-mail: titkarsag@jasz.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/jasz-nagykun-szolnok

Komarom-Esztergom Varmegyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
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2800 Tatabanya, Bardos Laszl6 utca 2.

Tel.: +36 34 515 100

Fax: +36 34 795 642

e-mail: hivatal@komarom.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/komarom-esztergom

Nograd Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3100 Salgotarjan, Zemlinszky R. Gt 9.

Tel.: +36 32 620 702

e-mail: hivatal@nograd.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/nograd

Pest Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
1052 Budapest, Varoshaz utca 7.

Tel: +36 1 328 5812

e-mail: pest@pest.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/pest

Somogy Varmegyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7400 Kaposvar, Nagy Imre tér 1.

Tel.: +36 82 502 600

e-mail: hivatal@somogy.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/somogy

Szabolcs-Szatmar-Bereg Varmegyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4400 Nyiregyhaza, HsOk tere 5.

Tel.: +36 42 599 300

Fax: +36 42 599 309

e-mail: hivatal@szabolcs.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg

Tolna Varmegyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7100 Szekszard, Augusz Imre utca 7.

Tel.: +36 74 529 871

Fax: +36 74 415 686

e-mail: hivatal@tolna.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/tolna

Vas Varmegyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9700 Szombathely, Berzsenyi Daniel tér 1.

e-mail: kormanyhivatal@vas.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/vas
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Veszprém Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8200 Veszprém, Megyehaz tér 1.

e-mail: vemkh.hivatal@veszprem.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem

Zala Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8900 Zalaegerszeg, Kosztolanyi Dezsé utca 10.

Tel.: +36 92 507 700

Fax: +36 92 507 705

e-mail: hivatal@zala.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/zala

2. Az ellendrzések kore:

- A boraszati termék analitikai tulajdonsagainak vizsgalata forgalomba hozatal elétt,

- A boraszati terméket eléallitdé izem adminisztrativ ellendérzése a gazdasagi akta alapjan, illetve
helyszini vizsgalata kockazatelemzésen alapulo ellenérzési terv alapjan,

- Kockazatelemzésen alapuld ellendrzési terv alapjan érzékszervi és analitikai vizsgalata forgalomba
hozott boraszati termékek esetén,

- Széarmazasi bizonyitvanyok valosagtartalmanak ellendrzése,

- A helyi borbiralé bizottsag mikodésének ellendrzése.

X. A HEGYKOZSEGI FELADATOK ELLATASANAK RENDJE

Ellendrzési pontok Ellenérzés médszere Igazolé dokumentum llletékes szervezet

I. Strukturalis elemek

Az Ultetvény fekvése
szerint illetékes
hegykozség és annak
hegybir6jaaparceta
folord N

Adminisztrativ ellenérzés:
HEGYIR és VINGIS alapjan

A parcella a lehatérolt
termé&helyen helyezkedik el

Szélbultetvényre
vonatkozé elbirasok - Adminisztrativ ellenérzés:
ellenérzése: HEGYIR,

(fajta, sor és totavolsag, - Kockéazatelemzésen alapulé

Aaz Ultetvény fekvése

Helyszini szemlérdl készilt szerint illetékes

Ultetvénysirlség,
mUvelésmod, tdmrendszer,

szUrépréba szerl helyszini
ellenérzés

jegyzdkonyv

atmeneti intézkedések stb.)

hegykozség_és annak
hegybirdja

- Adminisztrativ ellendrzés:
HEGYIR

- Kockazatelemzésen alapuld
szUroproba szer( helyszini
ellenérzés

Pincetechnologia . L
jegyzékoényv

Helyszini szemlérdl készilt

apPince helye szerint
illetékes hegykdzség

Il. Evjaratfiiggé elemek

11-1 Sz616 eredetének igazolasa
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Potenciélis terméshozam

Kockéazatelemzésen alapuld
szUrépréba szerl helyszini
ellendrzés

Helyszini szemlérdl késziilt
jegyz8konyv

Aaz Ultetvény fekvése
szerint illetékes
hegykdzség

Szlret

- Kockéazatelemzésen alapulé
szUroproba szer( helyszini
ellendrzés

- Adminisztrativ ellenérzés

- Helyszini szemlérdl késziilt
jegyzékonyv

- Szlreti jelentés, sz6l6s
szarmazasi bizonyitvany
kérelem

Aaz Ultetvény fekvése
szerint illetékes
hegykozség

Sz48l6 mennyiségének és
mindségének ellendrzése

- Adminisztrativ ellendrzés
- Kockéazatelemzésen alapulé
szUrépréba szerl helyszini

- Szireti jelentés, sz8l6
szarmazasi bizonyitvany
kérelem;

Aaz Ultetvény fekvése
szerint illetékes

P - Helyszini szemlérél készlt hegykozség
ellendrzés . 1
jegyzdkdnyv
Szlreti Sz0616 terilete szerint

S$z616 szarmazasat igazolé dokumentum

beieqyzésSzéiészs -~
= E:, p

illetékes hegykozség
hegybirdja

I1-11 Bor eredetének igazolasa

Sz616 eredetének és
mindségének ellendrzése

Adminisztrativ ellendrzés

bizonyitvanySzireti

bejeqyzés

Sz616 terllete szerint
illetékes hegykozség
hegybirdja

Alkalmazott boraszati
eljarésok

- Adminisztrativ ellendrzés

- Kockéazatelemzésen alapulé
szUrépréba szerl helyszini
ellendérzés

- Pincekdnyv, borszarmazasi
bizonyitvany iranti kérelem;

- Helyszini szemlérd| késziilt
jegyzékdényv

Pince telephelye szerint
illetékes hegykdzség
hegybiroja

Bor szarmazasat igazol6 dokumentum

Elsé berszarmazasi
bizonyitvany

Sz616 terllete szerint
illetékes hegykozség
hegybirdja

I1l. Forgalomba hozatal

I11-1 Bor eredetének igazolasa

Bor eredetének ellenérzése

Adminisztrativ ellendrzés

Elsé berszarmazasi
bizonyitvany

Pince telephelye szerint
illetékes hegykdzség
hegybirdja

Alkalmazott boraszati
eljarésok

- Adminisztrativ ellendrzés

- Kockéazatelemzésen alapulé
szUrépréba szerl helyszini
ellendérzés

- Pincekdnyv, borszarmazasi
bizonyitvany iranti kérelem;

- Helyszini szemlérdl késziilt
jegyzékdényv

Pince telephelye szerint
illetékes hegykdzség
hegybiroja

Bor szarmazasat igazol6 dokumentum

Borszarmazasi bizonyitvany

Pince telephelye szerint
illetékes hegykdzség
hegybiréja

l11-11 Bor forgalomba

hozatali eljaras

Mintavétel

Hegybird jelenlétében torténd
mintavétel vagy hegybiré vagy
a borvidéki tanacs titkara altal

hitelesitett minta

Mintavételi jegyzékonyv

Pince telephelye szerint
illetékes hegykodzség
hegybir6ja vagy a
Villanyi Borvidék
Hegykdzségi Tanacs
titkara

Organoleptikus
paraméterek

Erzékszervi biralat és mindsités

Erzékszervi mindsitési
jegyzékdnyv

Villanyi Borbirald
Bizottsag

Mindségi tanusitvany

- Adminisztrativ ellenérzés:
forgalomba-hozatali engedély
és tétel mennyisége

- Kockazatelemzésen alapulé

- Pincekdnyv,
Forgalombahozatali
engedély berszarmazasi
bizonyitvany;

Villanyi Borvidék
Hegykozségi Tanacsa
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szUroproba szer( helyszini - Helyszini szemlérél készilt
ellendérzés jegyzékoényv
) , - Erzékszervi mindsitési
A kdzfogyasztasra . . . 1 e s
- Kockazatelemzés jegyzékoényv Villanyi_Borvidék
forgalomba hozott i T S o .
, Y - Probavasarlas - Analitikai mindsités Borbirald Bizottsaga
termékek ellendrzése . ol
jegyzékonyv

A Villanyi Borvidék Hegykozségi Tanacsa az ellendrzési feladatok ellatasat a borvidék rendtartasban
szabalyozza.

A Szekszard OEM termékleiras modositasi kérelme

I. A kérelem benyitjtoja

Név: Hegykozségi Tandcs Szekszard

Cim: 7100 Szekszard Tancsics Mihaly utca 3.
Telefonszam: +36-74-410-339, +36-30-419-76-77
E-mail cim: htszekszard@gmail.com

Képvisel6: Bdsz Adridan elnok

Képviselt felek: -

I1. Foldrajzi arujelz6: Szekszard (oltalom alatt 4116 eredetmegjelolés)
IT1. A modositas targya

A. UNIOS MODOSITASOK
(A 2019/33/EU bizottsagi felhatalmazason alapulo rendelet 14. cikk (1) bekezdésének megfeleléen unios
modositasnak mindsiil)

B. STANDARD MODOSITASOK
(A 2019/33/EU bizottsagi felhatalmazason alapuld rendelet 14. cikk (1) bekezdésének megfeleléen nem
mindsiil uniés modositasnak)

1. A fahordos érlelés kotelezettségének eltorlése a bikavér, a prémium bikavér, a prémium
vOros, és a prémium 6voros bortipusok esetén

a) A termékleiras érintett fejezetei:

- II. a borok leirasanak 1 pont b) rész

- I kiilonds boraszati eljarasok A. Borkészités 1 Bor kotelezendden alkalmazandd boraszati
eljarasat Bikavérre vonatkozo rész

- VIIL tovabbi feltételek
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b) a moddositas az egységes dokumentumot érinti: igen nem

¢) indoklas: Az érintett bortipusok készitésénél egyre jellemzObb a konnyedebb, fliszeres, gyliimolcsos
stilus, amelyet a technologiai fejlesztések is eldsegitettek (pl. tartaly, mikrooxidacio). A kadarka fajtanal
az érlelési 1d6 csokkentésével lehet biztositani, hogy az adott tételben egy fiatalabb évjaratot, vagy adott
évijarati bort lehessen hazasitani az érvényes hazasitasi szabalyok figyelembe vételével. Igy a kadarka
fliszeressége, frissessége meg tud jelenni a borban.

d) hatalyba 1épés borpiaci éve: 2023. augusztus 1-t6] forgalomba keriil bortipusok esetén.

e) standard modositds igazoldasa: A modositds részben érinti az emlitett bortipusok érzékszervi
tulajdonsagait, de nem valtoztatja meg a termék és a termohely kozotti kapcsolatot. A fahordds érlelés
kotelezettségének eltorlése nagyobb lehetdséget biztosit a termdhelyi jellegzetességek érvényesitéséhez.

2. Az érlelési ido csokkentése Kadarka fajta esetén

C) A termékleiras érintett fejezetei:
- I kiilonés boraszati eljarasok A. Borkészités 1 Bor kotelezendden alkalmazand6 borészati
eljarasat Bikavérre vonatkozo rész

d) a moédositas az egységes dokumentumot érinti: igen nem

c) indoklas: A kadarka fajtanal az érlelési 1d6 csokkentésével lehet biztositani, hogy az adott tételben
egy fiatalabb évjaratot, vagy adott évjarati bort lehessen hazasitani az érvényes hdzasitasi szabalyok
figyelembe vételével. Igy a kadarka fiiszeressége, frissessége meg tud jelenni a borban.

d) hatalyba Iépés borpiaci éve: 2023. augusztus 1-t6] forgalomba keriilé Bikavér bortipus esetén.

e) standard modositds igazolasa: A moddositds részben érinti a Bikavér bortipus érzékszervi
tulajdonsagait, de nem valtoztatja meg a termék és a termdhely kozotti kapcsolatot. A mddositas nagyobb
lehetdséget biztosit a termdhelyi jellegzetességek érvényesitéséhez.

3. Kdesités engedélyezése a szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongyozéboroknal

a) A termékleiras érintett fejezete:
- L kiilonos borészati eljarasok

b) amodositas az egységes dokumentumot €rinti: igen nem

c) indoklas: A szén-dioxid hozzdadasaval késziilt gyongydzdéboroknal érzékszervi tulajdonsdgai
kozott a savtartalom érzetének fontos szerepe van. A sziiret ideje jellemzden a szO6ld technologiai
értettségének allapotaban torténik. A magasabb savtartalom kelld dinamikat illetve magasabb intenzitasu
illat aromatikat biztosit, ugyanakkor a hozzaadott tobblet szén-dioxid egyes évjaratokban til magas sav
érzetet eredményez, melynek kezelésében a természetes savtartalom tompitdsa helyett megfeleld
mennyiségli finomitott must stiritmény hozzdadasanak engedélyezésével Ujra egyensuly biztosithaté a
borok izérzetében anélkiil, hogy a termdhely altal biztositott illat, iz aromak jelentdsebben valtoznanak.

d) hatalyba 1épés borpiaci éve: 2023. augusztus 1-t61 forgalomba keriild szén-dioxid hozzaadasaval
késziilt gydongydzoborok esetén.
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e) standard modositds igazolasa: az édesités engedélyezése nem befolyasolja a szén-dioxid
hozzaadésaval késziilt gyongyozoborok érzékszervi jellemzoit, mivel az édesités lehetoségével az egyes
évjaratokban jelentkez0 intenzivebb savérzet lekerekitésének lehetdségét teremti csak meg.

4. Sziiret kezdeti idépontjanak fix meghatarozasa

a) A termékleiras érintett fejezete:
- I Kiilonds boraszati eljarasok

b) amodositas az egységes dokumentumot érinti: igen nem

c) indoklas: Kordbban ezt a Szekszardi Hegykozségi Tandcs hatdrozta meg minden évben. Ennek
elhagyasaval csokken a biirokracia.

d) hatalyba 1épés borpiaci éve: 2023. augusztus 1-t kdvetd sziiretbdl szdrmazd boraszati termékekre
kell alkalmazni.

e) standard modositds igazolasa: technikai jellegli modositds, amely nem érinti az egységes
dokumentumot.

5. Az oreg tokék bora Kkifejezés hasznalat engedélyezése a fehér, rozé, voros és prémium
bikavér bortipusok esetében is

a) A termékleiras érintett fejezete:
VIIL tovabbi feltételek

b) a moddositas az egységes dokumentumot érinti: igen nem

c) indoklas: Az oreg tokék kifejezés korlatozas bizonyos bortipusokra nem volt indokolt, ezért a
kifejezés hasznalatat valamennyi bortipus esetén lehetévé kell tenni.

d) hatalyba 1épés borpiaci éve: 2023. augusztus 1-t61 forgalomba keriil fehér, rozé, vords és prémium
bikavér esetén.

e) standard mddositéas igazoldsa: a modositas nem érinti az érintett bortipusok érzékszervi jellemzait.

6. Kiszerelés, forgalombahozatal legkorabbi datumanak modositasa a prémium fehér, a
prémium rozé, a prémium voros, a prémium 0voros, a bikavér és a prémium bikavér
bortipusok esetén

a) A termékleiras érintett fejezete:
VIII. tovabbi feltételek 3. Kiszerelés

b) amodositas az egységes dokumentumot €rinti: igen nem

c) indoklas: A forgalomba hozatal elsd napjanak korabbi idopontra hozasa Osszefliggésben van az
¢érlelésre vonatkozd modositdssal. A korabbi forgalombahozatal lehetdsége az érlelési id6 és mod
modositasaval osszefiiggésben lehetdséget ad a termeldknek a termdhelyi jellegzetességek valtozatosabb
kifejezésére.
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d) hatalyba 1épés borpiaci éve: 2023. augusztus 1-t6l forgalomba keriild prémium fehér, prémium
roz¢, prémium vords, prémium 6vords, bikavér és prémium bikavér bortipusok esetén.
e) standard modositas igazolasa: a modositds nem érinti az érintett bortipusok érzékszervi jellemzdit.

7. Primoér vagy ujbor jelolésii bor forgalomba hozatalara vonatkozo datum torlése

a) A termékleiras érintett fejezete:
VIIL tovabbi feltételek 3. Kiszerelés

b) a modositas az egységes dokumentumot érinti: igen nem

c¢) indoklas: az egyes évek kozott tapasztalhatd évjarathatadsok miatt nem hatarozhatdé meg egységesen
a primdr vagy ujbor jeldlésti borok elsé forgalombahozataldnak datuma, ezért indokolt annak eltorlése.

d) hatalyba Iépés borpiaci éve: 2023. augusztus 1-tdl forgalomba keriilé borok esetén.

e) standard modositas igazolasa: a modositas nem érinti az érintett bortipusok érzékszervi jellemzoit.

8. Bikavér, Prémium Bikavér bor készités elozetes bejelentési kotelezettség torlése.

c) A termékleiras érintett fejezete:
VIIL tovabbi feltételek 4. Nyilvantartasok, adatszolgaltatasok, bejelentések 4.2.4. pontja

d) a modositas az egységes dokumentumot érinti: igen nem

c¢) indoklés: a palackozas bejelentésének eldirasa feleslegessé valt, mivel a hegybirok a sziikséges
ellendrzéseket a termeldk altal vezetett adminisztraciobol meg tudjak tenni.

d) hatalyba Iépés borpiaci éve: 2023. augusztus 1-t6] forgalomba keriilé borok esetén.

e) standard mddositas igazoldsa: a modositas nem érinti az egységes dokumentumot.
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l. NEV
Szekszard,
Valtozat: Szekszardi oltalom alatt allé eredetmegjeldlés
II. ABOROK LEIRASA
1. BOR
Bortipusok:
14. Fehér
15. Rozé
16. VOros
17. Bikavér
18. Prémium fehér
19. Prémium voros
20. Prémium Bikavér
21. Prémium Ovords

22.

s

Prémium rozé

a) Analitikai el6irasok

Osszes alkohol- 2 Maximalis Tényleges alkohol-
Bortipus tartalom Osszes illésav-tartalom tartalom
[%vol] savtartalom [g/l] [9/1] [%vol]

1. | Fehér min. 9,0 4,6-10,0 1,08 min. 9,0

2. | Rozé min. 9,0 46-10,0 1,08 min. 9,0

3. | Voros min. 9,0 4,6 -10,0 1,2 min. 9,0

4. | Bikavér min. 12,08 4,6 -10,0 1,2 min. 12,08

5. | Prémium fehér | min. 11,71 56-10,0 1,2 min. 11,71

6. | Prémium voroés | min. 12,08 4,6 -10,0 1,2 min. 12,08

7. | Prémium min. 12,08 4,6 -10,0 1,2 min. 12,08
Bikavér

8. | Prémium min. 12,08 4,6 -10,0 1,2 min. 12,08
Ovoros

9. | Prémium rozé min. 10,9 4,6-10,0 1,2 min.: 10,9

Maximalis 0sszes kénessav tartalom a vonatkozé hatalyos jogszabalyok szerint

Osszes cukortartalom a vonatkozé hatalyos jogszabalyok szerint
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b) Erzékszervi jellemzék

Bortipus

Erzékszervi jellemzok

1.| Fehér

Erettségi allapottdl és a sziireti idéponttol fiiggden a jellemzé szin a
zoldesfehértdl az aranysarga szinig. lllatban meghataroz¢ a fajtatél és a
technoldgiatol fliggd kdnnyl gyiimolcsos viragillat, a telt érlelet mézes
jellegig. A l6sztalajra jellemzd kissé lagyabb karakterd, telt izd, jo
alkohol-cukor-glicerin egyensulyu fehér borok a borvidék jellemzéi.

2.|Rozé

Az egész halvany (hagyma palhalevél) szintdl a halvany pirosig
(kettévagott foldieper) minden arnyalat megtalalhato érettségi
allapottdl, fajtatol fiiggden. Elénksavd, friss, Gide, gyiimélcsos karakterd
szinte kizarélag reduktiv technoldgiaval készilé egyéven belil
elfogyaszthatd rozé borok késziilnek a borvidékiinkon.

Voros

Hagyomanyos héjon erjesztett rubint és granat vorods szind, intenziv
illatd vordsborok jellemzdéek a borvidékiinkdn. Mélyrétegi magas
mésztartalmu 16sz talajon lagyabb karakterd, érett tanninokat bemutaté
esetenként fahordoban érlelt vorosborokat talalhatunk.
Kiegyensulyozott sav-alkohol arény a jellemzd.

4. |Bikavér

A szinanyag mélytonusu granat és rubintvoros. lllatban a
feketebogyds gylimolcsok és az érett, fliszeres, fahordds
illatok megtalalhatoak. Hatarozott,
harmonikus sav érzet mellett az érett elegans izek dominalnak.
artézkodni kell a markans barrique-os

cses

5.|Prémium fehér

Valogatott sz6l6flirtokbol készilt, elegans, teltebb, de kelléen intenziv
illatd, inkabb aranysargas szinG fehérborok tartoznak e kategoriaba. A
minimum 6 hénapos érlelésnek — mely egyes fajtaknal fahordds is lehet
- és a |6sztalajnak koszonhetoden, jellemzden kissé lagyabb karakterrel,
telt izekkel, j6 alkohol — cukor - glicerin egyensullyal és kiegyensulyozott
sav-alkohol arannyal rendelkez6 borok.

6.| Prémium voros

Valogatott sz6l6flirtokbol készilt, fUszeres, intenziv illatly, mély szind
vorosborok tartoznak e kategoriaba. Jellemzo az érett tanninok jelenléte
és a fahordos érlelés ize. Kiegyensulyozott, lagy, barsonyos vordsborok
kategoriaja

7.| Prémium Bikavér

Erételjesebb granatvords - granatvords szind, nagy formatumd,

komplex illataromaju, telt, gazdag izl borok strukturajaval,

tanninhangsuly nélkul. Fontos jegyik a barsonyos, elegans struktura.
artézkodni kell a markans barrique-os

cses




2. szam FOLDMUVELESUGYI ERTESITO 74

8.| Prémium Ovoros Erételjesebb rubin — rubin - granatvords szinl vordsbor, melyben a
fahordds és/vagy mas érlelési mod valamint a palackos érlelésbdl
addéddan a tercier illataromak dominalnak. Tokéletes iz egyensullyal
rendelkezd, flszeres iz(l vordsborok, amelyek kiegyenlitett, kellemes,
sima érzetet adnak. Fontos jegylik a barsonyos struktura.

9.|Prémium rozé Kizardlag egészséges, teljes érettségl sz6l6bol készil, reduktiv és
esetenként oxidtiv technoldgiaval. A prémium rozék a nagyobb test és a
markans savtartalom miatt akar tobb éven keresztil is érlelhetok

A bel6le készilt bor magas beltartalmi érték(, hosszu ideig megérzi friss
gyumolcsos karakterét, akar tobb évig is, hatarozott savak és hosszu
lecsengésl izérzet a jellemz6 ra.

2. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipusok:
3. Fehér
4. Rozé

a) Analitikai eléirasok

Osszes Osszes Maximalis Tényleges Szén-dioxid
, alkohol- oy 2 alkohol- , s 0
Bortipus savtartalom illosav- (talnyomas 20° C-
tartalom [a/1] tartalom [g/I] tartalom on)
[%vol] 9 J [%vol]
. Fehér min. 9,0 4,0-10,0 1,08 min. 9,0 1-2,5 bar
2. Rozé min. 9,0 4,0-10,0 1,08 min. 9,0 1-2,5 bar
Maximalis 0sszes kénessav tartalom a vonatkozé hatalyos jogszabalyok szerint
Osszes cukortartalom a vonatkozé hatalyos jogszabalyok szerint
b) Erzékszervi jellemzék
Bortipus gyéngy6zé6 bor Erzékszervi jellemzék
1.|Fehér A jellemz6 szin a zdldesfehértdl az aranysarga szinig. lllatban

meghatarozé a fajtatdl és a technologiatol fliggd konnyl gylimolcsds
viragillat. Fahordds érlelés jegyei sem izében, sem illatdban nem
érzédnek, elegans savtartalmu borok jellemzik.

2.|Rozé Az egész halvany (hagyma palhalevél) szintdl a halvany pirosig
(kettévagott foldieper) minden arnyalat megtalalhato érettségi
allapottol, fajtatol fiiggéen. Elénksavu, friss, tide, gylimélcsds karakter.
Fahordds érlelés jegyei sem izében, sem illatdban nem érzédnek,
elegans savtartalmu borok jellemzik.
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. KULONOS BORASZATI ELJARASOK

A. BORKESZITES

1. BOR
Nem
engedélyezett
boraszati
Bortipus Kotelez6en alkalmazando boraszati eljarasok eljarasok (a
hatalyos
jogszabalyokon
tal)

1.| Fehér - szakaszos (izem0 prés hasznalata -

2.|Rozé - szakaszos UizemU prés hasznalata -

3.|Voros - szakaszos UizemU prés hasznalata -

4. | Bikavér - szakaszos UizemU prés hasznalata; borok édesitése
- a Bikavérhez felhasznalni kivant alapberekat
alapboroknal legalabb egy évig fahordos
és/vagy mas érlelési médot-kell-alkalmazni
érlelnikell, kivéve a Kadarka alapbort melyet
minumum 1 honapig kell érlelni
- legalabb négy fajta hazasitasa kotelez6 az
alabbi kikotesekkel:
- Kékfrankos aranya a kész tételre vetitve
minimum 45%
- Kadarka aranya a kész tételre vetitve
minimum 5%
A Bikavér borhoz még felhasznalhato Cabernet
franc, Cabernet sauvignon, Merlot Blauburger,
Kékoporto, Menoire, Pinot noir, Syrah,
Zweigelt, Biborkadarka, Alibernet, Turan,
Tannat, Sagrantino, Malbec, Mészikadar

5.|Prémium fehér - szakaszos UizemU prés hasznalata borok édesitése,
- minimum 6 hdénapos érleles, must javitasa
- egyes fajtaknal hosszabb fahordos érlelés
ajanlott

6. | Prémium voros - szakaszos UizemU prés hasznalata borok édesitése,
- legalabb egy évig faherdeban-fahordos must javitasa
és/vagy mas érlelési médot kell
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érlelnialkalmazni
7.| Prémium Bikavér - szakaszos lizemU prés hasznalata borok édesitése,
- legalabb 12 honapos fahordos és/vagy mas must javitasa

érlelési modot kell alkalmazni érlelés

- legkorabban a sziretet kdvetd év december

34+-november 1. utan hozato6 forgalomba

- legalabb négy fajta hazasitasa kotelezd az
alabbi kikotésekkel:

- Kékfrankos aranya a kész tételre vetitve
minimum 45%

- Kadarka aranya a kész tételre vetitve
minimum 5%

A Bikavér borhoz még felhasznalhat6 Cabernet
franc, Cabernet sauvignon, Merlot Malbec,
Pinot noir, Syrah, Sagrantino, Tannat

8. | Prémium Ovoros - szakaszos lizemU prés hasznalata borok édesitése,
- legalabb egy éves fahordos-érlelés fahordos must javitasa
és/vagy mas érlelési modot kell alkalmazni
- legalabb egy éves palackos érlelés
9.|Prémium rozé - Kizarolag Cabernet franc, Cabernet borok édesitése,
sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoporto, must javitasa
Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt, Malbec,
Mészikadar, Sagrantino, Tannat fajtakbdl
készilhet a Prémium rozé,

- A prémium rozékban 6sszesen maximum
10% lehet az alabbi fajtak aranya: Blauburger,
Menoire,

- 5 honapnal korabban nem lehet forgalomba
hozni,

- A Prémium rozé kizarélag a héjon aztatasos
technoldgiaval készilhet

2. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Nem engedélyezett
boraszati eljarasok (a
hatalyos
jogszabalyokon tiil)

Bortipus Kotelez6en alkalmazandé boraszati eljarasok

1.| Fehér nincs -berok-édesitése
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| 2.

‘ Rozé nincs Choleadeciion

B. A SZOLOTERMESZTES SZABALYAI

Miivelésmad, iiltetvénysiiriiség:
2009. julius 31-e utan telepitett Gltetvények esetében:
- A tékehelyek szama nem lehet alacsonyabb, mint 3300 db/ha.
- Akialakithato sortavolsag nem lehet kevesebb, mint 1 méter, illetve tobb mint 3,5 méter,
- Akialakithato tétavolsag nem lehet kevesebb, mint 0,6 méter, illetve tobb mint 1,2 méter,
- Mdvelésmod: bakmdavelés, fejmuvelés, alacsony és kdzépmagas kordon, ernyé, sylvoz,

guyot
2009. julius 31-e el6tt telepitett széldiltetvények esetében barmilyen, korabban engedélyezett
mUvelésmodu és telepitési strlségl szolbultetvényrédl szarmazo szol6bol készilhet Szekszardi

boraszati termék.

A szo6l6 minimalis természetes cukortartalmara vonatkozo eléirasok

1. BOR
Bortipus Cukortartalom

1. | Fehér 8,98% vol-151,9 g/liter--14,8 MM

2. | Rozé 8,98% vol-151,9 g/liter--14,8 MM

3. | Voros 8,98% vol-151,9 g/liter--14,8 MM

4. | Bikaver Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékoporto, Kékfrankos,
Menoire, Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt, Biborkadarka, Alibernet,
Turan, Tannat, Sagrantino, Malbec, Mészi kadar
12,08 %vol-204,5 g/liter-19 MM
Kadarka 10,6 % vol-179,2 g/I-17 MM

5. | Prémium fehér Chardonnay, Cserszegi fUszeres, Furmint, Harsleveld, Kiralyleanyka,

Olaszrizling Pinot blanc, Rajnai Rizling, Sauvignon blanc, Sarga muskotaly,
Szlrkebarat, Tramini, Viognier, Zenit, Z6ld veltelini: 11,71%vol-198,2
g/liter-18,5 MM

Prémium voros Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Syrah: 13,59% vol-230,2 g/liter-21
MM

Kadarka:12,08% vol-204,5 g/liter-19 MM

Kékfrankos, Merlot Sagrantino, Tannat, Malbec, Pinot noir: 12,83%vol-
217,3 g/liter-20 MM

Prémium Bikavér Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Syrah: 13,59% vol-230,2 g/liter-21
MM

Kadarka:12,08% vol-204,5 g/liter-19 MM

Kékfrankos, Merlot, Sagrantino, Tannat, Malbec, Pinot noir: 12,83% vol-
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217,3 g/liter-20 MM

8. | Prémium Ovorods Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Syrah: 13,59% vol-230,2 g/liter-21
MM

Kadarka: 12,08% vol-204,5 g/liter-19 MM

Kékfrankos, Merlot, Sagrantino, Tannat, Malbec, Pinot noir: 12,83% vol-
217,3 g/liter-20 MM

9. | Prémium rozé 10,9 % vol-185,5 g/liter-17,5 MM

2. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus Cukortartalom
1. | Fehér 8,98% vol-151,9 g/liter--14,8 MM
2. | Rozé 8,98% vol-151,9 g/liter--14,8 MM

Sziiret idépontja: A

OZ8 H—porvaek—eg egever—A et+Haopon Aeg cge e

teszik kézzé A Szekszardi Borvidéken a szliret minden évben augusztus 1 napjaval kezdddhet.

Sziiret maédja: Kézi vagy gépi
IV. KORULHATAROLT TERULET

A korulhatarolt tertilet meghatarozasa:
o Alsénana, Alsonyék, Bata, Bataszék, Decs, Harc, Kéty, Kakasd, Medina, Ocsény, Sidagard, Szalka,
Szekszard, Vardomb, Zomba telepiléseknek
sz6l6 termobhelyi kataszter szerint I. és II. osztalyd hatarrészeibe tartozo teriletek.

V. MAXIMALIS HOZAM

1. BOR
Bortipus Maximalis hozam

1. | Fehér 100 hl/ha seprds Ujbor és
maximum 140 g/ha

2. | Rozé 100 hl/ha seprds Ujbor és
maximum 140 g/ha

3. | Voros 100 hl/ha seprés ujbor és
maximum 140 g/ha

4. | Bikavér 100 hl/ha seprds Ujbor és
maximum 140 g/ha

5. | Prémium fehér | 60 hl/ha seprds Ujbor és
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maximum 80 g/ha

6. | Prémium vords | 60 hl/ha seprés Ujbor és
maximum 80 g/ha

7. | Prémium 60 hl/ha sepros Ujbor és
Bikavér maximum 80 g/ha

8. | Prémium 60 hl/ha seproés Ujbor és
Ovoros maximum 80 g/ha

9. | Prémium rozé 90 hl/ha seprds ujbor és
maximum 120g/ha

2. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus Maximalis hozam
1. | Fehér 100 hl/ha seprds Ujbor és
maximum 140 g/ha
2. | Rozé 100 hl/ha seprds Ujbor és
maximum 140 g/ha

VI. ENGEDELYEZETT SZOLOFAJTAK

1. BOR
Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta

.| Fehér Chardonnay, Cserszegi fUszeres, Ezerfurtl, Harslevel, Irsai Olivér,
Kiralyleanyka, Leanyka, Olaszrizling, Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Rajnai
rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly, Sauvignon, Szirkebarat, Tramini,
Viognier, Zefir, Zenit, Z6ld szagos, Z6ld szilvani, Z6ld veltelini, Kadarka,

.| Rozé Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékoporto,
Kékfrankos, Malbec, Menoire, Merlot, Mészikadar, Pinot noir, Syrah, Zweigelt,
Tannat, Sagrantino

.| Voros Alibernet, Biborkadarka, Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon,
Kadarka, Kekoporto, Kékfrankos, Malbec, Menoire, Merlot, Mészikadar, Pinot
noir, Sagrantino, Syrah, Tannat, Turan, Zweigelt,

.| Bikavér Alibernet, Biborkadarka, Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon,

Kadarka, Kekoporto, Kékfrankos, Malbec, Menoire, Merlot, Mészikadar, Pinot
noir, Sagrantino, Syrah, Tannat, Turan, Zweigelt,

.| Prémium fehér

Chardonnay, Cserszegi fuszeres, HarslevelU, Kiralyleanyka, Olaszrizling, Pinot
blanc, Rajnai Rizling, Sauvignon blanc, Sarga muskotaly, Szlrkebarat, Tramini,
Viognier, Zenit, Zold veltelini

.| Prémium voros

Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Malbec, Merlot,
Pinot noir, Sagrantino, Syrah, Tannat

.| Prémium Bikavér

Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Malbec, Merlot,
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Pinot noir, Sagrantino, Syrah, Tannat

8.| Prémium Ovords Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Malbec, Merlot,
Pinot noir, Sagrantino, Syrah, Tannat
9.|Prémium rozé Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékoporto,

Kékfrankos, Malbec, Menoire, Merlot, Mészikadar, Pinot noir, Syrah, Zweigelt,
Tannat, Sagrantino

2. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus Engedélyezett szolo6fajta

1.| Fehér Chardonnay, Cserszegi flszeres, Ezerfurt(, Harslevelq, Irsai Olivér, Kadarka,
Kiralyleanyka, Leanyka, Olasz rizling, Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Rajnai
rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly, Sauvignon, Szirkebarat, Tramini,
Viognier, Zefir, Zenit, Z6ld szagos, Z6ld szilvani, Z6ld veltelini,

2.|Rozé Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékoporto,
Kékfrankos, Malbec, Menoire, Merlot, Mészikadar Pinot noir, Syrah, Zweigelt,

VIl. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL

A. BOR

1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk:

A borvidék a Szekszardi dombsagon és a Geresdi dombsag északkeleti részén teril el. Az észak-déli
csapasu dombvidéktdl nyugatra a 680 m magas Mecsek hegység nyulvanyai, keleti felében pedig a
Sarkoz siksaga, a Gemenci tajvédelmi korzet hizodik, amelyet a Duna folyo hatarol.

A Szekszardi borvidék duléire a nagy formagazdagsag jellemzdé. A Szekszardi Borvidék klimaja
alakitasaban az atlanti és a mediterran hatas a dont6, de jelentés a kontinentalis klima befolyasa is.
Kulondsen fontos a Duna éghajlat-befolyasold hatasa a borvidéken. A hatalmas folyd vizfelszine
visszatlkrozi a napsugarzast, illetve a hatalmas viztomeg jelentésen csokkenti a szélsGséges
hémeérsékletvaltozasok hatasait.

A napsutéses orak szama a Szekszardi Borvidéken sok év atlagat tekintve 2050-2100 o6ra. Ez a sz6lore
nézve orszagos viszonylatban is az évek tobbségében a legkedvezdbb. A forrd, a napfényben gazdag
nyar és 6sz, a ,vénasszonyok nyara” még a kései érésl szdl6fajtak Kadarka, Cabernet, Olasz rizling, Rajnai
rizling bogyoinak fajtajelleges beéréset, szép szinének, finom izgazdagsaganak kialakulasat is lehetové
teszik.

Az évi csapadékmennyiség Szekszardon atlagosan 598 mm. Ez a csapadékmennyiség a sz6l6 normalis
fejlédéséhez elengedd, az évi kdzéphémérséklet 11,3 °C.

Szekszardi-dombsag kilonb6z6, szabalytalan iranyd dombhatakbdl és dombsorokbél, valamint zegzugos
futasu ero6zios volgyekbdl all. A széles (100-200 m) platéju ép toréslépcsdk 100-150 m magassagra
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emelkednek. A dombsorokat, volgykozi hatakat asztal sima platdkat (20-40 m) I6sztakard boritja, mig a
lejtoket, toréslépcsdket és az idésebb derazios volgyek fenekét vékony (1-7 m) lejtétormelékes 16sz fedi
Jellemzbek a Ramann-féle barna erddétalajok, kilonbozé mértékben erodalt valtozatai, de gyakoriak a
|6szkoparok is.

b) Emberi tényezdk:

A mai borvidék teriiletén a szdélékultira meghonosodasat kedvezé természeti adottsagok a torténelem
el6tti korokban is lehetdvé tették

1845-ben két kékoporso (sarkophag) kerdlt itt elé, az egyik szépen faragott fehér marvanybdl. Ennek
egyik oldalan kettds kehelybdl szerteagazé sz6l6vesszd lathatd, a levelek kozott szoléfirtdkkel. A sz6l6ag
és a koporséban talalt attért mava Gvegtalacska, az n. "vasdiatrea" felirata - Aldozz a Pdsztornak, igydl
és élni fogsz! - azt bizonyitja, hogy a kdkoporsdban eltemetett eldkeld né mar keresztény volt. A
sarkophagban volt egy lGivegkorso is, melyben olaj - , méz- és borkeveréket talaltak. Ez is bizonyitja, ha
nem is a sz6l6iltetés kezdete, de annak kiterjesztése a rémaiakhoz flizédik.

. Istvan kiraly Alisca helyén a romai Mursa és Aquincum varosokat 0sszekdtd Ut mentén Uj telepuilést
hozott létre, amely I. Béla kiraly idejében a Szekszard nevet kapta. |. Béla kiraly a szekszardi bencés
apatsagi kolostor 1061-ben kelt alapitélevelében az apatsag hatarainak kijeldlésénél sz6ldskerteket emlit:
Csint, Bikat, Fovestelket.

Ettdl kezdve szamos kdzépkori oklevél jeldl Szekszard kornyékén sz6l6t, bort és musttizedet.

A modern mezbgazdasagi modszereket meghonositd szerzetesrend monostora felépitésekor
homokkovet a templom altalajabol nyertek, s ezzel egyuttal kitlind és hatalmas pincéket alakithattak ki.

A tatarjaras utan, egy 1267-bdl szarmazo oklevél értékes sz6l6ket emlit Szekszardon. 1272-ben V. Laszlo
a legértékesebb birtokrészeként emliti a varost kornyezd hegyoldalakon diszl6 sz6l6ket, amikor a
szekszardi apatsagot megerdsiti birtokaiban.

A bortermelésnek a torok uralom sem vetett véget, bar a sz6l6skertek sok kart szenvedtek az itt folyd
csatak, harcok nyoman. A torék uralom alatt a hodolt terlletek magyar bortermelése nagy atalakulason
ment keresztil. A hodoltsag ideje alatt terjedt el a "torok sz6l6", a "torok fekete”, mely szerb kdzvetitéssel
kapta a kadarka nevet, mely j6 min6ségl bort adott.

Ekkoriban terjedhetett el a voros bor készitésének sajatos mdédja Magyarorszagon. Feltehetéen a balkani
telepesek, a racok hoztak magukkal az els6 kacikat. A felfelé sz(kilé kadakba helyezett, Osszetort
szOl6szemeket kocsanyostul hagytak megerjedni. A folyamatot a csOmoge mozgatasaval segitették és
kovették. A forras utan az anyag csaknem szaraz tetejét lesaroztak, a bor pedig mozgasaval kiaztatta a
tovabbi csersavakat és a maradék szinanyagot. Ezzel nehéz sur(, beltartalma miatt pedig allando és a
szallitas viszontagsagait jO bird bort nyertek. Elmondhatjuk, hogy ezen eljaras a mai zart erjesztés
elékeépe.

A hodoltsag idejen, 1591-ben jegyezte fel baro Wratislaw lengyel f6ur magyarorszagi utazasa alkalmaval,
amikor a kornyéken megpihent: "Itt kitiné bor terem, nagyszerlen felidultink, sét palackjainkat is
megtoltottik, amit késébb nem is bantunk meg...".
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A torok kiGzésének harcai a XVII. sz. utolsd évtizedében Ujabb megprébaltatasokat jelentettek mind a
lakossagnak, mind a sz6léknek, borpincéknek. A lakossag elmenekiilt a harcok eldl, a hazakat a
katonasag rombolta, a sz6loskertek muveletlenekké valtak. A felszabadult teriiletek lassanként
benépesedtek, az elhagyott féldeket mivelés ala vontak. Az elnéptelenedett megyékbe kilfoldi telepesek
érkeztek.

Az 1700-as évek elején Hessenbdl és Pfalzbol tomegesen érkeztek a varosba német telepesek. A
megujuld életben a sz6éldtermelés, a bor jelentds alapot nyujtott. A betelepilt svab lakossag
munkaszeretete, szorgalma, a magukkal hozott kultira elénydsen hatott a sz6ldmavelés fejlédésére.

A mult szdzad masodik felében a borkivitel tételeiben egyre gyakrabban szerepel a szekszardi bor,
amelyet Obert Druit 1865-ben Eurdpa legkivaldbb borai kézott emlit meg. A szekszardi bor nagy
tisztelje volt Liszt Ferenc is, aki nemcsak ittjartakor fogyasztotta, hanem néhanyszor hangversenyutjaira
is vitt beldle.

Az 1880-as évek elején Mehrwerth Ignac szekszardi féjegyzd: ,Jegyzékdnyv Tolna megye
monograhidjanak megirasdhoz beszerzett adatokrol Szekszard nagykozséget illetéleg” cimi munkajaban
részletesen felsorolja Szekszard sz6l6hegyeit.

A hazank bortermését visszavetd filoxera- és perenoszpérajarvany Szekszardra az 1880-as évek végén
érkezett meg. A mérsékeltebb pusztulds annak volt kdszonhetd, hogy a megye koran intézkedett a
védekezésrdl. Mar 1881-ben megalakult Tolna Varmegye Philoxera Bizottsaga, majd 1886-ban Roboz
Zoltant filoxerabiztosnak jel6lte ki a varmegye, aki a szaktanacsadas mellett a védekezést szervezte és
vezette.

Az Ujratelepités a betegségnek ellenallé amerikai alanyokkal Uj honfoglalas a szekszardi sz6l6hegyeken.

Miutan a filoxéra pusztitasat kiheverte a borvidék, az orszagban elséként itt készitenek mozgofilmet a
szOl6termesztésrol, sziretrdl 1908-ban.

A Pinceszovetkezet 1929. marciusaban alakult meg. Az alapszabaly a szovetkezet céljat Szekszard és
vidéke jellegének megfeleld egységes bor eldallitasaban jeldlte meg. Kizérolag a tagjaitol atvett bor
kezelését, hazasitasat végezhette.

1936-ban megalakult a Magyar Sz6l6sgazdak Orszagos Borértékesitd Szdvetkezete, amely szabott aron
felvasarolta a borkinalatot. Ennek érdekében tébb ezer hl. befogadasu allami pincét épitettek Bataszéken.
A haboru pusztitasai utan évekbe telt, amig Ujra termelni kezdtek a pincék. 1949-ben megtortént az
allamositas, amely meghatarozta a kdvetkez6 negyven évre a borvidéek torténetét.

A rendszervaltas utan megkezd6dott a privatizacio, Uj struktura alakult ki, amely napjainkban
meghatarozza a borvidék szerkezetét.

Az elmult id6szakban igény merdlt fel egy magasabb borkategoria meghatarozasara, ezért sziikséges az
OEM Szekszard prémium bor bevezetése. A mennyiségi korlatozassal érhetd el egy nagy formatumd,
komplex bor eléallitdsa. A magasabb mindség magasabb értékkel parosul. DUl6 név feltliintetésével
készilt bor, csak a szekszardi prémium bor esetén lehetséges, ezzel is biztositva a mindséget,
eredetvédelmet.
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2. A borok leirasa:

A Szekszardi borok zomét a lekerekedett savszerkezet( érett tannintartalmu borok adjak. A talaj és
klimatikus viszonyok kodvetkeztében a fehér borok konnylek melyek meghatarozé jegye mindig a virdagos
vagy gyumolcsos illat. A fehér borokban sav- alkohol-glicerin-cukor egyensuly érzékelhetd. A rozéborok
konnyedek, élénk savérzetll, gyimolcsos illataromajuak. A vordsborokat a kiegyensulyozott, kénnyen
fogyaszthato, telt iz(, a fGszeres iz nagy formatumu, komplex illataromaju, telt, gazdag izl elegans
tannind borok alkotjak.

A prémium borok nagy formatumdu, komplex illataromajq, telt, gazdag izl borok, melyben a fahordds és
palackos érlelésbél addddan a tercier illataromak dominalnak.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatasa és bizonyitasa:

A szekszardi dombsag vastag |6sztakardja kitlné alapot biztosit a kékszdl6k termesztésének. A 10szon
mintegy 10.000 évvel ezel6tt, a holocénban 16szvalyog, homokos-kézettormelékes valyogtalaj, kisebb
részben pannon homokkal kevert 16sz alakult ki. A szélétermesztés szempontjabdél rendkiviil szerencsés,
hogy a l6sz mindig tartalmaz legaldbb 5-7% aktiv meszet, de el6fordulnak talajok akar 10-30%
mésztartalommal is. Ez lényegesen gazdagabb, komplexebb izvildgot kdlcsondéz a bornak. A Geresdi
dombvidékhez tartozo terlileten mar agyagbemosddasos barna erddtalajok is megjelennek. A talajok
vizgazdalkodasa és tapanyag gazdalkodasa nagyon jo kivald izvilagu borokat lehet eléallitani. A szelid
dombvonulatok csalogatd volgyek, volgykatlanok teszik valtozatossa a borvidéket, kilonleges
mikroklimaju helyek adnak nagy gazdagsagot, a sz616 fejlédéséhez, éréséhez.

A klimatikus tényez6k, a domborzat, a talaj, az dkoldgiai adottsagok a Szekszardi Borvidéken harmonikus
kdrnyezetet biztositanak a szdlének. A borvidék mind a mindségi vordsborsz6l6-fajtak, mind pedig a
mindségi fehérborszol6-fajtak termesztésére és prémium borok eléallitasara kivaldan alkalmas.

B. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk:

Lasd a bornal.

b) Emberi tényezdk:

A versenyképes technologiai fejlesztéseknek kdszonhetéen a boraszatok mar tébb évtizede készitenek
szén-dioxid hozzaadasaval készilt gyongydzébort a lehatarolt termdteriileten.

2. A borok leirasa

A szén-dioxid hozzaadasaval késziilt fehér és rozé gyongydzdborok harmonikus savtartalommal,
frissességgel, Uide, gyimdlcsés aromakkal jellemezhetbek.
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3. Az okszerii kapcsolat bemutatasa és bizonyitasa

A klimatikus tényezok, a domborzat, a talaj, az 6kologiai adottsagok a Szekszardi Borvidéken harmonikus
kornyezetet biztositanak a sz6lének. A boroknal a szén-dioxid hozzaadasa kiemeli a borok gylimolcsos
illatat, zamata gazdagsagat, Gde jellegét és az elegans savtartalmat.

VIIl. TOVABBI FELTETELEK

1. Jelolési szabalyok:

a)
b)
o)

d)

e)

9)
h)

)
J)

k)

A Szekszardi oltalom alatt all6 eredetmegjeldlési borok cimkéjén cukortartalomnak
megfeleld kifejezés feltlintetése a hatalyos jogszabalyok szerint kotelezé.

A Szekszardi Bikavér esetében a bikaalak, bikafej, vagy erre emlékezteté figurat abrazold kép,
jelolhetd a Szekszardi Bikavér cimkéjén.

A Szekszardi Bikavér esetében a bikavér sz6 idegen nyelven, vagy barmilyen, a bikavérre
utalé magyar vagy idegen nyelvi kifejezés nem jelolhetd a Szekszardi Bikavér cimkéjén.

Az ,oltalom alatt all6 eredetmegjelolés” kifejezés valamennyi, a magyar nyelvben
meghonosodott melleknév-képzds valtozatanak és az Eurdpai Unid barmely hivatalos
nyelvén engedélyezett a feltlintetése.

Szekszard oltalom alatt all6 eredetmegjel6lési  boron az ,oltalom alatt allo
eredetmegjeldlés” kifejezés helyettesitheto a ,védett eredetl bor” kifejezéssel.

A ,Szekszard” oltalom alatt all6 eredetmegjeldlést helyettesitheti a ,Szekszardi”, illetve a
.Szekszardi borvidék” megjeldlés.

Valamennyi, telepllés nevének —i kepzos valtozata hasznalhato jeldlés.

,TermOhelyen palackozva”, ,termeldi palackozas” és ,pinceszdvetkezetben palackozva”
kifejezés valamennyi Szekszardi boron feltlintethetd.

A rozé kifejezés helyettesithetd a rosé, rose kifejezéssel.

A Kuvé bor, tobb széldfajta hazasitasabol nyert bort jelolhet, amelyen a fogyasztok
tajékoztatasa érdekében a kuvét alkoto széléfajtak nevét a cimkén csdkkend részaranyuk
sorrendjében fel lehet tintetni. A kivé bor helyettesithetd a cuvée vagy hazasitas
kifejezéssel.

Alibernet, Biborkadarka, Turdn, Tannat és Sagrantino fajtdk ©6nalléan nem jeldlhetéek a
cimkén. A szekszardi prémium bor esetében a Malbec, a Sagrantino és a Tannat fajtak a
cimkén onalléan nem jeldlhetok,

Oreg tékék bora kifejezés akkor tiintethetd fel, ha egy adott bor legalabb 85%-ban 40
évesnél id6sebb szélbultetvényrdl szarmazik.

Cimkeén feltlintethetd kifejezések

i) Szekszardi bor: A Szekszardi borok cimkéjén feltlintethetd a ,classic” kifejezés, azon
borokon, mely borok legalabb egy honapos érlelést kaptak, kiszerelése csak az
Uvegpalackban torténhet.
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i) Szekszardi Prémium bor: A Szekszardi prémium borok cimkéjén feltlintethet6 a ,Reserve”,
a ,Valogatas” és a ,Selection” kifejezések, azon borokon, mely borokat legalabb egy évig
n) Feltlintethetd kisebb foldrajzi egységek neve, korilhatarolasuk, és feltlintetésiik szabalyai:
. Telepuilések: Alsonana, Alsonyék, Bata, Bataszék, Decs, Harc, Kakasd, Kéty, Medina,
C”)csény, Sidagard, Szalka, Vardomb, Zomba
o Dalok:
Telepiilésnév Diil6 név
Bata Cenege, Cserhat, Borzas, Somos, Rigévar, Szénas, Vakszer,
Szilos, Csoka-hegy, Bodei-hegy, Lato-hegy
Bataszék Rac-hegy, Dids-volgy, Svab-hegy, Lajvéri-sz616k, Szenta-hegy,

Leperd, Nagy-Oros, Kis-Oros, Szentai-hegyhat, Orban-hegy,
Fels6-Martinca, Martinca, Kozép-hegy, Farkasdi-hegyhat,
Farkasd

Alsényék Bazsé-hegy, Belsé-Szeles, Gubac-hegy, Kerek-hegy, Kesztdc,
Moragyi-dalé, Nyéki-hegy (Felsé-hegy, Kozép-hegy, Nagy-
hegy), Szeles-hat

Alsonana Els6-volgy (Erstestal), Erdei-foldek (Waldfeld), Fels6-Malidol,
Kesztdc, Kozép-tetd (Mittelkopp), Kirtds-hegy (Kortas),
Szarvas-tetd, Luk (Loch), Malidol, Réz-hegy (Riessberg),
Szabad-foldek (Freisticker), Vardombi-magaslat
(Vardomberh&he) Wiesesticke

Vardomb Bazs6-hegy, Hitteweingarten, Jozan, K6zép-hegy, Nanai-
magaslat, Pilisi-hegy, Temetdi-sz6l6k
Szekszard Agardi-volgy, Almas, Bago-volgy, Bakta, Balparaszta,

Balremete, Baranya-volgy, Batti kereszt, Bence-volgy, Bodzas,
Bodo, Cinka, Cserhat, Csotonyi-volgy, Ebes, El6hegy, Faluhely,
Fuchs-volgy, Gesztenyes, Gorogszo, Gurovica, Gurovica-teto,
GyUszU-volgy, Hidaspetre, Ivan-volgy, Jobbparaszta,
Jobbremete, Kerék-hegy, Leanyvar, Lisztes-volgy, Malom-oldal,
Mozsi-hegy, Palanki-hegy, Porkolab-volgy, Sauli-volgy,
Strazsa-hegy, Szentgal-Szilfan alul, T6t-volgy, Virag-hegy

Decs Arany-domb, Als6-hegy, Gorégszo, Kut-volgy
Sibagard Leanyvar
Zomba Szentgal, Leanyvar
Szalka Pincehegy (Kellerberg)
o Kisebb foldrajzi egység nevét tartalmazo védjegyekkel, illetve 2002. majus 11. eldtt

hasznalat Utjan meghonosodott védjegyekkel jelolt Szekszardi bor esetében nem
kell alkalmazni a telepulés- és dul6feltlintetés altalanos szabalyait.
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o Telepllésfeltiintetés esetén a feldolgozott sz6lének legaldbb 85%-anak,
dilofeltlintetés esetén a feldolgozott sz616 legalabb 95 %-anak az adott egységbdl
kell szarmaznia.
o) Feltlintethetd szabalyozott kifejezések:
A. BOR
. barrique-
, e ,barrique” a
. Cuvée, . . ban
Siller . . e "Barrique- . "
va Kave | Primo oreg tokék ban érlelt” erjesztett
Bortipus gy vagy |rvagy " . “..horddéb
kastélyo | ., = .| - bora e ".horddban
Hazasita | Ujbor , ; an
S érlelt . ;
s erjesztett
1.|Fehér - + + + +
2.|Rozé - + + -+ -
3.1 Voros + + + + +
4. | Bikavér - - - + +
Jelmagyarazat: - a kifejezés nem hasznalhaté + a kifejezés hasznalhato
. , barrique,
. Virgin Cuvée " q
Ore | . , Barrique
vintag | Valogato | vagy .1z e
P g L Dul6 Késoi -ban
, Muzeal |[Fébo | -, e tt Kavé . N . il
Bortipus . toké . feltlintet | szuretelé érlelt
is bor r vagy | szurete- | vagy , , " ,
k . . T és st bor ..horddb
elsd | lésd bor | Hazasit , "
bora| . . an érlelt
szuret as
5| Prémium + + + + + + + +
.| fehér
6 | Prémium + + + + + + + +
.| vOros
7 | Prémium + - -+ |- - - + -
.| Bikavér
8 | Prémium + - + - + + + +
.| Ovoros
9 | Prémium roze |- - + + + + + +

Jelmagyarazat: - a kifejezés nem hasznalhato + a kifejezés hasznalhato
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B. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Cuvée, Kiivé .
, Primor vagy
Bortipus vagy .
. Ujbor
Hazasitas
Feher + +
Rozér + +

Jelmagyarazat: - a kifejezés nem hasznalhaté + a kifejezés hasznalhato

p) A Bikavér bor valamint a Prémium borok esetén kotelezd az évjarat feltlintetése

q) A Szekszardi OEM Prémium bor esak-legalabb egy évig érlelt prémium borral pdtolhatd
15%-ban.

r) A Prémium Bikavér esetében a Szekszardi Prémium Bikavér cimkéjén a bikaalak, bikafej, vagy
erre emlékezteté figurat abrazoldé kép, valamint a bikavér sz6 idegen nyelven, vagy
barmilyen, a bikavérre utal6 magyar vagy idegen nyelv( kifejezés nem jeldlhet6

2. Boreléallitas a terméhelyen kiviil:
A. BOR

Bortipusok:
1. Fehér

2. Rozé
3. Voros

Bacs-Kiskun megye: Baja, Batmonostor, Borota, Csatalja, Ersekcsanad, Izsak, Akaszto, Bocsa, Csengdd,
Kaskantyu, Kecel, Kiskéros, Soltvadkert, Tabdi, Kiskunhalas, Kiskunmajsa, Csaszartoltés, Hajos,
Nemesnadudvar, Stkosd

Baranya megye Borvidéki telepulései

Fejér megye: Etyek, Pazmand, Mor

Somogy megye: Balatonboglar, Balatonlelle,

Tolna megye Borvidéki teleplilései
Bortipusok:

5. Prémium fehér
Prémium voros

6.
8. Prémium Ovoros
9. Prémium rozé
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Tolna megye: Facankert

Baranya megye: Mecseknadasd

Bortipusok:

B. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

4. Bikavér
7. Prémium Bikavér

Csak a szekszardi borvidék borvidéki telepilésein

Bacs-Kiskun megye: Baja, B&tmonostor, Borota, Csétalja, Ersekcsanad, lzsék, Akasztd, Bécsa, Csengdd,
Kaskantyu, Kecel, Kiskéros, Soltvadkert, Tabdi, Kiskunhalas, Kiskunmajsa, Csaszartoltés, Hajos,

Nemesnadudvar, Sukosd

Baranya megye Borvidéki telepulései

Fejér megye: Etyek, Pazmand, Mor

Somogy megye: Balatonboglar, Balatonlelle,

Tolna megye Borvidéki telepilései

3. Kiszerelés:

A. BOR
, A kiszerelés tipusara A forgalomba hozatal legkorabbi
Bortipus P fe s .
vonatkozo korlatozasok datuma

1. | Fehér - -

2. | Rozé - -

3. | Voros - -

4. | Bikaver Csak Uveg palack szliretet kdveto év december
31-nevembertnovember 1.

5. | Prémium fehér Csak Uveg palack sziiretet kdveto 8. honap
szlretet kdvetd év majus 1.

6. | Prémium voros Csak Uveg palack szliretet kdveto év december
31+-nevembertnovember 1.

7. | Prémium Bikavér Csak Uveg palack szliretet kdvetd év december
3+-novembertnovember 1.

8. | Prémium Ovoros Csak Uveg palack szlretet kovetd harmadik év
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december3i-novembert-november
1.
9. | Prémium rozé Csak Uveg palack szliretet kdvetd év marcius 1.

Ez alol kivételt ké
fogyasztasra érték

Prémium_ fehér bor esetén a forgalomba hozatali

peznek az adott termdhelyen belll a termel6 altal, sajat pincéjében, helyben
esitett sajat termelés( borai.

engedélyhez szliikséges borszarmazasi

bizonyitvany nem

kérelmezhetd korabban, mint a sziretet kovetd év aprilis 1.

Prémium rozé b

or esetén a forgalomba hozatali engedélyhez szikséges borszarmazasi

bizonyitvany nem

kérelmezhetd korabban, mint a sziretet kdvetd év februar 1.

Prémium vordsbo

r, Prémium Bikavér bor esetén a forgalomba hozatali engedélyhez sziikséges

borszarmazasi bizonyitvany nem kérelmezheté kordbban, mint a sziretet kdvetd év oktdber 1.

Prémium_ Ovords

bor esetén a forgalomba hozatali engedélyhez szikséges borszarmazasi

bizonyitvany nem

kérelmezhetd korabban, mint a szlretet kdvetd harmadik év oktober 1.

Bikavér bor eseté

n a forgalomba hozatali engedélyhez szikséges borszarmazasi bizonyitvany

nem kérelmezhet6 korabban, mint a szlUretet kovetd év oktober 1.

B. SZEN-DIOXID HOZZA

ADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus

A kiszerelés tipusara
vonatkozoé korlatozasok

A forgalomba hozatal legkorabbi
datuma

Fehér

csak Uveg palack

Rozé

csak Uveg palack

fogyasztasra érték

Ez aldl kivetelt képeznek az adott termoéhelyen belll a termel6 altal, sajat pincéjében, helyben

esitett sajat termelést borai.

4. Nyilvantartasok, adatszolgaltatasok, bejelentések

4.1. Nyilvantartasok

Szekszardi borok készitése esetén a szoldliltetvényre és boraszati izemre vonatkozo kilonds
nyilvantartasok a kovetkezok:

a.
b.
C.

keletkezett szarmazasi bizonyitvanyok (sz6l6- és borszarmazasi) példanyai;
forgalomba hozatali engedélyek masolatai;

Hegykozségi Tanacs/Hegykdzség altal meghatarozott helyszini szemlékrdl
52016 jegyz6kodnyvek, dokumentumok;

pincekdnyyv;

Szél6terllet illetve pince helye szerint illetékes hegybiro altal az oltalom alatt
allo eredetmegjeldléses eldallitdjarol, a hegykodzségi informatikai rendszerben
(tovabbiakban: HEGYIR), vezetett nyilvantartasok (Ultetvénykataszter,
pincekataszter)
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f. az érzékszervi minodsitést végzé Mezdgazdasagi és Szakigazgatasi Hivatal
Boraszati Igazgatdsag mindsitési és a minta hitelesitd jegyzékdnyve;

4.2. Bejelentések

4.2.1. Termelési szandék bejelentése

Az oltalom alatt all6 eredetmegjellési boraszati termék termelésének - beleértve a sz6l6 alapanyag
termelést is - megkezdésekor koteles a teriletileg illetékes hegykdzségnél termelési szandékat
bejelenteni. A bejelentés mindaddig érvényes, mig a termel6 a terlletileg illetékes hegykdzségnél, ezen
szandékarol modosito nyilatkozatot nem tesz.

4.2.2. Szekszardi prémium bor termeléséhez kotott bejelentések:

Minden olyan szél6iiltetvényt, amelyen Prémium bortipus szélé-alapanyagat kivanjak eldallitani, a
termeld koteles azt, az Ultetvény fekvése szerint illetékes hegybirénak, a sziiretet megel6zd marcius 15-ig
bejelenteni. A bejelentés mindaddig érvényes, mig a termelé a terlletileg illetékes hegykdzségnél, ezen
szandékarol modosito nyilatkozatot nem tesz.

4.2 3. Kiszerelés elézetes bejelentése:

A palackozé az oltalom alatt allé eredetmegjel6lést boraszati termék kiszerelésének megkezdése el6tt
legkésébb 5 munkanappal koteles bejelenteni a palackozas tényét a Hegykozségi Tanacs Szekszard
titkaranak, amennyiben a kiszerelés a Szekszardi Borvidék lehatarolt telepiilésein kivil torténik.

5. A borok mintavétele és érzékszervi minésitése
A forgalomba hozatali eljarashoz szikséges, valamint a kereskedelembdl ellendrzési mintak érzékszervi
mindsitésére kijeldlt szervezet a hatalyos jogszabaly altal kijeldlt hatdsag. Mezégazdasagi—és

. » | Borhernt ‘
IX. ELLENORZES

1. A termékleiras ellendrzésére kijeldlt szervezetek:
A termékleiras betartasanak hatdsagi ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijelolt hatésagok végzik el.

Jelenleg hatélyos jogszabalyok szerinti hatosag:

(1) Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Altalanos Ellendrzési lgazgatosag
1024 Budapest, Keleti Karoly u. 24.

Tel.: +36 1 346 09 30

e-mail.: bor@nebih.gov.hu

Web.: portal.nebih.gov.hu
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(2) Kormanyhivatalok

Bacs-Kiskun Varmegyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6000 Kecskemét, Deak Ferenc tér 3.

Tel.: +36 76 513 713

Fax: +36 76 998 346

e-mail: kormanyhivatal@bacs.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun

Baranya Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7623 Pécs, Jozsef Attila utca 10.

Tel.: +36 72 507 000

Fax.. +36 72 507 012

e-mail: hivatal@baranya.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/baranya

Békés Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5600 Békéscsaba, Derkovits sor 2.

Tel.: +36 66 622 000

Fax: +36 66 622 001

e-mail: vezeto@bekes.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bekes

Borsod-Abauj-Zemplén Varmegyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3525 Miskolc, Varoshaz tér 1.

Tel.: +36 46 512 901

Fax: +36 46 512 903

e-mail: hivatal@borsod.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemplen

Csongrad Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6720 Szeged, Rakoczi tér 1.

Tel.: +36 62 680 663

Fax: +36 62 680 661

e-mail: vezeto@csongrad.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/csongrad

Fejér Varmegyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8000 Székesfehérvar, Szent Istvan tér 9.

Tel.: +36 22 526 900

Fax: +36 22 526 905

e-mail: hivatal@fejer.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/fejer
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Gyo6r-Moson-Sopron Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9021 Gydr, Arpad ut 32.

Tel.: +36 96 795 679

Fax: +36 96 795 605

e-mail: hivatal@gyor.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron

Hajdu-Bihar Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4024 Debrecen, Piac utca 54.

Tel.: +36 52 504 100

Fax: +36 52 504 105

e-mail: hivatal@hajdu.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.nu/hu/hajdu-bihar

Heves Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3300 Eger, Kossuth Lajos ut 9.

Tel.: +36 36 521 500

Fax: +36 36 521 525

e-mail: titkarsag@heves.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves

Jasz-Nagykun-Szolnok Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5000 Szolnok, Kossuth Lajos utca 2.

Tel.: +36 56 795 764

Fax: +36 56 795 789

e-mail: titkarsag@jasz.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/jasz-nagykun-szolnok

Komarom-Esztergom Varmegyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
2800 Tatabanya, Bardos Laszl6 utca 2.

Tel.: +36 34 515 100

Fax: +36 34 795 642

e-mail: hivatal@komarom.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/komarom-esztergom

Nograd Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3100 Salgétarjan, Zemlinszky R. Ut 9.

Tel.: +36 32 620 702

e-mail: hivatal@nograd.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/nograd

Pest Varmegyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
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1052 Budapest, Varoshaz utca 7.

Tel.: +36 1 328 5812

e-mail: pest@pest.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/pest

Somogy Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7400 Kaposvar, Nagy Imre tér 1.

Tel.: +36 82 502 600

e-mail: hivatal@somogy.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/somogy

Szabolcs-Szatmar-Bereg Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4400 Nyiregyhaza, H8sOk tere 5.

Tel.: +36 42 599 300

Fax: +36 42 599 309

e-mail: hivatal@szabolcs.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg

Tolna Varmegyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7100 Szekszard, Augusz Imre utca 7.

Tel.: +36 74 529 871

Fax: +36 74 415 686

e-mail: hivatal@tolna.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/tolna

Vas Varmegyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9700 Szombathely, Berzsenyi Daniel tér 1.

e-mail: kormanyhivatal@vas.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/vas

Veszprém Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8200 Veszprém, Megyehaz tér 1.

e-mail: vemkh.hivatal@veszprem.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem

Zala Varmegyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8900 Zalaegerszeg, Kosztolanyi Dezs6 utca 10.

Tel.: +36 92 507 700

Fax: +36 92 507 705

e-mail: hivatal@zala.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/zala

2. Az ellendbrzések kore:
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A boraszati termékek analitikai és érzékszervi tulajdonsagainak vizsgalata forgalomba hozatal

el6tt;

A boraszati terméket el6allitd Gizem adminisztrativ ellenérzése a gazdasagi akta alapjan, illetve

helyszini vizsgalata kockazatelemzésen alapulé ellendrzési terv alapjan;
Kockazatelemzésen alapulo ellendrzési terv alapjan érzékszervi és analitikai vizsgalat a forgalomba
hozott boraszati termékek esetén;
szarmazasi bizonyitvanyok valésagtartalmanak ellenérzése.

X. AHEGYKOZSEGI FELADATOK ELLATASANAK RENDJE

Ellen6rzési pontok

Ellendrzés
modszere

Igazolé dokumentum

1. Strukturalis elemek

Lehatarolas

Adminisztrativ
HEGYIR, VINGIS,

Kataszteri lap: zaradék vagy jegyzékonyv

Szol6ultetvény

Adminisztrativ,
HEGYIR,

Kockazatelemzésen
alapulo helyszini
ellendrzés

Zaradék vagy jegyzokonyv

Helyszini szemlérdl készilt jegyzokdnyv

Pincetechnologia

Adminisztrativ
HEGYIR,

Kockazatelemzésen
alapulo helyszini
ellendrzés

Pincekataszteri nyilvantarto lap:
Zaradék vagy jegyzokonyv

Helyszini szemlérol késziilt jegyz6kdnyv

2. évjaratfiiggo elemek

2.1. Sz616 eredeténe

k igazolasa

Potenciélis terméshozam

Kockazatelemzéses
helyszini ellen6rzés

Helyszini szemlérdl késziilt jegyz6kdnyv

Sz6lészeti technoldgia

Adminisztrativ
ellenérzés

Kockazatelemzéses
helyszini ellen6rzési

Zaradék vagy jegyzokonyv

Helyszini szemlérdl késziilt jegyz6kdnyv

Sziliret médja

Adminisztrativ

Kockazatelemzéses
helyszini ellen6rzés(

Zaradék vagy jegyzékonyv

Helyszini szemlérdl készilt jegyzékdnyv
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wia , Adminisztrativ .
Sz616 szarmazasa, Y Kiadott
., L, ellendrzés v L. "
mennyisége és mindsége sz8l6szarmazasi bizonyitvany

2.2 Bor eredetének igazolasa
Adminisztrativ
ellendrzés Elsé borszarmazasi bizonyitvany

Bor eredete, mennyisége
és min6sége

Adminisztrativ

Tovabb-feldolgozasra . . L _y
ellendrzes Borszarmazasi bizonyitvany

atadott bor

, . Kockazatelemzésen
Alkalmazott boraszati

L alapulo helyszini Helyszini szemlérdl késziilt jegyz6kdn
technoldgia P oy Y Je9¥ W
ellendrzes
3. Forgalomba hozatali eljaras
Bor szarmazasat igazolé dokumentum Borszarmazasi bizonyitvany

A Nagy-Somlé/Nagy-Somléi oltalom alatt allo foldrajzi arujelzé oltalmanak torlése iranti kérelem
I. A kérelem benyujtoja

Név: Nagy-Somloi Borvidék Hegykozsége
Cim: 8481 Somlovésarhely, Somlai ut 1.
Telefonszam: +36 88 236 138

E-mail cim: hegykozseg@somloiborvidek.hu
Képviseld: Barath Sandor elnok

II. Foldrajzi arujelz6: Nagy-Somlo/Nagy-Somloi (oltalom alatt all6 eredetmegjel6lés)
I11. Indoklas:

Jelen kérelem formailag a Nagy-Somld/Nagy-Somldi oltalom alatt all6 eredetmegjel6lés oltalméanak
torlésére iranyul, azonban tartalmat tekintve érinti a Soml6/Somloi eredetmegjeldlést, valamint annak
termékleirasdnak modositdsara irdnyuld kérelmiinket is. Jelen kérelem pusztdn egy eleme és eszkoze a
Somld/Nagy-Somlo elnevezések parhuzamos oltalmabol fakadd helyzet felszamolasanak, ennél fogva
tartalmilag nem vizsgéalhat6 kizar6lag onmagaban.

A Somloéi borvidek termeldi arrol dontottek, hogy e két elnevezés koziil a jovoben csak a Somlo foldrajzi
arujelz6t kivanjak hasznalni. Ennek eredményeként ehelylitt kezdeményezziik a Nagy-Somlo elnevezés
oltalméanak torlését, valamint ezzel parhuzamosan a Soml6/Somloi eredetmegjeldlés termékleirasanak
modositasat. A foldrajzi arujelzok kérdésének rendezését megelézden a borvidék nevének modositasara is
sor keriilt mar (1d. a sz616- és bortermelés részletes szabalyairdl szolo 26/2021. (VIL.29.) AM rendelet 1.
melléklet 2.5 pont).
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A Fajtaoltalmi Nonprofit Kft. kozleménye
a 2023. évi 0szi vetésekhez

A taldlmanyok szabadalmi oltalmarol szold 1995. évi XXXIII. torvény — az EU rendeleteinek
megfelelden — szabalyozza a novényfajta-oltalombol eredé (Farm Saved Seed - FSS) dijigényt:

,109/A.§ (1) A mezbgazdasagi termel — a hibridek és szintetikus fajtak kivételével — a jogosult
engedélye nélkiil sajat gazdasagaban szaporitas céljabol hasznosithatja a betakaritasbol szarmazo6 olyan
terményt, amelyhez a (2) bekezdésben meghatarozott névényfajokhoz tartozo, névényfajta-oltalom alatt
allo novényfajta vetdmagjanak vagy vetdgumodjanak (a tovabbiakban egyiitt: vetdmag) sajat
gazdasagaban valo elvetésével jutott hozza. E hasznositasra tekintettel — a (4) bekezdésben meghatarozott
kivétellel — a jogosultat méltanyos 0sszegli dijazas illeti meg.”

A gazdalkoddi privilégium és a jogosulti dijigény eldzetes magalapozdsdra a Fajtaoltalmi
Nonprofit Kft. az aldbbiakban kozzéteszi a megbizési szerzddéseibe foglalt, altala képviselt fajtak 1
hektarra esé jogdij kiszdmitasdhoz sziikséges, megbizd 4ltal ajanlott vetdmagmennyiséget ¢és
tomegegységre vetitett licenszdij-mértéket.

A visszavetett vetdmag (utdntermesztett vetdgumo) utani ,,dijfizetési kotelezettség nem terheli azt
a mezbgazdasagi termeldt, aki szant6foldi ndvénytermesztéssel 20 hektarnal —, illetve burgonya esetében
1 hektarnal — kisebb teriileten foglalkozik™.

Novényfaj 1995. évi Ajanlott Legg)'zgs;’é”lﬁgfoffap' Netts
XXXIII. Tv. 109/A§ | Oltalmazott vetési t6mag araba épitett | Ft/ha Brutto
(2) bek. szerinti fajta mennyiség vetomag ar oepl ¢ ( Ft/ha
megnevezése Kg/ha licencdij 50%-a TAFA
Ft/tonna + AFA
Oszi arpa Adalina 220 10000| 2200 2794
Alora 180 5500 990 1257
Ambrosia 220 10000| 2200 2794
Arizona 210 9000| 1890 2400
Axioma 180 5500 990 1257
Basalt 200 6460 1292 1641
Bordeaux 220 7000| 1540 1956
Calypso 200 6900| 1380 1753
Carioca 180 5500 990 1257
Carmina 220 9000| 1980 2515
Casanova 200 6900| 1380 1753
Claudia 220 10000| 2200 2794
Daisy 200 7500| 1500 1905
Daxor 200 6460| 1292 1641
Etincel 200 6900| 1380 1753
Faktor 210 6500| 1365 1734
Finola 180 5500 990 1257
Gerlach 200 7500| 1500 1905
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Gigga 200 6460 1292 1641
GK Aréna 200 9000| 1800 2 286
GK Foxy 200 9000| 1800 2 286
GK Judy 200 9000| 1800 2 286
GK Stramm 200 8000| 1600 2032
Hanzi 200 6000| 1200 1524
Heike 180 5500 990 1257
Heves 210 9000| 1890 2 400
Jakubus 180 12000| 2160 2743
Jup 200 14 000| 2800 3 556
KH Agria 200 9100| 1820 2311
KH Anatolia 200 9100| 1820 2311
KH Hernad 200 9100| 1820 2311
KH Karpatia 200 9100| 1820 2311
KH Kors6 200 9100| 1820 2311
KH Malko 200 9100| 1820 2311
KH Rudolf 200 9100| 1820 2311
KH Tarna 200 9100| 1820 2311
KH Tas 200 9100| 1820 2311
KH Turul 200 9100| 1820 2311
KH Viktor 200 9100| 1820 2311
KWS Astaire 200 7600 1520 1930
KWS Donau 200 5500 1100 1397
KWS Glacier 200 7600 1520 1930
KWS Higgins 200 7600| 1520 1930
KWS Kosmos 200 7600| 1520 1930
KWS Meridian 200 6000| 1200 1524
KWS Scala 200 5500| 1100 1397
KWS Tenor 200 6000| 1200 1524
Leopard 200 6900| 1380 1753
LG Capricorn 200 7500| 1500 1905
LG Triumph 200 7500| 1500 1905
LG Zebra 200 7500| 1500 1905
Malwinta 180 12000 2160 2 743
Marissa 220 9000| 1980 2515
Mascott 200 7500| 1500 1905
Melia 200 14 000| 2800 3 556
Merle 200 5500| 1100 1397
Monique 180 12000| 2160 2743
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Monroe 220 10000| 2200 2794
Multie 200 6900| 1380 1753
Mv Initium 220 6000| 1320 1676
Paradies 180 12000| 2160 2743
Paso 200 7500| 1500 1905
Patina 210 8000| 1680 2134
Piroska 180 5500 990 1257
Quadriga 200 5500| 1100 1397
Sensation 180 12000| 2160 2743
SU Ellen 180 12000| 2160 2743
SU Jule 200 5500| 1100 1397
SU Laubella 180 12000| 2160 2743
Suez 220 10000| 2200 2794
SY Tepee 200 6900| 1380 1753
Tiffany 200 5500| 1100 1397
Vanessa 200 5500| 1100 1397
Viktoria 220 9000| 1980 2515
Violetta 200 5500| 1100 1397
Zanzibar 200 7500| 1500 1905
Zenek 200 5500| 1100 1397
Oszi borso Ascension 100 18 000| 1800 2 286
Assas 100 18 000| 1800 2 286
Asteroid 100 18 000| 1800 2 286
Aviron 180 7500| 1350 1715
Balltrap 180 7500| 1350 1715
Dexter 180 15000| 2700 3429
Enduro 180 7500| 1350 1715
Escrime 180 7500| 1350 1715
James 180 15000| 2700 3429
Kaplan 170 7500| 1275 1619
Paddle 180 7500| 1350 1715
Safran 170 7500| 1275 1619
Oszi buza Activus 200 10000| 2000 2 540
Adamus 200 11000| 2200 2794
Adesso 180 7600| 1368 1737
Advokat 200 9000| 1800 2 286
Airbus 200 7500| 1500 1905
Akteur 200 5500| 1100 1397
Albertus 200 9000| 1800 2 286
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Alcantra 200 7500| 1500 1905
Alessio 180 7600| 1368 1737
Algeri 220 8200 1804 2291
Alicantus 200 11000| 2200 2 794
Altigo 200 7500| 1500 1905
Amandus 200 9000| 1800 2 286
Amerigo 200 7500| 1500 1905
Amicus 230 9000| 2070 2629
Ampleur 180 7900| 1422 1806
Amun 180 12000 2160 2743
Anapurna 200 7500| 1500 1905
Angelus 200 9000| 1800 2 286
Antigua 220 7000| 1540 1956
Antille 220 7000| 1540 1956
Antonius 200 10000| 2000 2 540
Apache 180 7900| 1422 1806
Apexus 180 12000| 2160 2743
Apostel 200 5500| 1100 1397
Arezzo 200 7000| 1400 1778
Arktis 200 5500| 1100 1397
Aron 225 9500| 2138 2715
Artimus 200 11000| 2200 2794
Asory 200 5500| 1100 1397
Astardo 200 5500| 1100 1397
Attraktion 180 12000| 2160 2743
Aurelius 200 11000| 2200 2794
Avenue 200 7500| 1500 1905
Axioma B 200 5500| 1100 1397
Babona 230 8200| 1886 2 395
Bajazzo 180 7600| 1368 1737
Balaton 180 7600| 1368 1737
Balitus 230 6000| 1380 1753
Barok 180 7600| 1368 1737
Basaltic 200 14 000| 2800 3 556
Basilio 180 7900 1422 1806
Basmati 200 6460 1292 1641
Bernstein 200 5500| 1100 1397
Bitop 200 9000| 1800 2 286
Bologna 200 7000| 1400 1778
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Boregar 200 7000| 1400 1778
Brilliant 225 9500 2138 2715
Brutus 180 7600, 1368 1737
Calisol 200 6460 1292 1641
Calixo (6szi) 200 5500| 1100 1397
Cameleon 180 12000| 2160 2743
Camillus 200 11000| 2200 2 794
Campesino 200 5500 1100 1397
CCB Ingenio 250 7000| 1750 2 223
Cecilius 200 11000 2200 2794
Celebrity 180 7900 1422 1 806
Cellule 180 7900 1422 1 806
CH Combin 180 12000 2160 2743
Chevignon 180 12000| 2160 2743
Chevron 180 12000 2160 2743
Chiron 180 12000| 2160 2743
Comilfo 200 7500| 1500 1905
Complice 180 7900| 1422 1806
Concret 180 7900| 1422 1806
Cornelius 200 9000| 1800 2 286
Cornetto 200 5500| 1100 1397
Cristoph 180 7600, 1368 1737
Csiko 180 7600 1368 1737
Dallara 200 7000| 1400 1778
Danaida 180 7900| 1422 1806
Edelmann 200 5500| 1100 1397
Element 200 5500( 1100 1397
Emilio 200 5500| 1100 1397
Energo 200 5500| 1100 1397
Euclide 180 7900| 1422 1806
Eurofit 200 5500| 1100 1397
Evina 200 7500| 1500 1905
Exotic 200 7600| 1520 1930
Fabius 200 9000| 1800 2 286
Fabula 200 5500 1100 1397
Falado 200 7000| 1400 1778
Fantomas 200 5500 1100 1397
Farinelli 200 6460 1292 1641
Farmeur 180 7900| 1422 1806
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Fidelius 220 9000| 1980 2515
Figaro 200 9500| 1900 2413
Filon 180 7900| 1422 1 806
Findus 200 5500| 1100 1397
Flavor CS 200 14 000| 2800 3 556
Foxyl 200 8740| 1748 2220
Franz 180 12.000| 2160 2 743
Frenetic 180 7900| 1422 1 806
Fulvio 180 7600| 1368 1737
Gabrio 200 7000| 1400 1778
Gallio 180 7600| 1368 1737
Gallus 200 9000| 1800 2 286
Gaudio 180 7600| 1368 1737
Generalis 180 7900| 1422 1806
Genius 180 12.000| 2160 2 743
GK Arato 230 9800| 2254 2 863
GK Bagd 250 9500| 2375 3016
GK Bakony 250 8500| 2125 2 699
GK Békés 250 9500| 2375 3016
GK Berény 250 9000| 2250 2 858
GK Borzsény 250 9500| 2375 3016
GK Csanad 250 9500| 2375 3016
GK Csillag 250 9800| 2450 3112
GK Déva 250 9500| 2375 3016
GK Elet 250 8500| 2125 2 699
GK Futéar 250 9000| 2250 2 858
GK Igéret 250 8000| 2000 2 540
GK Kalasz 250 8000| 2000 2 540
GK Kolozs 250 9500| 2375 3016
GK Koros 250 9800| 2450 3112
GK Magveté 250 9500| 2375 3016
GK Megyer 250 9500| 2375 3016
GK Petur 250 8000| 2000 2 540
GK Pilis 250 9500| 2375 3016
GK Szereda 250 9500| 2375 3016
GK Szilard 250 9500| 2375 3016
GK Zete 200 9000| 1800 2 286
Graindor 200 5500| 1100 1397
Granus 180 12.000| 2160 2 743
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Iridium 200 6460 1292 1641
IS Laudis 210 7000 1470 1867
Jegenye 230 9000| 2070 2 629
Kalahari 200 7500| 1500 1905
Kiathos 200 5500| 1100 1397
Klima 200 5500| 1100 1397
Kometa 225 9500| 2138 2715
KWS Criterium 200 8740| 1748 2 220
KWS Extrem 200 8740| 1748 2 220
KWS Ferrum 200 6460 1292 1641
KWS Flexum 200 8740| 1748 2220
KWS Magic 200 6460 1292 1641
KWS Peplum 200 8740| 1748 2220
KWS Sphere 200 8740| 1748 2220
Lavandou 200 6460 1292 1641
LD Chaine 200 7500| 1500 1905
Lennox 180 12000| 2160 2743
LG Absalon 200 7500| 1500 1905
LG Apilco 200 7500| 1500 1905
LG Armstrong 200 7500| 1500 1905
LG Ascona 200 5500| 1100 1397
LG Asterion 200 7500| 1500 1905
LG Initial 200 7500| 1500 1905
LG Mocca 200 7500 1500 1905
Lindbergh 180 12000| 2160 2743
Lithium 200 6460 1292 1641
Ludwig 200 5500| 1100 1397
Lukullus 200 9000| 1800 2 286
Lupus 200 8000| 1600 2032
Manhattan 200 5500| 1100 1397
Maurizio 180 7600| 1368 1737
Midas 180 7600| 1368 1737
Mirandus 180 12000| 2160 2743
Modern 200 8740| 1748 2220
Monaco 180 7600| 1368 1737
Montecristo CS 200 14 000| 2800 3 556
Mulan 180 12000| 2160 2 743
Mutic 180 7900| 1422 1806
Mv Aprod 250 6000| 1500 1905
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Mv Bojtar 250 6000| 1500 1905
Mv Csardas 250 6000| 1500 1905
Mv Dallam 250 6000| 1500 1905
MYV Dandar 250 6000| 1500 1905
Mv Felleg 250 6000| 1500 1905
MV lkva 250 6000| 1500 1905
MYV Ispan 250 6000| 1500 1905
Myv Kaplar 230 6000| 1380 1753
Mv Karéj 250 6000| 1500 1905
Mv Karikas 250 6000| 1500 1905
Mv Karizma 250 6 000| 1500 1905
Mv Kepe 250 6000| 1500 1905
Mv Kikelet 250 6000| 1500 1905
Mv Kolo 250 6000| 1500 1905
Mv Kolompos 250 6000| 1500 1905
Mv Kondés 230 6000| 1380 1753
Myv Krajcar 250 6000| 1500 1905
Mv Lucia/ Mv 250 6000| 1500 1905
Lucilla
Mv Magdaléna 250 6000| 1500 1905
Mv Ménrot 250 6000| 1500 1905
MV Mente 250 6000| 1500 1905
Mv Nador 250 6000| 1500 1905
Mv Nemere 250 6000 1500 1905
Mv Pantlika 250 6000| 1500 1905
Mv Petrence 250 6000 1500 1905
Mv Pirkadat 250 6000| 1500 1905
Mv Suba 250 6000| 1500 1905
My Tallér 250 6000| 1500 1905
Mv Toborzd 250 6000| 1500 1905
Mv Toldi 250 6000| 1500 1905
Mv Uncia 250 6000| 1500 1905
Nemo 200 5500( 1100 1397
Norenos 200 5500( 1100 1397
NS Obala 240 7000, 1680 2134
Obiwan 200 5500 1100 1397
Orloge 200 7500| 1500 1905
Ortegus 180 12000| 2160 2743
Ortolan 180 7900 1422 1 806
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Pannonikus 220 9000| 1980 2515
Pedro 180 7600| 1368 1737
Peppino 180 7600, 1368 1737
Petronella 220 8200| 1804 2291
Pibrac 200 7000| 1400 1778
Premio 220 6000| 1320 1676
Prestance 180 7900| 1422 1 806
Princessz 230 9000| 2070 2 629
Providence 180 7900| 1422 1806
Rainer 200 9000| 1800 2 286
Rebell 180 7600| 1368 1737
Reciproc 200 7500| 1500 1905
RGT Action 200 5800| 1160 1473
RGT Cesario 200 7000| 1400 1778
RGT 200 7000| 1400 1778
Marcopolo

RGT 200 7000| 1400 1778
Montecarlo

RGT Reform 200 7000| 1400 1778
RGT Revolver 200 7000| 1400 1778
RGT 200 7000| 1400 1778
Sacramento

RGT Venezio 200 7000| 1400 1778
RGT Volupto 200 7000| 1400 1778
RGT Weronka 240 7500 1800 2 286
Roland 180 7600| 1368 1737
Rubisko 200 7000| 1400 1778
Rustic 200 7600| 1520 1930
Sailor 200 5500| 1100 1397
Santorin 200 8740| 1748 2220
Silverio 200 8740| 1748 2 220
Sirtaki 200 6460 1292 1641
Sofru 200 14 000| 2800 3556
Solehio 200 7600| 1520 1930
Solindo CS 200 14 000| 2800 3 556
Solveig 200 14 000| 2800 3 556
Somtuoso 200 14 000| 2800 3 556
Sophie CS 200 14 000| 2800 3 556
Sorrial 200 14 000| 2800 3 556
Sosthene 200 14 000| 2800 3 556
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Sothis 200 14 000| 2800 3556
Spontan 200 5500| 1100 1397
Steffi 220 7000| 1540 1 956
Stromboli 200 8740| 1748 2 220
SU Alvius 180 12000| 2160 2743
SU Mendoza 180 12000| 2160 2743
SW Kadrilj 225 9500 2138 2715
SY Exaltation 200 7000| 1400 1778
SY Moisson 200 7000| 1400 1778
SY Passion 200 7000| 1400 1778
SY Rocinante 200 7000| 1400 1778
Tacitus 230 9000| 2070 2629
Tamborello 200 7500| 1500 1905
Tamino 180 7600| 1368 1737
Tobak 180 12000| 2160 2743
Tonnage 200 10000| 2000 2 540
Topkapi 180 7600, 1368 1737
Ubicus 220 9000| 1980 2515
Urbanus 200 9000| 1800 2 286
Uski 200 6460 1292 1641
Vulcanus 200 9000| 1800 2 286
Vyckor 200 8740| 1748 2 220
Winner 180 7900| 1422 1806
Zephyr 200 8740| 1748 2 220

Oszi durumbiiza Amidur 220 11000| 2420 3073
Auradur 200 9800 1960 2 489
Canaillou 180 8900| 1602 2035
Diadur 220 11000 2420 3073
Elsadur 180 8900| 1602 2035
Formidou 180 8900| 1602 2035
GK Bétadur 250 10800( 2700 3429
Gk Julidur 230 10800 2484 3155
GK Selyemdur 250 10000| 2500 3175
Karur 200 8000| 1600 2032
Lupidur 200 11000| 2200 2794
Mv Hundur 240 6900| 1656 2103
Mv Masnidur 240 6900| 1656 2103
Mv Pelsodur 240 6900| 1656 2103
Mv Pennedur 240 6900| 1656 2103
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Mv Vékadur 240 6900| 1656 2103
Pescadou 180 8900| 1602 2 035
Sambadur 200 9800| 1960 2 489
Sanodur 220 11000 2420 3073
Tempodur 200 9800| 1960 2 489
Wintergold 180 12000| 2160 2743

Oszi kaposztarepce Adriana 5 380000| 1900 2413
Arabella 5 420000| 2100 2 667
Berny 4 362 400| 1450 1842
Harry 4 362 400| 1450 1842
Jeremy 4 362 400| 1450 1842
Jolly 4 362 400| 1450 1842
Labrador 4 400000| 1600 2032
Marley 4 450000| 1800 2 286
Mohican 4 400000| 1600 2032
Ontario 5 380000| 1900 2413
Pamela 5 420000| 2100 2 667
Randy 4 362 400| 1450 1842
Ricky 4 362 400| 1450 1842
Sammy 4 400000| 1600 2032
Sidney 4 400000| 1600 2032

Oszi rozs Dankowskie 160 8900| 1424 1 808
Diament
Ryefood 200 4000 800 1016

Oszi tritikalé Borowik 200 9500| 1900 2413
Borwo 200 9500| 1900 2413
Carmelo 200 9500| 1900 2413
Dimenzio 200 4 000 800 1016
Elicsir 200 14000 2800 3556
Fredro 200 6000| 1200 1524
GK Maros 200 8800| 1760 2 235
GK Rege 200 8500| 1700 2 159
GK Szemes 200 8500| 1700 2 159
GK Temes 200 9000| 1800 2 286
Hungaro 200 4000 800 1016
Kaulos 180 7600| 1368 1737
Mv Saméan 200 6000| 1200 1524
Mv Talentum 200 6000| 1200 1524
Myv Talizman 200 6000| 1200 1524
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Orinoko 200 9500( 1900 2413
Polego 180 7600, 1368 1737
Quatrevents 200 6300 1260 1600
Ramdam 200 7500| 1500 1905
Riparo 200 5500 1100 1397
Salto 200 5000( 1000 1270
SU Agendus 180 12000| 2160 2743
SU Askadus 180 12000 2160 2743
SU Liborius 180 12000| 2160 2743
SW Talentro 200 5500 1100 1397
Trapero 200 5000| 1000 1270
Tribonus 200 9000| 1800 2 286
Trimaxus 200 9000| 1800 2 286
Trimondo 200 9000| 1800 2 286
Trisem 200 6300| 1260 1600
Trismart 200 14000 2800 3556
Tulus 180 12000| 2160 2743
Oszi zab GK Arany 200 9000| 1800 2 286
GK Impala 200 8500 1700 2 159
Mv Hopehely 180 6600| 1188 1509
My Imperial 180 6600 1188 1509
My Istrang 180 6600 1188 1509
Mv Kincsem 180 6600 1188 1509
Tonkdlybuza Convoitise 200 7500| 1500 1905
Franckenkorn 220 10000| 2200 2794
GK Fehér 180 12000| 2160 2743
Mv Martongold 220 10000| 2200 2794
Mv Vitalgold 220 10000| 2200 2794
Serenité 200 14 400| 2880 3658

A Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsag Titkarsagianak kozleménye a 2023. évi liszt jellegmintakrol

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-201. szamu, Malomipari termékek iranyelvének felhatalmazasa alapjan a
Magyar Gabonafeldolgozok, Takarmanygyartok és Kereskeddk Szovetsége szervezésében elkésziiltek, a
Jellegminta Megallapitd Bizottsag altal elbiralasra, a Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsag Malomipari és
Széaraztészta Szakbizottsdganak elndke altal jovahagyasra keriiltek a 2022. évi termésii buzabol és rozsbol
készitett alabbi tipusu liszt és dara jellegmintak:
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Orlemény megnevezés Hamu % (m/m) Orlés helye

BL-55 0,58 Aszod

BL-80 0,88 Vac

BL-112 1,12 Ocsa

RL-60 0,63 Tiszapiispoki

RL-90 0,96 Tiszapiispoki
Atesés % 160 um-en

BFF-55 20 Aszod
Atesés % 200 um-en

TL-50 14 Aszod

BD Aszod

A jellegmintdak érvénybe lépésének idopontja: 2023. februar 15.
A jellegmintdik érvényesek az uj jellegmintak kibocsatdsaig.

A jellegmintakat forgalmazza: Virdg Géza vallalkozo
Cim: 2225 Ul16, Liszt Ferenc u. 2.

Telefon: 30/231-9140

Email: gevirag@virag.vg

A jellegmintak ara: 1 500 Ft +AFA

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-104 szamu iranyelve a megkiilonbozteté mindségi jeloléssel ellatott
tejtermékekrol

I. Altalanos eléirasok

1. Ez az irdnyelv az élelmiszerlancrol és hatdsagi feliigyeletérdl szolo 2008. évi XLVI. torvény 66.§ (1)
bekezdése alapjan a megkiilonboztetd mindségi jeldléssel ellatott tejtermékekre vonatkozo
kovetelményeket tartalmazza. Az irdnyelv célja, hogy segitse a gazdasag szerepldit azzal, hogy leirja
az e termékekkel kapcsolatban kialakult magyar szokasok fobb jellemzdit és az ezekbdl kovetkezd
fogyasztoi elvarasokat.

2. Ezaziranyelv a II. szamu fejezetben meghatarozott tejtermékekre vonatkozik.

3. A Il szamu fejezetben meghatarozott tejtermékek eldallitasahoz csak a lll. fejezet ,,Felhaszndlhato
anyagok” pontjaiban megadott Osszetevok (alapanyagok és élelmiszer-adalékanyagok) hasznalhatok.

4. A Kkiilonleges mindségre utald megkiilonboztetd jelolés csak az ezen iranyelvnek megfeleld
tejtermékek esetében hasznalhato.

5. Az iranyelvben szerepl6 termekek ¢s 6sszetevoik az ezen iranyelv altal nem érintett jellemzdikben s
jelolésiikben legalabb az ME 1-3/19-1 (a tejtermékekrél) eldirasnak feleljenek meg.
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Ez az iranyelv a Foldmiivelésiigyi Ertesitében torténd kozzététel iddpontjatol alkalmazhato.

I1. A TEJTERMEKEK MEGNEVEZESE

Hokezelt fogyasztoi tejféleségek
Gomolya sajt

Ovari sajt

Trappista sajt

Pélpusztai sajt

Koritett taro

o E

III. TERMEKLEIRASOK
. HOKEZELT FOGYASZTOI TEJFELESEGEK
1.1. A termékcsoport meghatdrozdsa
A hdékezelt fogyasztoi tejféleségek nyers tejbdl tisztitas, zsirtartalom beallitas, sziikség szerinti
homogénezés, esetleg tejfehérjével, asvanyi sokkal, vitaminokkal valé dusitds és/vagy
laktoztartalom-csokkentés itjan eldallitott termékek.
A hokezelt fogyasztoi tejféleségek csoportosithatok a felhasznalt tej eredete szerint, ugy mint
hokezelt fogyasztoi (tehén)tej, hokezelt fogyasztoi kecsketej. Kiilonbozd allatfajok teje nem
keverhetd.
A hokezelt fogyasztoi tejféleségek csoportosithatok a hdkezelés modja alapjan is. Az alkalmazott
hokezelési eljarasok feleljenek meg az allati eredetli élelmiszerek kiilonleges higiéniai szabalyainak
megallapitasarol szolo, 2004. aprilis 29-i 853/2004/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet és a
Magyar Elelmiszerkonyv 1-3/19-1 , Tejtermékek” eldiras vonatkozo kovetelményeinek.

1.2. Felhaszndlhato anyagok

A hokezelt fogvasztoi tejféleségek elallitasdhoz felhasznalhaté anyagok:

a) nyers tehéntej vagy mas faju tejeld allat nyers teje,
b) tejfehérje-koncentratumok,

C) asvanyi anyagok,

d) vitaminok,

e) laktdézbontd enzim.

1.3. Mindségi jellemzok
1.3.1. Fizikai, kémiai jellemzok

Kovetelmények
Tehéntej | Kecsketej

Jellemzd
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Fehérjetartalom, legalabb, g/100g 3,25 | 3,00

Stirtiség 20 °C-on mérve, legalabb, g/cm® 1,03

Fagyaspont, legfeljebb, °C alacsonyabb homérséklet

-0,515 °C vagy ennél

A termékek zsirfokozata és az egyes zsirfokozatokhoz tartozo zsirtartalmak feleljenek meg a
mezdgazdasagi termékpiacok kdzos szervezésének létrehozasardl és a 922/72/EGK, a 234/79/EGK,
az 1037/2001/EK ¢és az 1234/2007/EK tandcsi rendelet hatdlyon kiviil helyezésérdl szolo, 2013.
december 17-i 1308/2013/EU europai pparlamenti és tanacsi rendelet VII.. melléklet IV. rész és a
Magyar Elelmiszerkényv 1-3/19-1 ,, Tejtermékek™ el6iras vonatkozé kovetelményeinek.

1.3.2. Erzékszervi jellemz6k

Kiilsé: Egyenletesen csontfehér vagy kissé sargasfehér* szinii.

Allomany: Egynemi, pelyhesedéstdl, iiledéktdl ¢és felfolozodéstol
mentes, kivételt képeznek a homogénezetlen pasztérozott
tejek, amelyek esetében a felf6l6z6dés megengedett, ha a
felf616z6dott zsirréteg keveréssel konnyen eloszlathato.

Szag: Jellegzetes, enyhén f0tt, tiszta, idegen szagtol mentes.

Iz Jellegzetes, édeskés, enyhén fott*, tiszta, idegen izt0l mentes.

Megjegyzés*: A zsirtartalomtol, az allatfajtol és a hdkezelés modjatol fiiggden.

1.4. Csomagolas
Nincs kiilon el6iras.

1.5. Jeloles

Példa a megnevezésre: Kiilonleges tej.

2. GOMOLYA SAJT

2.1. A termék meghatdarozdsa

A Gomolya sajt tehéntejbél vagy juhtejbdl vagy kecsketejbdl vagy ezek keverékébdl,
tejsavbaktérium-szintenyészet és alvasztdenzim, esetleg kalcium-klorid és kalium- vagy natrium-
nitrat hozzéadasaval, csurgatas, formdzas és so6zas utjan készitett oltds- és/vagy vegyes alvasztasu,
félkemény, zsiros, roglyukas, friss vagy rovid érlelési sajt.

2.2. Felhasznalhato anyagok

A Gomolya sajt eléallitasahoz felhasznalhato anyagok:

a) tehén-, juh,- kecsketej, tejsiiritmény vagy ezek keverékei,
b) részben f616z0tt tej, sovanytej vagy ezek keverékei,

C) tejszin,
d) tejpor,
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e) tejfehérje-koncentratumok,
f) tejsavbaktérium-szintenyészetek,

g) alvasztoenzim,
h) ivoviz,

1) étkezési so,

J) kalcium-klorid,

K) kalium- vagy natrium-nitrat (A kalium- vagy a natrium-nitrat mennyisége a sajttejben natrium-
nitritben kifejezve maximum 75 mg/kg vagy ennek megfeleld mennyiség lehet, ha a hozzaadas a
savo eltavolitasat és a viz hozzaadasat kovetden torténik.)

2.3. Mindoségi jellemzok

2.3.1. A sajt alakja, mérete és tomege

A sajt alakja és mérete nem kotott, tomege legalabb 250 g, maximum 5 kg legyen.

2.3.2. Fizikai, kémiai jellemzok

Jellemzd Kovetelmények
Szarazanyag-tartalom, g/100g 50,0+ 25
Zsirtartalom a szdrazanyagban, g/100g 47,5+2,5
Sotartalom (NaCl-ban kifejezve), g/100g 1,5+0,5

2.3.3. Erzékszervi jellemzdk

Kiilsé: Kérge vékony, sargasfehér szinli, szdraz tapintdsu vagy
lisztszeriien bevont.

Belso: Egyenletesen fehér vagy halvanysarga szinili, a metszéslapon
egyenletesen roglyukas.

Allomény: Jol vaghatd, rugalmas, szajban elomlo.

Szag: Jellegzetesen aromas, enyhén savanykds, idegen szagtol
mentes.

iz: Jellegzetesen zamatos, az érlelt sajt esetében enyhén sos,
idegen izt6l mentes.

2.3.4. Egyeéb jellemzok

Darabolt vagy szeletelt sajt esetében a gyartonak garantalnia kell, hogy a termék a 2.3.1. pontban
meghatdrozott tomegii sajtbol szarmazik.

2.4. Csomagolas

Nincs kiilon eldiras.
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2.5. Jelolés

Példa a megnevezésre: Kiilonleges Gomolya sajt

3. OVARI SAJT

3.1. A termék meghatdarozdasa

Az Ovdri sajt tehéntejbdl, tejsavbaktérium-szintenyészet és alvasztoenzim, esetleg kalcium-klorid
¢s kélium- vagy ndtrium-nitrdt hozzaadasaval készitett, sozott, érlelt, jellegzetes érzékszervi
tulajdonsagu, oltos alvasztast, félkemény, roglyukas sajt.

3.2. Felhasznalhato anyagok
Az Ovari sajt eléallitasahoz felhasznalhat6 anyagok:

a) tehéntej, tejsliritmény vagy ezek keverékei,

b) részben f616z6tt tej, sovanytej vagy ezek keverékei,

C) tejszin,

d) tejpor,

e) tejfehérje-koncentratumok,

f) tejsavbaktérium-szintenyészetek,

g) alvasztéenzim,

h) ivoviz,

i) étkezési so,

j) kalcium-klorid,

K) kalium- vagy natrium-nitrat (A kalium- vagy a natrium-nitrat mennyisége a sajttejben natrium-
nitritben kifejezve maximum 75 mg/kg vagy ennek megfelel6 mennyiség lehet, ha a hozzaadas a
savo eltavolitasat és a viz hozzdadasat kovetden torténik.)

3.3. Mindoségi jellemzok

3.3.1. A sajt alakja, mérete, tomege és érlelése

. " Erlelési id6 és
Alak Meéret, cm Tomeg, kg hémerseklet
atméro: 26-28 legalabb 4 hét;
Korong 1. magassag: 7-9 4-6 13-15°C
Korong 2. atmero:’ 14-18 15-3
magassag: 6-12 . .
— legalabb 3 hét;
hosszlsag: 22-30 13- 15 °C
Hasab szélesség: 8-14 2-4
magassag: 8-14
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3.3.2. Fizikai, kémiai jellemzok

" Kovetelmények az egyes zsirfokozatokban
Jellemz6 - o

Zsiros Félzsiros
Szarazanyag-tartalom, g/100g 58,0+2,5 55,0+2,5
Zsirtartalom a szarazanyagban, 475425 32,0 42,5
0/100g
Soétartalom (NaCl-ban
kifejezve), g/100g L3+0,5

3.3.3. Erzékszervi jellemzdk

Kiilso:

Korong vagy hasdb alaku, az alap- és feddlap sik, az
oldalfeliilet enyhén kidomborodd. A kéreg jol gondozott,
sima, szine aranysarga esetleg aranybarna, enyhén zsiros vagy
nyirkos tapintasu.

Foéliaba vagy paraffinba csomagolt, egész sajt: korong vagy
hasab alakt, az alap- és feddlapja sik, oldalfeliilete enyhén
kidomborodo, a folia vagy paraffin sértetlen, egyenletesen
simul a sajt feliiletére. Kéreg nélkiili, a feliilet egyenletesen
halvanysarga szinli, szaraz vagy enyhén zsiros vagy kissé
nyirkos tapintasu.

Folidba csomagolt, darabolt vagy szeletelt sajt: szabalyos
alaktl darabok vagy szeletek, a folia sértetlen, feszesen vagy
kiss¢ lazan simul a sajt feliiletére. Vakuumcsomagolas esetén
a légmentesitésbdl adodo kisebb mértékii deformalddas nem
kifogasolhato.

Belso:

A sajttészta egyenletesen halvany- vagy szalmasarga szinii, a
metszéslapon egyenletes eloszlasban nagyszamu kis- ¢és
kozepes méretii roglyuk lathato.

Allomany:

Jol vaghato, rugalmas, hajlithat6, szajban elomlo.

Szag:

Jellegzetes, enyhén aromads, idegen szagtol mentes.

Iz:

Jellegzetesen zamatos, enyhén savanykds, kellemesen sos,
telt, idegen izt0l mentes.

3.3.4. Egyéb jellemzok

Darabolt vagy szeletelt sajt esetében a gyartonak garantalnia kell, hogy a termék a 3.3.1. pontban
meghatarozott méretil, tomegti s érlelési idejli sajtbol szarmazik.

3.4. Csomagolds

A 3.3.3. pontban leirtak szerint.

3.5. Jelolés

Példa a megnevezésre: Kiilonleges Ovari sajt
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4. TRAPPISTA SAJT

4.1. A termék meghatdarozdsa

A Trappista sajt tehéntejbdl, tejsavbaktérium-szintenyészet és alvasztéenzim, esetleg kalcium-
klorid, kélium- vagy natrium-nitrat és természetes szinezék hozzaadasaval készitett, sdzott, érlelt,
jellegzetes érzékszervi tulajdonsagu, oltds alvasztasu, félkemény, erjedési lyukas sajt.

4.2. Felhasznalhato anyagok

A Trappista sajt el6allitasahoz felhasznalhato anyagok:

a) tehéntej, tejstiritmény vagy ezek keverékei,

b) részben f616z6tt tej, sovanytej vagy ezek keverékei,

C) tejszin,

d) tejpor,

e) tejfehérje-koncentratumok,

f) tejsavbaktérium-szintenyészetek,

g) alvasztéenzim,

h) ivoviz,

i) étkezési so,

Jj) kalcium-klorid,

K) kalium- vagy natrium-nitrat (A kalium- vagy a natrium-nitrat mennyisége a sajttejben natrium-
nitritben kifejezve maximum 75 mg/kg vagy ennek megfelel6 mennyiség lehet, ha a hozzdadas a
savo eltavolitasat és a viz hozzaadasat kovetoen torténik.),

I) természetes szinezék: béta-karotin.

4.3. Minoségi jellemzok

4.3.1. A sajt alakja, mérete, tomege és érlelése

, ] Erlelési id6 és
Alak Meéret, cm Tomeg, kg hémérséklet
atmeérd: 14-18
Korong magassag: 6-9 15-22 legalabb 3 hét;
hosszusag:  14-30 13-15°C
Hasab sz¢élesség: 8-15 1,5-4
magassag: 7-14

4.3.2. Fizikai, kéemiai jellemzok

Jellemz6

Kovetelmények az egyes zsirfokozatokban

Félzsiros

Szarazanyag-tartalom, g/100g

58,0+2,5

55,0+£25
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0/100g

Zsirtartalom a szarazanyagban,

47,525 32,0+£2,5

Soétartalom (NaCl-ban
kifejezve), g/100g

1,5+0,5

4.3.3. Erzékszervi jellemz6k

Kiilso:

Korong vagy hasab alaku, az alap- és feddlap sik, sima, az
oldalfeliilet sima, enyhén kidomborod6. A kéreg jol
gondozott, sima, esetleg a sajtforma rajzolata gyengén lathato;
vékony és rugalmas, szine aranysarga. A kéreg szaraz vagy
kissé zsiros tapintasu, vagy paraffin réteggel bevont.

Foéliaba vagy paraffinba csomagolt, egész sajt: korong vagy
hasab alakt, alap- és feddlapja sik, oldalfeliilet enyhén
domborodo, a folia vagy paraffin sértetlen, Iégmentesen simul
a sajt feliiletére. Kéreg nélkiili, a feliilet szaraz vagy enyhén
zsiros vagy kissé nyirkos tapintasu.

Folidba csomagolt, darabolt vagy szeletelt sajt: szabalyos
alaku darabok vagy szeletek, a folia sértetlen, feszesen vagy
lazan simul a sajt feliiletére. Vakuumcsomagolas esetén a
légmentesitésbdl adodo kisebb mértékli deformalodas nem
kifogésolhato.

Belso:

A sajttészta egyenletesen halvanysarga szinli, a metszéslapon
kozel egyenletes eloszlasban néhany borsészem nagysagu,
kerek, fényes erjedési lyuk lathato.

Allomany:

Jol vaghato, rugalmas, szdjban elomlo.

Jellegzetesen aromads, idegen szagtol mentes.

Szag:
iz:

Jellegzetesen zamatos, enyhén savanykas, telt, idegen iztdl
mentes.

4.3.4. Egyéb jellemzok

Darabolt vagy szeletelt sajt esetében a gyartonak garantalnia kell, hogy a termék a 4.3.1. pontban
meghatarozott méretii, tomegl ¢€s érlelésii sajtbol szarmazik.

4.4. Csomagolas

A 4.3.4. pontban leirtak szerint.

4.5. Jeloles

Példa a megnevezésre: Kiilonleges Trappista sajt
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5. PALPUSZTAI SAJT

51. A termék meghatdarozdsa

A Pdlpusztai sajt tehéntejbdl, tejsavbaktérium-szintenyészet, alvasztdenzim, esetleg kalcium-klorid
¢s kalium- vagy natrium-nitrdt hozzdadasaval készitett, sozott, és Brevibacterium linens

kéregfloraval érlelt, jellegzetes érzékszervi tulajdonsagu, oltds alvasztasu, razsfloraval éré lagy,
zsiros, sajt.

5.2. Felhaszndlhato anyagok
A Palpusztai sajt elallitasdhoz felhasznalhaté anyagok:

a) tehéntej, tejstiritmény vagy ezek keverékei,

b) részben f616z06tt tej, sovanytej vagy ezek keverékei,

C) tejszin,

d) tejpor,

e) tejfehérje-koncentratumok,

f) tejsavbaktérium-szintenyészetek,

g) Brevibacterium linens szintenyészete,

h) alvasztbenzim,

1) ivoviz,

J) étkezési so,

k) kalcium-klorid,

[) kalium- vagy natrium-nitrat (A kalium- vagy a natrium-nitrat mennyisége a sajttejben natrium-
nitritben kifejezve maximum 75 mg/kg vagy ennek megfelel6 mennyiség lehet, ha a hozzaadas a
savo eltavolitasat és a viz hozzaadasat kovetden torténik.

5.3. Mindségi jellemzok

5.3.1. A sajt alakja, mérete, tomege és érlelése

. . Erlelési id6 és
Alak Meéret, cm Tomeg, g hémerséklet

hosszliisdg:  4-5 . )

Haséb szélesség: 34 46-57 legaldbb 10 nap;
. 14- 16 °C
magassag: 2,5-3,5
5.3.2. Fizikai, kémiai jellemzok
Jellemzd Kovetelmények

Szarazanyag-tartalom, g/100g 440+2,5
Zsirtartalom a szérazanyagban, g/100g 47,5+2,5
Sotartalom (NaCl-ban kifejezve), g/100g 2,0+0,5
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5.3.3. Erzékszervi jellemz6k

Kiilso: Hasab alaku, alap- és feddlapja sik vagy enyhén homorq,
oldalfeliilete kiss¢ kidomborodd. A kéreg vékony, rugalmas
feliilete vordsesbarna, enyhén nyalkas.

Belso: A sajttészta vilagossarga szini, a sajt kdzepe felé halvanyulo,
tompa fényli, a metszéslap zart, néhany erjedési- és/vagy
roglyuk megengedett.

Allomany: Lagy, kenhetd, sz4jban olvado.

Szag: Jellegzetesen karakteres pikans, enyhén ammoniaszagi,
idegen szagtol mentes.

Iz: Jellegzetesen zamatos, karakteres, pikans, idegen izt6l
mentes.

5.4. Csomagolas
Nincs kiilon eldiras.

5.5. Jelolés

P¢lda a megnevezésre: Kiilonleges Palpusztai sajt

6. KORITETT TURO

6.1. A termék meghatdarozdsa

A Koritett turo tehéntirobol, tehéngomolyabol vagy tehéntiro, juhturd, tehéngomolya, illetve
juhgomolya keverékébdl, fliszerek és étkezési s6 hozzdadasaval keverés és simitds utjan nyert

félzsiros sajtkészitmény.

6.2. Felhaszndlhatoé anyagok

A Koritett tur6 eldallitasdhoz felhasznalhaté anyagok:

a) tehénturo,

b) tehéngomolya,
C) juhtaro,

d) juhgomolya,

€) mustar,

f) fliszerpaprika,

g) voroshagyma,

h) koménymag,

1) egyéb fiiszerek,
J) étkezési so.
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6.3. Mindségi jellemzok

6.3.1. Fizikai, kémiai jellemzok

Jellemzd Kovetelmények
Szarazanyag-tartalom, legalabb, g/100g 35,0
Zsirtartalom a szarazanyagban, legalabb, g/100g 25,0
Sotartalom (NaCl-ban kifejezve), g/100g 1,5+0,5

6.3.2. Erzékszervi jellemz6k

Kiilso: Egyenletesen halvany téglavords szinli, a koménymagtol
elszortan tarkazott, tompa fényt.

Allomany: Egynemti, szdjban elomld, jol kenhetd, az enyhén tapadd
allomany megengedett. A tarorogok felismerhetok, az
izesitbanyagokat aproéra eldolgozva egyenletes eloszlasban
tartalmazza.

Szag: Enyhén savanykas, hagymds, a fiiszerezés jellegének
megfeleld, idegen szagtdl mentes.

Iz: Enyhén savanykas, kissé csipds, a fliszerek ize kellemesen
érezhetd, idegen izt0l mentes.

6.4. Csomagolds
Nincs kiilon el6iras.

6.5. Jelolés

Példa a megnevezésre: Kiilonleges koritett tirod

2-104 szamu iranyelv melléklete

Megkiilonbozteté mindségi jeloléssel ellatott tejtermékek eloallitasanak

Jo Eljarasi Gyakorlata

Az eldallitonak rendelkeznie kell az ezen irdnyelvben meghatarozott tejtermékek eldallitasahoz
felhasznalt Osszetevok eredetére €s mindségére vonatkozd kovetelmény leirassal és a gyartas

koriilményeinek megfeleld, a mindség ellendrzésére vonatkozo szabalyozo/ellenérzé rendszerrel.

Az eléallitonak meg kell hatdroznia a felhasznalt 6sszetevOk mindségellendrzésének jellemzoit és

gyakorisagat.

Az eléallitonak folyamatosan dokumentalnia kell az eléallitas feliigyeletének folyamatat, meg kell
hataroznia az 6nellendrzési pontokat és az ellendrizenddé mindségi jellemzoket.
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4.

okl wdpE

A Ill. szamu fejezetben meghatarozott mindségi kovetelményeket az Onellendrzéseken tilmenden
negyedévente legalabb egy alkalommal fliggetlen, akkreditalt laboratoriumban is ellendriztetni kell. A
mintat a vizsgalattal megbizott, akkreditalt laboratoérium veszi kereskedelmi forgalombol.

Az el6allito, illetve a fliggetlen, akkreditalt laboratérium altal végzett ellendrz0 vizsgalatok
eredményeit dokumentalni kell. A dokumentaciot a hatdsagi ellendrzések szamara hozzaférhetd
modon, a mindség megdrzési 1do lejarta utan legalabb 1 évig meg kell Orizni.

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-105 szaim irdnyelve a megkiilonbozteté minéségi jeloléssel ellatott

kézmiives tejtermékek

1. Altalanos eléirasok

Ez az irdnyelv az élelmiszerlancrol és hatosagi feliigyeletérdl szol6 2008. évi XLVI. térvény 66. § (1)
bekezdése alapjan a megkiilonboztetd mindségi jeloléssel ellatott kézmiives tejtermékekre vonatkozd
kovetelményeket tartalmazza. Az irdnyelv célja, hogy segitse a gazdasag szerepldit azzal, hogy leirja
az e termékekkel kapcsolatban kialakult magyar szokasok fobb jellemzdit és az ezekbdl kovetkezo
fogyaszt6i elvarasokat.

Ez az iranyelv a II. szamu fejezetben meghatarozott tejtermékekre vonatkozik.

A II. szamu fejezetben meghatarozott tejtermékek eldallitasahoz csak a Ill. fejezet ,,Felhaszndlhato
anyagok” pontjaiban megadott 6sszetevok (alapanyagok- és élelmiszer-adalékanyagok) hasznalhatok.

A kilonleges mindségre utaldo megkiilonboztetd jelolés csak az ezen iranyelvnek megfeleld
tejtermékek esetében hasznalhato.

Az iranyelvben szerepld termékek és Osszetevdik az ezen irdnyelv altal nem érintett jellemzdikben és
jelolésiikben legalabb az ME 1-3/19-1 (a tejtermékekrél) eldirasnak feleljenek meg.

Ez az irdnyelv a Foldmiivelésiigyi Ertesitdben torténd kozzététel idépontjatol alkalmazhato.
1.
A KEZMUVES TEJTERMEKEK MEGNEVEZESE

Hokezelt fogyasztoi tejféleségek
Tejfol

Juhgomolya sajt

Ovari sajt

Trappista sajt

Pélpusztai sajt
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7. Koritett turd

III. TERMEKLEIRASOK

1. HOKEZELT FOGYASZTOI TEJFELESEGEK

1.1. A termékcsoport meghatarozdasa

A hékezelt fogyasztoi tejféleségek nyers tejbol tisztitas, zsirtartalom beallitas, esetleg homogénezés
utjan eldallitott termékek.

A hokezelt fogyasztoi tejféleségek csoportosithatok a felhasznalt tej eredete szerint, gy mint
hokezelt fogyasztdi (tehén)tej, hokezelt fogyasztdi kecsketej. Kiilonbozd éllatfajok teje nem
keverhetd.

A hokezelt fogyasztoi tejféleségek csoportosithatok a hokezelés modja alapjan is. Az alkalmazott
hokezelési eljarasok feleljenek meg az allati eredetli élelmiszerek kiilonleges higiéniai szabalyainak
megallapitasarol szolo, 2004. aprilis 29-1 853/2004/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet és a
Magyar Elelmiszerkonyv 1-3/19-1 ,, Tejtermékek” el6irasa vonatkozé kovetelményeinek.

1.2. Felhasznalhato anyagok
A hokezelt fogyasztoi tejféleségek eldallitasahoz felhasznalhatd anyagok:
f) nyers tehéntej vagy mas faju tejel allat nyers teje,
g) sovanytej,
h) tejszin.

1.3. Mindségi jellemzok

1.3.1. Fizikai, kémiai jellemzok

Tellemzé Kéyetelmények _
Tehéntej Kecsketej
Fehérjetartalom, legalabb, g/100g 3,25 3,00
Stirtiség 20 °C-on mérve, legalabb, g/cm® 1,03
-0,515 °C vagy ennél
Fagyaspont, legfeljebb, °C alacsonyabb homérséklet

A termékek zsirfokozata és az egyes zsirfokozatokhoz tartozo zsirtartalmak feleljenek meg a
mezogazdasagi termékpiacok kozos szervezésének 1étrehozéasardl és a 922/72/EGK, a 234/79/EGK,
az 1037/2001/EK ¢és az 1234/2007/EK tanécsi rendelet hatalyon kiviil helyezésérdl szold, 2013.
december 17-i 1308/2013/EU eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet VII. melléklet V. rész és a
Magyar Elelmiszerkényv 1-3/19-1 ,, Tejtermékek™ elbiras vonatkozé kovetelményeinek.
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1.3.2. Erzékszervi jellemzék

Kiilso: egyenletesen csontfehér vagy kissé sargasfehér® szini.
Allomany: egynemd, pelyhesedéstol, tiledéktol és felfolozodéstdl mentes,
kivételt képeznek a nem homogénezett pasztérozott tejek,
amelyek esetében a felf6loz6dés megengedett, ha a
felf6l6z6dott zsirréteg keveréssel konnyen eloszlathato.

Szag: jellegzetes, enyhén fott, tiszta, idegen szagtol mentes.

iz: jellegzetes, édeskés, enyhén fott*, tiszta, idegen izt6l mentes.
Megjegyzés*. A zsirtartalomtol, az allatfajtol és a hdkezelés modjatol fiiggden.

1.4. Csomagolas
Nincs kiilon eldiras.
L.5. Jelolés

Példa a megnevezésre: Kiilonleges tej, Kézmiives Tejtermék

2. TEJFOL

2.1. A termék meghatdarozdsa

A tejfol tejbdl, tejszin hozzaadédsaval, esetleg homogénezéssel, tovabba tejsavbaktérium-
szintenyészettel végzett alvasztassal késziilt savanyu tejszin.

2.2. Felhasznalhato anyagok
A tejfol eldallitasahoz felhasznalhat6 anyagok:
a) tehénte;j,
b) tejszin,
C) tejsavbaktérium-szintenyészetek.

2.3. Mindségi jellemzok

2.3.1. Kémiai és mikrobiologia jellemzok

Jellemzd Kovetelmény
Zsirtartalom, legalabb, g/100g 20,0
Zsirmentes szdrazanyag-tartalom, legalabb, 59
0/100g ’
Tejfehérjetartalom a zsirmentes 34
szarazanyagban, legalabb, g/100g
Savfok, SH° 25-40
Tejsavtartalom a vizfazisban, legalabb, 0,6
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g/100g

Kultarabol szarmazod  tejsavbaktériumok
szama a min0ség megdrzési id6 végén,
legalabb, €l0csira/g

10

Megjegyzés*. A felhasznalt tejsavbaktérium fajok ismeretében kivalasztott szabvanyos vagy validalt vizsgalati modszerrel
meghatarozva.

2.3.2 Erzékszervi jellemz6k

Kiilsé: egyenletesen fehér vagy sargasfehér szinii, enyhe savokivalas
megengedett.
Allomany: egynemilen majas vagy habart alvadék.

A habart alvadék sima, stirtin folyo.

A méjas alvadék egynemi, a csomagoloeszkoz falahoz jol
tapado, 0sszekeverés utan sima, slirin folyo.

Szag: jellegzetes, kellemesen savanykas, idegen szagtol mentes.

Iz: jellegzetes, kellemesen savanykas, tiszta, idegen izt0l mentes.

2.4. Csomagolas

Nincs kiilon eldiras.

2.5. Jelolés

Példa a megnevezésre: Kiilonleges tejfol, Kézmiives Tejtermék

3. JUHGOMOLYA SAJT

3.1. Atermék meghatdarozdasa

A uhgomolya sajt juhtejbdl, tejsavbaktérium-szintenyészet és alvasztoenzim, esetleg kalcium-klorid
hozzéadasaval, csurgatds, formazas €s s6zas utjan készitett oltds- és/vagy vegyes alvasztasu,
félkemény, zsiros, roglyukas, friss vagy rovid ideig érlelt sajt.

3.2. Felhasznalhato anyagok

A juhgomolya sajt eléallitasahoz felhasznalhato anyagok:
l)juhtej,

m) részben f616z46tt juhtej, sovany juhtej vagy ezek keveréket,
n) juhtejszin,

0) tejsavbaktérium-szintenyészetek,

p) alvasztéoenzim,

q) ivoviz,

r) étkezési so,

)

kalcium-klorid.
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3.3. Minoségi jellemzok
3.3.1. A sajt alakja, mérete és tomege

A sajt alakja és mérete nem kotott, leggyakoribb a cip6d (gomolya) forma, de lehet korong alaku is.
Tomege legalabb 250 g, maximum 5 kg legyen.

3.3.2 Osszetételi jellemz6k

Szarazanyag-tartalom, legalabb, g/100g: 47,5
Zsirtartalom a szarazanyagban, legalabb, g/100g: 45,0
Sétartalom (NaCl-ban kifejezve), g/100g: 1,5+0,5

3.3.3. Erzékszervi jellemzdk

Kiilso: kérge vékony, sargasfehér szinii, szaraz tapintasu vagy liszt-
szerlien bevont.

Belso: egyenletesen fehér vagy halvanysarga szinl, a metszéslapon
egyenletesen roglyukas.

Allomany: jol vaghato, rugalmas, szajban elomlo.

Szag: jellegzetes, a juhtejbdl késziilt termékeknek megfeleléen
aromas, enyhén savanykas, idegen szagtdl mentes.

iz: jellegzetes, a juhtejbdl késziilt termékeknek megfeleléen
zamatos, enyhén sos, idegen izt0] mentes.

3.3.4. Egyéb jellemzok

Darabolt vagy szeletelt sajt esetében a gyartonak garantalnia kell, hogy a termék a 4.3.1. pontban
meghatarozott tomegl sajtbol szarmazik.

3.4. Csomagolds
Nincs kiilon eloiras.
3.5. Jelolés

Példa a megnevezésre: ,,Kiilonleges juhgomolya, Kézmiives Tejtermék™.
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4. OVARI SAJT

4.1. A termék meghatdarozdsa

Az Ovdri sajt tehéntejbdl, tejsavbaktérium-szintenyészet és alvasztoenzim, esetleg kalcium-klorid
hozzaadasaval készitett, sozott, enyhén Brevibacterium linens kéregfloraval érlelt, jellegzetes
érzékszervi tulajdonsagu, oltos alvasztasu, félkemény, roglyukas sajt.

4.2. Felhasznalhato anyagok

Az Ovari sajt eléallitasihoz felhasznalhato anyagok:
I)tehénte;j,

m)részben f616z06tt tej, sovanytej vagy ezek keverékei,
n) tejszin,

0) tejsavbaktérium-szintenyészetek,

p) alvasztoenzim,

q) ivoviz,

r) étkezési so,

s) kalcium-klorid,

t) Brevibacterium linens szintenyészet.

4.3. Mindségi jellemzok

4.3.1. A sajt alakja, mérete, tomege és érlelése

: i} Erlelési id§ és
Alak Meéret, cm Tomeg, kg hémeérséklet
atméro: 26-28 legalabb 4 hét;
Korong 1. magassag: 7-9 4-6 13-15°C
Korong 2. atmero:’ 14-18 15-3
magassag: 6-12 . "
— legalabb 3 hét;
hosszusdg:  22-30 13- 15 °C
Hasab sz¢élesség: 8-14 2-4
magassag: 8-14

4.3.2. Osszetételi jellemz6k

Széarazanyag-tartalom, legalabb, g/100g: 52,5
Zsirtartalom a szarazanyagban, legalabb, g/100g: 29,5
Sétartalom (NaCl-ban kifejezve), g/100g: 1,5+0,5

4.3.3. Erzékszervi jellemzdk

| Kiilso: | korong vagy hasib alakli, az alap- és feddlap sik, az |
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oldalfeliilet enyhén kidomborod6. A kéreg jol gondozott,
sima, szine aranysarga esetleg aranybarna, enyhén zsiros vagy
nyirkos tapintasu.

Folidba csomagolt, darabolt vagy szeletelt sajt: szabalyos
alaku darabok vagy szeletek, a folia sértetlen, feszesen vagy
kiss¢ lazan simul a sajt feliiletére. Vakuumcsomagolas esetén
a légmentesitésbdl adodo kisebb mértékli deformalddas nem
kifogasolhato.

Belso: a sajttészta egyenletesen halvany- vagy szalmasarga szini, a
metszéslapon egyenletes eloszlasban nagyszamu kis- és
kozepes méretli (3-6 mm atmérdji) roglyuk lathato.

Allomany: jol vaghato, rugalmas, hajlithato, szajban elomlo.

Szag: jellegzetes, enyhén tejsavas, enyhén aromads, sajtos, idegen
szagtol mentes.

Iz: jellegzetesen zamatos, enyhén savanykas, sajtos, kellemesen

s0s, telt, idegen izt6l mentes.

4.3.4. Egyeb jellemzok

Darabolt vagy szeletelt sajt esetében a gyartonak garantalnia kell, hogy a termék a 4.3.1. pontban
meghatarozott méretli, tomegl és érlelési idejii sajtbol szarmazik.

4.4. Csomagolas
Nincs kiilon el6iras.
4.5. Jeloles

Példa a megnevezésre: Kiilonleges Ovari sajt, Kézmiives Tejtermék

5. TRAPPISTA SAJT

5.1. A termék meghatdrozdsa

A Ttrappista sajt tehéntejbdl, tejsavbaktérium-szintenyészet €s alvasztdéenzim, esetleg kalcium-
klorid hozzaadésaval készitett, sozott, érlelt, jellegzetes érzékszervi tulajdonsagu, oltds alvasztasu,
félkemény, erjedési lyukas sajt.

5.2. Felhasznalhato anyagok

A Trappista sajt eloallitasahoz felhasznalhat6 anyagok:
m) tehéntej,

n) részben folozott tej, sovanytej vagy ezek keverékel,
0) tejszin,
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p) tejsavbaktérium-szintenyészetek,

q) alvasztdéenzim,
r ivoviz,

s) étkezési s0,
t)kalcium-klorid.

5.3. Mindségi jellemzok

5.3.1. A sajt alakja, mérete, tomege és érlelése

. i Erlelési id6 és
Alak Meéret, cm Tomeg, kg hémerseklet
atméro: 14-18 legalabb 3 hét;
Korong magassag: 6-9 1,5-2.2 13- 15 °C
5.3.2. Osszetételi jellemz6k
Szarazanyag-tartalom, legalabb, g/100g: 52,5
Zsirtartalom a szarazanyagban, legalabb, g/100g: 29,5
Sotartalom (NaCl-ban kifejezve), g/100g: 1,5+0,5

5.3.3. Erzékszervi jellemzdk

Kilso:

korong alak, alap- és fed6lapja sik, sima, oldalfeliilete sima,
kissé kidomborodo. A kéreg jol gondozott, sima, esetleg a
sajtforma rajzolata gyengén lathatd; vékony és rugalmas,
szine aranysarga. A kéreg szdraz vagy kissé zsiros tapintasu,
vagy paraffin réteggel egyenletesen bevont.

Belso:

a sajttészta egyenletesen halvanysarga szinii, a metszéslapon
kozel egyenletes eloszldsban néhany bors6 nagysagu, kerek,
fényes erjedési lyuk lathato.

Allomany:

jol vaghato, rugalmas, szajban elomld, a sajtbol vett
furatminta hajlithato.

Szag:

enyhe, kellemes, sajtos, jellegzetesen aromas, tiszta, idegen
szagtol mentes.

iz:

kellemesen sos, gyengén savanykas, telt, sajtos, jellegzetesen
zamatos, idegen izt6l mentes.

5.3.4. Egyéb jellemzok

Darabolt vagy szeletelt sajt esetében a gyartonak garantalnia kell, hogy a termék az 5.3.1. pontban
meghatarozott méretil, tomegti s érlelési idejli sajtbol szarmazik.
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5.4. Csomagolas
Nincs kiilon el6iras.
5.5. Jeloles

Példa a megnevezésre: Kiilonleges Trappista sajt, Kézmiives Tejtermék

6. PALPUSZTAI SAJT

6.1. A termék meghatdrozdsa

A Palpusztai sajt tehéntejbol, tejsavbaktérium-szintenyészet, alvasztoenzim, esetleg kalcium-klorid
hozzaadasaval készitett, sozott és Brevibacterium linens kéregfloraval érlelt, jellegzetes érzékszervi
tulajdonsagu, oltos alvasztast, rizsfloraval érd lagy, zsiros sajt.

6.2. Felhasznalhato anyagok

A Palpusztai sajt eléallitasahoz felhasznalhatd anyagok:
m)tehénte;j,

n) részben f616z6tt tej, sovanytej vagy ezek keverékei,
0) tejszin,

p) tejsavbaktérium-szintenyészetek,

g) Brevibacterium linens szintenyészet,

r) alvasztdenzim,

S) ivoviz,

t)étkezési so,

u) kalcium-klorid.

6.3. Mindségi jellemzok

6.3.1. A sajt alakja, mérete, tomege és érlelése

Alak Méret, cm Tomeg, g homérséklet
hosszusag: 4-5 ; .
Hasab szélesség:  3-4 46-57 legz;-li)li 61 88 P
magassag: 2,5-3,5

6.3.2. Osszetételi jellemzék

Széarazanyag-tartalom, legalabb, g/100g: 41,5
Zsirtartalom a szarazanyagban, legalabb, g/100g: 45,0
Sétartalom (NaCl-ban kifejezve), g/100g: 2,0+0,5
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6.3.3. Erzékszervi jellemzék

Kiilso: hasab alaku, alap- és feddlapja sik vagy enyhén homort,
oldalfeliilete kiss¢ kidomborodd. A kéreg vékony, rugalmas
feliilete vordsesbarna, enyhén nyalkas.

Belso: a sajttészta vildgossarga szinii, a sajt kozepe felé halvanyuld,
tompa fényli, a metszéslap zart, néhany erjedési- és/vagy
roglyuk megengedett.

Allomany: lagy, kenhetd, szjban olvado.

Szag: jellegzetesen karakteres, pikans, enyhén ammoniaszagu,
idegen szagtol mentes.

Iz: jellegzetesen zamatos, karakteres, pikans, kellemesen sos,
idegen izt6l mentes.

6.4. Csomagolas
Nincs kiilon eloiras.
6.5. Jelolés

Pé¢lda a megnevezésre: Kiilonleges Palpusztai sajt, Kézmiives Tejtermék

7. KORITETT TURO

7.1. A termék meghatarozdsa

A Koritett turé tehéntarobol, tehéngomolyabol vagy tehénturo, juhturd, tehéngomolya, illetve
juhgomolya keverékébdl, fliszerek és étkezési s6 hozzdadasaval keverés és simitds utjan nyert
félzsiros sajtkészitmény.

7.2. Felhasznalhato anyagok

A Koritett tur6 eléallitasdhoz felhasznalhat6 anyagok:
K) tehénturo,

l)tehéngomolya,

m) juhtiro,

n) juhgomolya,

0) mustar,

p) fiszerpaprika,

q) voroshagyma,

r) koménymag,

s) étkezési so.
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7.3. Minéségi jellemzok

7.3.1. Osszetételi jellemzok

Széarazanyag-tartalom, legalabb, g/100g: 35,0
Zsirtartalom a szarazanyagban, legalabb, g/100g: 25,0
Sétartalom (NaCl-ban kifejezve), g/100g: 1,5+0,5

7.3.2. Erzékszervi jellemzdk

Kiilsé: egyenletesen halvany téglavords szinli, a koménymagtol
elszortan tarkazott, tompa fényti.
Allomany: egyneml, szdjban elomlo, jol kenhetd, az enyhén tapado

allomany megengedett. A tarorogok felismerhetok, az
izesitbanyagokat aproéra eldolgozva egyenletes eloszlasban
tartalmazza.

Szag: enyhén savanykds, hagymas, a fiiszerezés jellegének
megfeleld, idegen szagtol mentes.
Iz: enyhén savanykds, kissé csipds, a fliszerek ize kellemesen

érezhetd, idegen izt6l mentes.

7.4. Csomagolas
Nincs kiilon eloiras.

7.5. Jelolées

P¢lda a megnevezésre: Kiilonleges koritett turd, Kézmiives Tejtermék

V.

A Kkiilonleges mindségii kézmiives tejtermékek
Jo Eljarasi Gyakorlata

1. Az eléallitonak rendelkeznie kell az ezen irdnyelvben meghatdrozott tejtermékek eldallitasahoz
felhasznalt Osszetevok eredetére €és mindségére vonatkozd leirdssal, a gyartds koriilményeinek
megfeleld, a mindség ellendrzésére vonatkozd rendszerrel vagy azok adott koriilmények kozott
értelmezhet6 elemeivel.

2. Az eldallitonak meg kell hataroznia a felhasznalt 0sszetevok mindségellendrzésének jellemzdit és
gyakorisagat.

3. A, Kézmives Tejtermék” eldallitdsdhoz nem hasznalhato fel

3.1. olyan tej, amely focstejet tartalmaz,

3.2.  olyan allatok teje, melyeket gyogyszerekkel, antibiotikumokkal kezeltek, a kezelés befejezésétol
szamitott 5 napig,
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3.3. atej utjdn az emberre vagy allatra atterjedd fert6z6 betegségben szenvedo allatok teje,

3.4. a tégybeteg allatok teje, még abban az esetben sem, ha csak egy tégynegyed (juhoknal egyik
togyfél) beteg, valamint

3.5. a fert6z6 betegségben szenvedd vagy fert6zd betegség korokozoit iiritd személy (bacilusgazda)
altal fejt vagy kezelt tej.

4, A ,Kézmives Tejtermékek” korébe tartozo friss fogyasztasu termékek, tovabba a sajtok és a
turoféleségek elkésziilte utan a késztermékeket — mar az eldallitonal is — 6 °C alatt kell tarolni, és a
hitélancot meg kell drizni a forgalmazas és kereskedelem soran is, egészen a fogyasztoig.

5. Az eldallitonak folyamatosan dokumentélnia kell az eléallitas folyamatat, meg kell hataroznia az
onellendrzési pontokat, az ellendrzendd mindségi jellemzdk és az 6nellendrzés gyakorisagat.

6. A Ill. szamu fejezetben meghatarozott mindségi kdvetelményeket az Onellendrzéseken talmenden
negyedévente legalabb egy alkalommal fliggetlen, akkreditalt laboratoriumban is ellendriztetni kell. A
mintat a vizsgélattal megbizott, akkreditalt laboratorium veszi kereskedelmi forgalombol.

7. Az eldallito, illetve a fliggetlen, akkreditalt laboratorium 4altal végzett ellendrzd vizsgalatok
eredményeit dokumentalni kell. A dokumenticiot a hatdsagi ellendrzések szdmara hozzaférhetd
modon, a mindségmegOrzési 1d0 lejarta utan legalabb 1 évig meg kell érizni.

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-201 szami iranyelve a malomipari termékekrél
I. Altalanos rendelkezések

1. Ezen iranyelv az élelmiszerlancrol és hatosagi feliigyeletérdl szolo 2008. évi XLVI. torvény 66. §
(1) bekezdés alapjan a buzadrleményekre, a tonkolybuza-6rleményekre, a rozsérleményekre, a tritikaleé
Orleményekre, a kukoricadrleményekre, a hantolt rizsekre és a hantolt borsokra vonatkozo
kovetelményeket hatdrozza meg.

2. Nem targya az irdnyelvnek

a) a hozzaadott vitaminokat, asvanyi anyagokat és egyéb taplalkozasi és fiziologiai hatasu anyagokat,
tovabba egyéb gabona lisztjét keverékként tartalmazo drlemény;

b) a hokezeléssel (el6fozés, feltaras stb.) gyartott rizs.

3. Az iranyelvben meghatarozott mindségi kovetelmények az irdnyelv 1. melléklete szerinti
vizsgalati moédszerekkel keriiltek meghatarozasra, igy a paraméterek ellendrzésekor az ott megjelolt vagy
azokkal egyenértékil vizsgalati modszereket kell alkalmazni.

4. Az iradnyelvben szerepld egyes termékcsoportok mindségi kovetelményeit Osszefoglald
tablazatokat a 2. melléklet tartalmazza.

5. A Jellegminta Megallapité Bizottsag altal jovahagyott liszt jellegmintdk a Foldmivelésligyi
Ertesitdben torténd kozzététellel 1épnek érvénybe.

6. Ez az iranyelv a Foldmiivelésiigyi Ertesitében torténé kozzététel napjan 1ép hatalyba.

7. Az irdnyelv eldirdsainak meg nem feleld, ezen iranyelv kozzétételét megeldzden alkalmazando

kovetelményeket kielégitd étkezési buzakorpa (BK) Orlemények a kihirdetést kovetd 18. honap végéig
tarthatok forgalomban.

I1. Fogalommeghatarozasok

1. Apro tormelék: a meghatarozott méretek kozotti tormelékszemek.
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No o

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

Rizs esetén: aprd tormeléknek mindsiil a 2,4 mm-es kerek lyuku rostan ateso lisztmentes tormelék,
amelynek torésmagassaga 2,4 mm vagy annal kisebb. A 2,4 mm-es, kerek lyuku rostan atesett, félnél
nagyobb vagy egész szem nem szamit tormeléknek.
Borsé esetén: apro tormeléknek mindsiil a 3 mm-es kerek lyuku rostan atesé héj és korpamentes
tormelékborso.
Attetsz6, iiveges rizsszem: atvilagitassal egyontetiien atlatszo, vagy atvagassal feliilete fényld,
tivegszert, lisztszemcse el6fordulasa nélkiil.
Azott szem hantolt borsé esetén: nedvesség hatdsara részben vagy egészben megbarnult hantolt
borso.
Barnult szem hantolt borsé esetén: nedvesség vagy korokozok hatasara részben vagy egészben
megbarnult hantolt borso.
Barna rizs: a héjatol megfosztott, eziisthartyajaban 1évo, egész szemdi rizs.
Csiszolt szem: az a rizsszem, amelynek eziisthartyajat és csirajat eltavolitottak.
Csokkent értékii szemek: azok a szemek, amelyek az adott termékben élelmezési célra korlatozottan
hasznalhatok fel.
Darabos tormelék:
Rizs esetén: darabos térmeléknek mindsiil a 2,4 mm-es, kerek lyuka rostan fennmarado, iiveges,
lisztmentes tormelék, amely az egész szem felének megfeleld méretli vagy annal kisebb. A 2,4 mm-
es kerek lyuku rostan atesett, az egész szem felének megfelelé vagy anndl kisebb olyan tort szem,
amelynek torésmagassaga 2,4 mm-nél nagyobb, a darabos tormelékhez tartozik. A 2,4 mm-es, kerek
lyuk rostan atesett, félnél nagyobb vagy egész szem nem szamit tormeléknek.
Borso esetén: darabos tormeléknek mindsiil a 4,5 mm-es kerek lyuku rostdn atesd, de a 3 mm-es
kerek lyuku rostan fennmarad6 tormelékborso.
Elelmezési buza: az a buza, amely megfelelé tisztitasi miiveletek elvégzése utan megfelel az
MSZ 6383 szamu szabvanyban eldirt mindségi kovetelményeknek.
Elelmezési durumbiiza: az a durumbiiza, amely megfelel$ tisztitasi miiveletek elvégzése utan
megfelel az MSZ 6383 szamu szabvanyban eldirt mindségi kovetelményeknek
Elelmezési rozs: az a rozs, amely megfelelé tisztitasi miiveletek elvégzése utin megfelel az
MSZ 6342 szamt szabvanyban az élelmezési rozsra meghatarozott minéségi kovetelményeknek.
Elelmezési kukorica: az a morzsolt kukorica, amely megfelel az MSZ 6180 szdamu szabvanyban
eldirt mindségi kovetelményeknek.
Elelmezési tonkolybiiza: az a tonkolybuza, amely megfeleld tisztitasi miiveletek elvégzése utan
megfelel az MSZ 6193 szamt szabvanyban eléirt minéségi kovetelményeknek.
Elelmezési tritikalé: az a tritikalé, amely megfeleld tisztitasi miiveletek elvégzése utan megfelel az
MSZ 6252 szamu szabvanyban eldirt mindségi kovetelményeknek.
Eléhantolt rizs (cargo): a héjatlan (pelyva nélkiili), az eziisthartyadban 1évo rizs.
Elszinez6dott szem:
Hantolt rizsszem esetén: elszinez6dott rizsszem: a szem feliiletének negyedén vagy annal nagyobb
részén a magallomany sargas, barnds, vordses szinelvaltozast mutat.
Hantolt borsoszem esetén: a szem feliiletének negyedén vagy annal nagyobb részén az alapszint6l
eltérd szind.
Esésszam: az a masodpercben kifejezett idétartam, amely alatt a viszkoziméter-keverd az elinditastol
egy elére meghatarozott tdvolsagra esik le a viszkoziméter-csdben 1évé liszt vagy dara és a viz
keverékének felmelegitésével készitett vizes gélben, amelyben az alfa-amilaz enzim hatdséara
végbemegy az elfolyosodas.
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18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.
26.

217.

28.

29.

30.

31.

32.
33.

Eretlen zold szem (rizs): az a szem, amelyben a természetes OsszetevOk felépitése nem fejezédott be,
szine a szem beérési allapotanal korabbi szakasznak megfeleld, a mag jellegétdl fiiggden zoldes vagy
voroses, illetve a szem természetes szinénél vildgosabb.
Farinograf: dinamikus elven miik6dd, reologiai méromiszer a buzaliszt siitdipari tulajdonsagainak
meghatarozasara (lasd még: valorigraf). A mérés soran azt vizsgaljuk, hogy dagasztas kdzben a tészta
mekkora ellenallast gyakorol a késziilék dagasztokarjaira.
Fényezés: a csiszolt rizs feliiletének bevonésa talkum és gliikkozszirup adagolésaval, lassi forgasu
fényezddobokban.
Foltos szem hantolt borso esetén: nedvesség vagy korokozok hatasara részben vagy egészben
megbarnult hantolt borso.
Gipszes rizsszem: az a hantolt rizsszem, az aprd tormelék kivételével, amely a szem egész
allomanyéban lisztes elszinezddést mutat, nem attetszd, nem tiveges.
Hantolds: a rizs és a bors6 héjanak ¢és a mag belsd részének szétvalasztisa kiilonb6zo
hantologépekkel, lehetdleg minimalis liszt- és tormelékképzddés mellett. Az igy kapott magbelsébol
tovabbi feliiletkezeld €és finomito eljarasokkal emberi fogyasztasra alkalmas hantolt terméket allitanak
eld.
Hantolt rizs: a pelyvas maghéj eltavolitasa és a barnas eziisthartya kiilonboz6 mértéki, fokozatos
csiszolasa, a mag esetleges fényezése utan kapott félkész termékekbdl osztilyozéssal eldallitott
termék.
Hantolatlan borsészem: a hantolas utan egészben vagy részben héjasan maradt borso.
Idegen szag: minden olyan szag, amely a termény vagy a termék természetes szagatol eltér, amelyek
lehetnek
— erjedt szag: a szénhidratok alkoholos erjedésekor keletkezd szagelvaltozas;
— savanyl szag: a terményben végbemend savas (tejsavas, ecetsavas, vajsavas) erjedés
kovetkeztében fellépd szagelvaltozas;
— fiilledt szag: a penészgombak anyagcseretermékei 4ltal okozott enyhe szag;
— dohos szag: a flilledt szagnal erdsebb, jellegzetes, kellemetlen szag;
— avas szag: a terményben (termékben) 1évo zsiradékok oxidativ véltozasdnak kovetkeztében
eldallt szagelvaltozas;
— egyéb idegen szag: pl. vegyszerszennyezés, asvanyiolaj-szennyezés, mas magvaktol atvett
(pl. somkoro) idegen szag.
Jellegminta: orszagos szervezés keretében elGallitott, a szemmel érzékelheté tulajdonsagok
megitélésére szolgald, 0Osszehasonlitd (buza ¢és rozs) liszt- vagy daraminta. ElGallitasat és
forgalmazasat a Magyar Gabonafeldolgozok, Takarmanygyartok és Keresked6k Szovetsége szervezi.
A jellegmintdkat a Jellegminta Birdlo Bizottsdg birdlja el, és a Malomipari Termékek
Szakbizottsaganak elndke hagyja jova.
Kartevével fertozott-termék: az a termek, amely a gyartds soran vagy a raktarozas alatt €l6 vagy
elhalt kartevd barmely fejlddési alakjat vagy anyagcseretermékét tartalmazza.
Keverék: minden, a termékben el6forduld, annak jellegétdl, osszetételétdl idegen, nagyitas nélkiil,
szemmel lathatd szerves és szervetlen anyag, anyagrész, maradvany.
Kondicionalas: 6rlés eldtti el6készités, a termény nedvességtartalmanak a technologiahoz illeszkedd
értéken tartdsa.
Lisztes szerkezetii rizsszem: az a szem, amelynek szerkezete laza, a magbelsd szemcséi kozott
levegd van. A fehér, matt, lisztes szinezddés a szem torésfeliiletén jol 1athato.
Lisztmentes rizs: az a hantolt rizs, amely a 0,63 mm nyilasa szitan ates6 részt nem tartalmazza.
Magbelsé (endospermium): a gabonafélék héj alatti szovete, amely tartalék tdpanyagokat tartalmaz.
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34.

35.

36.

37.
38.
39.
40.
41.
42.
43.

44,

45.
46.

47.

48.

49.

50.

Mas szinii bors6: a sargaborsoban eléforduld zoldborsoszemek, illetve a zdldborsdban eléforduld
sargaborsoszemek. A legfeljebb fele részben elszinez0dott szemek azonos szintinek tekintendok.
Mérgez6 gyommagvak: az egészségre karos, természetes kémiai anyagokat (pl. alkaloidokat)
tartalmaz6é gyommagvak.

Nedves sikér: a buzaliszt 2%-0s NaCl-oldattal készitett tésztajabol, meghatarozott feltételek kozott,
kimosas utan visszamaradt, foként gliadinbol és gluteninbdl allo, képlékeny, rugalmas anyagok
0sszesseége.

Orlés: az a tisztito, apritd és osztalyozé malomipari miiveletsorozat, amelynek célja a gabonaszem két
6 alkotdjanak, a héjnak és a magbelsOnek a szétvalasztasa.

Peremsériilt borsd: a gépi uton végzett felezés kdvetkeztében megsériilt, kicsorbult peremii borso.
Ragott szem: hantolt borsé esetén: allati kartevok altal megragott borso.

Sargapigment-tartalom: a durumbiiza teljes 6rleményébdl extrahalassal kivont sarga szinanyagok
intenzitasanak spektrofotometrias mérés eredményébdl szamitott mennyisége mg/100 g-ban kifejezve
¢s szérazanyagra vonatkoztatva.

Siitéipari érték: a buzaliszt mindségére jellemzod, farinograffal vagy valorigraffal meghatarozott
mindségi értékszam, illetve értékcsoport.

Szerves keverék (idegen szerves anyag): minden, a termékben eléforduld, annak jellegétol,
Osszetételétdl idegen, nagyitas nélkiil, szemmel lathatd szerves anyag, anyagrész, maradvany.
Szervetlen keverék: fold, ko, kavics, homok ¢€s minden, a termékben eléforduld, annak jellegétol,
Osszetételétdl idegen, nagyitas nélkiil, szemmel lathatd egy€b szervetlen anyag.

Tisztasag: a vizsgalat soran kapott tiszta anyag tomegének a vizsgalati mintahoz viszonyitott tomege
szazalékban kifejezve.

Torésmagassag: a tort rizsszem hosszanti iranyban mérhetd magassaga.

Tort szem: barna rizs esetén minden olyan rizsszem, amely mechanikai hatds kovetkeztében a
legkisebb mértékben is sériilt, torés vagy rovarragds miatt sériilt.

Valorigraf: dinamikus elven miikddd, reologiai mérOmiiszer a buzaliszt jellegzetes siitdipari
tulajdonsagainak meghatarozasara (lasd még: farinograf). A mérés soran azt vizsgaljuk, hogy
dagasztas kozben a tészta mekkora erdvel igyekszik elforgatni a késziilék dagasztéedényét.

Voros csikos rizsszem: az a hantolt rizsszem, amelyen a barnasvords eziisthartya csik a csiszolas
utan, hosszanti irdnyban, a szem hosszéanak felénél nagyobb részben megmaradt.

Voros eziisthartyas rizsszem: az rizsszem, amelynek eziisthartydja vords, vordsesbarna, de a szem
bels6 allomanya nem szinezddott el.

Zsizsikszart szem hantolt borsé esetén: borsozsizsik altal megszurt borsd, amely a szurasi
csatornardl vagy mas elszinezddésrol felismerhetd.

II1. Termékesoportok

1. Buzadrlemények

1.1. Buzafinomliszt (BL 55)
Azonositd szam: ME 2-201/1/1

1.1.1. A termék meghatarozasa
Az MSZ 6383 szerinti ¢lelmezési buza finomszemcsés, tiszta vagy alacsony korpatartalmu 6rleménye.

1.1.2. Felhasznalhato osszetevok
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Az MSZ 6383 szerinti élelmezési buza (Triticum aestivum) szemtermése.

1.1.3. Minéségi kovetelmények

1.1.3.1. Erzékszervi tulajdonsdagok
Szin: a buizamagbelsdre jellemzd szinli. Szinének megitélésére az adott tipus jellegmintédja szolgal.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen iztSl mentes.
Allomany: finomszemcsés Orlemény, héjrészt gyakorlatilag nem tartalmaz. A termék
csomomentes, nem Osszetapado.

1.1.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsdagok

Hamutartalom, legfeljebb, % (m/m) szarazanyag-tartalomra 0.60
vonatkoztatva ’
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0
Siitdipari értékcsoport farinograffal vagy valorigraffal meghatarozva, B
legalabb
Nedvessikér-tartalom, legalabb, % (m/m) 27
315 pm-en ateso rész 100
Orlési finomsag, % (m/m)
250 pm-en ateso rész, legalabb 95
Esésszam, legalabb (s) 200

1.1.4. Megnevezés
Buzafinomliszt.

1.2. Buzakenyeérliszt, fehér (BL 80)
Azonositdé szam: ME 2-201/1/2

1.2.1. A termék meghatarozasa

Az MSZ 6383 szerinti élelmezési buza finomszemcsés buizadrleménye, amelynek szine a buzamagbelsd
(endospermium) ¢és a héj arnyalatatol fligg, a tipusanak megfeleldé mértékli finomszemcsés héjrészt
tartalmaz.

1.2.2. Felhasznalhato osszetevok
Az MSZ 6383 szerinti élelmezési buza (Triticum aestivum) szemtermése.

1.2.3. Mindségi kovetelmények

1.2.3.1. Erzékszervi tulajdonsdgok
Szin: szine a blUzamagbelsd ¢és a héj arnyalatatol fligg. A gyartasi folyamat soran szinének
megitélésére az adott tipus jellegmintaja szolgal.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen szagtol mentes.
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iz: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen iztl mentes.

Allomany: finomszemcsés, a tipusnak megfelelé mértékii finomszemcsés héjrészt tartalmaz. A

termék csomomentes, nem Gsszetapado.

1.2.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsdgok

Hamutartalom, % (m/m) szarazanyag-tartalomra vonatkoztatva 0,61-0,88
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0
Siitdipari értékcsoport farinograffal vagy valorigraffal meghatarozva, B
legalabb
Nedvessikér-tartalom, legalabb, % (m/m) 28
315 pm-en ateso rész 100
Orlési finomsag, % (m/m)
250 pm-en ateso rész, legalabb 95
Esésszam, legalabb (s) 200

1.2.4 Megnevezés
Buzakenyérliszt, fehér vagy fehér buzakenyérliszt.

1.3. Buzakenyérliszt, félfehér (BL 112)
Azonosité szam: ME 2-201/1/3

1.3.1. A termék meghatarozasa

Az MSZ 6383 szerinti élelmezési buza finomszemcsés Orleménye, amely a BL 80-hoz képest tobb
héjrészt tartalmaz. A liszt szine, vildgossdga a buzamagbelsd arnyalatatol, a jelen 1évé héjrész

mennyiségétol, tovabba a bliiza alapszinétdl fiigg.

1.3.2. Felhasznalhato 6sszetevék
Az MSZ 6383 szerinti élelmezési buza (Triticum aestivum) szemtermése.

1.3.3. Minéségi kovetelmények
1.3.3.1. Erzékszervi tulajdonsagok

Szin: szine, vilagossaga a buzamagbels6 arnyalatatol, a jelen 1évd héjrész mennyiségétdl, tovabba
a buza alapszinétdl fiigg. A gyartdsi folyamat soran szinének megitélésére az adott tipus

jellegmintdja szolgal.

Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen szagtol mentes.

iz: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen iztdl mentes.

Allomany: finomszemcsés érlemény. A termék csomdmentes, nem dsszetapado.
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1.3.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsdagok

Hamutartalom, % (m/m) szarazanyag-tartalomra vonatkoztatva 0,89-1,18
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0
Stitdipari értékcsoport farinograffal vagy valorigraffal meghatarozva, B
legalabb
Nedvessikér-tartalom, legalabb, % (m/m) 28
315 pm-en ateso rész 100
Orlési finomsag, % (m/m)
250 pm-en ateso rész, legalabb 95
Esésszam, legalabb (s) 200

1.3.4 Megnevezés
Buzakenyeérliszt, félfehér vagy félfehér buzakenyérliszt.

1.4. Etkezési buzadara (BD)
Azonositd szam: ME 2-201/1/4

1.4.1. A termék meghatarozasa
Az MSZ 6383 szerinti ¢lelmezési buza magbelséjének nagyszemcsés Orleménye, amely fehéres
krémszind, és kis mennyiségben a daraszemcsére tapado héjat is tartalmaz.

1.4.2. Felhasznalhato dsszetevok
Az MSZ 6383 szerinti élelmezési buza (Triticum aestivum) szemtermése.

1.4.3. Mindségi kovetelmények

1.4.3.1. Erzékszervi tulajdonsagok
Szin: fehéres krémszinli. A gyartdsi folyamat sordn szinének megitélésére az adott tipus
jellegmintéja szolgal.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz3, minden kedvezétlen, idegen izt6] mentes.
Allomany: a buza magbelsdjének nagyszemcsés érleménye. A termék csomémentes, nem
Osszetapado. Kis mennyiségben csirarészeket és a daraszemcsére tapadd héjat is tartalmazhat.

1.4.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsdgok

Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0

1250 pm-en atesd rész 100
450 pm-en ateso rész, legfeljebb 10

Orlési finomsag, % (m/m)
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Esésszam, legalabb (s) 200

1.4.4. Megnevezés
Etkezési buizadara.

L.5. Buzarétesliszt (BFF 55)
Azonositd szam: ME 2-201/1/5

1.5.1. A termék meghatarozasa
Az MSZ 6383 szerinti ¢élelmezési buza finomlisztnél érdesebb tapintdsu, durvabb szemcséjl
buzadrleménye.

1.5.2. Felhasznalhat6 6sszetevok
Az MSZ 6383 szerinti élelmezési buza (Triticum aestivum) szemtermése.

1.5.3. Mindségi kovetelmények

1.5.3.1. Erzékszervi tulajdonsdgok
Szin: a buza magbelsdjére jellemzo arnyalata. A gyartasi folyamat soran szinének megitélésére az
adott tipus jellegmintéja szolgal.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz6, minden kedvez6tlen, idegen izt6] mentes.
Allomany: a termék csomomentes, nem Osszetapadd. Meghatdrozott szemcseméret-Gsszetételi,
un. ,,fogds” Orlemény, a tipusra jellemzd, megengedett mennyiségli finomszemcsés frakcio €s
héjrész eléfordulasa mellett.

1.5.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsdgok

Hamutartalom, legfeljebb, % (m/m) szarazanyag-tartalomra vonatkoztatva 0,55

Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0

Nedvessikér-tartalom, legalabb, % (m/m) 25

Ko, 360 pm-en ateso rész 100
1ési fi ag, % (m/m

Orlési finomsdg, % (m/m) 160 pm-en 4tes rész, legfeljebb 25

Esésszam, legalabb (s) 200

1.5.4. Megnevezés
Buzarétesliszt.

1.6. Tésztaipari buzaliszt (BTL 50)
Azonosité szam: ME 2-201/1/6

1.6.1. A termék meghatarozasa
Az MSZ 6383 szerinti ¢lelmezési bliza magbelsdjére jellemzd arnyalatd, meghatérozott szemcseméret-

eloszlast, a buzaréteslisztnél kissé ,,fogdsabb” érlemény.

1.6.2. Felhasznalhato6 osszetevok
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Az MSZ 6383 szerinti élelmezési buza (Triticum aestivum) szemtermése.

1.6.3. Minéségi kovetelmények

1.6.3.1. Erzékszervi tulajdonsdagok
Szin: a buza magbelsdjére jellemzO arnyalat, fehéres krémszini. A gyartasi folyamat soran
szinének megitélésére az adott tipus jellegmintédja szolgal.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz6, minden kedvez6tlen, idegen izt6] mentes.
Allomany: meghatarozott szemcseméret-eloszlasu, a buzaréteslisztnél kissé ,,fogosabb” 6rlemény,
a tipusra jellemzd, megengedett mennyiségli finomszemcsés frakcid és héjrész eléfordulasa
mellett. A termék csomomentes, nem Osszetapado.

1.6.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsdagok

Hamutartalom, legfeljebb, % (m/m) szarazanyag-tartalomra vonatkoztatva 0,50
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,2
Nedvessikér-tartalom, legalabb, % (m/m) 26
0oL, 400 pm-en ateso rész 100
Orlési fi ag, % (m/m 5

rlési finomsdg, % (M/m) 200 pm-en ateso rész, legfeljebb 15
Esésszam, legaldbb (s) 200

1.6.4. Megnevezés
Tésztaipari buzaliszt.

1.7. Buza Graham-liszt (BGL)
Azonosité szam: ME 2-201/1/7

1.7.1. A termék meghatarozasa

A malmi el6készités soran csak a kiils6, vékony héjréteget tavolitjak el az MSZ 6383 szerinti élelmezési
buzardl. Megkozeliten teljes kiorlésii, széles szemcseméret-tartomanyban tartalmaz lisztet €s nagyobb
szemcseméretll héjrészeket; a gabonaszem Gsszes alkotorészét tartalmazza (beleértve a csirdt és a korpat

iS).

1.7.2. Felhasznalhato 6sszetevék
Az MSZ 6383 szerinti élelmezési buza (Triticum aestivum) szemtermése.

1.7.3. Minéségi kovetelmények

1.7.3.1. Erzékszervi tulajdonsdgok
Szin: a buzéra jellemz6 szind.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz3, minden kedvezétlen, idegen izt6] mentes.
Allomany: megkozelitéen teljes kiorlésii, széles szemcseméret-tartoméanyban tartalmaz lisztet,
tovabba nagyobb szemcseméretii héjrészeket; a gabonaszem Osszes alkotorészét tartalmazza
(beleértve a csirat és a korpat is). A termék csomomentes, nem dsszetapado.
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1.7.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsdgok

Hamutartalom, % (m/m) szarazanyag-tartalomra vonatkoztatva 1,50-2,20
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0
0o 2 000 pm-en ateso rész 100
Orlési fi ag, % (m/m ,

rlési finomsig, % (m/m) 315 pm-en ateso rész, legfeljebb 60
Esésszam, legalabb (s) 200

1.7.4. Megnevezés
Buza Graham-liszt vagy Graham-liszt.

1.8. Teljes kiorlésii bl’lzgliszt (BTKL)
Azonositasi szam: ME 2-201/1/8

1.8.1. A termék meghatarozasa

Az MSZ 6383 szerinti élelmezési buzara jellemzd szinli, megkozelitden teljes kidrlésili, finomszemcsés
Orlemény, ami a gabonaszem Osszes alkotorészét tartalmazza (beleértve a csirat és a korpat is). A
Graham-liszttél szemcseméretben tér el.

1.8.2. Felhasznalhato dsszetevok
Az MSZ 6383 szerinti élelmezési buza (Triticum aestivum) szemtermése.

1.8.3. Mindségi kovetelmények

1.8.3.1. Erzékszervi tulajdonsdgok
Szin: buzara jellemz06 szinti.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezdtlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz6, minden kedvez6tlen, idegen izt6] mentes.
Allomany: megkézelitden teljes ki6rlésti finomszemcsés Grlemény, ami a gabonaszem Osszes
alkotorészét tartalmazza (beleértve a csirat €s a korpat is). A termék csomdmentes, nem
Osszetapado.

1.8.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsdgok

Hamutartalom, % (m/m) szarazanyag-tartalomra vonatkoztatva 1,50-2,20
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0
P . 500 pm-en ates6 rész, legaldbb 85
Orlési finomsag, % (m/m) e -

315 pm-en ateso rész, legaldbb 70
Esésszam, legaldbb (s) 200

1.8.4. Megnevezés
Teljes kidrléshi buzaliszt.
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1.9. Etkezési buzakorpa (BK)
Azonosito szam: ME 2-201/1/9

1.9.1. A termék meghatarozasa

Az MSZ 6383 szerinti ¢élelmezési buza Orlésekor keletkezé melléktermék. Leginkabb terméshéj-
(pericarpium-) ¢és csirarészekbdl, aleuron-szemcsékbdl (a raktarozo-szovetekben el6forduld fehérje-
szemecske) és az ezekhez tapadt lisztbdl all.

1.9.2. Felhasznalhat6 6sszetevok
Az MSZ 6383 szerinti élelmezési buza (Triticum aestivum) szemtermése.

1.9.3. Minéségi kovetelmények

1.9.3.1. Erzékszervi tulajdonsdgok
Szin: termékre jellemzo.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezdtlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen izt6l mentes.
Allomany: a termés héjat, aleuron-rétegét és a csira egy részét tartalmazza a lisztnél nagyobb,
meghatarozott szemcseméret-eloszlas mellett. A termék csomomentes, nem Osszetapado. Az
étkezési buizakorpa héjrészecskékbdl all, a héjhoz tapado lisztszemcséket tartalmaz.

1.9.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsdagok

Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0

500 pm-en ateso6 rész, legfeljebb 20

Orlési finomsag, % (m/m)

200 pm-en ateso rész, legfeljebb 4

1.9.4. Megnevezés
Etkezési buzakorpa.

1.10. Tésztaipari durumbizadara (DTD)
Azonosito szam: ME 2-201/1/10

1.10.1. A termék meghatarozasa
Az MSZ 6383 szerinti élelmezési durumbuza finomszemcsés Orleménye, amelyet tésztagyartashoz
hasznalnak fel; a bizamagbelsore (endospermiumra) jellemz6 szinii, héjrészt gyakorlatilag nem tartalmaz.

1.10.2. Felhasznalhato osszetevok
Az MSZ 6383 szerinti élelmezési durumbtiza (Triticum durum) szemtermése.

1.10.3. Minoségi kovetelmények

1.10.3.1. Erzékszervi tulajdonsagok
Szin: durumbuza magbelsdjére jellemz0, sargas alapszinii.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezdtlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen izt6] mentes.
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Allomany: nagyszemcsés Grlemény. A durumbiizira jellemzd vilagos héjrészeket a tipusra
megengedett mértékig tartalmazhatja. A termék csomomentes, nem Gsszetapado.

1.10.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsagok

Hamutartalom, legalabb, % (m/m) 0,85
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0
Nedvessikér-tartalom, legalabb, % (m/m) 28
500 pm-en  ateso rész, legalabb 95
Ko, , 315 pm-en  ateso rész, legfeljebb 75
Orlési finomsdg, % (m/m) -3, ﬁm-en Atost rész, legfeljobb 50
160 pnm-en  ateso rész, legfeljebb 10
Esésszam, legaldbb (s) 200
Sargapigment-tartalom, legalabb mg/100 g, szarazanyag-tartalomra 05

vonatkoztatva

1.10.4. Megnevezés
Tésztaipari durumbtizadara.

1.11. Durumbuza silpaliszt (DSL)
Azonosité szam: ME 2-201/1/11

1.11.1. A termék meghatarozasa

Az MSZ 6383 szerinti ¢€lelmezési durumbiiza finomszemcsés Orleménye, amely a buzamagbelsére
(endospermiumra) jellemzd, sargas szinli, héjrészt gyakorlatilag nem tartalmaz. A kozonséges ¢és a
durumbuza lisztjei és darai kozotti jellegzetes kiilonbség az, hogy a durumbtiza drleményei egyenletesen
sargas alapszintiek.

1.11.2. Felhasznalhat6 6sszetevok
Az MSZ 6383 szerinti élelmezési durumbtiza (Triticum durum) szemtermése.

1.11.3. Minéségi kovetelmények
1.11.3.1. Erzékszervi tulajdonsdgok
Szin: durumbuza magbelsdjére jellemz0, sargas alapszinii.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezdtlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen iztSl mentes.
Allomany: finomszemcsés Srlemény, csekély mennyiségii, a lisztszemesékkel azonos méretil,
vildgos héjrészt is tartalmazhat. A termék csomomentes, nem Osszetapado.

1.11.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsagok

Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0
Nedvessikér-tartalom, legalabb, % (m/m) 28
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Orlési finomsag, % (m/m) 250 pm-en atesé rész 100

Esésszam, legalabb (s) 200

Sargapigment-tartalom, legalabb mg/100 g, szarazanyag-tartalomra 05

vonatkoztatva ’
1.11.4. Megnevezés

Durumbtiza simaliszt.

2. Tonkolybuza érlemények

2.1. Fehér tiinktilybﬁza}iszt (TBL 80)
Azonositd szam: ME 2-201/2/1

2.1.1. A termék meghatarozasa

Az MSZ 6193 szerinti ¢élelmezési tonkolybuza szemtermésébdl eldallitott drlemény. Finom szemcsés
Orlemény, szine a tonkdlybuza-magbelsd €és a héj arnyalatatdl fiigg, a tipusnak megfeleld mértékii finom

szemcsés héjrészt tartalmaz.

2.1.2. Felhasznalhato 6sszetevok

Az MSZ 6193 szerinti élelmezési tonkolybuza (Triticum spelta L.) szemtermése.

2.1.3. Minoségi kovetelmények
2.1.3.1. Erzékszervi tulajdonsdagok

Szin: tonkolybiiza magbelsdjére jellemzden fehéres, krémes szind.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen szagtol mentes.

iz: a termékre jellemz3, minden kedvezétlen, idegen izt6] mentes.

Allomany: finomszemcsés Orlemény, a tipusnak megfeleld mennyiségli finomszemcsés héjrészt

tartalmaz.

2.1.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsagok

Hamutartalom, % (m/m) szarazanyag-tartalomra vonatkoztatva 0,61-0,88
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0
Nedvessikér-tartalom, legalabb % (m/m) 30
2o, 315 pm-en ateso rész 100

1ési fi ag, % (m/m
Orlési finomsdg, % (m/m) 250 pm-en atesé rész, legalabb 95
Esésszam, legalabb (s) 200

2.1.4. Megnevezés
Fehér tonkolybuzaliszt.

2.2. Teljes kiorlésii tonkolybuzaliszt (TBL 200)

Azonosito szam: ME 2-201/2/2



2. szam FOLDMUVELESUGYI ERTESITO 143

2.2.1. A termék meghatarozasa

Az MSZ 6193 szerinti ¢élelmezési tonkolybuza szemtermésébol eldallitott 6rlemény. A tonkolybuzara
jellemzd szinli, megkdzelitden teljes kidrlésti, széles szemcseméret-tartomanyban tartalmaz lisztet és
nagyobb szemcseméretii héjrészeket.

2.2.2. Felhasznalhaté o6sszetevok
Az MSZ 6193 szerinti élelmezési tonkolybuza (Triticum spelta L.) szemtermése.

2.2.3. Minoségi kovetelmények
2.2.3.1. Erzékszervi tulajdonsdgok
Szin: egyenletes, barnds-sziirkés szinli drlemény lathato héjrészekkel.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvez6btlen, idegen szagtdl mentes.
iz: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen iztl mentes.
Allomany: megkozelitéen teljes ki6rlésti 6rlemény, ami a tonkolybizaszem osszes alkotorészét
tartalmazza (beleértve a csirat és a korpat is).

2.2.3.2. Fizikai és kemiai tulajdonsdagok
Hamutartalom, % (m/m) szarazanyag-tartalomra vonatkoztatva 1,50-2,20
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0
Ko, 500 pm-en ateso rész, legalabb 85
1ési fi ag, % (m/m
Orlési finomsdg, % (M)~ i en dtesd rész, legaldbb 70
Esésszam, legalabb (s) 200

2.2.4. Megnevezés
Teljes kiorlésli tonkdlybuzaliszt.

3. Rozsérlemények

3.1. Fehér rozsliszt (rozslg’mgliszt) (RL 60)
Azonosité szam: ME 2-201/3/1

3.1.1. A termék meghatarozasa
Az MSZ 6342 szerinti élelmezési rozs (Secale cereale L.) szemtermésébdl eldallitott Grlemény.

3.1.2. Felhasznalhato osszetevok
Az MSZ 6342 szerinti élelmezési rozs (Secale cereale L.) szemtermése.

3.1.3. Minéségi kovetelmények

3.1.3.1. Erzékszervi tulajdonsagok
Szin: alapanyagra jellemzd szin, a kozel azonos hamutartalmti buzaliszthez képest a rozsliszt
altalaban sziirkés arnyalat. A gyartdsi folyamat sordn szinének megitélésére az adott tipus
jellegmintdja szolgal.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezdtlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen izt6] mentes.
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Allomany: a korpazottsig megitélésére a gyartasi folyamat soran az adott tipus jellegmintaja
szolgal; finomszemcsés Orlemény. A termék csomomentes, de a buzaliszthez képest konnyebben
Osszetapado lisztszemcséket tartalmaz.

3.1.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsagok

Hamutartalom, legfeljebb, % (m/m) szarazanyag-tartalomra 0,65
vonatkoztatva

Orlési finomsag, % (m/m) 250 pm-en atesé rész 100
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0
Esésszam, legaldbb (s) 130

3.1.4. Megnevezés
Fehér rozsliszt vagy rozslangliszt.

3.2. Vilagos rozsliszt (RL 90)
Azonosito szam: ME 2-201/3/2

3.2.1. A termék meghatarozasa
Az MSZ 6342 szerinti élelmezési rozs (Secale cereale L.) szemtermésébdl eldallitott Grlemény.

3.2.2. Felhasznalhaté osszetevok
Az MSZ 6342 szerinti élelmezési rozs (Secale cereale L.) szemtermése.

3.2.3. Minoéségi kovetelmények

3.2.3.1. Erzékszervi tulajdonsigok
Szin: alapanyagra jellemzd szinli. A gyartasi folyamat soran szinének megitélésére az adott tipus
jellegmintéja szolgal.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezdtlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz6, minden kedvez6tlen, idegen izt6] mentes.
Allomany: a korpazottsag megitélésére a gyartasi folyamat soran az adott tipus jellegmintaja
szolgal; finomszemcsés Orlemény. A termék csomoOmentes, de a buzaliszthez képest konnyebben
Osszetapado lisztszemcséket tartalmaz.

3.2.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsagok

Hamutartalom, % (m/m) szarazanyag-tartalomra vonatkoztatva 0,66-0,98

Orlési finomsag, % (m/m) 250 pm-en atesod rész 100

Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0
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Esésszam, legalabb (s) 130

3.2.4. Megnevezés
Vilagos rozsliszt.

3.3. Sotét rozsliszt (RL 125)
Azonositoé szam: ME 2-201/3/3

3.3.1. A termék meghatarozasa
Az MSZ 6342 szerinti élelmezési rozs (Secale cereale L.) szemtermésébdl eldallitott Grlemény.

3.3.2. Felhasznalhato osszetevok
Az MSZ 6342 szerinti élelmezési rozs (Secale cereale L.) szemtermése.

3.3.3. Minéségi kovetelmények
3.3.3.1. Erzékszervi tulajdonsigok
Szin: alapanyagra jellemz6 szin.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezdtlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen izt] mentes.
Allomany: finomszemcsés o6rlemény, a termék csomomentes, de a buzaliszthez képest
konnyebben Osszetapado lisztszemcséket tartalmaz.

3.3.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsagok

Hamutartalom, % (m/m) szarazanyag-tartalomra vonatkoztatva 0,99-1,35

Orlési finomsag, % (m/m) 250 pm-en ateso rész 100

Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0

Esésszam, legalabb (s) 130
3.3.4. Megnevezés

Sotét rozsliszt.

3.4. Teljes kiérlesii rozsliszt (RTKL)
Azonositd szam: ME 2-201/3/4

3.4.1. A termék meghatarozasa
Az MSZ 6342 szerinti élelmezési rozs (Secale cereale L.) szemtermésébdl eldallitott Grlemény.

3.4.2. Felhasznalhato osszetevok
Az MSZ 6342 szerinti élelmezési rozs (Secale cereale L.) szemtermése.
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3.4.3. Minoségi kovetelmények

3.4.3.1. Erzékszervi tulajdonsdgok
Szin: alapanyagra jellemzd szin, a kozel azonos hamutartalmti buzaliszthez képest a rozsliszt
altalaban sziirkés arnyalatu.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvez6tlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen izt6] mentes.
Allomany: finomszemcsés &rlemény, a termék csomomentes, de a buzaliszthez képest
konnyebben 0sszetapado lisztszemcséket tartalmaz.

3.4.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsdgok

Hamutartalom,  legalabb, %  (m/m)  szarazanyag-tartalomra 1,36
vonatkoztatva
2 000 pm-en atesd rész 100
Orlési finomséag, % (m/m) 400 pm-en dtesd rész, legfeljebb 90
250 pum-en ateso rész, legfeljebb 60
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0
Esésszam, legalabb (s) 130
3.4.4. Megnevezés

Teljes kidrlésii rozsliszt.

4. Tritikalé érlemények

4.1. Fehér tritikalé liszt (TR 60)
Azonositd szam: ME 2-201/4/1

4.1.1. A termék meghatarozasa
Az MSZ 6252 szerinti élelmezési tritikalé (x Triticosecale Wittm.) szemtermésébdl eldallitott drlemény.

4.1.2. Felhasznalhaté osszetevok
Az MSZ 6252 szerinti élelmezési tritikalé (x Triticosecale Wittm.) szemtermése.

4.1.3. Minoségi kovetelmények

4.1.3.1. Erzékszervi tulajdonsigok
Szin: az alapanyagra jellemzd, a bizamagbels6hdz hasonld szind.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezdtlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz6, minden kedvez6tlen, idegen izt6] mentes.
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Allomany: finomszemcsés Orlemény, héjrészt gyakorlatilag nem tartalmaz. A termék
csomoOmentes, nem 6sszetapado.

4.1.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsagok

Hamutartalom, legfeljebb, % (m/m) szarazanyag-tartalomra 0.65
vonatkoztatva ’

Orlési finomsag, % (m/m) 250 pm-en ateso rész 100
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 150

4.1.4. Megnevezés
Fehér tritikalé liszt.

4.2. Vilagos tritikalé liszt (TR 90)
Azonositd szam: ME 2-201/4/2

4.2.1. A termék meghatarozasa
Az MSZ 6252 szerinti élelmezési tritikalé (x Triticosecale Wittm.) szemtermésébdl eléallitott Grlemény.

4.2.2. Felhasznalhato osszetevok
Az MSZ 6252 szerinti élelmezési tritikalé (x Triticosecale Wittm.) szemtermése.

4.2.3. Minoségi kovetelmények

4.2.3.1. Erzékszervi tulajdonsagok
Szin: az alapanyagra jellemzd szinli, a kozel azonos hamutartalmi buzaliszthez képest kissé
sziirkésebb arnyalatq.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz3, minden kedvezétlen, idegen izt6] mentes.
Allomany: finomszemcsés Orlemény, héjrészt alig tartalmaz. A termék csomomentes, nem
Osszetapado.

4.2.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsagok

Hamutartalom, % (m/m) szarazanyag-tartalomra vonatkoztatva 0,66-0,98
Orlési finomsag, % (m/m) 250 pm-en atesod rész 100
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0

4.2.4. Megnevezés
Vilagos tritikalé liszt.

4.3. Sotét tritikalé liszt (TR 125)
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Azonosito szam: ME 2-201/4/3

4.3.1. A termék meghatarozasa
Az MSZ 6252 szerinti élelmezési tritikalé (x Triticosecale Wittm.) szemtermésébdl eldallitott Grlemény.

4.3.2. Felhasznalhato osszetevok
Az MSZ 6252 szerinti élelmezési tritikalé (x Triticosecale Wittm.) szemtermése.

4.3.3. Minoségi kovetelmények

4.3.3.1. Erzékszervi tulajdonsagok
Szin: az alapanyagra jellemz6 szinli, a kozel azonos hamutartalmi buzaliszthez képest kissé
szlirkésebb arnyalatu.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen izt] mentes.
Allomany: finomszemcsés Grlemény, magasabb héjrész tartalommal. A termék csomémentes,
nem osszetapado.

4.3.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsagok

Hamutartalom, % (m/m) szarazanyag-tartalomra vonatkoztatva 0,99-1,35
100

Orlési finomsag, % (m/m) 250 pm-en ateso rész

Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0

4.3.5. Megnevezés
Sotét tritikalé liszt.

4.4.Teljes kiorlésii tritikalé liszt (TRTKL)
Azonositd szam: ME 2-201/4/4

4.4.1. A termék meghatarozasa
Az MSZ 6252 szerinti élelmezési tritikalé (x Triticosecale Wittm.) szemtermésébdl eldallitott drlemény.

4.4.2. Felhasznalhato osszetevok
Az MSZ 6252 szerinti élelmezési tritikalé (x Triticosecale Wittm.) szemtermése.

4.4.3. Minoségi kovetelmények

4.4.3.1. Erzékszervi tulajdonsdgok
Szin: az alapanyagra jellemzd szinli, a kozel azonos hamutartalmi bulzaliszthez képest kissé
sziirkésebb arnyalatu.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezdtlen, idegen szagtol mentes.
1z: a termékre jellemz6, minden kedvezdtlen, idegen iztdl mentes.
Allomany: finomszemcsés rlemény magas héjrész tartalommal. A termék csomomentes, nem
Osszetapado.
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4.4.3.2. Fizikai és kémiai tulajdonsagok

Hamutartalom, % (m/m) szérazanyag-tartalomra vonatkoztatva 1,36-2,10
2 000 pm-en ateso rész 100

Orlési finomsag, % (m/m) 400 pm-en ateso rész, legfeljebb 90
250 um-en ateso rész, legfeljebb 60

Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0

4.4.4. Megnevezés
Teljes kiorlést tritikalé liszt.

5. Rizs

5.1. ,,A” min6ségi l}éntolt rizs
Azonositd szam: ME 2-201/5/1

5.1.1. A termék meghatarozasa

Olyan, az MSZ 6351 szerinti hantolatlan rizsbdl elallitott, hantolt rizst tartalmazo termék, amely csiszolt
szemeket és tort szemeket nem tartalmaz, a darabos térmelék maximum 9% (m/m) aranyban, apro
tormelék maximum 1,5% (m/m) aranyban van jelen a késztermékben.

5.1.2. Felhasznalhaté osszetevok
Az MSZ 6351 szerinti élelmezési rizsfajtak (Oryza sativa L.) szemtermése.

5.1.3. Mindségi kovetelmények

5.1.3.1. Kiilso megjelenés

A hantolt rizs lehet hosszl-, kdzepes ¢és rovidszemi, de egy tétel egyontetli. A rizsszem lehet {iveges,
attetsz0, valamint részben vagy teljesen lisztes szerkezetli. A késztermék lisztfinomsagu rizsszemcséket
nem tartalmaz.

5.1.3.2. Erzékszervi tulajdonsigok
Szin: termékre jellemzd, a vilagossziirkéstdl (voroses arnyalat is el6fordulhat) a teljesen fehérként
hato, ilivegesen attetszOig valtozhat. Eléfordulhatnak sargds, barnds, voroses arnyalatd és zold
szinll, csiszolt, tovabba gipszes rizsszemek is.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezdtlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen iztl mentes.
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5.1.3.3. Fizikai és kémiai tulajdonsagok

Tisztasag, legalabb, % (m/m) 99,8
Keverék, legfeljebb, % (m/m) 0,2
— ezen beliil szervetlen keverék 0,1
Elszinezddott szem, legfeljebb, % (m/m) 0,5
Gipszes szem, legfeljebb, % (m/m) 2,0
Darabos térmelék, legfeljebb, % (m/m) 9,0
Apré tormelék®, legfeljebb, % (m/m) 1,5
Voros csikos szem, legfeljebb, % (m/m) 50
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0

5.1.3.4. Tisztasagi kovetelmények
A hantolt rizsek ne tartalmazzanak mérgez6 gyommagvakat vagy azok toredékeit, valamint allati
kartevéket és maradvanyaikat.

5.1.4. Megnevezés
»A” mindségl rizs vagy ,,A” mindségll hantolt rizs.

5.2.,,B” mindségii hantolt rizs
Azonositd szam: ME 2-201/5/2

5.2.1. A termék meghatarozasa

Olyan, az MSZ 6351 szerinti hantolatlan rizsbdl elballitott, hantolt rizst tartalmazo termék, amely csiszolt
szemeket és tort szemeket nem tartalmaz, darabos térmelék maximum 15% (m/m) aranyban, apro
tormelék maximum 5,0% (m/m) aranyban van jelen a késztermékben.

5.2.2. Felhasznalhaté osszetevok
Az MSZ 6351 szerinti élelmezési rizsfajtak (Oryza sativa L.) szemtermése.

5.2.3. Mindségi kovetelmények

5.2.3.1. Kiilso megjelenés

A hantolt rizs lehet hosszl-, kdzepes és rovidszemi, de egy tétel egyontetli. A rizsszem lehet {iveges,
attetsz0, valamint részben vagy teljesen lisztes szerkezetii.

A késztermék lisztfinomsagu rizsszemcséket nem tartalmaz.

5.2.3.2. Erzékszervi tulajdonsagok
Szin: termékre jellemzd, a vilagossziirkéstdl (voroses arnyalat is el6fordulhat) a teljesen fehérként
hato, ilivegesen attetszOig valtozhat. Eléfordulhatnak sargds, barnds, vordses arnyalatd és zold
szinll csiszolt, tovabba gipszes rizsszemek is.

W) Az apré tormelék terhére a darabos tormelék tobb is lehet.
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Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezdtlen, idegen szagtol mentes.
Iz: a termékre jellemzd, minden kedvezdbtlen, idegen izt6l mentes.

5.2.3.3. Fizikai és kémiai tulajdonsagok

Tisztasag, legalabb, % (m/m) 99,7
Keverék, legfeljebb, % (m/m) 0,3
— ezen beliil szervetlen keverék 0,2
Elszinez6dott szem, legfeljebb, % (m/m) 1,5
Gipszes szem, legfeljebb, % (m/m) 5,0
Darabos térmelék, legfeljebb, % (m/m) 15,0
Apr6 tormelék®, legfeljebb, % (m/m) 5,0
Voros csikos szem, legfeljebb, % (m/m) 50
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0

5.2.3.4. Tisztasagi kovetelmények
A hantolt rizsek ne tartalmazzanak mérgezé gyommagvakat vagy azok toredékeit, valamint allati
kartevoket €s maradvanyaikat.

5.2.4. Megnevezés
,»B” mindségl rizs vagy ,,B” mindségii hantolt rizs.

5.3. Barna I:iZS
Azonositd szam: ME 2-201/5/3

5.3.1. A termék meghatarozasa

Olyan, az MSZ 6351 szerinti hantolatlan rizsbdl eldallitott, ezlisthartyaval boritott rizst tartalmazo termék,
amelyben a csiszolt szemek és a tort szemek aranya legfeljebb 3-3% (m/m), darabos és aprd térmeléket
pedig nem tartalmaz.

5.3.2. Felhasznalhato osszetevok
Az MSZ 6351 szerinti élelmezési rizsfajtak (Oryza sativa L.) szemtermése.

5.3.3. Mindségi kovetelmények

5.3.3.1. Kiilsé megjelenés

A rizsszemeket ezilisthartya boritja. Lehet hossza-, kdzepes és rovidszemi, de egy tétel egyontetl,
lisztfinomsagu rizsszemcséket nem tartalmaz.

5.3.3.2. Erzékszervi tulajdonsdgok

@ Az apré tormelék terhére a darabos tormelék tobb is lehet.
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Szin: termékre jellemzd, eziistos vilagosbarna szinii.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen szagtol mentes.
Iz: a termékre jellemz6, minden kedvezdtlen, idegen izt6l mentes.

5.3.3.3. Fizikai és kémiai tulajdonsagok

Tisztasag, legalabb, % (m/m) 99,7
Keverék, legfeljebb, % (m/m) 0,3
— ezen belill szervetlen keverék 0,2
Csiszolt szem, legfeljebb, % (m/m) 3,0
Tort szem, legfeljebb, % (m/m) 3,0
Voros eziisthartyas szem®, legfeljebb, % (m/m) 5,0
Eretlen zo1d szem®, legfeljebb, % (m/m) 5,0
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0

5.3.3.4. Tisztasagi kovetelmények
A hantolt rizsek ne tartalmazzanak mérgezé gyommagvakat vagy azok toredékeit, valamint allati
kartevoket €s maradvanyaikat.

5.3.4. Megnevezés
Barna rizs.

6. Kukoricadérlemények

6.1. Kukoricaliszt (KL)
Azonositoszam: ME 2-201/6/1

6.1.1. A termék meghatarozasa
Az MSZ 6180 szerinti ¢lelmezési kukoricabol malmi ton eldallitott, finomszemcsés érlemény.

6.1.2. Felhasznalhato osszetevok
Az MSZ 6180 szerinti élelmezési kukorica (Zea mays) szemtermése.

6.1.3. Minoségi kovetelmények

6.1.3.1. Kiils6 megjelenés

Finomszemcsés Orlemény. Az Orlemény a kukorica hdsériilésére utald barna szemcséktdl, valamint
csirarészektdl, tovabba héjrészektdl gyakorlatilag mentes.

6.1.3.2. Erzékszervi tulajdonsigok

®) Az éretlen zold szem és a voros eziisthartyds szem egymas terhére, legfeljebb 10%-ig, megengedett.
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Szin: alapanyagra jellemzd, a gyartashoz felhasznalt kukorica sarga magbelsdjére jellemzd,
viladgos szinl, vilagos arnyalatu.

Illat: a termékre jellemz6, minden kedvez6tlen, idegen szagtol mentes.

iz: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen izt6] mentes.

6.1.3.3. Fizikai és kémiai jellemzok

Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 14.0
Nyerszsirtartalom, legfeljebb, % (m/m) szarazanyag-tartalomra 93
vonatkoztatva ’
400 pm-en ateso rész 100
Orlési finomsag, % (m/m)
315 um-en atesod rész, legalabb 70

6.1.3.4. Tisztasagi kovetelmények
A kukoricaérlemény ne tartalmazzon mas gabonak érleményét, gyommagorleményt, allati kartevoket és
maradvanyaikat.

6.1.4. Megnevezés
Kukoricaliszt.

6.2. Kukoricadara (KD)
Azonositoszam: ME 2-201/6/2

6.2.1. A termék meghatarozasa
Az MSZ 6180 szerinti élelmezési célra kivalasztott, megfeleld tisztasagi kukoricaboél malmi uton
eldallitott, nagyszemcsés Orlemény.

6.2.2. Felhasznalhaté osszetevok
Az MSZ 6180 szerinti élelmezési kukorica (Zea mays) szemtermése.

6.2.3. Mindségi kovetelmények

6.2.3.1. Kiils6 megjelenés

Nagyszemcsés Orlemény. Az Orlemény a kukorica hdsériilésére utaldé barna szemcséktdl, valamint
csirarészektol, tovabba héjrészektdl gyakorlatilag mentes.

6.2.3.2. Erzékszervi tulajdonsdgok
Szin: a kukoricadrlemények szine a gyartashoz felhasznalt kukorica sarga magbelséjére jellemzd,
kukoricalisztnél sotétebb arnyalatu.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezdtlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen izt6] mentes.
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6.2.3.3. Fizikai és kémiai tulajdonsagok

Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 14,0
Nyerszsirtartalom, legfeljebb, % (m/m) szarazanyag-tartalomra 20
vonatkoztatva ’

1 250 pm-en ateso rész 100
Orlési finomsag, % (m/m)

400 pm-en ateso rész, legfeljebb 10

6.2.3.4. Tisztasagi kovetelmények
A kukoricadrlemény ne tartalmazzon mas gabonak drleményét, gyommagdrleményt, allati kartevoket és
maradvanyaikat.

6.2.4. Megnevezés
Kukoricadara.

6.3. Kukoricakasa-dara (KKD)
Azonositoszam: ME 2-201/6/3

6.3.1. A termék meghatarozasa

Az MSZ 6180 szerinti élelmezési célra kivalasztott, megfeleld tisztasagi kukoricabol malmi uton
eldallitott, meghatarozott szemcseméret-Osszetételli Orlemény, amely a kukoricadardnal durvéabb
szemcsemeretll.

6.3.2. Felhasznalhato osszetevok
Az MSZ 6180 szerinti élelmezési kukorica (Zea mays) szemtermése.

6.3.3. Mindségi kovetelmények

6.3.3.1. Kiils6 megjelenés

A kukoricadaranal durvabb szemcseméretli 6rlemény, a kukorica hdsériilésére utaldo barna szemcséktol,
valamint csirarészektdl, tovabba héjrészektdl gyakorlatilag mentes.

6.3.3.2. Erzékszervi tulajdonsigok
Szin: a kukoricadrlemények szine a gyartashoz felhasznalt kukorica sarga magbelséjére jellemzo,
sOtétebb.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezdétlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz3, minden kedvezétlen, idegen izt6] mentes.
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6.3.3.3. Fizikai és kémiai tulajdonsagok

Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 14,0
Nyerszsirtartalom, legfeljebb, % (m/m) szarazanyag-tartalomra 20
vonatkoztatva ’
3 000 pm-en ateso rész 100
Orlési fi Ag, % (M/m
rlési finomsdig, % (m/m) 1 000 pm-en 4teso rész, legfeljebb 5

6.3.3.4. Tisztasagi kovetelmények
A kukoricadrlemény ne tartalmazzon mas gabonak érleményét, gyommagorleményt, allati kartevoket és
maradvanyaikat.

6.3.4. Megnevezés
Kukoricakasa-dara.

7. Hantolt borsoé

7.1. Hantolt feles sargaborso
Azonositoszam: ME 2-201/7/1

7.1.1. A termék meghatarozasa

A hantolt sargabors6 az MSZ 6385 szerinti ¢élelmezési célra termesztett, megfelelden elOkészitett
sargaborsobol hantolassal ¢és azt kovetd osztalyozassal eldallitott, félgdmb alaku, sima feliileti,
egyenletesen fényezett termék.

7.1.2. Felhasznalhato osszetevok
Az MSZ 6385 szerinti élelmezési célnak megfelelé mindségii borso (Pisum sativum L.) fajtainak hantolt,
szaritott és felezett magja.

7.1.3. Minoségi kovetelmények
7.1.3.1. Kiilsé megjelenés
A hantolt borsé félgdmb alaku, sima feliileti, egyenletesen fényes, karcmentes, borsolisztet és héjrészt
nem tartalmaz.
7.1.3.2. Erzékszervi tulajdonsdgok
Szin: termékre jellemzd, sarga szindl.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz3, minden kedvezétlen, idegen izt6] mentes.
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7.1.3.3. Fizikai és kémiai tulajdonsagok

Tisztasag, legalabb, % (m/m) 99,7
Keverék, legfeljebb, % (m/m) 0,3
Ezen beliil
— szervetlen keverék, legfeljebb, % (m/m) 0,1
—szerves keverék, (a szerves keverék a szervetlen terhére tobb is lehet)
legfeljebb, % (m/m) 0.2
Hibas és csokkent értékii hantolt borso, legfeljebb, % (m/m)
— zsizsikszurt 5,0
— hantolatlan 1,0
— ragott, azott, foltos, barnult szem egyiitt 2,0
Mas szinii borso, legfeljebb, % (m/m) 2,0
Tormelékborso, legfeljebb, % (m/m)

— darabos tormelék 4.0
— apro6 tormelék 1,0
5,0 mm-nél nagyobb méret, legalabb, % (m/m) 90,0
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0

7.1.3.4. Tisztasagi kévetelmények
A hantolt borso ne tartalmazzon mérgezé gyommagvakat vagy azok toredékeit, valamint allati kartevoket
¢s maradvanyaikat.

7.1.4. Megnevezés
Héntolt feles sargaborsé vagy feles sargaborso.

7.2. Hantolt feles zﬁldborsé
Azonositd szam: ME 2-201/7/2

7.2.1. A termék meghatarozasa

A hantolt zo6ldbors6 az MSZ 6385 szerinti ¢€lelmezési célra termesztett, megfelelden elOkészitett
z6ldborsobol hantolassal és azt kovetd osztdlyozassal eldallitott, félgdmb alakd, sima feliiletd,
egyenletesen fényezett termék.

7.2.2. Felhasznalhat6 osszetevok
Az MSZ 6385 szerinti élelmezési célnak megfelelé mindségii borso (Pisum sativum L.) fajtainak hantolt,
szaritott és felezett magja.

7.2.3. Minoségi kovetelmények

7.2.3.1. Kiilsé megjelenés

A hantolt borsé félgdomb alaku, sima feliiletli, egyenletesen fényes, karcmentes, borsolisztet €s héjrészt
nem tartalmaz.
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7.2.3.2. Erzékszervi tulajdonsdgok
Szin: termékre jellemzd, zold szind.
Illat: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen szagtol mentes.
iz: a termékre jellemz6, minden kedvezétlen, idegen iztSl mentes.

7.2.3.3. Fizikai és kémiai tulajdonsagok

Tisztasag, legalabb, % (m/m) 99,7
Keverék, legfeljebb, % (m/m) 0,3
Ezen beliil
— szervetlen keverék, legfeljebb, % (m/m) 0,1
— szerves keverék, (a szerves keverék a szervetlen terhére tobb is lehet)
legfeljebb, % (m/m) 0,2
Hibas és csokkent értékii hantolt borso, legfeljebb, % (m/m)
— zsizsikszuart 5,0
— hantolatlan 1,0
— ragott, azott, foltos, barnult szem egylitt 2,0
Mas szinii borso, legfeljebb, % (m/m) 5,0
Tormelékborso, legfeljebb, % (m/m)

— darabos tormelék 4,0
— apro tormelék 1,0
5,0 mm-nél nagyobb méret, legalabb, % (m/m) 80,0
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0

7.2.3.4. Tisztasagi kovetelmények
A hantolt bors6 ne tartalmazzon mérgezd gyommagvakat vagy azok toredékeit, valamint allati kartevoket
¢s maradvanyaikat.

7.2.4. Megnevezés
Héntolt feles zoldborso vagy feles zoldborso.



1. melléklet
Vizsgalati médszerek

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-201 szamu iranyelvében meghatarozott mindségi paraméterek az alabbi modszerekkel keriiltek meghatarozasra,

igy ezek ellendrzésekor az alabbi, vagy ezekkel egyenértékli modszereket kell alkalmazni:

Vizsgalati modszer

Vizsgalandé paraméter Termékcsoport . . Szabvany cime
szabvanyszama

- Esésszam buzadrlemények MSZ EN ISO 3093 Buza, rozs és lisztjeik, durumbuza és durumbuzadara.
tonkolybuza Az esésszam meghatarozasa Hagberg-Perten szerint
Orlemények
rozsorlemények

- Hamutartalom blizadrlemények MSZ 6369-3 Lisztvizsgalati modszerek.
tonkolybuza Hamu- és homoktartalom meghatarozasa
Orlemények
rozsOrlemények MSZ EN 1SO 2171 Gabonafél¢k, hiivelyesek és melléktermékek.

tritikalé drlemények

ICC Standard Method 104/1
ICC Standard Method 157

A hamu mennyiségének égetéses meghatarozasa

Determination of Ash in Cereals and Cereal Products
Ash Determination by Conductivity

- Nedvességtartalom

rizs
hantolt borsdk

MSZ EN ISO 712

MSZ 6367-3

Gabona ¢s gabonatermékek.

A nedvességtartalom meghatarozasa. Referencia-modszer
Elelmezési, takarményozasi, ipari magvak és hantolt
termények vizsgalata.

Nedvességtartalom meghatarozasa
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Vizsgalati modszer

Vizsgalandé paraméter Termékcsoport . . Szabvany cime
szabvanyszama
- Nedvességtartalom blizadrlemények MSZ EN 1SO 712 Lisztvizsgalati modszerek.
tonkolybuza Nedvességtartalom meghatarozasa
Orlemények
rozsOrlemények

tritikalé 6lemények

kukoricadrlemények MSZ EN ISO 6540 Kukorica.
A nedvességtartalom meghatarozasa (6rolt és egész szemek)
- Nedvessikér-tartalom buzadrlemények MSZ EN ISO 21415-1 Buza és buzaliszt. Sikértartalom.
1. rész: A nedves sikér meghatarozéasa kézi modszerrel
(az MSZ ISO 5531:1993 helyett)
- Nedvessikér-tartalom buzadrlemények MSZ EN 1SO 21415-2 Buza és buzaliszt. Sikértartalom.
2. rész: A nedves sikér meghatarozasa gépi modszerrel
- Nyerszsir-tartalom kukoricadrlemények MSZ EN 1SO 11085 Gabonak, gabonaalapu termékek és takarmanyok.
A nyerszsir- €és az 0sszes zsirtartalom meghatarozasa
Angol nyelvii! Randall-féle extrakcios modszerrel
- Siitdipari értékcsoport bluizadrlemények MSZ 6369-6 Lisztvizsgalati modszerek.
(VISSZAVONT 6. rész: A tesztak fizikai tulajdonsagai.
SZABVANY) A magyar mindségi értékszam (MESZ) meghatarozasa és

értékelése




2. szam

FOLDMUVELESUGYI ERTESITO

160

Vizsgalati modszer

Vizsgalandé paraméter Termékcsoport . . Szabvany cime
szabvanyszama

- Orlési finomsag buzadrlemények MSZ 6369-7 Lisztvizsgalati modszerek.
tonkolybuza Orlési finomsag meghatarozasa
Orlemények
rozsOrlemények
tritikalé drlemények
kukoricaérlemények

- Tisztasag rizs MSZ 6367-2 Elelmezési, takarméanyozasi, ipari magvak és hantolt
héntolt borsok termények vizsgalata.

Tisztasag-meghatarozas
- Sargapigment-tartalom | buzaérlemények MSZ EN ISO 11052 Durumbuizaliszt és -dara.

meghatarozasa

A sargapigment-tartalom meghatdrozasa
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2. melléklet

1. tablazat

Minéségi paramétereket osszefoglalo tablazatok

Mindségi
jellemzé

Buza-
finomliszt

BLS55

Biiza-
kenyérliszt,
fehér

BL80

Buza-
kenyérliszt,
félfehér

BL112

Etkezési
buzadara

BD

Buza-
rétesliszt

BFF55

Tésztaipari
buzaliszt

BTL50

Biza
Graham-
liszt

BGL

Teljes
Kiorlési
buzaliszt

BTKL

Etkezési
biizakorpa

BK

Tésztaipari
durumbuza
dara

DTD

Durumbuza
simaliszt

DSL

Hamutartalom,
% (m/m),

szarazanyag-
tartalomra
vonatkoztatva

legfeljebb
0,60

0,61-0,88

0,89-1,18

legfeljebb
0,55

legfeljebb
0,50

1,50-2,20

1,50-
2,20

legalabb
0,85

Nedvesség-
tartalom,

legfeljebb,
% (m/m)

15,0

15,0

15,0

15,0

15,0

15,2

15,0

15,0

15,0

15,0

15,0

Stitéipari
értékcsoport
farinograffal
vagy
valorigraffal
meghatarozva,
legalabb
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Nedvessikér-
tartalom,

legalabb,
% (m/m)

27

28

28

25

26

28

28
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. Buza- Buza- 2 - , L Buza Teljes - - Tésztaipari ,
. .Buza. kenyérliszt, kenyérliszt, E,tkeze51 B uz?- Tesrztal‘parl Graham- kiorlési l:]tkezem durum- Du.r um_buza
Mindségi finomliszt fehé félfohé buzadara | rétesliszt buzaliszt liszt biizaliszt buzakorpa buzad simaliszt
jellem16 ener eliener uzadara
BL55 BL80 BL112 BD BFF55 BTL50 BGL BTKL BK DTD DSL
500 pm-en
legalabb
- 95%
- m-en -
en | 315pumeen | 315pumeen | pm-en | SOBM 1400 imen| en en | 300 pm-en 1 315 um-en
0 0 en 100%, legalabb | legfeljebb legfeljebb
Orlési 100%, 1 100%, 100%, 1 100%, |50 m. |, 100%. 1 100%, | Tggo, 20% 75%, | 250 um-en
, 250 pm- | 250 pm-en | 250 pm-en | 450 um- W1 200 pm-en| 315 pm- ’ ! ’
finomsdg en legalabb | legaldbb en e |legfeliebb | en |12 WM-| 200 pm-en | 250 pm-en | 100%
9 . legfelj . i legfeljebb :
% (m/m) legaldbb |  95% 95% | legfeljenb | '“ee | 15% | legfeljeb | N legtelieod | g o essen 4t
% it essen at 10% ° essen at 60% Ny ° >
95 0 cssen a ., | essen at . 70% essen 4t 160 pm-en
essen at essen at essenat | ossen 4t legfeljebb
10%
essen at
Esésszam,
legalabb (s) 200 ) 200
Sargapigment-
tartalom,
mg/100 g, ] legalabb
szarazanyag- 0,5
tartalomra

vonatkoztatva
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2. tablazat

Minéségi paramétereket osszefoglalo tablazatok

Esésszam, legalabb (s)

Fehér Teljes kiorlésii
Minéségi jellemzo tonkolybuzaliszt tonkolybuzaliszt
TBL 80 TBL 200
Hamutartalom, % (m/m) szarazanyag-tartalomra vonatkoztatva 0,61-0,88 1,50-2,20
Nedvesség tartalom, legfeljebb % (m/m) 15,0
Nedvessikér-tartalom, legalabb % (m/m) 30 -
315 pm-en 500 pm-en
) 100%, legalabb 85%,
Orlési finomsag, % (m/m) 250 pm-en 315 pm-en
legalabb 95% legalabb 70%
essen at essen at
200
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3. tablazat

Minéségi paramétereket osszefoglalo tablazatok

Fehér rozsliszt

Vilagos rozsliszt

Sotét rozsliszt

Teljes kiorlésii rozsliszt

Mingsegi jellemz0 RL 60 RL 90 RL 125 RTKL
Hamutartalom, % (m/m) szarazanyag-tartalomra legfeljebb legalabb
vonatkoztatva 0,65 0,66-0,98 0,99-1,35 1,36
-en 4tesd ré legfeljebb
250 um-en ateso rész 100 100 100 g 65
Orlési finomsag, % (m/m) 400 um-en ateso rész B B B legfeljebb
90
2 000 pm-en atesod rész B B B 100
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15.0

Esésszam, legalabb (S)

130
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4. tablazat
Minéségi paramétereket osszefoglalo tablazatok
Fehér Vilagos Sotét Teljes kiorlésii
Minéségi jellemzo tritikalé liszt tritikalé liszt tritikalé liszt tritikalé liszt
TRL 60 TRL 90 TRL 125 TRTKL
Hamutartalom, % (m/m) szarazanyag-tartalomra legfeljebb
vonatkoztatva 0.65 0,66-0,98 0,99-1,35 1,36-2,10
-en 4atesd ré legfeljebb
250 pm-en ateso rész 100 100 100 grel)
60
Orlési finomsag, % (M/m) 400 pm-en 4tesd rész - ~ - legfeljebb
90
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 150
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5. tablazat

Mindségi paramétereket osszefoglalé tablazatok

Minéségi jellemzo »A” mindségii | ,,B” minéségi Barna
rizs rizs rizs
Tisztasag, legalabb, % (m/m) 99,8 99,7 99,7
Keverék, legfeljebb, % (m/m) 0,2 0,3 0,3
— ezen beliil szervetlen keverék 0,1 0,2 0,2
Elszinez6dott szem, legfeljebb, % (m/m) 0,5 1,5 -
Gipszes szem, legfeljebb, % (m/m) 2,0 5,0 -
Csiszolt szem, legfeljebb, % (m/m) — - 3,0
Tort szem, legfeljebb, % (m/m) — — 3,0
Darabos térmelék, legfeljebb, % (m/m) 9,0 15,0 —
Apré tormelék™, legfeljebb, % (m/m) 1,5 5,0 -
Voros eziisthartyas szem®, legfeljebb, % (m/m) - - 5,0
Voros csikos szem, legfeljebb, % (m/m) 5,0 5,0 —
Eretlen zold szem®, legfeljebb, % (m/m) — — 5,0
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0

@ Az apré térmelék terhére a darabos térmelék tobb is lehet.
®) 4z éretlen zold szem és a voros eziisthdrtyds szem egymds terhére, legfeljebb 10%-ig, megengedett.
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6. tablazat
Minéségi paramétereket osszefoglalo tablazatok
o B Kukoricaliszt Kukoricadara Kukoricakasa-dara
Minoségi jellemzo
KL KD KKD
Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 140 14.0 14.0
Nyerszsirtartalom, legfeljebb, % (m/m) 23 20 20
szarazanyag-tartalomra vonatkoztatva ’ ’ ’
400 pm-en 1250 um-en 3000 pm-en
Orlési finomsag, % (m/m) 100% essen at, 100% essen at 100% essen at,
315 um-en 400 pm-en 1 000 pm-en
legalabb 70% essen at. legfeljebb 10% essen at. legfeljebb 5% essen at.
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7. tablazat

Minéségi paramétereket osszefoglalo tablazatok

Mindéségi jellemzo Hantolt feles Hantolt feles
sargaborso zoldborso
Tisztasag, legalabb, % (m/m) 99,7 99,7
Keverék, legfeljebb, % (m/m) 0,3 0,3
Ezen beliil
— szervetlen keverék, legfeljebb, % (m/m) 0,1 0,1
— szerves keverék, (a szerves keverék a szervetlen terhére tobb is lehet) legfeljebb, % (m/m) 0,2 0,2

Hibas és csokkent értékii hantolt borso, legfeljebb, % (m/m)

— zsizsikszuart 5,0 50
— hantolatlan 1,0 1,0
—ragott, azott, foltos, barnult szem egyiitt 2,0 2,0
Mas szinii borso, legfeljebb, % (m/m) 2,0 50
Toérmelékborso, legfeljebb, % (m/m)

— darabos tormelék 4.0 4.0
— apr6 tormelék 1,0 1,0
5,0 mm-nél nagyobb méret, legalabb, % (m/m) 90,0 80,0

Nedvességtartalom, legfeljebb, % (m/m) 15,0
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